# Las brileurs pevvent déra nalioyés o Feau chaude sovonneuse, 4 Fexclusion de toud
autre produit. Les encoches des couronnes en aluminium se débouchent facilement &
I'cide d'une petite brosse & poils durs.

* Uintérieur du four doit étre nettoyd simplement & Feou savonneuse lorsque Fappareil
est froid. Essuyez avec un chiffon ou une éponge humide.

Mous vous conseillons d'essuyer, & lo fin de chogque cuisson, I'intérieur de la vitre de la
du four avec un popier absorbant, Cetie petile priécaution facilitera grandement
entretien de celle-ci. 5i les projections sont imporfantes, vous pouvez ensuite la nafloyer
avec une é at un prnﬁji! diéte .

il rgent
A : Evitez d'employer une éponge trop humide. En effet , Finfiltration de |'ecu
entre les vitres provoquerait des ouréoles.

*la plogue électrique est protégéa par un revitement noir, il faut done proscrire tout
prclﬂih abrasif. Aprés choque utilisation, essuyez la plaque avee un chiffon gras.

Le couvercle de volre cuisiniére et la porfe de voire four sont détachables pour en
faciliter le netioyoge. Pour enlever le couvercle de la lable de cuisson, il vous suffit de le
soulever vers le haut.

Pour la porte du four, procédez comme suit :

; el m les deux crochets

* Failes pivoler vers ut croc

dispasés sur la chamiére de droile et de @ ®
gauche [voir dessin n°1).

* Retirez la porte en la tenant & deux mains
ot lbgdrement relevbe.

* Lors du rem de lo porfe et oprés
avoir repositionné les charniéres dans leurs
logements, n"oubliez pas de faire pivoter les
deux crochets vers le bas [voir dessin n°2).
* Faites un essai du bon fonctionnement de
volre porte en ouvrant et fermant celle-ci.

CARACTERISTIQUE TECHNIQUE :

# Puissances des bribeurs :rl:lpil::lu- 2500 Walls, mi-rﬂpfdas 1500, auxiliaire 900 Walts.

plogue électrique 1000 Watts.
* Puissances du four sn mode de cuisson : convection naturelle 1750 watts, sole 1000
watts, volite 750 watts et grilloir 1500 watts.
* Conbenance du four : 54 Lilres.
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CUISINIERE

modele 3 feux gaz et
1 plagque électrique
FOUR BLECTRIQUE
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PRESENTATION DE VOTRE CUISIMIERE :

RECOMMANDATIONS :

* Lisaz attentivement ef comphitement ces instructions, elles contiennent des informations
importantes de sicurith et d'entretien de voire appareil.
* Conservez ceMe nolice pour vous y re ulsérieurement si ndoessaire.
* Lors du bronchement de cet il & voire installation gaz et voire circuit électrique,
respectez la les rigles de l'art et les normes en vigueur.
* Verifiez que la tension du réseou correspond 4 celle mentionnée sur lo plague signaléti-
que de l'oppareil. Utilisez cot appareil uniquement avee du courant allernatit 230 V.,
* Avant de brancher volre appareil, vérifiez bien que les trois boutons d'allumage des
brileurs gaz, e bouton de lo ploque électrique et celui du four soient bien en pasition ‘0",
* Ne laissez jamais un enfant & cité da volre cuisiniére en fonclicnnement,
* Cet appareil n'est pas un jouet, ne loissez pas un enfant Futiliser.
« Eteignez la cuisiniére immédiatement apriss utilisation.
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GARANTIE :

Vatre appareil est garanti pour une durée de deux ans. En cas de probléme contaclez
nofre service aprés vente au TEL : O 803 083 083

INSTALLATION DE VOTRE CUISINIERE :

MOMTAGE DES INJECTEURS :

Avant de brancher l'alimentation en gaz de votre cuisiniére, il vous fout effectuer
quelques epérations pour Fadapter au type de gaz que vous utilisaz.

Les injocteurs livrés avec votre cuisinidre vont vous permetire de 'adapter aux diffe-
rents fypes de gaz en les remplacant sur les brileurs de la plaque de cuisson.

Votre cuisiniére est livrée avec deux peux d'injecteurs |

* Un premier jeu de frois injecheurs pour le gaz
naturel, déjd monké sur volre cuisiniére, FIGURE 1
* Un deuxiéme jeuv de Irois injecteurs pour le
butane ou ke propane.

Utilisez une clé & pipe ou une douille de 7 mm
pour remplacer les injecteurs situls sur voire
pluqlnd-uﬂlinnn,ﬂnirﬁgm 1.

Hutclu impérativement les indications gravies
sur bes injecleurs voir figure 2,

FIGURE 2




MOMNTAGE DES BRULEURS SUR LA TABLE DE CUISSOMN :

Le positionnament correct des éléments du brileur lors du
dh'rlnnluga ou du manlage doit &tre effectué. Placez le
briileur (1) sur son support (2] en respeciant Fdignammr
avec 'arifice [3) ef positionnez le covvercle [4) par dessus,
Voir figure 3,

RACCORDEMENT AU GALZ :

Cel appareil doit-étre installé dans le respect de la régle-
mentation, des régles de I'art et des normes en vigueur. =

Lo pese d'un Rexible de roccordement entre Farrivie de gaz de volre logement et lo
cuisiniére peut étre réalisée par vos soins ou par un professionnel qualifia.

Vous pouvez inshaller comme Aexible soit un systéme Vissogaz, soit un modile de type
mrphmmﬂimdu 6ﬂwﬁmhnﬂhﬁﬂﬂinlﬂhﬁﬂhﬂﬂérﬁﬂ“5§ﬂ
avant le 1er juillet 1994, I g'lﬁhaﬁi:ihhwhm&m longuaur.

Pour tous logements construits aprés le er juillet 1996, vous devez obligatoirement
utiliser un syshéme Vissogaz.

Le modéle de Rexible de roccordement doit &tre oussi choisi en fonction du type de

goz dont dispose volve installation. -vous aux deux tableaux page suivante
ofin de déterminer le Rexible et le branchement désirés,

MONTAGE DE VOTRE INSTALLATION GAZ :

Votre installation doit aussi #ire équipée d'un robinet &' arrivée de gaz normalisé.
Reperfez vous au lableau ci-dessous afin de déterminer volre installation :

FIXEZ LE FLEXIBLE A LA CUISIMNIERE -

Volre cuisiniére est équipbe de deux enirbes
situbes en haut & gauche et & droite sur le
panneau arriére, ofin d'éviter que le Aaxible
passe derridre la cuisiniére, |'appareil est liveé
avec une téfine et un bouchon & visser sur les
deux entrées arriéres selon le c88é désirs. Voir
higure 4.

La tétine livrée parmet le branchement ou goz
Bulane et propane (pour obtenir le modale
pour gaz de ville, leléphonez & notre service
S.AM., mais prébirez un fexible Vissogaz).

: T
%3/- — N\

—

* Plocex toujours un joint d'lonchia ovant de seerer F'iliemant

Utilisez wne clé plate de 22 pour
et une clé
pour fixer le bouchon & Fentrée non utilisée.

maintenir 'embout filaté de Fentrée de la cuisiniére
de 24 pour visser le raccord du Aexible. Procédez de lo méme Facon

A chaque démontoge ou montage d'un flexible il est nécessaire de changer le joint.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE :

BRAMCHEMENT DE VOTRE CUISINIERE AL RESEAL ELECTRIGIE

Cet appareil doit étre

cbligatoirement roccordé & une prise de ferre conformément

@ la norme NF C 15,100, Bronchez la fiche du ciible d'alimentation située sur la
partie arriére de I'appareil dans une prise murale alimentée en courant 230 Volts

NOM NORMALISE :
A changer Obligatoirement. m:eﬁ;f
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et pouvant supporter 20 Ampéres.

Vevillez & posifionner le cable élecirique le plus

iloigné possible de foute source de chaleur. IF:GURE& A
CHANGEMENT DE UAMPOULE DEVOTRE || =
FOUR : IZ @
Volre four est équipé d'une lompe qui v'allume &

choque mi!l-l;: hndhmr:mrdtiuiﬁ. Ele ||=

vious permet de con Cuisson de vos

aliments. Vioir la figure 4. "'# %

4 TR 0%



FONCTIONMEMENT DE VOTRE CUISINIERE

L' utilisation de valre cuisiniére produit de la chaleur et de humidité dans volre cuisine.
Vevillez vous assurez de la bonne venfilation de voire cuisine. Elle permet lo bonne
évacuation des vopeurs de cuisson et des produits de combustion. Maintenez les
bouches de ventilation propres et dégagées. MNe les obturez pos et pensez a les
dépoussiérer réguliérement.

FIGURE 7
.

ALLUMAGE DES BRULEURS A GAZ

Silectionnez le brileur que vous désirez utiliser. Ap
et tournez le bouton de commande correspendant au brileur
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Posltionnez le

@
curseur sur la pasition grande flamme, repére A sur la figure 7. /-__.'f__

ensuite sur le d'allumoge des brileurs jusqu’a
I'apparition de lo Bamma. Cﬁ | s @
Le régloge vers un dithit plus réduit v'effectue en positionnant le i
cursaur entre les deux repéres de Aamme, en fonction du degré =

de cuisson désira.

CONSEILS D'UTILISATIONS DES BRULEURS A GAZ :
La facon la plus économique d'employer le gaz, est d'utiliser le brileur odopté a ko

dimension du récipient de cuisson at de ramener la flamme sur la pesition minimum
lorsque I'ébullifion est atteinte. Il est consaillé de toujours metire un couvercle sur les
casserches afin d'éviter les projections.

» Utilisez le brileur le plus puissant [grand) (D @
pour porter @ dbullifion, pour saisir les . ——

viandes, et plus généralement tous les e —— T —=

aliments qui doivent se colorer ou cuire
ropidemant. Viair repére 1. —

» Utilisez les brileurs les plus pefits pour
faire mijoter ef cuisiner les souces. i P

Voir repére 2. i : = m_h m ; "

* Réglez le robinet de focon que les flammes |
ne débordent pas du récipient. Vos récipients | -
daivent &tre suffisamment larges pour que la
Aamme s'&tale sur le fond sans déberder sur

les parois. Voir repére 3.
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SCHEMA DE PRINCIPE BMCASTRABLES
[CUISSINIERES)

Ir. I ":. -;l:-nr-r:&‘ %&_‘F l,_r""h"..-...-w Wlmﬂﬁﬁm
ATION |7 ilqﬂﬂjﬁ—t S1 INSTALLATION REALISEE
e el ] AVANT LE 01/07//96 *

Fanag —— Ccoutchou: blone NORME NF XP-D 110

Eﬂn"l de Teoken :ﬂunh de
-:-:-w:-lj ""“""bnlll 121'—

> QUI avec tétine *
'Zﬂ: 1N | _'f'""_' Coouichouc blanc
iV W el MORME ¥P D 34110
obing e Sl e de OUI de préférence
i ,j.rE'.”'—"' fomrel | piscique Norme MF D 36-121
AR ] Souple Norme NF D 361103
e : /=t | OUl de préférence
S | e Marma MF D) 36-125
¥ ~HR M- e Souple Morme XP D 36-112
B m:ﬂﬂ; :Dﬂr Vous munir d'un détendewr &
T lemkianes / embout leté 20 x 150
- REPORTEZ-VOUS ALl CHAPITRE ; RACCORDEMENT ALl GAZ
TABLEAU DE CORRESPONDAMNCE DES FLEXIBLES VISSOGAZ
FLEXIBLE AVEC FLEXIBLE SIMPLE -
ARMATURE CAOUT FLEXIBLE METALLICILIE
DUREE DE VIE : 10 ans DUREE DE VIE : 5 ans Sans limite de vie

. GV." - NORME XP D 36- 1001 G.V.* : NORME NF D 36-121
G.V*: NORME NF D 36-103 |52 RORME 15 B 327112 | 87+ | NORME NF D 36-125

MARGUE : Klozgoz. MARQUE : Gazinox

MARCGLIE : Armugaz,
Bergoz, Cleregaz, Eurcflex,

Sertigaz, Unigaz, Flaam_gu:,
1

[= b s i 2.

* 3.V, ;: GAZ DEVILLE ; B.-F : BUTAME-PRORAME




DESCRIPTIF DU BOUTON DE COMMANDE :

Eléments chaulfants «haut et bass.

: : — Eléments chauffant agrills.
Cuisson convection naturelle. :

0 e Cuisson au grill.
'_"‘-«.@T‘

' Xl Elément chauffant «hauts,
\ Cuisson uniquement par le
| dessus.

Elérment chauffant sbase.
Cuisson uniguement par
le bas.

DESCRIPTIF DES FONCTIONS DU FOUR :

Cuisson convection naturelle.

Dans cette position, la chaleur arrive uniformément
du haut et du bas : cette position est celle d'usage
normabe du four,

Cuisson normabe haute.
Dans cette position, la chaleur arrive uniformément
de lo portie haute de voire four.

Cuisson normale basse.
Dans cette position, la chaleur arrive uniformément
de la partie basse de voire four,

Euimcwgﬁi{mr la plague de
Avec la porte ouverte of
protection des boutons fixée.
Dans cefte position, ko chaleur descend du haut mais
son infensité est trés forte : on se sert de cette position
pour rétir ou griller les plats préparés.

9
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CONSEILS DXUTILISATION DU FOUR

* Votre cuisiniére est livrée avec un ensemble de deux accessoires :

NN

Grille de support :
Cette grille peut-dtre utilisée pour cuire les aliments directement dessus. ) :
Elle peut-&tre utilisée aussi pour supporier tous les plats et moules afin d'aveir une meillaure

répartition de la chaleus,
== S
Ce plat s'utilise pour la cuisson de pilisseries telles que les choux, meringues et pites louille-

Plat lechefrite :
tées. IL peut-dire utilisé pour récupdrer les graisse des aliments posés sur [a grille supérieure.

* Votre cuisiniére est livrée avec un déflecteur de chaleur. Il

s utilise lors de la cuisson en mode gri!l. Celui-ci vous permet
de garder la porte du four entre-ouverie et de profager les
boutons de b cuisiniére. Infroduisez le déflecteur de chaleur
dans les encoches spacicles et refermez la porte du four
conire le déflecteur, voir figure 10,

FIGURE 10

COMMENT ENTRETENIR VOTRE CUISINIERE

Netioyez les parfies en acier inoxydable et celles en émail @ Feau savonneuse et séchez-
bes ensuite :r$ un chiffon doux. Me jamais utiliser de poudre et de tompons abrasifs.
Evitez de laisser incruster des substances acides ou akcalines comme le vinaigre, le jus de
citron ou be sel.

* Pour les courcnnes il suffit de les dégoger de leur emplacement et de les kaver & e
savonneuse. Aprés les aveir soigneusement essuyés, remettez les correctement dans leur

emplacement.
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