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MESURES DE SECURITE

Les loyers radiants et la vitre du four sont chauds durant le fonctionnement; les
enfants doivent &tre tenus éloignés de l'appareil.

Le cordon dalimentalion ne doit jamais &tre an contact avec les surfaces
chaudes, et surtout ne pas &tre coincé entre la porte de volre four.

Attention Muile et la graisse surchauffees peuvent s'enflammar trés facilement
Faites particuligremeant attention quand wous cuisinez avec da 'huila.

L'appareil ne doit pas &tre utilisé, en dehors du but pour lequel il a elé congu.

L& tirgir du four est chaud durant le fonclicnnement, nous vous prions de ne pas
garder des produits enflammables (des sprays pour four, des sacs en plastic.
du papler el des produits de nettoyage) dans ce tiroir.

CE FOUR APPARTIENT A LA CLASSE DES APPAREILS "X". Veuillez assurer
un espace d'au-moins 10 ¢m, entre l'appareil el les meubles sitvéds au-dessus
de volre cuisiniére,

Cet appareil est founi avec des pieds ajuslables vous permettant de modifier
la hauteur de votre cuisiniare,

ENTRETIEN st EMPLOI du FOUR
Fonctionnement avas Thermoatat

 Placez le bouton sélecteur de fonction sur la pesition four 0
s Toumez le thermostat vers la droite, ce qui mettra en fonction les re-

sistances du four et allumera la lampe intérieura. Le thermostat parmet la
sélaction d'une température intérieure du four entra 0 et 225°C.

LE GRIL

s L'appareil posséde une fonction de gril qui peut &tre mis an marche an
tournant le bouton de sélection vers la droite sur la position gril (B .

& La brocha rolative ne fenctionne qu'avec le gril.

# Durant le préchautiage et l'emplei du gril, la porte du four doit &tre tenues ou-
varie.

® Pour protéger le panneau de contrdle de la chaleur dégagée, employez
toujours avec ke gril le réflactaur de chaleur. (voir dessin no:3)

Attantion! Aux positions citbes cl-dessous le four fonctionne & la
température maximale.

@ La résistance sole
La résistance volte
B anl

DURANT LE FONCTIONNEMENT LA LAMPE DU FOUR RESTE ALLUMEE.
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Pour cbtenir un meilleur résultat, utilisez des ustensiles de qualite.

Des casseroles & fond irrdgulier ne doivent pas étre utilisées afin de ne pas
rayer la surface vitrocéramigue.

Avant chaque emploi, assurez-vous que les dessous des casseroles solent
propres el secs.

Utilisez des casseroles ayant e méme diamétre que la zone de cuisson.

La meilleure épaisseur pour les fonds des casseroles en acier estde 4 a
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4
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POUR FACILITER LE N YAGE ET L'ENTRETIEN DE LA PLAGUE
VITROCERAMIQUE CERAN

Tout d'abord, enlevez tous las résidus
alimentaires et les éclaboussures da
graisse de la plaque de cuisson avec une
raclette spaciala.

Ensuite, nettoyez la plague de cuisson
encore tibde avec un produit d'entratien
approprié &t une serviette ménagére en
papier.

Rincez bien la plague &t essuyez-la avac
un chitfon sac et propra.

Enlevez |mmédiatemant de la zone
chaude, & Faide d'une raclette spéciale,

tout morceay de papier aluminium ou
d'objet en plastique qui aurait fondu par
mégarde sur la plaque de cuisson, ainsi
gua des aliments & forte teneur en
sucre. On dvitera ainsl la détérioration
de la plague vitrocéramique.

Il existe des produits qui nt sur la
vitrocéramique GEHANW pellicule
brillante la protégeant contre les salissu
res et également contra les dom

causés par les débordements d'aliments
trés sucréds,

Ces produits sont & appliquer avant
lutilisation de la plague da culsson.

Nutilisez Jamais une épongs ou un
produit d'entretien abrasifs. Eviter
également les prodults agressils ou
corrosifs comme les netioyanis pour
fours &l détachants.

Attention! En cas de fallure de la surface vitrocéramique, débranchez
immiédiatermnant votre culsinlers.
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MIEUX CUISINER AVEC DES USTENSILES ADAPTES!

Les poéles et les cassercles ne doivent
pas présenter des fonds irméguliers afin
d'éviter des rayures sur la plague
CERAN® Le fond des podles el des
casseroles doit &lre propre et sec
avant lutilisation.

Le diamétre des récipients doit
correspondre au diametre de la zone de
chauffe.

L'épaisseur optimale des fonds ast de
2-3 mm pour les récipients en acier
émaillé et de 4-6 mm pour les récipients
en acier inoxydable.

A froid, les fonds des cassercles et des
podles doivent &tre  légérement
concaves, car ils se dilatent en chauffant
et se positionnent ainsi mieux sur la
plague, permettant ainsi & l'énergie de
miaux s transmettna.

Un test simple paut aider pour l'achat das
récipients de cuisson. Pour vértiar si le
fond (& I'état froid) est assaz concave, on
procéde de la maniére suivanie:

on appliqgue le fond en biais contre e
bord d'une table droite, et on glisse entre
le fond et le bord de |a table des lamelles
de papier: 5 & 10 lamelles pour des
récipients en acier émaillé, 2 a 5 lamelles
pour les récipients an acier inoxydable (le
nombre de lamelles crolt avec le
diamétre du fond de la casserole).



MAINTIEN &t SOIN
Attention

Avant de proceder au nettoyage du four, assurez-vous que la prise soit
débranchée,

Les piéces en acier ne doivent éire nettoyées qu'avec de l'eau chaude et un
netioyeur adéquat.

Toutes les surfaces émailiées peuvent étre nettoyées simplement en les es-
suyant avec un lissu doux et humida.

Les boutons dolvent &tre nettoyés réguliérement d'abord avec un tissu humide
puis sachés avac un tissu sec..

Le réflecteur de chaleur, la porte du four et le tiroir sont détachables pour fa-
ciliter le neftoyage.

DEMONTAGE de la PORTE du FOUR

Pour faciliter la nettoyage, la porte est démontable. Ouvrez la pore et lirez le
pivol par dessus le crochet. (voir dessin no:2)

N'oubliez pas de dévisser les deux pivots avant de remonter la porte.
LE FOUR
Aprés chaque utilisation du four, la porte doit #tre tenue cuverts.

Essuyez l'intérieur du four et la vitre de la porte dvec de l'eau tidde contenant

une quantité minimale de produit d'entretien, puls séchez-les & laide d'un tissu
SeC.

FICHE TECHNIQUE

Dimenslons du four TFB 16 TFE16H TFG 16 TFG 16 H

1) Extériaures

(hxixp) (mm) BS0xE000600 | B50NE00xE00 |BS0xE0MNEND | B5SO0KE00

vanation dhauisur (] 10 0 10 10

2] Intdrioures

(helxp) o rrarmi A50xAT0x430 | 350470430 |[A50x400w430 | 350400430

Pokds &al 45 45 42 &z
Ansion N =i A0V = 230V =/ 2300 =1

i V) A00W 3N~ S0 3N~ 4000 AN~ 4000 3N~

Puizeanca

Totale de Fapparei kW) 8 B 78 TH

Totals du four 2 2 1.75 1.75

D ka résistance volila i 1 1 1

Dia la rédsislance sole 1 1 0.78 0.7%

Gl 1.8 1.8 15 1.5

Foyars Vitrochramegue

Avant gauche ——— 145/1.2 145112 14512 14541.2

Asribre gauche Frami kA 18051.7 180017 18041, 7 BT
Mrridre droibe mmakiy 14512 148012 1451 2 145M.2
Bosant droie Y 18001.7 180/1.8H 180T 1B01LBH
H= Haloghine

Lampe intérieurs four (W) 15 15 15 15
ApCHES0INEE plat deraillé

niilaciour do chalgur






