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Cher client,
Cet appareil est proposé en de nombreuses configurations, formes et couleurs
différentes. Les illustrations figurant dans cette brochure ne sont données qu'à
titre indicatif.

1. Diamètre du foyer radiant : 180 mm

2. Diamètre du foyer radiant : 145 mm

3. Diamètre du foyer radiant : 180 mm

4. Diamètre du foyer radiant : 145 mm

5. Témoin lumineux de chaleur résiduelle

6. Bouton de réglage de foyer radiant n° 2

7. Bouton de réglage de foyer radiant n° 1

8. Bouton de réglage de foyer radiant n° 4

9. Bouton de réglage de foyer radiant n° 3

10. Diamètre du foyer radiant : 145 mm
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LISEZ TOUTES LES  MISES EN GARDE ET TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT 
D'UTILISER L'APPAREIL

Les conditions d'installation de l'appareil sont spécifiées sur l'étiquette des
caractéristiques. Cet appareil sera installé conformément à la législation en
vigueur, et ne sera utilisé que dans une pièce bien ventilée. Lire attentivement
les instructions avant l'installation et l'utilisation de l'appareil.
L'appareil doit être raccordé à une prise d'alimentation secteur munie d'une
prise de terre. Les problèmes liés à une mauvaise connexion ne sont pas 
couverts par la garantie.
La table de cuisson n'est raccordée à aucun système d'évacuation des produits
de combustion. Veiller tout particulièrement à respecter les normes en matière
de ventilation.
Débarrasser l'appareil de tous les matériaux d'emballage et rubans adhésifs
avant sont installation et son utilisation.
Ne ranger aucun récipient sous pression (aérosols), aucune matière 
inflammable, y compris le papier, les objets en plastique et en tissu, dans le
tiroir situé sous la table de cuisson.
Toutes les opérations d'installation, de réglage fin, de transformation et de
maintenance seront confiées exclusivement à un personnel qualifié.

AVANT L'INSTALLATION, VERIFIER QUE LES CARACTERISTIQUES DE 
L'ALIMENTATION SECTEUR ET LES DIMENSIONS DE L'EMPLACEMENT PREVU
SOIENT COMPATIBLES AVEC LE MODELE FOURNI

Après déballage de l'appareil et de ses accessoires, vérifier que la table de
cuisson n'est pas endommagée. Si c'est le cas, ne pas utiliser l'appareil et
appeler immédiatement un technicien qualifié.
La table de cuisson encastrable est conçue pour s'insérer dans une découpe
ménagée dans un plan de travail. Elle sera raccordée à une source 
d'alimentation électrique grâce au boîtier de dérivation spécialement conçu à
cet effet. L'utilisateur est responsable de la bonne installation et de la bonne
utilisation de l'appareil, conformément aux présentes instructions et à la 
législation en vigueur concernant la sécurité des appareils électroménagers.

3a . Choix de l'emplacement de la table de cuisson encastrable
La table de cuisson est fournie avec un joint spécial qui permet d'éviter toute
infiltration de liquide entre le plan de travail et la table. Découper dans le plan
de travail une ouverture qui corresponde aux mesures données dans la figure
2. Appliquer le joint auto-adhésif sur les bords de l'ouverture, et insérer avec
précaution la table de cuisson dans l'ouverture, en veillant à l'orienter de
façon à ce que le témoin de chaleur résiduelle se trouve devant. Fixer l'appareil
au plan de travail à l'aide des cales fournies, comme indiqué sur la figure 3.
Le plan de travail doit avoir une épaisseur minimum de 20mm.

Fig.2

3. INSTALLATION

2. CONSIGNES DE SECURITE
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3. b Raccordement électrique de la table de cuisson

Avant de procéder au raccordement électrique, vérifier que :
- La capacité de l'installation électrique et de la prise soit adaptée à la 

puissance maximale de la table de cuisson.
- La tension spécifiée sur l'étiquette des caractéristiques corresponde  à la

tension du secteur.
- Ne pas utiliser de réducteurs, d'adaptateurs ou de dérivations pour brancher

l'appareil dans la mesure où ils peuvent provoquer une sur chauffe.
- La prise est mise à la terre.

Cet appareil est conçu pour fonctionner sous 230 VCA ou 400 VCA 
triphasé. Les schémas de connexion (figure 4) sont repris à l'arrière de 
l'appareil.
La connexion électrique de cet appareil est de type "X" . La réglementation
TUV et la législation locale doivent être strictement respectées.

Avant d'effectuer le raccordement au secteur, vérifier que la tension indiquée
sur l'appareil corresponde à celle de votre installation électrique. La table de
cuisson se raccorde à une source d'électricité au moyen du câble situé à 
l'arrière de la plaque encastrable. L'installation électrique et la prise de courant
utilisée doivent toutes deux être reliées à la terre et conformes aux 
législations européennes. Le fabricant décline toute responsabilité dans le cas
où l'appareil serait installé en non-conformité avec les spécifications 
mentionnées plus haut.

MISE EN GARDE : Le câble d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec
des éléments susceptibles d'atteindre des températures élevées. Toute 
réparation doit être effectuée par un technicien ou une entreprise de 
maintenance agréé.
MISE EN GARDE : Débrancher l'appareil avant chaque entretien. Pour 
rebrancher l'appareil, suivre scrupuleusement les schémas de connexion. 
La prise de terre (PE) doit être connectée à la borne marquée     .
Veiller à utiliser des câbles correctement isolés au cours de l'installation. Un
branchement incorrect risque d'endommager l'appareil. La garantie ne couvre
pas ce genre de dommages.
Toutes les réparations doivent être effectuées par un technicien ou une 
entreprise de maintenance agréé.
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4. a Foyers radiants vitrocéramiques à commande par bouton : 
Voir la représentation graphique de la figure 5. Chaque bouton de réglage 
permet de faire varier de manière continue la chaleur dégagée par le foyer
auquel il correspond. Les boutons peuvent être tournés indifféremment dans
les deux sens. Placer le bouton sur la position souhaitée pour la cuisson, en
gardant présent à l'esprit que, plus le nombre est grand, plus élevée est la 
température. Il est recommandé de démarrer la cuisson sur la position la plus
élevée.
4. b Foyers radiants vitrocéramiques à commande sensitive : 
Voir la représentation graphique de la figure 6. Les foyers radiants sont 
commandés à l'aide de 8 ou 9 touches sensitives, selon le modèle. Lors de la 
première mise sous tension de l'appareil, le dispositif de commande entame
une procédure d'étalonnage automatique. La table de cuisson passe ensuite en
mode Veille. Tous les foyers sont éteints, et aucun témoin n'est allumé.

Les différents foyers radiants sont sélectionnés à l'aide de la touche sensitive
correspondante. La température est ensuite réglée sur une échelle de 1 à 9.
Une première pression sur la commande (-) active la chaleur maximum, à savoir
9. Chaque nouvelle pression sur cette touche diminue la chaleur d'une unité
(8, 7, etc...). A l'inverse, la première pression sur la commande (+) règle la
chaleur du foyer sélectionné sur la valeur minimum, qui est "1". La chaleur est
augmentée (2, 3, etc ...) à chaque nouvelle pression sur cette touche. Après
avoir atteint "9", une nouvelle pression sur la commande (+) fait apparaître la
lettre "A" sur l'afficheur pendant 10 secondes, ce qui indique que le foyer 
radiant sélectionné fonctionne en continu à la température maximum. Ensuite,
l'afficheur indique à nouveau la valeur du réglage maximum (9).
Lorsqu'un foyer radiant a été éteint au moyen de la commande Marche / Arrêt,
un "H" apparaît sur la position correspondante de l'afficheur pendant 30 
minutes afin de montrer que le foyer est encore chaud et d'éviter ainsi tout 
accident.

Pour les tables de cuisson encastrées à foyer extensible :
La partie externe du foyer radiant à surface extensible ne fonctionne pas de
façon indépendante de la partie interne. Deux modes de fonctionnement sont
possibles : soit la partie interne fonctionne seule, soit les deux parties 
fonctionnent simultanément. La partie interne est activée en pressant la
touche qui lui correspond. En revanche, pour activer l'ensemble du foyer 
radiant, il faut presser la commande de la partie interne d'abord, puis celle de
la partie externe.

Fonction de verrouillage : 
Cette fonction permet d'éviter d'allumer l'un des foyers de la table de cuisson
par inadvertance (sécurité enfants). Pour passer en mode verrouillé, presser la
commande de Verrouillage pendant approximativement 2 secondes. (Le témoin
de verrouillage s'allume pendant 2 secondes environ). Si l'on tente de presser
l'une des commandes alors que la fonction de verrouillage est active, le témoin
s'allume pendant 2 secondes, et un signal sonore prolongé indique que la table
de cuisson est verrouillée. Il est impossible d'activer les foyers radiants lorsque
la table de cuisson est en mode verrouillé. Toutefois, il est possible, en mode
verrouillé, d'éteindre les foyers radiants qui sont actifs lors de l'activation de
cette fonction. Celle-ci est annulée en pressent à nouveau la commande de
verrouillage pendant 2 secondes.
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4. UTILISATION
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4. c Notice d'utilisation :
Avant de nettoyer la table de cuisson, vérifier que la fiche est débranchée de
la prise d'alimentation électrique.
Il ne faut pas utiliser d'ustensiles de cuisson dont le fond est rugueux, car ils
pourraient rayer la surface en vitrocéramique. S'assurer avant usage que les
fonds des casseroles sont propres et secs.
Le diamètre des casseroles doit correspondre à celui de la zone de cuisson sur
laquelle elles sont utilisées.
Lorsque la casserole est froide, son fond devrait être légèrement concave. En
se dilatant sous l'effet de la chaleur, le fond est bien à plat sur la surface de
la table de cuisson. C'est ainsi que la chaleur se transmet le mieux. L'épaisseur
optimale des fonds est de 2-3 mm pour l'acier émaillé, et de 4-6 mm pour les
fonds en acier inoxydable de type sandwich.
Il existe un moyen simple de vérifier si le fond de la casserole présente une
concavité adaptée ( à froid). Poser la casserole au bord d'une table, la faire
dépasser de moitié et glisser des bandelettes de papier ordinaire sous la 
casserole. A titre indicatif, il faut pouvoir insérer cinq à dix épaisseurs de 
papier entre la table et le fond pour les casseroles en acier émaillé, et de deux
à cinq épaisseurs pour les casseroles en acier inoxydable (le chiffre le plus
élevé s'applique aux casseroles de grande taille).

MISE EN GARDE - A la moindre fissure visible sur la surface en vitrocéramique,
débrancher l'appareil immédiatement.

Les plaques de cuisson en vitrocéramique sont faciles à entretenir et à nettoyer : 
Eliminer d'abord les éclaboussures de graisse ou de nourriture à l'aide d'un
racloir à vitres, de préférence munie d'un lame de rasoir souple, ou, à défaut,
d'une lame à bord rigide. Puis, nettoyer la table de cuisson lorsqu'elle est
encore chaude au toucher à l'aide d'un produit liquide approprié et de papier
absorbant. Ensuite, essuyer avec un chiffon humide et propre et sécher avec
un chiffon propre et sec. 

Si une feuille d'aluminium ou un objet en plastique venait à fondre 
accidentellement sur la table de cuisson, il faut immédiatement les retirer de
la zone de cuisson chaude à l'aide d'un racloir, fin d'éviter que la surface en
vitrocéramique ne s'abîme. Cette consigne s'applique également au sucre et à
tout aliment à haute teneur en sucre qui serait renversé sur la table de 
cuisson.

N'utiliser en aucun cas des éponges abrasives ou des détergents chimiques
comme les nettoyants pour four ou les détachants.
La table de cuisson a une puissance nominale de 6000 Watts.
L'appareil bénéficie d'une protection contre la chaleur de Classe "Y".

N'importe quel foyer radiant peut être éteint en pressant simultanément les
commandes (+) et (-)  ou en pressant la commande (-) jusqu'à ce que 
l'afficheur indique "0". L'extinction d'un foyer radiant est confirmée par un 
signal sonore.  Par ailleurs, l'appareil est doté d'un système de sécurité en cas 
d'éclaboussure. Si des aliments viennent éclabousser les commandes ou 
l'afficheur, le foyer radiant s'éteint automatiquement et le signal sonore 
indiquant l'extinction d'un foyer radiant retentit.
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