NOTICE
D'UTILISATION
CUISINIERES

CRT56111BCINCIVC
CRT66111BCINCIVC

NOUVEAUTE ! Sécurité Flamme suivant la nouvelle Directive Européenne :

Les brilleurs de cet appareil sont équipés d'un dispositif de sécurité flamme.
Apres allumage il est impératif de maintenir la manette de commande
enfoncée pendant 8 secondes environ avant de la lacher.




Cher Client

Vous venez t'acquérir une de nos cuisiniéres et nous vous remercions de votre choix. Cefle-ci
a ¢1é soigneusement congue, fabriquée et testée pour votre plus grande satisfaction. Nous
vous conseiffons de fire trés attentivement cette notice d'utifisation. Les instructions et conseils
vous aideront & utitiser at mieux volre cuisiniére. Cetfe cuisiniére est destinée unlquement & un
usage domestique, excluant I'usage professionnel. Nous téciinons toute responsabilité en cas
de dommages occasionnés par 'utilisation incorrecte, erronée ou non compatible avec I'usage
pour laquelle elle a é1é congue, c'est-a-dire fa cuisson des aliments,
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DESCRIPTION DE LA CUISINIERE

15 ,
10
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14

1- Couverele

2- Grilie gauche

3- Grifle droite

4~ Brilleur gaz semi rapide
5- Brileur gaz semi rapide
8- Brifletr gaz raplde

7= Brifleyr gaz auxiliaire

8- Manettes brilaur gaz

8- Manette four gaz ef thermostat
10- Bouton grif glectrigue
11~ Bouton éclaitage four
12- Griffa + Léche frile

13- Porte du four

14- Compartiment sous four
15- Bouton alfumage

o

Figure f



PRECAUTIONS D'EMPLOI

IMPORTANT : Pinstaifalion deit élre effeciuée suivant les instruclions indiguées dans
celte notice.

Une Installation incorrecte peut causer des dommages aux personnes, animaux o
biens. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'installation ne respsctant pas
fes régles en viguedr.

Lisez atlentivernent lous fes vonseils imporiants de sécinité st les précautions
d'emploi avant d’uliiiser volre appareil.
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Les conditions de branchement sont indiqudes sur la plaque signalétique

Cette cuisiniére doit étre installde par un technicien guafifié sudvant les normes en vigueur
gt utilisée dans un endroit bien aéré uniguement. Lisez attertivement ce manuel avant Iz
premiére installation. _
Get apparell doit avoir un branchement & Ia terre. Tout branchement incorrect ne sera pa
couvert par Iz garantis,

Cet appareil n'est pas refié 4 un systéme d'évacuation des produits de la combustion.
Veilfez & assurer une bonne ventifation,

L 'utilisatfon d 'un appareil de cuisson au gaz provogue de la chaleur et de la vapsur dans la
pidee dans laquelle if se trouve. Assurez-vous donec que 1a cuisine soit bien aérée au moyen
d'une vertilation naturefle ou 'une holte élsctrique. La puissance de ventilation doit ire
réglde suivant Iz durée d'utifisation de F'appareil (ouverture d'une fenétre, d'tne ports, ou
augmentation de la puissance de Ia hotte), Lorsque le four fonctionng, les trous
d'aérations de Ia euisinigre ne doivent pas étre couverts.

En cours de fenctionnement, fa vitre de la porte du four étant chaude, #f est vivement
recommandé de tenir les enfanis éloignés de Fapparsif,

Si par accident, un des brifeurs s'éteint, veuillez tourner fa manette correspondante pour
['éteindre. Attendez at moins 1 minute avant de rallumer e brileur.

Retirez toutes traces d'embaflage avant d'utiliser la cuisiniére. Les embaifages devront 5ire
giiminés dans le cadre du i sdfectif. _

Ne meliez jamas dans le four, dans le compartiment sous four el prés das briileurs des
récipients contenant du gaz pressurisé, des adrosols, des produits et matidres
inflammables tel que du papier, du plastigue, ty tissu ele. el ainsi gue ey objels et
ustensites contenant des matiéres Inflammabies. s pourraient prendre feu pendant e
fonctionnement.

Ne vérifiez jamals Félanchéite dt tuyat d'arrives du gaz a l'aide d'une flamns.

Votre cuisiniere doit étre parfaiternent de niveau et bien positionaée sur ses 4 pleds.
Surveiliez volre appareil en cours de fonctionnement pour 6viter tout risque d'incident.
Les prodits glectroménagers Usages ne doivent pas éire jetés avec les ordures
ménageéres, Veuiflez uliliser les aménagements spécifiques prévus pour fes trafter,
Renseignez-vous auprés des autorités locales ot di revendeur pour obistir Ia marche 3
suivre en matfére de recyclage.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes {y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par Pintermédiaire
d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalabies
concernant 'utilisation de Pappareil,

Il convient de surveilfer les enfants pour s’assurer quils ne jouént pas avec Fappareil,
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INSTALLATION

1) DEBALLAGE

Mettez la cuisiniére fe plus prés possible de 'endrolt our elfe sera installé et déballez-1a. Les
gléments de I'embalfage devront élre éliminds dans le cadre dy ti sélectif, Ne les Jaissez pas a
fa poriée des enfants.

2) BRANCHEMENT GAZ

Avant I'instaliation, assurez-vous quie fes conditions de distribution de gaz (nature ef pression
du gaz} et fes réglages de l'apparell sofent compatibles.

1} N s'agit d'un appareil de Classe 1. I doit done éfre Instalié et branché par un fechiicien
qualifié suivant les normes en vigueur.

2) Ladistance enire I'appareil et les murs ou les meubles adjacents doit éfre comme suit;

a. La distance en hauteur séparant la culsiniére de la hotte ou de tout autre meuble doit
Blre supérisure ol égale & 750mm

b, La distarice enlye les parols latérales de la cuisinfére et les murs doit 8fre d'at moins
20mm

r. La distance entre ;?Ff‘fé?‘ eda Fapparelf et fe mur arriére dolt 8tre au moins 20mim,

3)  5ivotre appareil fonctionne ak gaz et a Péleciricite, veillez & e placer fe plus prés possible
- des deux sources d'énergie.

4) Le raccordement au gaz naiurel doit étre obligatoirement réalisé en utilisant un fuyau
fexibie avec embout mécanique { TFEM),

5} Le raccordement au gaz butane doit étre réalisé soit en utilisant un tuyau flexible
avec embout mécanique (TFEM) soit au moyen d'un tuyau NF-Gaz branché sur
Fembout gaz butane (avec le joint d’étanchéité) livré avec la cuisiniére,
et serré au moyen d'un cofiier.

6} Enaucun cds, Ie uyay d'alimentation ne doit passer derriére le four, of éire en contact
avec les par. ais adjaceirtes. Apres gue le raccordement ait elé effectud, it faut en vérifier
'élanchéilé (ne famals utiliser de flamitnel, Pour ce falre, appliquiez sur le tuyau un fiquide
moussant: aucung bulle ne doit apparaitre. 8'il y a2 des hulles, il convient de vérifier le
serrage de Fembout ainsi gue f'état du joid,

J) BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le cible d'alimentation de votre cuisiniére muni d'une fiche doit obligateirement éire branché
SUr une prise électrique 16 Ampéres avec ferre selon les normes en vigueur, Si voire prise
m'est pas équipés d'une terre normalisée, veuiliez vous adresser a un égleclricien qualifié.
Attention que le cible lectrique ne totche pas les parois chatides de la cuisinigre.
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4) MISE EN PLAGE DES BRULEURS

Chapeau de brileur

Brileur

Figure 2

5) CHANGEMENT DES INJECTEURS

Cette cuisiniére s'adapte aux différents types de gaz en remplagant les infecteurs, Celte
intervention doit étre effectué par un technicien qualifié. Si e remplacement n'est pas fait
correctement la garantie ne sera pas validée et le fabricant ne sera pas responsable des
conséquences.

Utilisez les injecteurs fournis avec la cuisiniére.

G30~ 30 mbar |- G20~ 20 mbar
Briletr rapide 0,85 - 115
Brileur semi rapide ) 0.65 | o G 97 -
Brileur auxifiaire 0,50 0,72
Brileur four gaz 0,60 1.35

Tableau de concordances (pour les injecteurs)

o



a} Ghangement des injectours de brdleurs du plan de cuisson ( Fig. 3)

Dévissez l'injecteur el remplacez-le par ie nouveau {voir tableay de concordances). Procédez de
méme pour fes aulres brilfenrs.

Figure 3

B} Changement de finjecteur di brifeur du four (Figures 4, 5, 6, 7}

Enfevez [ tdle inférieure du four. Dévissez ia vis (rep « a ») maiitenant e briileur du four en
place et sortez-fe complétement,

Dévissez l'infecteur situé & la partie inférietire arriére du four et remplacez-le par le nouvead
{voir tablean des concordances).

Diévissez la vis de fa bague d'alr. Réglez l'cuverture de réglage ds Falr primaire en glissant /4
hague d'air du brifleur {voir réglage indigué 4 Ia page suivante dans fe « tableau de réglage de
fa bague d'air » pour Ie fonctionnement avec fe type de gaz approprié). Serrez ensuite fa vis de
la bague d'air du brileur.

Replacez le brileur dans e four et remettez-le avec la Vis (rep »a »). Remettez Ia tole inférieute
du four.

Figtre 4 Figure b Figure 6 Figire 7




TYPEDEGAZ | PRESSION | DIMENSION
(mbar) D'OUVERTURE
(mm)
(Brileur de four}
630 |
(BUTANE) 28- 30 4
620 )
(GAZ NATUREL) 20 2

Tableau de réglage te ia bague d'air




BEGLAGE Dii RALENT!

Gette opération doit étre falte par tinte personne qualifige : Enievez la manette gaz. Allumez ie
gaz et mettez en position « ralenti =, A 'aide d'un tournevis frés fin, réglez fa hauteur de 1a
flamme en tournant a gauche (augmentation de la flamme) ou a droite (diminution de fa
flamime). Une fois le raglage fait, faftes le fest suivant : allumez le gaz, mettez en position «
maxi », ensuite tournez vers 1a position « minf » 1rés rapidement, Sila flamme st bien régiée,
effe ne doft pas s'éteindre. 57 efle s'éleint, augmentez la hauteur de la famme. Répélez cette
opéralion sur tous les brileurs.

Figure 8

Montage de Fembout gaz buftane

Figure 9

Aprés avoir changé les injecteurs collez I'éliquette (fournie avee les nouveauy injecteurs) &
Farriére de lappareil sur I'étiquette déia collse fanciens injecteurs) afin de préciser fe

changement dg gaz.



6) MISE A NIVEAU

Réglage des pleds: If est important de procédsr au réglage des pieds pour gue la cuisiniére soit
de niveau. Mettez en place 1a cuisiniére, positionnez un niveat sur la cuisiniére et régler au
moyen de pieds sous la cuisiniére (Figure 10)

Figure 10



AVANT LA PREMIERE UTILISATION
1) Avant Ja premiére utifisation, asstrez-vous qu'il ne reste aucun matériel d'emballage sur
votre cuisiniére, Ces emballages devront étre Iriés séparément pour fe recyclage.

2) Les 8léments chauffants de votre four sont recouverts d'un film protecteur qu'il faut
éfiminer avant l'emploi, 1l est important de bien aérer la piéce durant cette opération pour
éliminer la fumée dégagée. 1l est vivement recommandé de respecter la procédure suivante
avant la premiére utilisation de votre four,

a. Four gaz : Aflumez le brifeur du four conformément aux procédures de cette notice (page n°
13). Laissez fonctionner le four pendant 20 minutes. Arrétez le four et Jaissez-le refroidir.

b, Gril électrique : Quvrez la porte du four et allumez le gril en appuyant sur fe bouton (Fig 14,
rep 6). Laissez fonctionner le gril pendant 15 minutes. Eteignez le gril et laissez refroidir,



UTILISATION

UTILISATION DES BRULEURS

3 diffdrents brileurs équipent votre cuisinidre. Pour obfenir une performance maximals des
briteuts, vlilisez des casseroles avec les diameélres sulvants ;

- Brivieur rapids 22 & 28cm
- Britetr semi rapide 14 & 22cm
- Briieur atixiffaire 10 & 14cm

Figure 11

Aflumage électrigue (rep 8, Figure 14}
Ce bouton parmet d'allumer dlectriguement les braleurs gaz {voir ci-dessous)

i <

FECERCICICIC)

I%s:\-\\’\ rﬁ@ili'
%ﬂ %ﬁ

7 6 5 3 4 1 2 8

Figtire 13 Figure 14

{- Briifeur semf rapide et sa manette

2- Brifeur auxifiaire et sa marnette

3- Brilleur rapide et sa manette

4~ Brltetr semf rapide et sa manette

5- Manette four gaz et thermostat

6- Bouton grif Electrique

7- Bouton éclgirage four

8- Bouton allumage des brifeurs gaz de fa Iable et du four
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Attention : Les brilfeurs de cet appareil sont équipés d'un dispositif de sécurité flamme. Aprés
allurnage il est impéralif de maintenir la. manette de commande enfoncée pendant 8 secondes
environ avant.delalcher

Appuyez el tournez la manstte correspondante au brilleur a utiliser, placez-fa sur Ia position
grande flamme (Figure 15} et appuyez simuftanément sur le bouton d'allumage (rep 8} afin
d'allumer le brifedr. En cas de pamme électrique, servez-vous d'alfumetle. Maintenez la manette
commande enfoncée pendant 8 secondes environs aprés allumage avant de 1acher.

Vous pouvez diminuer la flamme en tournant fa manette vers la petite flamme. St le brileur ne s'allume pas

aprés 10 secondes ou s'if s'éteint, metlez la manette sur ia position << 0 >> et attendez
guelques minttes avant de le rallurner. Pour glgindre, msttez la inanetle en position << 0 >>.

Figure 15

UTILISATION DU FOUR GAZ

Appuyez of tournez simuftanément 1a manette du four dans le sens inverse des aiguilies d'une
montre, placez-la sur Iz position MAX {Figure 18) el approchez un allume-gaz (ou une
allumette) au niveau du trou de fa tole inférieure prévi pour fallumage (Figure 17}). Mainfenez
fa manette de commande enfoncée pendant 10 secondes environ aprés allumags. Assurez-
vous que le brileur est complétement aliume.

Figire 16 ' Figtire 17



UTILISATION DE GRIL El ECTRIQUE
Appuvez sur le bouton Gu gril électrique (Fig 14, Rep 6}

La résistance gnf fonctionne et devient rouge au bout de 2-3 minutes. Flacaz les viandes sur la
griite métalligue pour faire fes griflades et meltez la dans le four 4 Ja hatteur souhaitée. Installez
Iz tle de protectfon {rep. « a » Fig 18) et laissez fa porte entrouverte durant fa cuisson.

Figire 18

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
1- Netfoyez fa culsiniére lorsqu'elfe est froide.
2- Débranchez toujours le cdble d'alimentation électrigue avant le nettoyage

3- Ulilisez de {'eay savonneuse fidde en ayant soin de rincer et d'essyyer avee un chiffon doux.
Nutilisez jamals de produils abrasifs.

4- Failes attention de ne pas boucher les injecteurs et les brileirs pendant le neltoyage.
5~ Graisse? fa plaque électrigue si vous ne 'utilisez pas pendant an certain femps.

&- La porte du four peut se démonter, faciliiant ainsi Je netfoyage. Pour e démontage, ouvrez fa
porte, basculez les crochels de chaque charniére et tirez vers vous 12 porte. Au remoniage,
opérez de Ia fagon Inverse.

o



Parois calalytigues :

Certains modéles sont équipés de panneaux catalytiques qui nsttoient par absorption les
gralsses profetées pendant la cuisson Paur un meiffeur nettoyage if est recommandé de laisser
fonctionner le four pendant 30 4 60 minutes a plus de 200°C aprés la  cuisson, N'utilisez
jamais de progufts abrasifs ou contenant de ['alcalin ou e I'acide pour nettoyer les panneatix
catalytigues.Vous pouvez fes essuyer a I'aide d'un chiffon humide.

CHANGEMENT DE LAMPE DU FOUR |
En cas de panne de lampe , veuillez vous adresser au service aprés vente de votre revendeur.

Attention : Pour changez cetle lampe le courant d'alimentation éfectrigue doit étre
impérativement coupé avant toute intervention

Débranchez le cible électrique (Fig 19), démontez ensuite le verre de profection de fa lampe
{Fig 20), dévissez Ia lampe, changez-fa et remontez I'ensemble. Testez ensuite en rebranchant
je cdble électrique. Si la panne est toujours exislante, adressez-vous au service aprés vente de
votre revendeur.

Figure 19

Figure 20
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MISE AU REBUT
Enlévement des appareils ménagers vsageés

La directive Europdenne 2002/96/EC sur fes Déchets des Equipements
Electrigues et Efectroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usages
ne soient pas jetés dans fe flux normal des déchets municipaux. Les appareifs
usagés doivent tre collectds séparément afin d'optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériatix quif les composent et réduire
Fimpact sur la santé humaine et environnement,

Le syniboie de la « poubelle barrée » st apposée stir tous fes prodiits pour rappeler fes
obligations de la collecte séparées.

Les consommateurs devront contacter les autorités Iocales ou leur revendeur concernant 2
démarche a suivre pour Ferlévement de feur appareil.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE

En cas de panne dlectriqus, veuillez vérifier

~ & premier fa prise électrigue ai moven d'un autre appareil,

- Ensufte, vérifiez que le compteur est enclenchd et que le fusible de protection est cotrect.

Aprés cofte vérification appelez le service aprés vente de votre revendeur en luf indiquant la
référence de volre apparell indiqué sur la plaque signalétique. Altention!!! Got appareil doif éire
réparé seutement par un technicien qualifis,



TABLEAU DE CUISSON

___Allments A b AWIENE G
Position ot | Position duplat | Duréede | Positiondu | Positiondu  Darée de
thermostat {gradin} Cuisson | thermostat plat Guisson
Giteau 173 2 25-35
BGateau au frit 1745 2 2025
Tarte aux Fruits 175 2 20-30
Macaron 175 2 20-30
Palrn d'épice 200 . 30-40
P&te 200 2 a0-40
Caks 175 2 30-40
Biscult 178 2 1525
Yiande d'Agneau 225 2 25 max 2-3 810
Chteletts ‘
\ hax. 2-3 810
d"agneau
Viande dé Bouf 250 VA 50-60
ottt de miax 2-3 015
Beuf '
Bifteck d
? 295 2 25
Breuf
Viande de
mouton 240 2 e
Boauf R&t 295 2 45
Poules (entidrg) | 175-200 2 30
Poules
o 200 2 30-45
{moreeaux)
Polssons 200 2 30-40
Dinde 200 2 3545
Macaroni au . ' _
four 210 2 23-30
Pite mince 196 2 040

1 s valetrs ci-dessus sont purement indicatives, Sur Ia base des différentes habitudes
culinaires, d'éventuslies variations seront 4 apporter.

POSITIONS DES GRILLES

Pour 2 plats 23

Pour1pfat 2



'SPECIFICATIONS TECHNIQUES

| | MODELES
SPECIFICATIONS CRT568111/BGINCC CRT66111/BC/NCAC
Type de gaz et pression NG Lpa NG i
! {18 gaz IFESSION ‘
ypetegazelp S0mbar | 30mbar | 20mbar | 30mbar
Bril y 1849 keal | 2150 keal | 1849 keal | 2150 keal
‘ eur rapide , . .
" . 2150 W 2500 W 2150 W 2500 W
o £
% % Brtleur semi raplde 1247 keal | 1247 keal | 1247 keal | 1247 keal
: rlileur semi ra
22 P [ sow | sow | wsow | 1sow
| o 688 keal | 774kcal | 68Bkeal | 774 koal
Brileur auxiliaire , —
800W g00 W 300w anow
S @ | Brileur rapide 0,222 m3fh | 0,072 md/ | 0,222 m¥/h | 0,072 m¥/h
=3
= 2 | Brlleur semi rapide 0,154 m3/h { 0,044 m3h | 0,154 m3h | 0,044 mdh
] % .
§ = | Brilleur atnxdligire 0,085 m¥/h | 0,028 m3/h | 0,085 m3/h | 0,028 m3/h
Voltage et i .
{réquence 230 V¥ AC, b0 Hz
Lampe intérieure 15 W-
Thermastat 50 - 300 °C
o | Puissance du N
% four gaz #550W
< | Puissanee de la résistance 2000 W
grilloir '
Puissance totale électrique 2015 W
Eclairage du four Qui




