NOUVEAUTE ! Sécurité Flamme suivant la nouvelle Directive Européenne :

Les brileurs de cet appareil sont equipes d'un dispositif de securité flamme.

Apres allumage i est impeératif de maintenir la manette de commande
enfoncée pendant 8 secondes environ avant de la lacher.




Cher Client

Vous venez d'acquérir une de nos tables de cuisson et nous vous remercions de voire choix,
Celle-ci a 1€ sojgneusement congue, fabriguée et testée pour volre plus grande salistaction.
Nous vous conseilions de lire trés attentivement cette notice d'ufilisation.Les instructions et
consells vous aideront 2 utifiser au mieux votre table de cuisson. Gette table de cuisson est

- destinée uniguement a un usage domestique, excluant I'usage professionnel. Nous décfinons
toute responsabilité en cas de dommages occasionnés par ['utflisation incorrecte, erronée o
non compatible avec ['usage pour laquelie effe a été congue, ¢ est~3~dim fa cuisson des
aliments.
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Figure 3 (1(76202 TR16202) Figure 4 (156301 TR6301)

Descriplion des fegx Descriplion des commanges
1~ Broleur auxiliaire 800 W 10- Bouton allumage électrigue -
2- Bréleur rapide 2150 W 11- Manetie brileur « 1 »

3- Brileur semi rapide 1450 W 12~ Manetie briffeur « 2 »

4~ Brilfeur semi rapide 1450 W 13- Manette brileur « 3 »

5- Plaque électrique 14- Manetie brifeur «4»
diam. 145 mm 1000 W 15- Manette plaque Electrique « 5 »

6~ Plaque électrique 16- Manette piague électriqug « & »

dgiam 180 mm 1500.W 17- Manette plague électrique « 7»
- 7- Piaque électrique 18- Manetle plague électrique « 8 »

diam 145 mm 1000 W 19- Voyant plague électrigue
8- Plaque électrique

diam 180 mm 1500 W



PREGCAUTIONS D'EMPLOI

Lisez atientivement tous les conseils importants de sécurité et les précautions
d’emploi avant d’utiliser votre appareil. o
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Les conditions de branchement sont indiqudes sur la piaqae signalgtique.

Cette table de cuisson doit 8tre installée par un technicien qualifié suivant kes
 vigueur.Efle doit étre utitisée dans un endroft bien agré uniquement. Lfsez az‘ten
- ceffe notice avant la premiére installation et utllisation. SO
Cet appareil doit avoir un branchement a Ia ierre. Tout branchement mmmecz‘ 118 sera ,aas
couvert pas la garantie, ,
Cet appareil n'est pas relié & un systéme d ’évacaaﬂan des produits de ia combustmn
Velllez & assurer ung bonne Venttiatmn -
L utilisation d'un appareil de clisson au gaz provoque de la chaleur et de la vape&r dans fa
piéce dans laquelle il se trouve. Assurez-vous donc que Ia cuisine soit bien agrée au
moyen d'une ventilation naturelle ou d'une hotte électrigue, La puissance de ventilation
doit étre réglée suivant la durée o utilisation de l'appareil (ouverture d e fenérre d' une
porte, oir atgmentation de Ja puissance de la hotte),
Pendant et immédiatement aprés le fonctionnement aartames parrfes dela tab!g cfe .
puisson tant chaudes, évitez de les toucher et tenez les enfants éloignés de Fapparell. -

- Sipar acc;dem un.des brieurs s'dteint, veuillez tourner fa manette cafrespmdanre pour

Féteindre. Attendez au moins 1 minule avant de raflumer le brileur.

Retirez toutes traces d'smbaliage avant d'utiliser la tabie de cuisson. Les smba!!agas
devront étre éliminés dans le cadre du tri sélectif,

- Ne ranigez pas des aérosols, des produits fﬁﬂammab!es tels aue nfa papier, da piasz‘iqu&

ot du lissu prés des brileurs et plaques.
Me vérifiez jamals l'étanchéité du tuyau d'arrivée du gaz a l'aide a“une ffamme
Apres avoir utifisé la table de cuisson, vérifiez gue lindex des manetles est sur fa position
de fermeture.

Lorsque Ia table de cuisson n'est pas utilisée, il est recommandé de fermer le robinet
d'alimentation de gaz,

13. Pour utiliser un apparsil électrigue il est recommands de respecter aezfames régles :

- ne pas tolcher lappareil aver des mains ou des pfeds mouiifés ou f?z;m;ﬂ‘as
- ne pas utiliser 'appareil les pieds nus : -
~ e pas laisser des enfants utitiser { appareif sans survex!!ame

14. Surveillez volre apparell en cours de fonctionnement pour éviter tout risque d mc:danz‘
15. Les produits électroménagers usagés ne doivent pas 8ire jetés avec les ordures

ménagéres. Veuillez utifiser les aménagements spécifigues prévus pour fes traiter, o
Renseighez-vous auprés des autorités !ocales ot du revendeur pour obtenir fa marche 3
sufvre en matiére de recyclage.

16. Sile cordon d'alimentation est endemmagé it doit 8fre remplacé par le fabricant, un

réparateur agréé ou toute personne qualifiée, afin d'éviter tout danger.

17. Cet appareil n’est pas prévu pour étre ufilisé par des personnes {y compris les enfants) -

dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduiies, ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu benef:c:e:; par Fintermédiaire
d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalables
concernant Putilisation de Papparelil.

il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec Pappareil.

0.



INSTALLATION

IMPORTANT: linstaliation doit érre effectuée suivant les instructions !ndiguees dans
cefte nolice.

Une ins!aﬂafian im:a:fecre peut :;auser des dommages aux persomes, animaux ou
biens. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'instaliation ne resyaatani pas-
les régles en vigueur, ; o

, 60&'@35!!.8 A L‘IN&TA&LATEHE

1.

L ‘instaflation, le branchement, Je regiage etia tmnsfarmatmﬂ dela table de cuisson pour

Putilisation d'autres gaz, doivent étre effectués par un technicien qualifié et suivant ies

normes en vigueur. La rion observation de cetie régle annufe la garantie.

L mstafiateur doit se rapporter aux normes locales en vigusur en ce qu: conceme fa
 ventilation et I'évacuation des produits de. combustion. R

L ‘appareil doit éire débranché pendant toutes les mtemenrfons. |
L ‘appareil est construit pour éire placé dans des meubles résistant 4 ia chalesr. Les parois -
gu meuble doivent résister a une lempérature de 75 °C en sus de la temperature ambiante.
Ces tables de cuisson sont prévues pour éfre encastrées dans des meubles de cuisine . -

~ayant une profondeur de 600mm.
,E viter {“msraﬁarxan | prox;m:té de mafénefs ;ﬁﬂammabfes {parex. r:daaux)

- DEBALLAGE

Mettez Ia table de cuisson le pius prés possible de l'endroit of) elle sera instaliée et débaliez-1a.
Les éiéments de ['embaliage devront étre éf:mmés a‘ans fe cadre du tri séfecz‘;f }ve :‘es iafssez
pasdla partee des enfants. _ o



INSTALLATION DE LA TABLE DE CUISSUON

Les pamfs du mobilier adjacentes 4 fa table de cuisson doivent élre obligatoirement résisiantes
é une tempéraz‘ure de 120°C, pour éviter tout décofiage ou déformat:an ‘

Figure5 - Figure 6

Pour faire Pencastrement, if est nécessaire de pratiquer une decaupe avec fes dfmensmns |
 indiguées dans les figures 5 et § en tenant campfe v |

- ji faut garder une distance d'au moins 30mm entre la partie inféricure de la
{table de cuisson et I'étagere située dans le meuble en-dessous.

- toute paroi & coté de la table de cuisson doit se trouver 2 tne dfstance
minimate de 100mm

- I2 paroi derriére {a able de cuisson doit se trouver a une distance minimale de
60mm.



Les autres dimensions a respecter sont indiguées dans 1a figure ci-aprés { Fig 7).
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Figure 7

FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON (Fig 7)

Votre table de cuisson est fournie avec un jeu de paites et de vis pour iz fixation sur des plans
de travail d'une dpaisseur de 2 & 4cm.

Retourner fa table de cuisson et monter les paties « a » atx endroits prévus en serrant
légérement les vis « b » (Fig 8 4 1a page 8.

Placer e joint « ¢ » (fournit avec voire table de ctiisson) sur le plan de fravail au ras de
{'uverture d'encastrement.

@



Poser Ia table de cuisson dans 'owveriure en la positionnant correctement.
Placer les paltes « a » et serrer lgs vis « b » afin d'assurer le blocage complet de la table de
CHISSON. |
Efiminer Ia partie du joint débordant Ja table de cuisson & I'aide d'un outil,

ammmax. | | s
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Figure 8

BRANCHEMERT GAZ

Cette table de cuisson doit 8ire branchée par un technicien qualifié et suivant les normes en
 Viguein.
* Assurez-vouss que les mnd;fmas de msmbm‘mn fe gaz (nature et pressm du gaz) et les

- réglages de 1'appareil soient compatibles avec les indications e ia fab!e de f:wssm; {étfqyaizes
& l'arriére de Ja table de cuisson). |

Le raccordement au gaz naturel doit 8tre obligatoirement réalisé en atilfsanr un tuyau ﬂexfbfg
avec embout mécanigue (TFEM). .

Le raccordement au gaz butane doit étre réalisé soit en utilisant un tuyau flexible

-avec embout mécanique (TFEM) soif au moyen d'un tuyau NF-Gaz branché sur

l'embout gaz butane (avec le joint d'étanchéité) livré avec fa cuisiniere,

et serré au moyen d'un colfisr, '

Aprds gue fe raccordement ait 616 effectus, i faut en vérifier I'étanchéité (ne jamais utiliser de
flamme). Pour ca faire, appliquez sur le tuyau un liguide moussant, avcune buife ne doit
apparafire. S'il y a des buligs, il convient de vérifier le serrage de l'embout ainsi gue I'état du
joint. .

o



BRAMCHEMENT ELECTRIQUE

Cetts table de cuisson doit étre branchée par un technicien quafifié et smvant les normes en
wguear .

Cet appareil doit 8tre impérativement branché avec terre sefon les notmes en vigueur,

Assurez-vous que fe voliage de votre source san‘ sdequue a oelui qm esz‘ marque sm' !a pfaque
signalétique de votre lable de cuisson, . ,

Le cédble d alimentation ne doit pas 8tre s contact aver des pames ahaudes et ne dwz‘ pas gire
placé & un endroft donf fa température peut dépasser 75°C.

- a) Modéles TCT 6102, TRT61 02 1a 6202 TRTéZUZ

Le céble d ‘a!:mentatfon de votre table de cuisson muni d'une fiche doit oblfgamiremem etre
branche sur une pnse efaatr;que avec terre selon les normes en viguedr.

b} Mode!e T36301 TR&SQ? | :
Schéma et cabies e branchemant sonf ma‘:quas dans le tableau smvam‘ {ﬁg 9)

(Attention: information uniquement paur le technicien qualifieé qui esf le seuf attorisé & réakser |
le branchemant sfecmque de cette table de cuisson.) 4

1 L N4 1 L1 N 4 ‘1...?!“;_‘45
_[ o k2 | . __l_—,?[
a || PE{1| 3:]%-1“ _z's_gpg—»-ié"

230V ~, 3x25 mm? | 400V 2N~ 4x1,5mm? | 400V 3N-, 5x1,5 mm?

ﬁ‘garg g



MISE EN PLACE DES BRULEURS

( TOY—— Chapeau de brileur

Brifeur

Figure 10

CHANGEMENT DES INJECTEURS
+ Les tables de cuisson avec des britleurs gaz s adaptent aux dsffemnfs lypes de gaz en A
‘rempiagant les injecteurs. ,

Cetie intervention doit 8tre effectuée par un. fe.*:ﬁm:nen qmm‘fé Stle mmpiamm&nr n ‘est
pas fail correctement, fa garaniie ne sera pas validée,

Utilisez les injecteurs fournis avec la table de cuisson, Débranchez la prise é!ecrnqse Dévissez
l'injecteur et remplacez-le par le nouveay (voir tableau de concordances ci-aprés). Frocédez de
méme pour les autres briileurs. |

] o | -GB?? - 30 mbar | G20- 20 mbar |
 Brieurrapice | - 085 135 |
| Briteur semi rapide 085 097

 Brileur auxifiagie | 0,50 ‘ 072

Tableau des concordances



Figure 11

REGLAGE DU RALENT!

Catte opération doit étre faite par une personne gualifiée: Enfevez la manette gaz. Allumez le gaz
gt meftez en position « ratent! ». A {'aide d ‘un tournevis rés fin, réglez la hauteur de la flamme
en tournant & gauche {augmentation de la flammsg) ou a drofte (diminution de la flamme). Une
fois le réglage fait, faites le test suivant; affumez le gaz, mettez en position « maxi », ensuite
tournez vers la position « mini » irés rapidement. Si la flamme est bien régige, elle ne.doit pas
s ‘éteindre. 5i elle s'8teint, augmentez la hauteur de la flamme. Répélez cette opération sur fous
fes brOleurs. -

Figure 12

i1



ﬁgm 13 Montage de Fembout gaz butane

Aprés avoir changé les injecteurs collez I'étiquette (fournie avec fes nouveaux injecteurs}a -
arrigre de 'apparell sur I'étiquette déja collée (anciens injecteurs) afm a‘e préa:ser fe
changement de gaz.

A MNTM PSEM@E&E UTILISATION

1 ) Avant fa premiére uffi;safmﬁ B8SUrEZ-YOUs qu ;1 ne reste avoun materfef a’ embazfage sur
- volre table de cuisson. Ges emballages devront 8tre trigs. séparément pour le recyclage,

2) Les plagues électriques de votre table de cuisson sont recouvertes d'un film protecteur quil
faut éliminer avant l'emploi. I est important de bien aérer Ja pigce durant cette opération pour
éliminer la fumée dégagée. Tournez la manetle de la plaque sur la position maximalg. Laissez
fonctionner pendant 10mm, Eteignez la plaque st lafssez refroidir.

UTILISATION
UTILISATION DES 'sﬁfaﬁsyé;? 'sgz |

3 différents braleurs équipent volre table de cuisson. Pour obtenir une performance maximale
des brifeurs, utilisez des casseroles avec les diamelres suivants :

- Briffeur rapide 224 28cm
- Bridfeur setmi rapide 143 22cm
- Brileur auxiliaire 104 14cm

@_



Attention : Les brillsurs de cet appareil sont équipés d'un dispositif de sécurite lamme. Apres
allumage il est :mperaf;f de maintenir la manette de commande enfoncée pendant 8 secondes
environ avant de la lacher,

Appuyez et tournez la manette correspondante au brileur 4 utiliser, placez-a sur Ia position
grande flamme (Fig 14) et appuyez simuftanément sur le bouton d'allumage (Fig 2 et 3, Rep
10) afin d'allumer Je brileur. (Pour lés modéles sans alfumage, utilisez un aflume-feu ou une

allumette).  Maintenez la manette de commande enfoncée pendant 8 secondes
environs apres allumage avant de lacher.

 Manette de braleur ‘ I

&

Figure 14

- Vous pouvez diminuer Ia flamme en tourmnant la manette vers la petite flamme. (A{ipyyez
légérement sur la manette pour passer fe cran de la position grande flamme). .

Si te bréleur ne s'allume pas aprés 10 sec ou s W 5'dteint, mefz‘ez la manetz‘e sur la posman “E
gt attendez quelques minutes avant de le rallumer.

Pour éteindre, mettez la manette sur la position “1 "

iy JLI%F}‘QN DES PLAQUES ELECTRIQUES

Les lables de cuisson tout électrique sont équwées de?2 dszérentes piaqaes (2 normales ef 2
grandes). | ,

Les tables de cuisson *3 gaz + 1 Blectrigue” sont équipées d'une plaqae normale

Pour obienir une perfofman ce maximale des plagues, utflisez des vasseroles avec les
diamétres suivams : L T _ BT

- plaque normale { IQ{JGW) 14,5 cm
- grande plague (1500W)  18.cm
A la premiére utifisation ou si la plague a &t inutilisée depuis longtemps, Il convient de la faire
fonctionner & vide pendant 2-3 minutes.en plagant le commutaleur sur la position maximale
~ afin d'éliminer I"humidité résiduelle. Ne pas foucher fa plaque électrique avec une partie du
corps mouiliée ou humide, Utitisez des récipients de dimension agéquats, le diamétre des
casseroles devant étre identigue au diamélre de Iz plague, ce qui est important pour

$



économiser I'énergie. Fermez la manette aprés la cuisson. Lorsque la plaque est allumeée, 1a
lampe témoin rouge qui se trouve sur fe tableay de bord sallume (Fig 3 st 4, Rep 18). Cela
vous permet de voir si ia plague est resiée allumée par erreur.

Figure 15 (TC16202, TRT6202)

Manette de plague glectrigue

POSITIONS DE LA MANETTE DE PLAQUE ELECTRIQUE

Figure 16 (TS6301, TRT6301) -~

TS6301, TRE30T | 1 2 | 3 4 | 5 6

| rsrozoes, TRIBZ02S | - R 2 - | 3
Guisinerd- Cuisiner & | Cuisiner & | Cuisiner, | Cuisiner, | Cuisiner,

Utilisation chaleur trésl  chaleur chajeur | frired | Hirea frire 4
S douce | minimum | minimum | chaleur | chaleur | chaleur
: moyenng | élevée | maximum

Lorsqu'on ulffise la p!aatfe éiécirique; ilfagt:

- dvitar de la faire fonctionner & vide (sans récipient)
- ne se servir que des casseroles & fond plat (type électrique)
- cuire si possible avec un couvercle pour éconormiser 1'énergie

- ne jamais cuire les aliments directement sur jes piaques élactrigues, mals dans des marmifes
DU des récipients adapigs.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1- Nettoyez Ia table de cuisson pendant gu'elfe est froide.

2- Déconnectez toujours I'appareil du réseau (au niveau du disjoncteur bipolaire de protection)
avant le nettoyage. :

3- Utilisez de 'eau savonneuse tiéde en ayant soin de rincer et d essuyeravec un cmffon daux |
- 4- N'utilisez famais de produits abrasifs et corrosifs. -
5- Faiftes attention de ne pas boucher lgs injecteurs et les briledrs pendant fe neltoyage.

6- Pour Jes fables de cuisson en inox nettoyez les parties en inox avec des produits spemaax |
‘gue f'on trouve dans fe commerce. .

7- Graissez les plaques électriques sivous ne Ies utllisez pas pendant un certain temps

§- Les brifeurs et les grilles peuvent gire enlevés et lavés avec des produits appropriés . Aprés -
le nettovage les brilleurs et leurs chapeaux doivent éire bien séchés et remis parf&:femema
leur place.

9- Evitez de laisser sur Iz table de cuisson des substances alcalings ou acides (jus de citron,
e, vinaigre elc). o | e

MISE AU HEMIT

Enitévement des appareils ménagers usagés

La directive Europgenne 2002/96/EC sur les Déchets des Equements
Electrigues et Electronigues (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés

. he soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux. Les appareils
usagés doivent étre colfectés séparément afin d'optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériaux qui les composent st réduire
impact sur la santé humaine et 'environnement.

Le symbafe de a « poubslle barrée » est apposée sur tous les pfedwz‘s pour rappefer les
obfigations de Ia collecte séparée,

Les consommateurs devront coptacter Iss autorités locales ou leur e vendear cmaamam‘ !a ;
démarche a suivre pour 'enfévement de feur appareil. - .

@@E FMRE EN CAS DE PANNE

En cas de panne électrique, veuifiez vérifier d'abord que fe csmptes:r gst encieﬂcﬁe ef que !e
fusible de protection est correct. (Pour fes modéles gaz vérifter d ‘abord s'if y a du courant au
niveau de votre prise en branchant par exemple une fampe électrique.)

Aprés cette vérification appelez le service aprés-vente de votre revendeur en lui indiguant ia
référence de votre appareil indiquée sur la plaque signalétique.

ATTENTION H
Cet apparcil doit 8tre réparé seulement par un technicien guafifle.

o4



SPECIFICATIONS TECHNIQUES

MODELES

TCT6101
TRT6101

TCT6102

TRT6102

TCT6202
TRT6202

156301
-TR6301

Type de paz at pmssiuri,

NG 20mbar {w GPL 30mbar

Brdleur-auxiliaire

8DOW

BOOW .

BOOW

Brilleur semi rapide

1450 W

T mmw |

450w

PUISSANCE
DES BRULEURS

Brileur rapide

2150w

2150 W

9150 W

Brileur auxiliaire

0.085 m3fh

0.085 m¥h |

0.085 m3h

Brileur semi rapide

0.154 méh

-0.154 m3fh

0.154 m3/h

CONSOMMATION
DES BRULEURS

ﬁﬁrﬂlaur'ngide '

0.222 m8/h

ALLUMAGE ELECTRIOUE

0.222 mh

- 0.222 m3h

o+

Plague normale diam,
145mm

L

1000 W

231000 W

PLAQUES
ELECTRIQUES

PUISSANGE DES

Grands plaque diam. 180mm |

21500 W

 0sVA

1000 W

5000 W

PUISSANCE TOTALE ELEGTRIQUE - |
' VOLTAGE ET FREQUENCE _ | 230vs0ne | 230v 0Nz | 230Vi400V S0R

« Les valeurs indiquées ci-dessus correspondent aux normes gaz naturel, |

Indications des coulsuirs rajoutées aux référances:
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