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NOTICE

D'UTILISATION

CUISINIERE
HCM66EST

NOUVEAUTE ! Securité Flamme suivant la nouvelle Directive Europeenne

Les brufeurs de cet appareil sont équipes d'un dispositif de seécunte flamme
Apres allumage il est imperatif de maintenir la manette de commande
enfoncée pendant 8 secondes environ avant de la lacher




Cher Client

Vous venez d'acquérir une de nos cuisiniéres el nous vous remercions de volre choix. Celle-ci
a éié solgneusement congue, fabriguée et testée pour volre plus grande satisfaction. Nous
vous conseilfons de lire trés attentivement celte notice d'utilisation. Les instructions et conseils
vous aiderant & utiliser au migux volre cuisiniére. Celte cuisiniére est destinde uniguement & un
usage domestique, excluant 'usage professionnel. Nous déclinons foute responsabilité en cas
de dommages occasionnés par I'ulilisation incorrecte, erronée ou non compatible avec | usage
pour laquelle elie a été congus, ¢'est-d-dire la cuisson des aliments.

La classe de I'appareil : 1

Le gaz et la pression pour lesquels I'appareil est réglé : G20/25 - 20/25 mbar
Le pays de destination : France

La catégorie de l'appareil ; 1 Logyas FR

Type de I'appareil : A
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DESCRIPTION DE LA CUISINIERE HCM66EST

1- Couvercle

2- Grilte gauche

3- Grille droite

4- Plague dlecirigue

5= Brufeur gaz semi rapide

- Briileur gaz rapide

7- Bruleur gaz auxiliaire

8- Manstles briisur gaz

3- Manette sélecteur four

10- Manette thermosial four
11- Grille + Léche frite

12- Porte du four

13- Bouton allumage électrigue
14- Manette plague eleclrigue



PRECAUTIONS D'EMPLOI

IMPORTANT : I'lnstallation doit étre effectuée suivant les instructions Indiquées dans
catie natice.

Une installation incorrecle peul causer des dommages aux pErSONNEs, ANIMaUx ou
biens. Le fabrican! décline toute responsabilité en cas d'installalion ne respectant pas
les régles an vigueur.

Lisez attentivement tous les consells Importants de sécurité et les précautions
d'empiel avant d'uliliser volre apparail.

—

Les conditfons de branchement sont indigudes sur la plague slanalétigue

2 Celte cuisiniére doit &tre instalide par un techricien qualifié suivant les NOFMEas en vigueur

ef utilisée dans un endroit ben aéré uniguement. Lisez aftentivement ce manuel avant fa
premiére instaliation.

3. Cet appareil doit avoir un branchement & la terre. Toul branchement incorrect ne sera pas

couvert par ks garantie.

4. Cet agparell n'est pas relid & un systdme d'dvacuation das produlls de la combustion.
Veiliez 4 assurer une bonne aéralion e! ventiation de ia pidce dans laquelle 'apparei| se trouve
par cuveriure dune fendlre, d'une parle eliou par 'utiisation Jd'une hotte Sectrigue adéguate,
W feut assurer un géhit de venhialion au mimmum de 20 m3/Hh.

5 L'utilisation d'un apparel! de culsson au gaz provoque da la chaleur et de la vapeur

dans la piéce dans laquelle il se trouve, Assurez-vous donc que la cuisine soit bien

aérée au moyen dune venlilation naturelle ou d'une hotte électrique. L'utilisation
intensive et prolongée de I'apparell peut nécessifer une aération supplémentaire

(par exemple an ouvrant une fenéire ou une aération plus efficace (par exempie en

avgmentant la puissance de la veatilation mécanigue sf elle existe)).

6. Er cours de fonctionnement, la witre de la porte du four dtant chaude, if est viverment

recommande de tenir fes enfanls elofgnds de l'apparei.

7. Sipar accident, un des brifeurs 5'éteint, veulllez tourner fa manette correspondante pour

{'éteindre. Attendez au moins 1 avnute avant de ralfurmer i@ braleur.

8. Retirez toutes fraces d'embaliage avant d'utiliser la culsiniére. Les emballages devront éire

liminds dans le cadre du Iri sélechif,

9 Ne mettez jamais dans le four el prés des brillears des récinients coptenant du oaz pressurisd.
des adrosols, das produits el maliéres inflammabies tel que du papfer, du plastigue,
du tissu efc. el alnsi que des obfels el ustensiles confenant des malidres inflammabies.
lis pourraient prendre leo pendant fe foretionnement.

10. Ne vdrifiaz famais 'élanchéité du tuyau o arrivée du gar a l'afde d'une flamme.

11. Volre cuisiniere doit éfve parfaiternent de mveau el bien positionnee sur ses 4 pieds.

12 Surveillez votre appareil en cours de fenctionnement pour dviter tout risgue d incidernt.

13. Les produits électroménagers usagés ne doivent pas &tre fetés avec les ordures

ménagéres. Veulllez utiliser les aménagements spécifigies prévius pour les traiter,
Renseignez-vous aupres des aulorilés locales ou du revendeur pour obtemir fa marche a
sufvre en maliére de recyclage.

14. St fe cordon o alimentation est endommage, if doit dtre remplace par le fabricant,un

rdparateur aaréé ou foute personne quiifide afin d'éviter fout danger.

15. Cet appareil n'sst pas prévu pour éfre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
donl les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont reduntes, ou des personnes
dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elfes ont pu bénéficier, par I'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécunlté, d'une surveillance ow d'instructions prealables
concernant I'utilisation de I'appared.

N comwent de survedler les enfants pour s essurer gu'ils ne jouent pas avec 'appareil,
16. Lors de son utilisation, |'appareil devient chaud. Faire attention & ne pas toucher
les elements chauffants situés a l'interfeur du four.
17 MISE EN GARDE: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes guand le gnil
est ulitse. Il est recommandé d'éloigner les jeunes enfanis.
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18. Ne pas utiliser d'appareil de neftoyage & la vapeur
18. Il convient d'enlever du couvercle tout résidu de débordement avant de I'ouvrir.
20. Il convient de laisser refroidir le plan de cuisson avant de fermer le couvercle.

21. MISE EN GARDE: S'assurer que l'appareil est deconnecté de 'akmentation avant
de remplacer la lampe pour éviter tout risque de choc électrigue.

22. 5 la cuisiniére est placée sur un socle, des dispositions doivent élre prises pour éviter
que 'appareil ne glisse du socle.

23 Ne pas utiliser des produils d'entretien abrasif ou de grattoir métalligues durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface ef entrainer Méclatement du verre.

INSTALLATION
1) DEBALLAGE
Mettez la cuisiniére le plus prés possible de 'endroit ou ele sera instalié et déhallez-fa. Les

éléments de l'embaliage devront étre éliminés dans le cadre du Iri sélechf. Ne les laissez pas é
la portée des enfants.

2) BRANCHEMENT GAZ

Avanl I'installation, assurez-vous que les conditions de distribution de gar (nature et pression
du gaz} et les réglages de l'appareil soient compatibles.

1} Cet apparei doit Sire installé et branche par un techinicien ou une personne qualifié suvant les
NOrmes an vigueur,

2) La distance entre I'appareil ef les murs ou les meubles adfacents doil éfre comme suil

a. La distance en hauteur sdparant fa cuisimiére de fa hofte ou de tout auvire meuble dodit
Btre supérieurs ou égals 4 750mm

gb:-: distance enire les parois latérales de la cuisiniére at les murs doit éire o'au moins
m

¢. La distance entre l'arriére de 'appareil e le mur arriére doit étre au moins 20mm.

3) Si votre appareil fonctionne au gaz et & I'électricité, veiflez & le placer le plus prés possibie
des deux sources d'énergie.

4) Le raccordement au gaz doit étre réalisé en utilisant un tuyau flexible avee embout mécanique
(TFEM) conforme aux normes NF en vigueur. Las instruchons de la nolice du tuyau flexitie avee
emboul mécanigue (TFEM) dovient &lra scrupuleusement respecléas

(Note pour fe branchement GPL (bouteille]: En foul cas si volre fechnicien ople pour un branchement
avec un embout (non fourni avec cet apparell) celur-ci doil Elre cerlifié NF el if doil élre uliisé avec un
Joint d'&lanchéité conforme NF (non fourni evec cel appared). Le luyau flexible doil Bfre également
cerfifié NF el if doit 8lre serré sur fa teime de l'embout au moyen d'un collier afin d'assurer we
Blanchédé parfaile. )

{Le rmccordemeant au gaz naturel doil étre obligatoirement réalisé en ulilisant un tiyas
flewibie avec embout mécanique (TFEA).)

5) En aucun cas, fe tuyau d alimentation ne doit passer derriére fe four, i 8tre en contact
avec les parois adjacentes. Aprés gue le raccordament ait 18 affectué, il faut en vérifier
I'étanchéité (ne jamals utiliser de flamme). Pour ce faire, appliquez sur le tuyau un liquide
moussant: auveune bulle ne doil apparaitre. S°ll y a des bulles, I convient de vériffer le
serrage de l'embout ainsi que I'état du joint.

6) La longeur du tuyau d alimentation ne doif pas &ire inféneure & S50cm et ne dolf pas élre supéneure &
200cm. Veiller & ce que le fuyau d'alimenlation ne fouche pas les parties chaudes de ['sppareail
af lout autre obstacke qui peul l'endommager Veillez aussi 4 ce que e fuyau dalimantation ne
soil pas placé de fagon quil puisse 8tre touchd, caincé ou tiré par un &lément amovible (ex. lirair)
ou par des objels qui peuvent dlre placés & la proximilg,

7} Leraccordement de cet apparel! se trouve i drolte. S/ le raccordement 4 gauche ast souhalid, e
fabricant pourra fournir sur commande I'accessoire nicessaire.
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3) BRANCHEMENT ELECTRIQUE
Le cdble d alimentation de votre cuisinidre muni d'une fiche doit obligatoirement &tre branché
sur une prise électrigue 16 Ampéres avec terre selon les normes en vigueur. Si votre prise

n'est pas dguipée d'une terre normalisée, veuillez vous adresser 4 un électricien qualifié.
Attention que le cible électrigue ne touche pas les parols chaudes de fa culsinidra,

I est nécessaire de pouvoir déconnecter I'appareil facilement. La déconnexion peut étre
obtenu en prévoyant une fiche de prise de courant accessible ou en incorporant un
interrupteur dans les canalisations fixes conformément aux régles d'installation en vigueur.

4) MISE EN PLACE DES BRULEURS

Chapeau de brieur
- Briifeur

Figure 2

) CHANGEMENT DES INJECTEURS

Cette cuisiniére s adapte aux differents types de gaz en remplagant les injecteurs. Cette
intervention doit étre effectué par un fechnicien qualifié. 51 le remplacement n'est pas fait
correctement la garantie ne sera pas validée el fe fabricant ne sera pas responsable des
CONSEqUENces.

G30/G21 283037 mbar | G20/25 20/25 mbar
Brilleur rapide 0,85 1,15
Briileur semi rapide 0.65 0,97
Brileur auxifiaire 0,50 072
Tableau des concordances

Ultiiisez les injecteurs fournis avec fa cuisiniére. Débranchez fa prise électnique. Dévissez
Fimjecteur ef remplacez-le par le nouveau (voir « tableau des concordances »). Procéder de
méme pour les autres brileurs. (Figure 3)



REGLAGE DU RALENTI

Cette opération doit étre faite par une personne qualfiée : Enlevez la manetie gaz. Allumez le

Jaz et metiez en position « ralenti ». Accédez a la vis de ralenti & l'aide d'un toumevis plat tés fin

w fintroduisant & ravers le trou comme indigué dans la figure 4 cldessous. Reéglez la haiteur de la
flamme en la toumant a gauche (augmentation de la flamme) ou a drolte (diminution de la flamme).
Une fois le réglage fait. faites le test suivant - allumez le gaz, mettez en position «

maxi », ensuite fournez vers a posifion « mini » trés rapidement. Si fa flamme est bien réglée,
2fle ne doit pas s ‘éleindre. Si elle s'éteint. augmentez fa hauteur de la flamme. Répétez cette
apération sur tous fes brileurs.

Attention: Le vis de hy-pass doit &fre sarré a fond pour e réglage de débif reduit au GPL.




Aprés avoir changé les injecteurs collez I'étiquette (fournie avee les nouveaux injecteurs) a
Farriére de appareil sur I'étiquette défa collée (anciens injecteurs) afin de préciser le
changement da gaz.

6) MISE A NIVEAU

Reglage des pieds: Il est smportant de proceder au réglage des pieds pour que la cuisimére soit
de niveau, Meitez en place Ia cuisiniére, positfonnez un niveaw sur la culsiniére et régler au
mayen de pieds sous f ctisiniére (Figure 8)

Figure §



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1) Avant la premiére utilisation, assurez-vous qu'ii ne reste aucun matérigl d'emballage sur
volre cuisimiére, Ces emballages devront étre triés séparément pour le recyclage.

2} Les éléments chauffants de votre four sont recouverts o un fifm protecteur quil faut élimingr
avant l'emploi. Il est important de bien aérer la pidce durant cefte operation pour éliminer la
fumée dégagde. I est vivement recommandé de respecter la procédure suivante avant la
premiére vhilisation de votre four,

a. Four élecirique . Ouvrez ia porte du four et lafssez chauffer le four & 200°C pendant 20
minultes, Eteignez le four et laissez refroidir,

b. Gril dlectrique : Ouvrez Ia porte du four et positionnez le sélectaur du four sur fa position
“grid”. Laissez fonctionner le gril pendant 15 minutes. Eteignez le gril et laissez refroidir.

& Plague électrigus: Tournez la manette de la plague sur ia position maximale. Laissez
fanctionner pendant 10 minules. Eteignez (a plaque et lafssez refroidir.

UTILISATION
UTILISATION DES BRULEURS GAZ ET PLAQUE ELECTRIQUE

1) UTILISATION DES DIFFERENTS BRULEURS

3 différents brilewrs équipent volre cuisiniére. Pour oblenir une performance maximale des
brilfeurs. utiisez des casseroles avec les diaméires suivants

= Brilleur rapide 22 4 28cm
- Brilfeur semi rapide 144 22cm
- Brifeur auxiliaire 10 & 14cm

Figure 7
MISE EN GARDE: Utilisez uniguement des récipients a fond plat,
Attention : La flamme du brileur ne doit famais sortir du fond de la casserole.

Attention : En cas de l'utilisation de récipient a large fond veillez a ne pas
dépasser les bords de la table de cuisson et évitez une surchauffe au niveau
du bandeau de commande.

Allumage éleclrigue (rep 9 . Figure 10)
Ce bouton permet & aliumer éleclriguernent ies brileurs gaz (voir ci-dessous)

X

Figure 8
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Figure 10

1= Brilleur semi rapide et sa manette
2- Brilleur auxiliaire et sa manetie
3- Britleur rapide et sa manefte

4- Plaque élecirigue et sa manetie
5- Manette sélection four

&- Manette thermostat

7- Voyant four

8- Vayant plaque électrigue

9- Bouten allumage électrigue



: Les brlleurs de cet appareil sont équipds d'un itif de sécurifé flamme. Aprés
il est impératif de maintenir la manstte de enfoncée pendant 8 secondes
environ avant de la lcher,

Appuyez et tournez la manetie correspondante au brileur & utiliser , placez-la sur la
position grande flamme (Figure 11 ) et appuyez simultanément sur le bouton
d'allumage (Fig 8 ) afin d'allumer le brileur .(En cas de panne électrique, utilisez un
allume-feu ou une allumette.) Mai

& secondes environs aprés allumage avant de lacher, Vous pouvez diminuer la
flamme en tournant la manette vers la petite flamme. Si le brileur ne s'allume pas
aprés § secondes ou s'il s'éteint , mettez la manelte sur la position « « » et attendez
quelgues minutes avant de le rallumer. Pour éteindre , mettez la manette en position
@

Figure 11
2) UTILISATION DE LA PLAQUE ELECTRIOUE

A la premiére ublisation ov si la plague a éle inulilisée depus longlemps, i convient de e faire
fonctionner a vide pendant 2-3 minutes en plagant le commutateur sur 3 (Figure 12 ) afin
d'éliminer I'humidité résiduelle. Ne pas toucher la plaque électriqus avec une partie du corps
mouiilée ou hurmide. Utilisez des récipients de dimension adéquale, le diamelre des casserofes
devant étre identigue au diamétre de la plague, ce qui est important pour économiser l'énergie.
Fermez la manette aprés la cuisson, Lorsque fa plaque est allumée, [a lampe témoin rouge (rep
8) qui se trouve sur le labieau de bord s'allume. Cela vous permet de voir si 3 plague est
restée allumée par erreur.

- \ |w

Figure 12
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POSITION DE LA MANETTE DE PLAQUE ELECTRIQUE

Position de fa
manette : 2 3

Cunsinerd | Cuwisiner, | Cuisiner,
chalewr trés|  frire d frire 4
douce chataur chaleur
mayenng | maximum

Utifisation

UTILISATION DU FOUR ELECTRIQUE

La manette sélecteur vous perme! de choisir parmi les 4 fonctions ci-dessous. A 'aide de la
manette thermosiat, vous pouvez choisir [a température désirée. Tournez la manelte
thermostat pour faire chauffer le four. Le témoin lumineux (rep 7} s allume. I s 'éteindra
lorsque fe four aura atteint la température désirée. Le thermostat du four allumera et éteindra
ce voyan! automatiguement afin de maintenir la tempéralure choisfe.

Maneite Sélecteor _
|
3 R
[Z] Résistance inférieure : S A
[C] Résistance Supérieure \ e
- ; O
(%) Resistance Gril —
|:| Convection naturelie (supérigure + inférieure) Figure 13
Manette Thermastat =
b I '
s/ 0\ )
DL
L _"-n‘gl
Figure 14



Consultez le tableau de cuisson figurant & la derniére page el indiguant les fempératures et
durées de cuisson conseiliées. Avant la cuisson, faites un préchauffage pendant 10-15 minutes
{quand le four est 4 température, le vayant s éeint), et placez les plafs dans e four. Vous
remettrez les 2 manettes sur la posifion « = » aprés la cuisson.



UTILISATION DU GRIL ELECTRIQUE

Tournez la manelte séfectew sur la position @ . La résistance gril fonctionne et dewent

rouge au bout de 2-3 minutes. Placez les viandes sur fa grille métaitique pour faire les grillades
&l mettez la dans e four a la hauteur souhaitée. Installez fa tle de protection (rep. = a = Fig15 |
et laissez la porte entrouverte durant 2 cuisson.

A

Figure 15

MISE EN GARDE: Las partias accassibias peuven! devenir chaudes quand Ja gnil est ufiliss
Il est recommands o'éloigner les jeunes enfanis



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1- Nettoyez fa cuisiniére lorsqu ‘elle est froide.

2- Déconnectez toufours I'appareil du réseau électrigue avant le nettoyage.

3- Utitisez de I'eau savanneuse fidde en ayant sain de rincer et d'essuyer avec un chiffon doux.
Ne pas uhiliser de produils abrasifs.

4- Faites altention de ne pas boucher les injecteurs el les brileurs pendant le nettayage.

5- Graissez la plague électrigue s vous ne [uliisez pas pendan! un cerlain lemps,

8- La porte du four peut se démonter, facililant ansi fe nettoyage. Pour le démontage. ouveez la
porte, basculez fes crochets de chaque charniére et trez vers vous fa porte. Au remontage.
opérez de fa fagon inverse.

7- Ne pas utiliser des produits d’entretien abrasif ou de grattoir métalliques durs pour neftoyer
la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et enirainer I'éclatement du verre.



CHANGEMENT DE LAMPE DU FOUR

En cas de panne de lampe , veviliez vous adresser au service aprés vente de voire revendeur.
Attention : Pour changez cefte lampe fe courant d'alimentation électrique doit éfra
impérativement coupd avant loute intervention

Débranchez le cabfe élecirique (Fig 16), démontez ensuite ie verre de protection de la lampe
(Fig 17), dévissez la lampe, changez-fa et rcemontez 'ensembie. Testez ensuite en rebranchant
fe cibie électrique, Si I3 panne est touours existanie, adressez-vous au Service aprés venie de
voire ravendsur.

© :
E£:
| g
Figure 16 e
1)
S
Figure 17 \'_

MISE AU REBUT

Enldvament des appareils ménagers usagés
La directive Européenne 2002/96/EC sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils menagers usagés
e solent pas jetés dans fe flux normal des déchets municipaux. Les appareils
usagés doiven! étre collectés séparément afin d'optimiser lg taux de
[ récupération 8! fe recyclage des matériaux qui fes composent el réduire
{'impact sur la santé humaine et {'environnement.
Le symbole de la = poubelle barrée » est apposée sur tous fes produits pour rappeler les
obffgations de la collecte séparée.
Les consommateurs devront contacter les autorités locales ou leur revendeur concernant fa
démarche a suivre pour 'enfévement de lsur appareil

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE

En cas de panne électrigue, vewiliez vérifier

- &n premier la prise électrique au moyen d'vn avire appareil,

- Ensuite, vérifiez que le compteur est enclenché et que ie fusible de protection est correct.
Aprés cette vérification appelez le service aprés vente de volre ravendeur en lui indiguant fa
référence de votre appareil indiqué sur la plague signaléigue. Attention!!! Cet appareil doit étre
réparé seulement par un technicien qualifié.



TABLEAU DE CUISSON

| Aliments Gril
Posttion du | positionduplal | Durega | Positiondu | Positiondu | Durée de
thermastat (pradin) Cuisson | thermaostat plat Cusson
Géiteay 175 2 2535
Bateau au fruit 175 2 20-25
Tarte aux Fruts. 175 2 20-30
Macaron 175 2 20-30
Pain d'épica 200 2 30-40
Pite 200 2 30-40
Cake 175 2 3040
Biscuit 175 2 1525
Viande d'Agneau| 225 2 25 max 23 &10
Chtesene
max 23 &10
d'agneau
Viande de Boeuf 250 2 50-60
Chtelete de
23 1015
Baul e
Bifteck de
225 2 %
Boul
Viande de
s 240 2 2%
Beeyd RO 225 2 45
Poulet (entier) | 175-200 2 30
Poulet
200 2 30-45
(morceain)
Polssons 200 2 30-40
Dinds 200 2 50-50
Macaroni au
foar 7m0 2 23-30
Pdte mincs 190 2 30-40

Les valeurs ci-dessus sont purement indicatives. Sur la base des différentes habitudes
culinaires, d'éventuelles variations seront 4 apporter.

POSITIONS DES GRILLES
Pour 2 plats :23
Pour 1 plat  : 2




SPECIFICATIONS TECHNIQUES

MODELES
HCMB6EST
CLASSE 1
CATEGORIE 1§ PP
PAYS DE DESTINATION FRANCE
TYPE OE GAZ ET PRESSION G20V 20025 mbar G30/G3Y 28-30/37 mbar
PLISSANCE TOTALE en kw 52 kW 54 kW
DEBIT TOTAL en m¥%h au gh 0,498 mih 133 gh
BRULEUR RAPIDE 2,85 kW 0,243 mih 275 KW 200 gh
ﬂs BRULEUR SEMI-RAPIDE 1,75 kW 0,167 min 1,85 MW 120 gh
a2
oo
BRULEUR ALILIAIRE 0,90 kW 0,086 mih 1K T3gh
EE BRULEUR RAPIDE 0,85 Ww 0,041 min 0,85 kW a7 gh
-
:% BRULEUR SEMI-RAPIDE 0,75 kW 0,072 mih 0.55 kW do0gh
B2
a BRULEUR AUXILIAIRE 0,50 & 0.048 mih 0,40 W zogh
Valtage et fréquence 230 V AC, 50 Hz
Lampe intérisure 15W
Thermostat 50-300 °C
Puissance de la plaque
Alactrique N
Puissance du four gaz [ 2000 W
Puissance de la résistance
supérigure _ intnn
Puissance de la r&slsla}me
@ | inférisure 1200W
o
Puissance de la résnslanc;
2000 W
§ grilloir L)
Puissance lotale dectrique 05w

Eclairage du lour

Qul

Le gaz et la pression pour lesquels I'appareil est réglé : G20/26 - 200256 mbar
Le nom et I'adresse du fabricant :

ES$CO.

Organize Sanayi Balgesi 8. Cadde
26110 Eskisehir/ TURKIVE
Tel:0.222, 23600 93

Fax:0.222. 2360094
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