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CEFM6060SC

NOUVEAUTE ! Sécurité Flamme suivant la nouvelle Directive Européenne :

Les bruleurs de cet appareil sont équipés d'un dispasitif de sécurité flamme.
Aprés allumage il est impératif de maintenir la manette de commande
enfoncée pendant 8 secondes environ avant de la lacher.




CET APPAREIL DOIT ETRE INSTALLE COFORMEMENT AUX REGLEMENTATIONS EN VIGUEUR.
ET UTILISE DANS UN ENDROIT BIEN AERE. CONSULTER LA NOTICE AVANT D'INSTALLER
ET D'UTILISER CET APPAREIL.

Cher Client

Vous venez d'acquérir une de nas cuisiniéres ef mous vous remercions de votre choix. Celle-ci
a élé soigneusement congue, fabriquée et testée pour voire plus grande satisfaction. Nous
vaus conseilfons de fire trés attentivement cette notice d'utilsation. Les instructions et consells
vous aideront & utiliser au misux voire culsiniére. Cette cuisiniére est destinde uniguement 4 un
usage domestigue, excluant ['usage professionnel. Nous déclinons loule responsabilité en cas
de dommages occasionnés par |'utilisation incorrecte, erronde ou non compatible avec |'usage
pour laquelle elle a été congue, c'est-a-dire la cuisson des aliments.

La classe de 'appareil : 1
Le gaz et la pression pour lesquels I'appareil est réglé : G20/25 - 20/25 mbar
Le pays de destination : France

La categorie de I'appareil : 11,5, FR
Type de |'appareil : A
SOMMAIRE PAGE
DESCRIPTION 3
PRECAUTIONS D'EMPLOI 4
INSTALLATION 5
Déballage 5
Branchement gaz 5
Branchement électrigue 5
Mise en place des brilleurs &
Changement des infecteurs &
Mise & niveau 8
AVANT LA PREMIERE UTILISATION g
UTILISATION DES BRULEURS ET PLAQUE g
UTILISATION DU FOUR ELECTRIQUE 12
NETTOYAGE ET ENTRETIEN 13
CHANGEMENT DE LA LAMPE DU FOUR 14
MISE AU REBUT 14
QUE FAIRE EN CAS DE PANNE 14
TABLEAU DE CUISSON 15
SPECIFIGATIONS TECHNIQUES 16



DESCRIPTION DE LA CUISINIERE 3 GAZ + 1 ELECTRIQUE (FOUR
ELECTRIQUE)

1- Couvercle Figure 1
2- Grille gauche

3- Grille droite

4- Plague dlectrigue

5- Brileur gaz semi rapide

6- Brileur gaz rapide

7= Brileur gaz auxiliaire

8- Mansttes brilleur gaz

9- Manstte sélecteur four

10- Manette thermostal four
11- Grifle + Léche frite

12- Parts du four

13- Manette plague élecirigue



PRECAUTIONS D'EMPLOI

IMPORTANT : I"installation doil étre affectude suivant (es instructions indigudes dans
calle nolice.

Une instaflation incorrecle peal causer des dommages aux pErsonmes, animaux oo
biens. Le fabricant décline loule responsabilitd en cas d'installation ne respeclant pas
les régles en vigueor.

Liser alfenti I fous les ils imporfants de sdecorifé =1 fes précantions
al plod avant o valre apparail.

-

Les conditions de branchement sont indiguées sur 1a plague signaiédliqgue
Catte cuisiniére doit dire installéde suivant les normes en vigueur et utiiisde dans un endroit
Dien adré uniguement. Lisezr altenlivernent ce manuel avant la premiére instaillation.

Cet appareli n'est pas ralié & un sysiéme d'évacuation des produits da la combustion.
Veilter & assurar una benne adration et venliation de la piace dans laguefle 'agparel sa lrouve
par ouverlure duna fendlre, dune porfe eliou par 'ulivsation g'une halte decirique adaguale

It faut assurer un dibit de ventilation au minimurn de 20 mHh

Cet appared! n'est pas relié a un systéme d'évacualtion des produits de la combustion.
Veillez & assurer une bonne ventilabion,

L'utilisation d’un appareil de cuisson au gazx provogue de la chaleur el de la vapeur
dans la pléce dans laquella il se trouve. Assurez-vous donc gue la culsine soit blen
aérée au moyen d'une ventilation naturelle ou d'une hotte électrigue. L'utilisation
intensive et profongée de Fappareil peut nécassiter una aération supplémentaire
(par exemple en ouvrant une fenétre ou une aération plus efficace (par exemple en
augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elie existe)).

En cours da lanctionnemant, 1a vitré da la porte du four dtant chauda, i ast vivement
recarmmandsd de tenir les anfanits dlofgnés da lapparsll.

Sf par accident, un des brilewrs s'étefnt, veuillez tourner i manetie correspondante pour
I'étaindre. Attendez au moins 1 minute avant de ralliimaer le bridleur.

Ratirez toufes traces d'emballage avant d'uiiliser ia cuisiidre. Les emballages devront dfre
éliminés dans le cadre du iri sélechl,

Ne rangez pas a V'intérieur du four, du compartiment sous four ou prés des brileurs des
adrosols, des produils inflammables, lels que du papler, du plastigue ou du tissu.

10. N vérifiez jamais I'dtanchéitd du tuyau d'arrivée du gaz 4 Faids d'une flamme,

LR

Volre culsiniére doit dire parfaitarment de niveau et blen posiionnde sur ses 4 pilads.

12, Survaillez volre apparel! en cours de fonclionnement pour éviter toul risque d'incident.
13. Les produits #lectromdnagears usagds ne dolfvent pas tre jatés avec les ordures

médnagdres, Veulllar utliser les aménagamants spécifiques prévius pour les tralter.
Rensgignez-vous auprés des autorités locales ou du revendeur pour oblenir la marche 4
suivre en maliére de recyclage.

14, Sile cordon d'alimentalion (non foumi avec cal apparal] est endommagé | [ doit élre rempiace par le

fabricani, un réparaleur agréd ou towe personne qualifée , afin d'éviler lout danger.

15. Cet appareil n'est pas prévu pour éfre utilfsé par des personnes fy compris les enfants)

dont les capacités physigues, sensoneillas ou mantalas sont réduites, ou des personnes
dinuies d'expérience ou de connaissance, saul si efles onlt pu bénaficien, par intermadinne
d’'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou dinstructions préalables
concernant 'utilisation de Fappareil.

N conviant de surveilier les enfants pour s'assurer qu'ils me jouent pas avec l'apparell.

16. Lors de son ufilisation, 'apparel| devlent chauwd. Falre affention 4 ne pas foucher les éléments

t 18
18,

18.

chauffants sirwés & Fintérieur du four.

Ne pas utiliser d'appareil de nefloyage & la vapeur,

Si la cufsiniére est placée sur un socle, des dispositions dofvent dire prises pour éviter que
l'appareil ne glisse du socle.

MISE EN GARDE: LS parlies accessibies peuvent devenir chaudes quand e gril est utilisé. il est
recommandé d'éloigner les jeunes enfants.

20. ! convient d'enfever du couvercle fout résidu de débordement avant de ['ouvrir.
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1. 1l convient de laisser refroidir le plan de cuisson avant de fermer le couvercie.

22. MISE EN GARDE : S'assurer que ['appareil est déconnecté de |'alimentation avant de remplacer
la lampe pour eviler loul risque de choc elecirigue.

23. Ne pas uliliser des produits d'entretien abrasif ou de grattoir mjéd'aﬂfques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pourrait erafler la surface ef entrainer "eclaterment du verre.

INSTALLATION
1) DEBALLAGE

Mettaz la cuisinidre le plus prés possible de I'endroif ou eife sera installg et déballez-fa. Les
didments da 'emballage devront 8tre dliminds dans le cadre du tri sélectif. Ne les laisser pas 4
fa portée des enfants.

2) BRANCHEMENT GAZ

Avant linstallation, assurez-vous que les conditions de distribution de gaz (nature et pression
du gaz) at les régiagas da ['appareil solent compatibles.

1) Cet appared doit &tre instailé et branché par un techmicien ou Une personne qualifié suivan! les
FIOINES @l VIgLeLUr.

2) La distance enire l'apparell et les murs ou les meubies adjacents doil étre comme suit :

4. La distance en hauteur séparant [a cuisinidre da la hotte ou de tout autre mauble doit
dtre supdrisure ou dgala & 750mm

b. La distance entre les parois latérales de I3 cuisiniére et les murs doit 8fre d'au moins
20mm

¢. La distance entre larrigre de I'apparei et le mur arridre doit éire au moins 20mm.

3} Si votre apparell fonctionne au gaz et a I'électricité. veilfez a le placer le plus prés possible
des deux sources d'énergie.

4) Le raccordement au gaz doit étre réalisé en utilisant un tuyau flexible avec embout mécanique
(TFEM)} conforne aux normes NF en vigueur. Les instruchons de fa nolice du fuyau flexible avec
embouf mécanigue (TFEM] davient ére scrupuleusemeant respecidas
{Note pour le branchement GPL (boutellie]: En fout cas si volre fechnicien ople pour un branchement
avee un emboul (non faurnl aves cel apparall) celui-cl doil 8tre certifié NF et il doil lre ulilisé aves un
Joint d'lanchéité conforme NF (non fourni avec cel appared). Le luyau Nexible doil 8fre également
cerlifié NF el il doil Blre sarmé sur la line de Fembouf au moyen d'un coller afin d'assurer wne
afanchédd parfaile |

{Le raccordamant au gaz natural doit dtre obligatoirement rdalisd en uiiifisant wn tivai
flexibife avee embout mécanique (TFEM).)

5} En aucun cas, le tuyau d'alimentation ne doit passer derridre le four, ni éire en contact
avec les parols adfacentes. Aprés que le raccordement ait dté effectud, N faut en vérifier
l'étanchéité (ne jamals utiliser de lamme). Pour ce faire, appliquez sur le fuyaw un Nguide
moussant: aucune buile ne doit apparaitre. S'il y a des bulles, il convient de vdrifier le
serrage de 'embout ainsi que V'état du foint.

6} Lalongeur du luyau dalimenlation ne doil pas 8ire inférieurs & 50cm el ne dorl pas &ire supérisure &
200em, Veillar & ce que Je tuyau dalimantation ne fouche pas les parties chaudes de 'apparel
et lou! aulre obstacke qui peul Nendommager. Veiler aussi & ce gue e fuyau d'alimentalion ne
soit pas placd de fagon quil puisse &ira louchs, comncd ou tirk par un Sldment amovible (ex_firoir)
ou par das objels qui peuven! &lre placks & fa proximité

T)  Leraccordement de cet appareil se rouve i droite. Si le raccordement 4 gauche est souhaité, le
fabricant pourra fournir sur commande 'accessoire nécessaire.

3) BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le cdble d alimentation da volre cuisiniére muni d'une fiche doit obiigatoirement étre branchié
sur une prise électrique 16 Ampéres avec lerre selon les normes en vigueur. Si volre prise
n'est pas dguipde d'une tarre normaliséa, veuillez vous adresser & un éleciricien qualifis.
Attention que le cdble dlectrique ne touche pas fes parois chaudes de la culsiniére.
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Il est nécessaire de pouveir déconnecter I'apparedl facilement. La déconnexion peut éfre
obtenu en prevoyant une fiche de prise de courant accessible ou en incorporant un
interrupteur dans les canalisations fixes conformément aux régles d'installation en vigueur.

4) MISE EN PLACE DES BRULEURS

Chapeau de brieur

Bridfeur

Figure 2

§) CHANGEMENT DES INJECTEURS

Cefte cuisiniére s'adapte aux différents lypes de gaz en remplagant les injecteurs. Cette
intervention doit étre effectué par un technicien qualifié. Si le remplacement n'est pas fait

correctement la garantie ne sera pas validde et le fabricant ne sera pas responsable des
conséquences.

GIGH 2830137 mbar | G20125 20025 mbar

Brifeur rapide 0,85 1,15

Briileur semi rapide 0.65 0.97

Brifeur auxiliaire 0.50 072
Tableau des concordances

Utifisez les injecteurs fournis avec Ia cuisiniére, Débranchez Ia prise électrique. Dévissez

l'infecteur et remplacez-le par l2 nouveau (voir « fableau des concordances =), Procédez de
méme pour les autres brileurs. (Figure 3)
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REGLAGE DU RALENTI

Celte apération doif 8tre faite par une personne qualiiée * Enlevez la manette gaz. Allumez fe

gaz et mefiez en posilion « ralenhi ». Accédez a la vis de ralenti a I'aide dun loumewis plat trés fin
en finfroduisant & ravers le frou comme indigué dans [a figure 4 cidessous. Regloz la hautour de la
flamme on la toumant 3 gauche (sugmentation de la flamme) ou @ droite (diminution de la flamme).
Une fois fe réglage fail, faites le test suivant : allumez le gaz, mefter en position «

maxi », ensuite tournez vers la position « mini » trés rapidement. Si la famme est bien régide,
elie ne doit pas s éleindre. Si elle s 'éleini, avgmentez fa hauteur de la flamme. Répéiez cetie

operation sur tous les braleurs.

Attention: Le vis de by-pass doil étre serré 4 fond pour fe réglage de deébif réduit au GPL.

Figure 4



Aprés avoir changé les injecteurs collez I'étiquetts (fournie avec les nouveaux injecteurs) 4
l'artiére de |'appareil sur ['étiquette déid collée (anciens injecteurs) afin de préciser le
changement de gaz.

&) MISE A NIVEAU

Réglage des pieds: Il est important de procéder au réglage des pieds pour que la cuisiniére soit
de niveau. Metlez an place la cuisiniére, posilionnez un fiveau sur la cuisiniére el régler au
moyen de pieds sous Ia cuisiniére (Figure &)

Figure 6



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1) Avant Ia premiére utilisation, assurez-vous qu'll ne reste aucun matériel d'emballage sur
votre cuisiniére, Ces emballages devront éfre triés séparément pour le recyclage.

2) Les éléments chauffants de votre four sont recouverts d'un film protecteur qu'il faut éliminer
avant l'emploi. Il est important de bien aérer la piéce durant celte opération pour éliminer la
fumée dégagée. If est vivement recommandé de respecter la procédure suivante avant la
premiére ulilisation de votre four.

a. Four électrigue : Quvrez ia porte du four et laissez chauffer le four @ 200°C pendant 20
minutes. Eteignez le four et faissez refroidir.

b. Gril électrique : Ouvrez ia porte du four et positionnez le sélecteur du four sur ia position
“gril". Laissez fonctionner le gril pendant 15 minutes. Eteignez fe gril et laissez refroidir.

¢. Plague électrique: Tournez la manette de ia plaque sur 1a position maximale. Laissez
fonctionner pendant 10 minutes, Eteignez la plaque et laissez refroidir.

UTILISATION DES BRULEURS GAZ ET PLAQUE ELECTRIQUE
(suivant modéle)

1) UTILISATION DES DIFFERENTS BRULEURS

3 différents brileurs équipent votre cuisiniére. Pour abtenir une performance maximale des
briteurs, utilisez des casseroles avec les diamétres suivants !

- Brilleur rapide 22 4 28cm
- Brilleur semi rapide 14 4 22em
- Brifeur auxiliaire 12 & 14cm

Figure 7
MISE EN GARDE: Utilisez uniquement des récipients a fond plat.
Attention : La flamme du brifeur ne doit jamais sortir du fond de la casserole,

Attention : En cas de l'utilisation de récipient 4 large fond veillez a ne pas
dépasser les bords de la table de cuisson et évitez une surchauffe au niveau
du bandeau de commande.
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1} Brileur semi rapide et sa maneite

2} Brileur auxiliaire ef sa maneite

3) Brileur rapide et sa manatte

4) Brileur semi rapide ou plague électrique et sa manatte
5) Manetta sélection four

6) Manette sélection température

7} Vayant four

8) Vayant plaque électrigue
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allumage il est impératif de maintenir la manette de commande enfoncée pendant 8 secondes
environ avant de la licher.

Appuyez et fournez la manetie correspondante au brileur a utiliser, placez-la sur la position
grande flamme (Figure 10). Simultanément approchez un allume-gaz (ou une allumette) &
proximité du braleur afin de I'allumer. Maintenez fa manette de commande enfoncée pendant

8 secondes environ apres allumage avant de lacher. Vous pouvez diminuer la flamme en
tournant fa manetle vers la petite flamme. 51 le brilleur ne s'allume pas aprés 10 secondes

ou s'il 5 'étaint, mettez la manette sur fa position « ® » gt attendez quelques minutes avant de fe
ralfumer Pour éteindre, mettez la manette en position « #»,

// Fl\\
L

Figure 10

2) UTILISATION DE LA PLAQUE ELECTRIQUE

A la premigre utilisation ou si la plaque a été inutilisée depuis longlemps, if convient de I faire
fonctionner & vide pendant 2-3 minutes en plagant le commutateur sur 3 (Figure 11) afin
d'éliminer I'humidité résiduelfe. Ne pas toucher ia plague électrique avec une partie du corps
mouiflée ou humide. Ulilisez des récipients de dimension adéquate, le diamétre des casserofes
devant étre identique au diamétre de la plaqus, ce qui est important pour économiser I'énergie,
Fermez la manette aprés la cuisson. Lorsque la plaque est allumée, la lampe témoin rouge (rep
8) qui se frouve sur le tableau de bord s'allume. Cela vous permet de voir si la plaque est
restée allumée par erreur.

2

Figure 11
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POSITION DE LA MANETTE DE PLAQUE ELECTRIQUE

Position de la
manetie ! 2 3
Cuisingrad | Culsiner, | Cuisiner,
- chaleur trés|  frire 4 frire &
Utilisation doucs chalsur chaleur
moyenne | maximum

UTILISATION DU FOUR ELECTRIQUE

La manette sélecteur vous permet de choisir parmi fes 4 fonctions ci-dessous. A l'aide de la
manette thermostat, vous pouvez choisir la lempérature désirée. Tournez la manette
thermostat pour faire chauffer le four. Le témoin lumineux (rep 7) s allume. Il s'éigindra
lorsque le four aura atteint la température désirée. Le thermostat du four allumera et éteindra
ce voyan! avlomahiquement afin da maintenir la tempéralure choisia.

Manette Sélecteur

(L) Reésistance inférieure
() Reésistance Supérieure )

(™) Résistance Gril Figure 12

(Z) Convection naturelie (supérieure + inférieure)
Manette Thermostat 7
R
/&
By =
Figure 13



Consulter le tableau de cuisson figurant 4 la darnidre page ef indiguant les lempdratures et
durées de cuisson conseiliées, Avant Iz cuisson, failes un préchauffage pendant 10-15 minultes
(quand le four est d tampérature, fe voyant s'dteint), et placez les plats dans ie four. Vous
remattrez fos 2 manettes sur la position = # » apras i cuisson,

Cuire un galeay

Placer la pdte & gdteau dans ke four dans un plat approprid, Positionnez le sélactour sur «
Convection naturelle =, [—] , et la manetts du thermostat 4 ia température indiquée (voir
lableay de cuisson). Vous pouver placer volre gdieau suv ia 2éme Rauteur.

Cuire la viande

Positionnez le sélecteur sur = Convection naturelle =, B » el la maneite du thermostat d fa

température indiquée (voir tableau de cuisson). Si vous utilisez des casseroles fermdes, les
cuissons seront plus succulantes at votre four sara moins sali par les profections de cuisson.

POSITION GRIL

Tournez & manette sélecteur sur ki position ' E’] . La résistance gril fonctionne et devient

rouge au bout de 2-3 minutes. Placez les wandes sur la gnile métaligue pour faire les grillades
ef melfez la dans le four 4 Iz hauteur souhaitée. Instalier i tdle de protection (rep. = & = Fig 14))
el laissez fa porte entrouverte durant k2 ewisson.

9

Figure 14

MISE EN GARDE: Les parties accessibles peuven! devenir chaudes quand e gril est utilise,
It esf recommandé o elowgner l2s jeunes anfants

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
1- Nettoyez fa culsiniére forsqu'ela est froide.
Z2- Deconnectes toujours 'appareil du réseau électriqgue avant le nettoyage.

3- Uttlisez de I'eay savonneuse lidde an ayant soin de rincer ef d'essuyer avec un ohifon dow
Ne pas utiliser de produils abrasifs.

4- Faftes attention de ne pas boucher les infecteurs el les brilleurs pendant le neftoyage.
5- Graissez Iz plague dlactrigue si vous ne I'uliliser pas pendant un cerfain temps.
6- La porte du four peul se démonter, faciitant ainss le netloyage, Pour le gémentage, ouver i

7= Ne pas utilser des produits ' entretien abrasil ou de grattolr métalligues dirs pour rellayer
la porte en verre du four, ce qui powrrait érafler la surface ot entrainer 'éclatement du verre,
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porte, basculez les crochets de chague charmigre et lirez vers vous la porte. Au remontage.
operez de la fagon inverse,

CHANGEMENT DE LAMPE DU FOUR

En cas de panne de lampe . veuillez vous adresser au service aprés venie de votre revendeur.

Attention : Pour changez cette lampe le couran! o alimentation électrigue doit étre
impérativemnent coupé avant toule intervention

Débranchez le cable électrique (Fig 15 ). démontez ensuite le verre de protection de la lampe
{Fig 16), déwissez la lampe, changez-la et remontez 'ansemble. Taslez ensuite en rebranchant
le cable élactrique. Sila panne est loujours existante, adressez-vous au service aprés venle de
votre revendeur,

&

Figure 15 |
[T

<::’9

Figure 16

MISE AU REBUT
Enlévement des appareils ménagers usages
La airective Europdenne 2002/96/EC sur les Déchals des Equipements
Elactrigues of Electromigues (DEEE), exige que les apparefls ménagers usages
ne solgnt pas fetés dans le Nux normal des déchets municipaux. Les apparails
usagés dolvent dire coliectés sépardment afin d'optimiser e taux de

I cicupération ef la recyclage des maldriaux qui les composent et réduire

Vimpact suv la santé hurnaine ef "environnement.

Le symbole da la = poubeile barrée = est apposde sur fous les produils pour rappeler les
obligations de la collecte sdparée.

Les consommateurs devront comtacter les autarités locales ou leur revendeur concernant fa
démarche & sufvre pour entéverment de leur apparerl.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE

En cas de panne dectrigue, veuillaz wériffer

- en premier fa prise dlecirigue au moyen d'un awire apparedl,

- Ensuite, vérifiez que le compteur esi encienché ef que le fusible de profection est correct

Apras cafte vérification appeler [a service aprés vante de volve revendetr en lui indiguant &2
référence de voire apparell indigué sur fa plague signaiéiigue. Atfenfion!!! Get appared doil éire
répard seulament par un technicien qualifid

g



TABLEAU DE CUISSON

|___Almans Gl
Positiondu | posiionduplat | Durbade | Posiioncu | Pesitiondu | Durée de
thermastal {gradin Cuisson | thermostat plat Cuisson
Giteay 175 2 2535
Gateay au fruil 175 2 05
Tarte auo Fruits 175 2 20-30
Macaron 175 2 20-30
Pain d'dpics 200 2 30-40
Pate 200 2 30-40
Cak 175 2 3040
Bistuil 175 2 1525
Viande d'Agneau| 225 2 5 miax 23 810
Conlette
23 &10
d'agneay e
Viande de Beu! | 250 2 50-80
Chitalatie da
. 101
iy max 243 015
Biieck de
5 2 3
Bauf
Viande de
240 2 5
Beeul Rt 225 2 45
Poules (entibrs) | 175200 2 0
Pouls 200 2 1045
(Marcaa)
Poissons. 200 2 30-40
Dinde 200 2 3545
Macwa | o 2 B0
four
Pate mince 180 2 30-40

Les valeurs ci-dessus sont purement indicatives. Sur la base des différentes habitudes
culfnaires, d'éventuelles varialions seront a apporter.

D Vous utilisez la position résistance inférieure pour rdtir les viandes dessous
[T] Vous utiisez la position résistance supérieure pour rotir les viandes dessus
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

MODELES

CRTMGINED AT EG
CLASSE 1
CATEGORIE L P,
PAYS DI DESTINATICN FRANCE
(TTTRDEGATAYOREREON ) STmoRsiabe | GSGOH 2030070
P IO B ; .- L
DERIT TOTAL #n arih ou g DASE mh 390 g
BEL EUR RAMDE 2,55 W oo2ay M 278 K 200 gt
Eg BRULEUR SEMLRAPIDE 1,78 W CA6T ' 1,686 KW 120 @M
BALILEUR AUKILIAFE 0,80 kW | poas mm 10D KW T pm
g DAL EUR RAPDE QEsY | 0081 M .68 KW 47 g
g BRULEUR SENERAMDE D78 W | 0072 mim | 085 MW 40 ot
Eﬂ BRLULELIR AUKILIANE 0,80 kv 0048 mik D40 WY 0 gh
CEPMBOEISC CEFMEDEISC
Voltage et 230 W AC, 50 Hz
|_Iréguence
Lampe intérieure 15w
Thermostat 50 - 300 *C
& | Pulssance de la plaque
1000 W
g Hlectrique 1000'W
Pulssance de [a résistance
BOD W
supérieurs BOO W
Puissance de la résistance
inférieurs 1200 W 1200 W
Puissance de la résistance 1500 W 2000 W
Qrilbgir
Puissance totale sw 015 W

Le gaz et la pression pour lesquels I'appareil est réglé : G20/25 - 20/25 mbar

Le nom et |'adresse du fabricant :

ESCO s
Organize Sanayi Biilges! 8. Cadde

26110 Eskigehir / TORKIYE

Tel:0.222. 2360093
Fax: 0.222. 23600 94
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