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CET APPAREIL DOIT ETRE INSTALLE COFORMEMENT AUX REGLEMENTATIONS EN VIGUEUR,
ET UTILISE DANS UN ENDROIT BIEN AERE. CONSULTER LA NOTICE AVANT D'INSTALLER
ETD'UTILISER CET APPAREIL.

Cher Client
Vous . Celie-ci
Hous
pour
SOMMAIRE PAGE
DESCRIPTION 3
PRECAUTIONS D'EMPLOI ]
INSTALLATION 5
AVANT LA PREMIERE UTILISATION 6
UTILISATION DES FOYERS 7
UTILISATION DU FOUR 9
NETTOYAGE ET ENTRETIEN 1"
MISE AU REBUT 12
‘QUE FAIRE EN CAS DE PANNE 12
TABLEAU DE CUISSON. 3
SPECIFICATIONS TECHNIOUES 1
ETIQUETTE DENERGIE 15



1- Grand foyer radiant
2- Foyer radiant

3- Foyer radiant

4+ Manettes foyer radiant
5- anette sdlecteurfour

6 Manette thermostat four
7-Grllet Lechefiite

8-Porte du Four
9-Voyants témoins de chaleur résidueile

©



PRECAUTIONS D'EMPLOI

IMPORTANT : ion doit suivant I
cefte notice.

animaux ou

biens. icant dé
les régles en vigueur.

d'emploi avant d'utiliser volre appareil.

1. Les conditions de branchement sont indiquées sur la plaque signalétique
les normes en vigueur

premiére installation.

incorrect ne sera par
couvert pas la garante.
4. Lutilsation d'un appareil de cuisson ovousedo & il e gt o ke
Assurez-vous don Ia

dune

égl t Lappan e, d'une porte, ou

augmentation de (3 puissance de a hotte). L wsaue et oo, s rows
daérations de la cuisiniére ne doivent pas éire couvert

& Encours dedonctonnement, e Vi o s gots du fr it chauds, st vvement
recommandé de tenir les enfants éloignés de I apparei

6 Surveille: éviter tout

7. Retirez tout cusiniére. devront éire
éliminés dans e cadre du tr selectit.
Ne rangez pas a lintérieur du four, o plaques des
aérosols, papier, du tissu

s é 4 pieds.

10 Les produits électroménagers usagés ne doivent pas étrejetés avec les ordures
‘ménagéres. Veuillez utiliser les aménagements spécifiques prévus pour les traier.
Renseignez-vous aupreés des autofités locales ou du revendeur pour obienr la marche
sulvre en matiére de recyclage.
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concernant Iutifsation de Iapparci.

12. Lors de son utilisation, I'sppareil devient chaud. Faire aftention & ne pas tousher
elements chautfants situes a I'ntériour du four.
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13. MISE EN GARDE: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes quand le gril est utilisé. Il est
recommandé d'éloigner les jeunes enfants.

14. Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur

15. MISE EN GARDE: Si la surface est félée, déconnecter I'appareil de I'alimentation pour éviter un
risque de choc électrique.

16. Sila cuisiniére est placée sur un socle, des dispositions doivent étre prises pour éviter que
I'appareil ne glisse du socle.

17. Ne pas utiliser des produits d’entretien abrasif ou de grattoir métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer I'éclatement du verre.

18. Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie externe ou d’un
systéeme de commande a distance séparée.

19. Cet appareil doit étre débranché aprés usage et avant I'entretien par I'usager.
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0. Si le cable d’alimentation (non fourni avec cet appareil) est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés vente ou toute autre personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
21. La grille et le léche frite du four doivent étre placés bien a I'horizontale sur les étagéres qui se
trouvent dans le four et au niveau souhaité. Faire attention en sortant la grille du four car aucun
mécanisme d’arrét est prévu.
1) DEBALLAGE

Mettez la cuisiniére le plus prés possible de I'endroit ou elle sera installée et déballez-la. Les
éléments de I'emballage devront étre éliminés dans le cadre du tri sélectif. Ne les laissez pas a
la portée des enfants.

2) BRANCHEMENT ET INSTALLATION

1) Il s'agit d'un appareil de Classe 1. If doit donc étre installé et branché suivant les normes
en vigueur et par un technicien qualifié.

2) La distance entre |'appareil et les murs ou les meubles adjacents doit étre comme suit :

a. La distance en hauteur séparant la cuisiniére de la hotte ou de tout autre meuble doit
étre supérieure ou égale a 750mm

b. La distance entre les parois latérales de la cuisiniére et les murs doit étre d'au moins
20mm

c. La distance entre l'arriére de I'appareil et le mur arriére doit étre au moins 20mm.
3) \Veillez a placer votre appareil le plus prés possible de la source d'énergie.

4) Assurez-vous que le voltage de votre source soit identique a celui qui est marqué sur la
plaque signalétique de votre cuisiniére.

5) Assurez-vous impérativement que votre cuisiniére soit branchée avec terre selon les
normes en vigueur.

Attention: Un moyen de déconnexion doit étre incorporé dans les canalisations fixes
conformément aux régles d’installation afin de permettre une coupure omnipolaire
du réseau d’alimentation.
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3) SCHEMA DE BRANCHEMENT / CABLES DE BRANCHEMENT
(Attention : Info

le branchement électrique de cefte cuisiniére.)
TYPE DE CABLE A UTILISER POUR LE BRANCHEMENT: HOSRR-F

Soov oov.an- 230v,
axisma
Figure 2
4) MISE A NIVEAU
Réglage des pieds: 1 de procéder au g Is
de niveau. Mettez en place la et réglerau
‘mayen de pieds sous la uisiniére (ngm 3.
1
I
Figure 3
AVANT LA PREMIERE UTILISATION
7 i
recyclage.
2)Les quilfaut
por aérer la p

dliminer lafumée dégagée.
avant la premiére utisaton de votr four.

. Four électrique : Ouvrez la porte du four elhrsxezmauﬁer Veloulsu/fillvsmun ()
200° pendant 20 minutes. Eteignez e four et laissez refroid

b. Gl tectrique du four sur i positon
i oril pe




UTILISATION DES FOYERS

équipent ur
des foyors ulisez des casseroles avec les damélres sunants.

- foyers radiants (1200w) 14,5cm
- grand foyer radiant  (1700w) 18 cm

4
3 2e% von
5
2 1
Figure 4
Figure 5

1- Foyer radiant arriére gauche et sa manette
2- Grand foyer radiant et sa manefte

3- Foyer radiant avant gauche et sa manelte.
4- Voyant foyers radiants

- Voyants témoins de chaleur résiduelle



Manetie Foyer

Figure 6

Pour économisez l'énergie utilisez des récipients de dimension adéquate, le diamétre des
casseroles devant étre identique au diamétre du foyer.

Avant de poser les ustensils de cuisson sur le plan vitrocéramique il est conseillé d'essuyer le
dessous de ces ustensils pour éviter de rayer le verre.

Lorsque fe foyer est allumé, fe voyant rouge (Fig 5, rep4) sur le tableau de bord s'allume. Ce
voyant vous permet de voir si un foyer est resté allumé par erreur.

Fermez la manetie aprés la cuisson. Les 1émoins de chaleur résiduelle (Fig 4, rep 5) restent
allumés aprés fa farmeture des manettes tant que les foyers restent chauds et
indiquent qu'il ne faut pas les toucher.

Reportez-vous au “NETTOYAGE ET ENTRETIEN" (page 11 de cette notice) pour fes conseils
concernant le nettoyage et I'entretien de votre plan vitrocéramique.

POSITION DE LA MANETTE DU FOYER
FPosition de la
manette ! 2 3
Cuisiner a Cuisiner, Cuisiner,
— chafeur frire & frire &
Utilisation minimum chaleur chaleur
moyenne maximum




UTILISATION DU FOUR ELECTRIQUE

-

|

-
A
)

=,

Figure 7

1 Manette sélection four
2 Manette sélection température
3 Voyant température du four

La manette Sélecteur vous permet de choisir parmi fes 3 fonctions ci-dessous. A l'aide de la
manette Thermostat, vous pouvez choisir la température désirée. Tournez la manette
Thermostat pour faire chauffer le four. Le témoin lumineux (rep 3) s'allume. Il s 'éteindra
lorsque le four aura atteint la température désirée. Le thermostat du four allumera et éteindra
ce voyant automatiquement afin de maintenir la température choisie.

Manette Sélecteur 5
——— / = \
/ // “\\ \
| \
i { [ . \
(T] Reésistance Supérieure iml \ | (3
A\ )/
Résistance Gril
= NS
|:] Convection naturelle (supérieure + Inférieure) \‘\M__ @;_//'/

Figure 8
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Figure 9

ala pa
cuisson conseillées. Avam a cuisson, Iarrns un premamrage pendant 10-13 minutes (quand l
four 2
nanetes sur a posiion « o - apés l cuisson.

n o four

A

Figure 10

POSITION GRIL
Tournez. ur fa position* ) - ionne et devient

rouge au bout de 2-3 minutes. Placez les viandes sur la grille métallique pour faie les grilldes
et mettez la dans (e four & a hauteur souhaitée. Installez l tole de protection (rep. « a », Fig
11) et laissez la porte entrouverte durant Ia cuisson.

K3



@

P il

S\

\
\
\\

Figurell

MISE EN GARDE' utisé.
st recommand déloigner les jeunes enfanls.

CUIRE UN GATEAU

Placez la pate 4 gateau dans le four dans un plat appropris. Positionne? le sélecteur sur «

(voir ; p
CUIRE DE LA iANOE
Postlonnez o sdecteur sur « Convection Nauroe», (=, o i manete du hormostat 4 a

(voi
fermees. e cussonsseron lus Sdcculons of oirs fou Sra mois Sal s pofoctios
de cuiss

NET 770 YAGE ET ENTRETIEN

1= Nettoyez la cuisinide lorsqu el sst froide.
2

ot o,

- Nettoyage du plan de cuisson vitrocéramigue: Eliminez d abord les éclaboussures de.
e e e s Tt o scii i spbcir oo vitrooéramique que

spécialsds).
séchant avec un chiffon sec.
dela zone de
na ir aprés avoir
oux. Ne pas utfser de produits abrasis.
- Fourle
a porte,
remontage. opérez de la acon inverse.
o pour
o four,

Teclatement du verrs.



MISE AU REBUT
Enlévement des appareils ménagers usagés

La directive Européenne 2002/96/EC sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés
ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux. Les appareils
usagés doivent étre collectés séparément afin d'‘optimiser le taux de

I ccupcration et le recyclage des matériaux qui les composent et réduire
l'impact sur fa santé humaine et ['environnement.

Le symbole de la « poubelle barrée » est apposée sur tous les produits pour rappeler les
obligations de la collecte séparée.

Les consommateurs devront contacter les autorités locales ou leur revendeur concernant la
démarche a suivre pour I'enlévement de leur appareil.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE

En cas de panne, vérifiez d'abord que le compteur est enclenché et que le fusible de protection
est correct, Aprés cette vérification appelez le service aprés vente de votre revendeur en lui
indiquant la référence de votre appareil indiquée sur la plaque signalétique.

Attention!!!! Cet appareil doit étre réparé seulement par un technicien qualifié.



TABLEAU DE CUISSON
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st
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st
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o (ette] 175200 2 n

™ 2 045

(morsan)

Posons 200 2 F

ose 70 2 5060
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= 2 2 5%
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Les valeurs ci-dessus sont purement indicatives. Sur la base des diftérentes habitudes
culinaires, d'éventuelles variations seront d apporter.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

MODELE
CECV5050
voure 20v/400vAC
PUSSANCETOTALE 050w
AMPERAGE 1-24A/3-84
FREQUENCE S0H
2 | FovernormaL
of
g DIAM. 145 mm (2pcs) 2xiaw
32
g% | oravDFovER
28 | o 180mm (1) 1XT700W
THERMOSTAT 50-250°C
SANCE DE LA
< CONVECTION NATURELLE 10W,
H
= PUISSANCE DELA
RESISTANCE SUPERIEURE kil
PUISSANCE DE LA
RESISTANCE GRILLOIR s

Le nom et Fadresse du fabricant

€$CO.
OrganzesaeyBolges. o
26110 Bt/ TORKE

02222360084
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ETIQUETTE D’ENERGIE

Energie Four skcioe
Fabricant ‘f
Modéle Continental Edison
Trevioss
—
A L Al

Ec
.y
| B 4

E) Je N

Pou économe
Consommation dénergie {kiwh)
Foin i
— 2,41
PRS——.
Volume uiie. (ives) 43
Type:
Fablovobme
Voumemoyen
Grand volume: —_ +«
Bt
@t
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