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CET APPAREIL DOIT ETRE INSTALLE CONFORME-
MENT AUX REGLEMENTATIONS EN VIGUEUR ET UTI-
LISE DANS UN ENDROIT BIEN AERE. CONSULTER LA
NOTICE AVANT D’INSTALLER ET D’UTILISER CET AP-
PAREIL.

Cher client

Vous venez d’acquérir une de nos cuisinieres et
nous vous remercions de votre choix. Celle-ci a
été soigneusement congue, fabriquée et testée
pour votre plus grande satisfaction. Nous vous
conseillons de lire tres attentivement cette notice
d’utilisation. Les instructions et conseils vous ai-
deront a utiliser au mieux votre cuisiniére. Cette
cuisiniére est destinée uniquement a un usage
domestique, excluant I'usage professionnel. Nous
déclinons toute responsabilité en cas de dom-
mages occasionnés par l'utilisation incorrecte,
erronée ou non compatible avec l'usage pour
lequel elle a été congue, c’est-a-dire la cuisson
des aliments et non le chauffage d'un local par

exemple.

La classe de I'appareil: 1

Le gaz et la pression pour lesquels 'appareil est réglé:  G20/25 — 20/25 mbar
Le pays de destination: France

La catégorie de I'appareil; 11
Type de I'appareil: A
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE IMPORTANTS
Lisez attentivement tous les conseils importants
de sécurité et les précautions d’emploi
avant d’installer et d’utiliser votre appareil.

1 - Les conditions de branchement sont indiquées
sur la plaque signalétique.

2 - Cette cuisiniere doit étre installée par un tech-
nicien qualifié suivant les normes en vigueur et
utilisée dans un endroit bien aéré uniquement.
Lisez attentivement ce manuel avant la premiére
installation.

3 - IMPORTANT: L'installation doit étre effectuée
suivants les instructions indiquées dans cette no-
tice. Une installation incorrecte peut causer des
dommages aux personnes, animaux ou biens. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas
d’installation ne respectant pas les regles en
vi-queur.

4 - Cet appareil doit avoir un branchement a la
terre. En cas de tout branchement incorrect la
garantie ne sera pas valide et le fabricant ne sera
pas responsable des conséquences.

5 - Ne vérifiez jamais I'étanchéité du tuyau
d’arrivée de gaz a l'aide d’'une flamme.

6 - Retirez toutes traces d’emballage avant d’uti-

liser la cuisiniere. Les emballages devront etre
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GARANTIE

EXCLUSIONS DE GARANTIE:

La garantie ne couvre pas les piéces d’usure du produit, ni
les problémes ou les dommages résultant de:

(1) détériorations superficielles dues a I'usure normale du
produit ;

(2) défauts ou détériorations dus au contact du produit avec
des aliments ou des liquides et dus & la corrosion
provoquée par la rouille ;

(3) tout incident, abus, utilisation impropre, modification,
démontage ou réparation non autorisés;

(4) toute opération impropre d’entretien, utilisation non
conforme aux instructions concernant le produit ou
branchement a une tension incorrecte ;

() toute utilisation d’accessoires non fournis ou approuvés
par le fabricant.

La garantie sera annulée en cas d’élimination de la plaque
signalétique et/ou du numéro de série du produit.
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REFERENCES

eliminés dans le cadre du tri sélectif. _
7 - Votre cuisiniére doit étre parfaitement de ni-
veau et bien positionnée sur ses 4 pieds.

8 - Si la cuisiniere est placée sur un socle, des
dispositions doivent étre prises pour éviter que
I'appareil ne glisse du socle. i

9 - Cet appareil nest pas relié a un systeme
d’évacuation des produits de la combustion.
Veillez a assurer une bonne aération et ventilation
de la piece dans laquelle I'appareil se trouve, Far
ouverture d’une fenétre, d’une porte et/ou I'utili-
sation d’une hotte électrique adequate.

|l faut assurer un débit de ventilation au minimum
de 20m3/h. _ _

10 - Lutilisation d’un appareil de cuisson au gaz
provoque de la chaleur et de la vapeur dans la
piece dans laquelle il se trouve. Assurez-vous
donc que la cuisine soit bien aérée au moyen
d’une ventilation naturelle ou hotte électrique.
Lutilisation intensive et prolongée de I'appareil
peut necessiter une aération supplémentaire gpar
exemple en ouvrant une fenétre ou une aération
plus efficace (par exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mecanique si elle existe)).
11- MISE EN GARDE: En cours de fonctionnement
les parties accessible de I'appareil et la vitre de
la porte du four deviennent chaudes. Les enfants
doivent etre tenus a distance. o
12 - Si par accident, un des bruleurs s’éteint,
mettez I'index de la manette correspondante sur
la position de fermeture. Attendez au moins une
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minute avant de rallumer le brileur.

13 - MISE EN GARDE: Danger de feu ! Ne posez
rien sur le plan de cuisson et a I'intérieur du four
pourranger. . .
14 - Ne rangez jamais a I'interieur du four et pres
des bruleurs et de la plaque electrique des reci-
pients contenant du gaz pressurise, des aerosols,
des produits et matieres inflammables tel que
du pagl_er, du plastique ou du tissu etc., ainsi que
des objets et ustensiles contenant des matieres
inflammables. lls pourraient prendre feu.

15- MISE EN GARDE: La cuisson sans surveillance
avec huile ou ?ralsse_ peut etre dangereux et
peut causer un feu. Ne jamais essayer d’éteindre
un feu avec de I'eau. Arréter le fonctionnement
de I'appareil et couvrir les flammes, par exemple
avec une couverture anti-feu ou un couvercle.
16 - MISE EN GARDE: Lors de I'utilisation I’appa-
reil et ses parties accessibles deviennent chauds.
Faire attention de ne pas toucher les elements
chauffants (a I'intérieur du four et sur le plan de
cuisson). Si les enfants de moins de 8 ans d’age
ne sont pas surveilles en permanence, ils doivent
etre tenus a distance. _

17 - Surveillez votre appareil en cours de fonc-
tionnement pour eviter tout risque d’incident.

18 - MISE EN GARDE: Les parties accessibles
Eeuvent devenir chaudes quand le gril est utilise.
es enfant doivent étre tenus a distance. ,
19 - Si le cordon d’alimentation est endommage,
il doit étre remplacé par le fabricant, un répara-

-5.
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e \eiller a ce que la porte du four ne soit pas entre
ouverte pendant son utilisation.

e Vous pouvez cuire plusieurs plats a la fois dans
le four.

e Vous pouvez cuire un deuxieme plat tout de
suite apres la cuisson du premier. Cela vous évi-
tera le préchauffage pour le deuxieme plat.

e Vous pouvez éteindre votre four quelques mi-
nutes avant la fin de la cuisson.

e Décongeler les aliments congelés en les sortant
de votre congélateur suffisamment a I'avance
avant de les cuire dans le four.

Utilisation du plan de cuisson :

e Utiliser des casseroles et poéles avec un cou-
vercle.

e Utiliser des couvercles adaptés a votre casse-
role ou poéle.

e Utiliser des casseroles et poéles de diametre
adapté a la taille de vos bruleurs (voir les dia-
metres indiqués dans la partie « UTILISATION » de
la notice d’utilisation).

e Utiliser des casseroles dont la taille est adaptée
a la quantité de vos aliments.

-29.
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26 - Ne pas utiliser des produits d’entretien abrasif ou
de grattoir métallique dur pour nettoyer la porte en
verre du four, ce qui pourrait erafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.

27 - Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage ala
vapeur.

28 - |l faut enlever toute éclaboussure et tout residu
du débordement avant d’ouvrir le couvercle.ll faut
laisser refroidir le plan de cuisson avant de fermer le
couvercle.

29 - Les produits électroménagers usageés ne doivent
pas étre jetes avec les ordures meénageres. Veuillez
utiliser les aménagements spécifiques prévus pour les
traiter. Renseignez-vous auprées des

autorités locales ou du revendeur pour obtenir la
marche a suivre en matiére de recyclage.

30 - MISE EN GARDE : Utiliser uniquement les dispositifs
de protection de table de cuisson congus par le
fabricant de I'appareil ou indiqués par le

fabricant de I'appareil dans les instructions
d'utilisation comme adaptés ou les dispositifs de
protection de table de cuisson intégres a l'appareil.
L’utilisation de dispositifs de protection non appropriés
peut entrainer des accidents.

31 - I est conseille de cuire les aliments gras dans
des récipients fermés dans le four afin d'éviter des
projections de graisse. Cela évitera le risque de la
formation de taches jaunes sur les parties apparentes
de la facade de la cuisiniére

Information concernant le plan de cuisson de
votre cuisiniére :

Marque |  CONTINENTAL EDISON
CE1@502 - ETF 156 GACF
CE1@5BWZ - ETF 156 GSCF
Référence | CF185WW2 -ETF 156 GACF
| 9% e (CE 105107
Foids net 195 KeiE 105BV2)
J95 e (CF 1052
Source d'énermie Gaz
Nombre de brileur 4
Efficacite energétique du brileur avant
gauche (EE) | 61.3%
Efficacite energetique du briileur arriére
gauche (EE} [ 57.1 %
Efficacité energétique du brileur arriére droit
{(EE) | 71 %
Efficacité énergétique du brilleyr avant droit |
(EE)
Efficacite energetique du brileur du pian de
cuisson gaz {(EE) [ 585 %
EN 30-2-1/Regl.(EU)
Methode de mesure et de calcul N66/2014

Conseils pour économiser de I'énergie :

Utilisation du four :

e Préchauffer le four a la température souhaitée
avant de mettre votre plat dans le four.

¢ Ne pas préchauffer le four plus longtemps qu'il
ne le faut. Le four est prét a cuire vos plats dés
que le voyant du thermostat s’éteint la premiére
fois.

e [aire attention de ne pas ouvrir trop souvent la
porte du four pendant la cuisson.
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ECOCONCEPTION ET CONSOMMATION
D’ENERGIE

REGLEMENT (UE) N° 66 / 2014

Ecoconception

Votre appareil est en conformité avec les exi-
gences du reglement 66/2014 de la Commission
Européenne.

Information concernant le four de votre cuisi-
niere ;

CEI05IXV2 - ETF 156 GSCF
CE105BV2 - ETF 158 GSCF
CE105WV2 -ETF 156 GSCF
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(qui sont dues a la chaleur graisseuse).Un nettoyage
systematique doit etre fait dans le four apres ce genre
de cuisson.

DESCRIPTION DE LA CUISINIERE

1-Couvercle 8-Manettes brQleur gaz
2-Grille gauche 9-Manette four gaz
3-Grille droite 10-Grille

4-BrQleur gaz semi rapide 11-Porte du four

5-Brleur gaz semi rapide 12-Bouton gril

6-Brileur gaz rapide 13-Bouton éclairage / Bouton allumage
7-BrQleur gaz auxilaire



INSTALLATION

IMPORTANT : L'installation doit étre effectuée suivants
les instructions indiquées dans cette notice.

Une installation incorrecte peut causer des dom-
mages aux personnes, animaux ou biens. Le
fabricant deécline toute responsabilitt en cas
d’installation ne respectant pas les régles en vi-
gueur.

IMPORTANT : L'installation de cet appareil
nécessite I'intervention de 2 personnes.

1) DEBALLAGE

Mettez la cuisiniére le plus pres possible de I'en-droit ou
elle sera installée et deballez-1a.

Retirez tous les éléments d’emballage autour de I'appareil,
ainsi que les éléments de protection situés a 'intérieur des
compartiments de I'appareil.

Le carton d'emballage et les feuilles de papier sont
recyclables.lls doivent étre jetés dans les bacs de collecte

prévus a cet effet,
Les matériaux portant le symbole sont recyclables :

>HE< = polyéthylene ; >PS< = polystwéne ; >PE< = polypropylene : ...

Cela signifie qu'ils peuvent étre recyclés en les déposants
dans des conteneurs de collecte appropriés.

les autres élements d'emballage (adhésif, attaches..)
doivent étre jetés avec les déchets ménagers.

Pour en savoir plus : www.quefairedemesdechetsfr

Ne les laissez pasala portée des enfants.
-9.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE
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montez ensuite le verre de protection de la
lampe (Figure 17), dévissez la lampe,
changez la et remontez  I'ensemble.
Testez ensuite en rebranchant le céble
electrique. Si la panne est toujours existante,
adressez-vous au service apres-vente de votre
revendedr.

[ i
7 amn.
Figure 16 Figure 17
| L
MISE AU REBUT
Enlevement des appareils ménagers
E usages

La directive Européenne 2012/19/UE
sur les Déchets des Equipements Elec-triques
et Electroniques (DEEE), exige que les
appareils menagers usages ne soient pas jetés
dans le flux normal des déchets municipaux. Les
appareils usagés doivent étre collectés séparé-
ment afin d’optimiser le taux de récupération et
le recyclage des matériaux qui les composent et
reduire I'impact sur la sante humaine et I’envi-
ronnement.
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2) BRANCHEMENT GAZ

Avant [installation, assurez-vous que les conditions
de distribution de gaz (nature et pression du gaz) et
les réglages de I'appareil sont compatibles.

1. Cet appareil doit étre installé et branché par un
technicien ou une personne qualifié suivant les normes
en vigueur. La non observation de cette regle annule la
garantie.

2. La distance entre I'appareil et les murs ou les meubles
adjacents doit étre comme suit:

a. La distance en hauteur séparant la cuisiniere de la
hotte ou de tout autre meuble doit etre su-perieure ou
egale a750mm.

b. Ladistance entre les parois latérales de la cuisi-niere et
les murs doit etre d’au moins de 20 mm
c.La distance entre I'arriere de I'appareil etle mur

arriere doit étre au moins de 20mm.

3. INSTRUCTION DE SECURITE IMPORTANTE:
ATTENTION:

CETTE CUISINIERE DOIT ETRE ATTACHEE SOLIDEMENT AU MUR AVEC LES
DEUX CHAINES DE SECURITE (QUI SE TROUVENT DE CHAQUE COTE AU
DOS DE L'APPAREIL) AVEC UN MOYEN DE FIXATION ADAPTEE A LANATURE
DE VOTRE MUR POUR EVITER TOUT RISQUE DE BASCULEMENT.
LE FABRICANT ET L'IMPORTATEUR DECLINENT TOUTE RESPONSABILITE SI
UN ACCIDENT CAUSANT UNE BLESSURE ET/OU UN DOMMAGE SURVENAIT
SUITE AU NON RESPECT DE CETTE INSTRUCTION.

.|




4. Si votre appareil fonctionne au gaz et a I'élec-
tricite, veillez a le placer le plus pres possible des
deux sources d’energie.

5. Le raccordement au gaz doit étre réalisé en
utilisant un tuyau flexible avec embout mé-
canique (TEFM) conforme aux normes NF en
vigueur. Les instructions de la notice, du tuyau
flexible avec embout mécanique (T FEM) doivent
étre scrupuleusement respectees.

Note pour le branchement GPL (bouteille): En
tout cas si votre technicien opte pour un branche-
ment avec un embout (non fourni avec cet ap-
pareil) celui-ci doit étre certifié NF et il doit étre
utilisé avec un joint d’étanchéité conforme NF
(non fourni avec cet appareil). Le tuyau flexible
doit étre également certifié NF et il doit étre serré
sur la tétine de I'embout au moyen d’un collier
afin d’assurer une étanchéité parfaite. (Le raccor-
dement au gaz naturel doit étre obligatoirement
réalisé en utilisant un tuyau flexible avec embout
mécanique (TFEM).)

6. En aucun cas le tuyau d’alimentation ne doit
passer derriere le four, ni étre en contact avec les
parois adjacentes. Apres que le raccordement ait
eté effectué, il faut en vérifier I’étanchéité (ne ja-
mais utiliser de flamme). Pour ce faire, appliquez
sur le tuyau un liquide moussant, aucune bulle ne

-11-

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1 — Nettoyez la cuisiniere lorsqu’elle est froide.

2 — Deéconnectez toujours l'appareil du réseau
électrique avant le nettoyage.

3 — Utilisez de I'eau savonneuse tiede en ayant soin
de rincer et d’essuyer avec un chiffon doux. N'utilisez
jamais de produits abrasifs et corrosifs.

4 — Faites attention de ne pas boucher les injecteurs et
les brileurs pendant le nettoyage.

5 — Graissez la plaque électrique si vous ne l'utilisez
pas pendant un certain temps.

6 — La porte du four peut se démonter, facilitant ainsi
le nettoyage. Pour le demontage, ouvrez la porte,
basculez les crochets de chaque charniere et tirez la

porte vers vous. Au remontage, opérez de la fagon
Inverse.

7 — Ne pas utiliser des produits d’entretien abrasif ou
de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la porte en
verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.

CHANGEMENT DE LA LAMPE DU FOUR

En cas de panne de lampe, veuillez-vous adres-
Ser au service apres-vente ou votre revendeur.
Attention: Pour changer cette lampe le courant
d’alimentation électrigue doit étre impérative-
ment coupé avant toute intervention. Débranchez
le cable électrique (Figure 16), dé-
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Figure 15

MISE EN GARDE : Les parties accessibles

peuvent devenir chaudes quand le gril est utilisé.

Les enfants doivent étre tenus a distance.

Utilisation de la grille dans le four :

Il y a 3 niveaux d’étagere dans le four. La grille
peut étre utilisée sur les niveaux du haut ou du
milieu suivant la cuisson souhaitée.

Attention: Quand la fonction gril est utilisée un
récipient ou un plat résistant a la chaleur et
rempli de moitié d'eau doit étre placé en-
dessous de la grille.

-23.

doit apparaitre. S'il y a des bulles, il convient de
verifier le serrage de 'embout ainsi que I'état du
joint.

7.Lalongueur du tuyau d’alimentation ne doit pas
etreinférieure a50cm etne doit pas étre supérieure
a 200cm. Veillez a ce que le tuyau d’alimentation
ne touche pas les parties chaudes de I'appareil et
tout autre obstacle qui peut 'endommager. Veillez
aussi a ce que le tuyau d’alimentation ne soit pas
placé de fagon qu’il puisse étre touché, coincé ou
tiré par un élément amovible (ex. tiroir) ou par des
objets qui peuvent étre placés a proximité.

8. Le raccordement de cet appareil se trouve a
droite. Si le raccordement a gauche est souhaité,
le fabricant pourra fournir sur commande I'acces-
Soire nécessaire.

3) BRANGHEMENT ELECTRIQUE _
Le cable d’alimentation de votre cuisiniere muni
d’une fiche doit obligatoirement étre branche sur
une prise électrique de 16 Amperes avec terre
selon les normes en vigueur. Si votre prise n’'est
pas equipée d’une terre normalisée, veuillez-vous

adresser a un électricien qualifie.
Attention que le cable électrique ne touche pas
les parois chaudes de la cuisiniere.
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Il est necessaire de pouvoir deconnecter I'appa-
reil. Donc la fiche de prise de courant doit étre
facilement accessible.

4) MISE EN PLACE DES BRULEURS

= Chapeau de braleur

——— 8raleur

Figure 2

5) CHANGEMENT DES INJECTEURS
Cette cuisiniere s’adapte aux différents types de
%az en remplacant les injecteurs.

ette intervention doit étre effectuée par un tech-
nicien qualifié. Si le remplacement n’est pas fait
correctement, la garantie ne sera pas validée et
le fabricant ne sera pas responsable des conseé-
quences. ‘
Utilisez les injecteurs fournis avec la cuisiniere.

-22-
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éteindre, mettez la manette en position « e »,

Figure 12

UTILISATION DU FOUR GAZ

Appuyez et tournez simultanément la manette
du four dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre, placez-la sur la position grande flamme
(Figure 13 rep « ¢ ») et approchez un allume-gaz
(ou une allumette) au niveau du trou de la téle
inférieure prévu pour I'allumage (Figure 14).
Maintenez la manette de commande enfoncée
pendant 15 secondes environ aprés allumage.
Assurez-vous que le brileur est complétement
allumé.

Figure 13 Figure 14

.21-

a) Changement des injecteurs des brileurs du
pian de cuisson (Fig.3)

Dévissez | injecteur et remplacez-e par le nou-
veau (voir tableau de concordances ci-dessus).
Procédez de méme poar les aulres b ™ - rs.

Fgure 3
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b) Changement de l'injecteur du brijleur du four
(Fguwes 4.5.6 et 7)

Enlevez la tile inférieure du fouwr. Dévissez la vis
(fetire « a ») en maintenant le brileur du four
en place et sortez-le complétement.

Dévissez 'injectewr situé a 13 partie inférieure ar-

riere du four et remplacez-le par ke nouveau (voir
tableau des concordances).

Repiacez le brilleur dans le four et remetiez-le
avec la vis (lettre « a »). Remeliez la tole
inférieure du four.

-15-

1) Brileur semi rapide et sa manette
2) Briileur auxiliaire et sa manette

3) Briileur rapide et sa manette

4) Briileur semi rapide et sa manette
5) Manette four gaz

6) Bouton allumage / éclairage

7) Bouton gril

ATTENTION: Les brilleurs de cet appareil sont équipés d’un
dispositif de securité flamme.

Aprés allumage il est impératif de maintenir la manette de
commande enfoncée pendant 15 secondes environ avant de la
lacher.

Appuyez et tournez la manette correspondante au brilleur a
utiliser, placez-la sur la position grande flamme (Figure 12) et
appuyez simultanément sur le bouton d’allumage (Figure 11,
rep 6) afin d’allumer le brilleur. En cas de panne électrique,
utilisez un allume-feu ou une allumette.
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Figure 11
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REGLAGE DU RALENTI

Cette opération doit étre faite par une personne
qualifiée. Enlevez la manette gaz. Allumez le gaz
et mettez en position « ralenti ». A I'aide d’un
tournevis trés fin, réglez la hauteur de la flamme
en tournant la vis de by-pass (qui se trouve sur
le corps du robinet) a gauche (augmentation de
la flamme) ou a droite (diminution de la flamme).
Une fois le réglage fait, faites le test suivant ; al-
lumez le gaz, mettez en position « maxi », ensuite
tournez vers la position « mini » trés rapidement,
Si la flamme est bien réglée, elle ne doit pas
s'éteindre. Si elle s'éteint, augmentez la hauteur
de la flamme. Répétez cette opération sur tous
les braleurs.

Attention: La vis de by-pass doit éire serrée a
fond pour le réglage de débit réduit au GPL.
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Gril électrique : Ouvrez la porte du four et activer
le bouton « gril » .Laisser fonctionner le gril
pendant 15 a 20 minutes avec la porte
ouverte.Eteignez ensuite et laissez refroidir.



