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Ls cangélateur dolt dtre lulsed ouvert pan;ilni uns pi}iad- d’au ‘mnlnl 12 h mpris

flvralsan avant d’4tre branchd. Cecl paur fulre xtabllinay la syntime apres le tranaport.

ATTENTION
LA.MISE A TERRE EST OBUGATOIRE AUX TERMES DE LA LOI.

IMPORTANT

Cet Bpparail st cunforme aux exigences de:la tirculairze CEE No §2)493 cancernant les masures

conlre Jes perturbalions des ondes radio.

INSTALLATION

.s‘assurFr aqu'il y a un espace suffisant ene-la cangéiataur el le mur pour permetre una honne
vantilation du condanseur atl'ouverture aisée-du couvercle. Evitar autant qua possibla la groximité
de sources de chaleur tellés que cuisinidres, radiateurs ete. . :

Eviter un ampiacamant \rop ensolaillé ou afecté par des changementsimporiants da température at

das courants d'air.

AVANT UTILISATION

Lavar I'intdrisur du conglataur avac une solutian de bica;l.mnate da sande at d's Sisk
: d ! N au tidde {1 cuilldre
dilude dens 2-3 lives d'sau). Stcher soignsusernant. Ne pas utiliser de détergants ou de savans, ¢ar

ils Iaissent una odeur. Las poudres A rdeurar ne doivant pes Gize utili
L . r utilisdas, car allas psuvent marquer
- le rav8lement intédaur, . . ’ e ! -

VOYANTS DE CONTHOLE ET COMMANDE DE
CONGELATION RAPIDE S :

Vﬂyln‘.vll:l H.; tension;: indigue qua 'apparail Bst raccordd au réseay lectrigue. Y ne donna
aucuina indication concaritand 1a tempdrswra 3 Pintérieur du eongélateur.

Voyant jauns:  indique qua le cangélataur est en congélation rapide. Ca voyant eslindépendant
du thermastat et Je comprasseur rastera an opération ai diminuers la lamparatura,

CONTROLE DE LA TEMPERATURE

La thermostat doit 8tra sur |a poaition 3 Vorsgu’on stacke das aliments d4jA congalés, Catta position

paut varier salon que Fon ouvre le couvarcle plus au moins fréquamment ou 3 la g
0 o« 3 a & u
ambiante’ agt sugériaure & 25°C. . . 1 - tamp re__u h

Imparisnt: Lorsque la congAlataur estinstallé paur ia lra fais, mekire an position da canpalgtion

1apida el Inisanr pandant una périnde de 4 haures min. avant de matira las produits 3 cangplar.
_ Ramsner en-xuite A la pusition narmale, - o

PRATIQUE DE LA CONGELATION

L:Is cangélation s'effectuara dans le congélateur any dizpdunl lss paguats de fagon A ca que chycun -
d'aux soit an conlact avac |ap parois. Cet apparseil congslors 6.5 kg ds prodults frais an 24 hr.

Avant tauta cunq?lalinn de produits frais maitre la congdlataur en position de congélation
raplde 8 haures A 'avanca el rarnaner A la position narmale das qus las produits sant cangalés,

Lorsque. des produity déjs congelds sonl mis dans {a congélateur, celte apération n'est’pas
nbcanssire,

- e

o —

S5TOCKAGE

Respecier scrupufeusement les indicalians figurant sur tes embellages. Lo tamps néceasaire au
transport des produits du ligu de vente 2u congélateur doit 8tre aussi couri gue possible.

Aespecler les insiructions recommanddes lars du dégivrage, -
| Y

Le cangelaleur est préve pour les produils congelés de longﬁa-dﬁréa, c~4-d. 3 &loilas — jusqu'é 3

© mois.

ATTENTION

1l est dangereux de meftre des hoissons gareuses dans la congélatsur. Les glacas ae daiv'?ql pas Alre
consommées imméadiatement 2 leur sortie du gungéiateur. [risque dea bralure par la fraid),

. DEGIVAAGE’

Une couche de givse sa formera parYa suite 4 Pintérisur du' congélatews. Elle dait Atra 7aclée A 'pide
d’un instrument en buis ou en.plastique.'Ne jamais utilisar da .mael qui pourcail endommagsr la
ravélementimérieur, Pratéger 1a noireiture lors du procéds, Recusillir la givre dans ua plstasu au fur
gl & mesure du procéds, . . .

DEGIVRAGE COMPLET - .

Profiler du mormrient ou la quantite de prud'uils'_'em;epasés astla plusffaible.

1. Enlever les produits cangelés, débrancher I'apparell ou mettre en pasition DEF e\ laisser le

couvercle ouvert.

2. Silanourriture ne peul étre placde dans un autre cangélateur, Tenvelupper dans plusieurs leuilles -
- de papier journal ou des servieres de tailette Epaisses puis dans una couveriura etla garder dans
en endrait frais, mais JAMAIS sur une surfage métalligue, .

3. Procader comme pourle dégivrage, lafinda 'apératian pouvant &ca a}:célérée el appliquantdas
linges chauds cantre les parois intérieuces. A |a fin du dégivraga heRoyer suivant fa méthode
recarimandée dans le paragraphe “avant utilisation”, : -

4, Quand la euve est complétement propre el sec fermar Je couvarcle, rebrancher et meftre en
positian “congdlation rapide”, . - . . T -

B. Laisser refraidir pendant une heure avanl de ramatire las produits. Ms pas rameitra en pasition
normale avamt ab moins deux heures. . : .

s

AVIS IMPORTANT C

Si les diverses opérations ont Alé effectudes selon nos recommandalions, le ddgivrags cample\ paut
facilement atra elfactus en deux heures. Siles produits ant #%é bien protégésils pauvent 2tre cemis an
place pour congélatipn norraale. Un changsmant da \amphraturé paul raceoursir Ia-durde da_
ganservalion des praduits les tamps da conssrvalion marqués surles produils dtantalors afactds, Si
V'opération dure pius de déux haures cartains produits suront commence 2 décangslar, S'ilsnasont .
pas carmpldtement décongalésils pauvent 8tre ramis dans e conpdlatsur, mais il astprétaeable deas
sonsommer dans las plus brafs dalais, Las produits compldment décongalés ne doiven! pas Atre
ramis dans [e congélalaur el daivent Atre utilishs dans las 24 heures qui suivanl R

ENTRETIEN

Ne jamsis uliliser de datargents corrasifs ow abrasifs. U'extdriaur paut 8tre poli aves uns crdmalcite B
d’enlratian, : : .

SI VOTRE CONGELATEUR ME MARCHE PAS

1. Vérifier que Vappareil est branché; voyant vert allumé,
2. Vériliar les fusibies da [a maison, )

3, Sile vongdlaleur na marcha toujours pas faire sppal 8 voire distributaur, Sila !em’péralur_a dans iy
" cangdlateur estinsuffisanta il sa pautgue trop de produits frais siant&té ajoutds d’un saul coup au
que ls couvarcle ait 18 mal farmé.: ) o -
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