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. L Four électrique, 19 Litres JEikxexn
.. . Ref : KWS1219A-309 <
2 o ) Notice .d’utilisation




L INPORTANT

1. Nc touchez pas {2 porte et les swfaces extéricures du four en fonctionnetnent, car les
fempératures de ces éléments peuvent &lre tés élevées lorsque ce demier fonciionne,

2. Utilisez des gants de protection (aniques)

3. Restez aftentif au déroulement de la cuisson ef gardez les enfants § Fécart du four afin
déviter tout accident,

4. Placez le plateau amovible an fond du four pendant le processus de cuisson, afin de
récupérer les jus de cuisson.

ZMHHO%PQ@ ET ENTRETIEN

~ Avant toule intervention de nettoyape et d'enfretien, débranchez [‘appareil aa {'alimentation

électrique et atfendez qutil ait refroidi.
= Lotsque l'appareil arefroidi, utilisez une éponge humide mzn ‘jamais netfoyer Ie fonr & prande
- eau).

* Nutilisez jamais utiliser des ustensiles de cuisine tranchants ou coupants; cela tisguerait
dendommager (e revéiement du four,

»  "Tous les accessofres peuvent &fre nettoyés an lave-vaisselle ou sous le robinef.

REPARATION ET -MAINTENANCE

+  Sile four n’est pas utilisé pendant une longue péiode, veillez & bien (e nettoyer .avant
52 Temise en marche. :
< Si votre four présente un défaut, contactez votre réparatesr agréé le plus proche.

+  Ne jamais effectuer de réparation vous-méme, confiez la réparation 3. un réparateur agréé.

USAGE MENAGER UNIQUEMENT,

Importé par WESDER SAS
67 bis, Rue de Scine
94140 Alfortvilie

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Alimentation électrique : 220V-240V ~ 50/60Hz
Ooumobﬁsﬁmou " Gooﬂ.

Volumne inférieur H L© litres
“Minuterie : 90 minutes

IN[PORTANT

I. Lire aftentivement ces instructions avant d'ufiliser ['appareil.

2. Lorsque vous utilisez Ie four, ne pas toucher'la fagade en verre, car celle-ci powtrait étre (cés chande.
La température de la porte et de la surface extérience peot &tve teds élevées lorsque I'apparei] fonctionne.

3. Le four doit inpérativement &tre positionné & une distance d'an soivs 10 e de tout auire objef.

4, Quand le four fonctionne, ne jamais toucher les parties métalliques de la parte et le plateau amovible.
Toujones utiliser un gant pour onvrir Ja porte et pour sortir le platean amovible.

5. Restez atientif an dérounlerent de [(a cuisson, el gardez les cofants & 1%cart du four afin d'éviter tout
accident. '

6. Ne pas positiouner le four ni [o cordon d'alimentation dans un endroit humide, ni dans e,
7. Ne pas metire le four prés d'une bouche daération.
8. Ne placez pas le foue sur unc source de chaleur,

9. Ne placez pas le four prés d'un appareil générant une source de chaleur (le four.d micra-ondes, la
cuisinidre. ..etc.) on pras de matériaux inflammables. (Exemple: les rideanx, le papier peint, fes
tapis.. .efc.)

10. Nous vous conseillong duciliser les accessoires fournis.

11, Placez (e platcan amovible au fond du four pendant le processus de cuisson, afin D.H:bman les jus de
cuissort,

[2. Rajoutez régnliérement nne petite quantité de corps gras sur Je dessus du plat d r6tir.

S.mﬁsnmuoEa_on—goa_o@F§=Soivﬂowoﬁnancwmlawnnmwmgv_omh.uwnaoinmoao:oz;ﬁﬁ
liguide. .

14. Ne recouvrez pas Je plateau, ni n'importe quelle partie du ?—F avec du papier aluminium afin d'éviter
les britures,

13. Utilisez des HoEEm:w en verre ou ea yuétal pour fa cuisson, n'ufilisez pas de récipients en w—ﬁwn?a ou
-autre matérizux qui peuvent fondre.

16. de:mn&&n&w d'¢ponge en métal pour nettoyer le four, cela pourrait I'endommager.
7. Ne placez pas avenn ov..—nn sur la fagade en veree en ouvrant, il peut 'endomimages.

L8, Teair Je §il o—nogmzo 4 Iécart des surfaces chaudes dn four
1
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UTILISATION DE VOTRE FOUR
Beancliez (& four, “POWER” et "CLOCK” dallument sur Iécran de contrdle affichage. -

A. REGLAGE ET AFFICHAGE DE L'HEURE

Utilisez Ia touctie Horloge pour régler fheure, U'beurs est affichée en permanence sauf quand le four est
en marche, :

Dans cas ¢ coupure de courant ou si le cordon d'alimentation du four est détranché, 1'heure deves étre
programmée & nouveau. ’

Programmation: .

Appuyez sur la fouche HORLOGE pendant 2 secondes, Yécran indique “Hr 24” et “CLOCK” clignofe.
(Si vous préfécez le temps en 1Zheure, appuyez deux fois sur cette ouche, I'écran indique “Hr12” et
“CLOCK” clignofe.) ’

Utilisez les touches 4 ou Y pour réglet l'heure, appuyez & nouveau sur la toucl Horloge pour régler
fz minute on ufilisant tes 2 tonches.A ou’Y. Appuyez sur fa touche HORLOGE pour sauvegarder votre
sélection.

B. ARRET / ANNULATION

St vous souhailez amréter temporairemnent la cuisson, appuyez sur la fouche ARRET / ANNULATION
une fois, "PAUSE” clignote sur Pécran. Pour repreadre la cufsson, appuyez sur la touche MARCHE,

La tonche MARCHE doit &tre appuysde pour metre en marche fe four une fois que vous avez 1églé le

prograrame de cuisson souhaité.

Pour arrter définitivement 1a cuisson, appuyez denx fois sur Ja touche ARRET ! ANNULATICN.

C. RONCTION RAPPEL AUTOMATIQUE : .
Quand le temps de cuisson est écoulg, des bips sonores vetentissent ef 1'écran indigue “End” jusqu'a ce
que Ia touche ARRET/ANNULATION soit pressée.

D. FONCTIONS DE CUGISSON FOUR
Trois choix sont disponibles

- Cuisson traditionnelle . : :

Appuyez unc fois sor la touche FOUR, l'ecran indique “BAKE” et *110c” ((a température programmee
esta 110°C). . . T

Vous pourrez régler la températise maintenant en appuyant su les touches 4 on'Y,

Ensuite, appuyez une fois sur la touche de Ja minuterfe et 1a température, I'%écran indique “30:00 et
“TIMER”, sélectionnez e temps de cuisson préféré en appuyant sur les touches A ou ¥,
Appoyez sur la toushe MARCHE poar lancer la cuisson. .

Pendant Ja cuisson, “BAKE” et “TIMER?” s'alflument et Je temps s'écoule, appuyez sur Ta tonche
MINUTERIE / TRMPERATURE, [écran indique la température et “BAKE" clignote.

Remarque: Le temps de cuisson fraditionnelle est rixglé antomatiquemnont & 30 minutes, le temps
maximum de cuisson traditionnelle est 90 minutes. La tempésature de cuison traditionnelle est réglée
automatiquemvent 3 110°C, son maxinoum est & (50°C.

- Chaleur Tournante .
Chaleur Tournante: Pendant la cuisson en mode Chafenr foumante, de I'air chaud est venfilé & intérieur
du four. Cette fonction vous assure une cuisson égale, plus rapide et qui prend moins de temps quun
four waditionnel. :

Appuyez deux fois sur la touche FOUR, écran indique “FAN BAKE” ef “110c” (la température

programmée est & 110 °C).
Vous pourrez régler la température maintenant en appuyant sur les touches A ou v.

Ensuitc, appuyez une fois sur la touche de 1a minuterie ¢f la température, I'écran indique “30:00” et

" “TIMER", séjectionnez Je temps de cuisson préféré en appuyant sur Jes touches A& ou VY.

Appuyez sur 1a touche MARCHE pour lancer la cuisson. .
Pendant la cuissop, "FAN BAKE® et “TIMER” s'allumcnt et Je (exops s'écoule, appuyez sur la touche
MINUTRRIE / TEMPERATURE, écran tadique fa température et “FAN BAKE" clignote.

Remarque: Le temps de chaleur fournantc estréglé automutiqueaicht-A 30 minutes, Je temps maximum
5190 minutes, La fempérature est réglées automatiquement 3 110C, son maximum est & 150°C.

- Gril .

Appuyez teois fois sur la touche FOUR, f'écran indique “FAN BROIL" et “150c” (l2 fempérature
programmée est & 150 °C).

Vous pourrez régler Ja température maintehant en appuyant sur les fouches A ou™V.

Ensuite, appuyez une fois sur Ia touche de la mjnuterie et [a températuse, V'écyan indique “30:00” et

. “TIMER?, sélectionnez fe temps de cuissop piéiéré en appuyant sur fes touches A ou Y.

Appuyez sur la touche MARCHE pour lancer la cuisson.
Pendant la cujsson, “BAN BROIL™ et “TIMER” s'ailument et J¢ temps s‘écoufe, appuyez sur Ja touche
MINUTERLE / TEMPERATURE, l'écran tadique la température et “FAN BROIL” cligunote.

Remargue: Le teps de geill est réglé antomatiquement 230 minutes, le temps maximuim cst 90 minutes.
La température est réglée antomatiquenrent 3 150°C, son maxiroum est 4 250°C.

Remarque: Yous ne pouriez pas changer fa foncfion pendant la caisson. Si vous voulez changer la
fonction peadaut [a cuisson, appuyez deux fois sur la tonche ARRET/ANNULATION pour tegmiver Ja
cuisson, choisissez la fonction préférée en utilisant les étapes pricédentes,

E. FONCTION TOAST

Six niveaax de dorage sont.disponibles.

Placez Ia grille dans le four, puis meitez les pains égaleorent sur fa grille. Appuyez une fois sur la touche
TOAST, “TOAST” sallume ef 'ccran indique “2” powr 2 tranches du pain; appuyez deux fois sur cetfe
touche, I"écran indique 4™ pour 4 tranchies du pain. Sélectionncz le niveau préfécé en utilisunt les
toucties A ou'V. : )

Appuyez sur la touchie MARCHE pour taticer la cuisson. “TOAST” s'allume pondant Ja cuisson et
l'affichape indigue “—:——2 .

Pour arcéter 1a cuisson TOAST, appuyez pendant.3 secondes sur la touche ARRET/ ANNULATION. La
fonction pause ne marche pas pendant oefte fonstion.

E. RONCTION PIZZA

Mode A-9 :

Appuvez une fois sur la (ouche PIZZ.A, Péoran indigue “A-9” ef “PIZZA”. :

Appuyez sur les tonches A ou ¥ pour régler Ic temps de cuisson sur 3 minuies, il ya trois niveanx de
femps pows sélectionner. .

Cette fonclion veus permuet de choisic Je dorage de Ja pizza en wtilisant les difiérents niveaux de temps de
cuisson. Le temps de cuissos minimum est 15 minutes, fe temps cuisson maximum est 21 minutes..
Appuycz sur la tonche MARCHE pour lancer 12 cuisson. “PRZZAct “TIMBR” s'allument sur I'écran et le

temps s'écoule.
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19. Ne pas Jaisser le fil pendre au bard d'une table ou aw confact d'ane surface chaude.

20. Si le cible d'alimentation csf endommags, il doit étre remplacé par 1 fabticani, son service aprés-
vente ou une personnc d'une qualification similaire afin d'éviter un danger.

21. Nutilisez ce four que sl est branché sur une prise de courant 230V ~ 50Hz.
22. Virificz que votre alimentation &lectrique comesponde bicn & la tension indiguée sur Vappareil.

23. Lorsque Je fowr ne fonctionne pas, ou quand vous le Javez, éteignez le four et débranchez-le.
Laissez-le reftoidir avant fout nefoyage.

24, Siun incident &lectrique survenait, écignez e four, déconnectex-le du secteur et cantactez volre
service de maintenance. N'essayez janats de réparer cef appateil vous-meme. Confiez la réparation d

up réparateur gualifié. .

25. Sila porte ou le joint de Ja porle est cndommiags, lo four ne doit pas 8tre utilisé avant d'avaoir £1&
1éparé par utte persanne qualifiée. :

26. Ne faites pas fonctionner (e four en plein air,

7. Ce four n'est dostiné qu'a Fusage damestique. It s devra pas Efre wfilisé dans un but professionnel,
commescial on industriel. .

28. Ne déplacez pas le four il esten fonictionnernert.

DESCRIPTIF DE L’APPAREIL

G. Platean amwvible
H. Poignée du platean amoviblc
1. Plateau de cuisson

A Paroi extérienre
B. Panneau de confrdle
C Lumiére intéricure

D. Résistances J. Grille
E. Poignée X. Poignée servant i saisir le plateau de cuisson e la grille
F. Parie L. Plateau 3 pizza

Précantion - .
Quand le four fanctionne, ne jamais toucher les parties métalliques de la porte et le plateau amovibls,
toufous utiliser un gant pour suveir 12 porie et pour sortir le plateau amovible et tous les plateau chauds.

K. SUPPORT GLISSIERE
Il v a trois niveanx dans le four pour la gritle. Vous pourcez choisir l2 meillenre position pourveotre

noutritare selon qu'elie demande plus ou moins de chaleur.

Premigre glissiére

_—Deuxieme glissiére

Troisiéme glissiére

L. PORTE DU FOUR EN VERRE

Ferme Ja porte du four lorsque vous cuisez ou préchanfiez des aliments.

Ne touchez pus Ja. pacte lorsque le four fonctionne pour éviter de vous briter. Attendez que fa température

soit descendue avant de nettoyer fa porte du four avec un chiffon humide.



