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LAMONA - électroménager

Cher Client,
Félicitation pour avoir choisi cette table de cuisson congue pour vous donner entiere
satisfaction.

Ce manuel d'utilisation vous aidera a utiliser votre table de cuisson dasn les meilleurs
délais et avec la plus grande sécurité.

* Veuillez lire ce manuel avant d’installaer et d’utiliser cette table de cuisson
* Suivez les instructions de sécurité

* Gardez ce manuel a disposition pour de futures lectures

* Veuillez lire tous les documents fournis avec cet appareil

Veuillez tenir compte du fait que ce manuel convient pour plusieurs modeéles et que
certaines illustrations peuvent varier un peu par rapport au modele que vous détenez.

Explication des symboles
Les symboles suivants sont utilisés a travers ce manuel :

A Information importante ou utile pour I'utilisation

A Risque possible pour la santé ou le matériel

A Risque électrique

Cet appareil est un produit concerné par l'application de la directive
européenne 2002/96/EC sur les déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). Ce produit doit donc faire lI'objet d'une
collecte sélective pour étre recyclé ou traité afin de réduire I'impact
sur I’'environnement. Les appareils électroniques qui ne sont pas mis
aux déchets par ce procédé de tri sélectif sont un danger potentiel
pour l'environnement et la santé publique en raison de la présence
_ de substances dangereuses. Pour plus d'information, veuillez vous

renseigner aupres de vos responsables locaux ou régionaux.




01 - Avant d’utiliser la table de cuisson

* Assurez-vous d’avoir retiré tout le packaging, I'emballage, les auocollants et films de

protection de la table de cuisson

* Nous vous recommandons de nettoyer la surface de la table de cuisson avant usage

» Utilisez un peu de nettoyant poiur table de cuisson afin de la protéger

02 - Sécurité

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour
la cuisine domestique. Il ne doit pas étre utilisé
pour dautres fins comme le chauffage d'une
piece.
Généralités

* ATTENTION : cet appareil et ses parties

accessibles peuevnt devenir tres chaudes
pendant I'utilisation. Afin d’éviter les brilures,
les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a l'écart a moins qu’ils ne soient
continuellement surveillés.

* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus, des personnes avec un
handicape physique, sensoriel, mental ou
avec un manque de connaissance si elles sont
supervisées par une personne responsable et
si elles sont informées des risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doit pas
étre réalisé par des enfants sans supervision.

e ATTENTION : Une table de cuisson en
fonctionnement avec le d'huile ou de la
graisse de cuisson peut étre dangereuse et
peut déclencher un départ de feu. N'essayez
JAMAIS d’éteindre ce type de feu avec de
I'eau, éteignez la table de cuisson et couvrez
le feu avec un linge humide.

e ATTENTION : placez toujours les casseroles
au centre du foyer et tournez les manches
de maniere a ce qu'ils ne puissent pas étre
accrochés ou attrapés par les enfants.

* ATTENTION : Ne laissez pas une casserole
en chauffe lorsque vous vous absentez méme
une minute pour répondre au téléphone.

e ATTENTION : ne laissez aucun
électrique passer sur la table ou a co6té.

cable

* ATTENTION : si vous utilisez une plancha,
assurez-vous qu’elle soit totalement refroidie
avant de la retirer de la table de cuisson car
de la chaleur résiduelle peut vous causer
des brllures. Utilisez toujours des gants de
protection.

* Cette table de cuisson a un rev ™ tementen
verre. Ne faites pas glisser les casseroles
car elles pourraient rayer la surface et
I'endommager.

* N'utilisez pas la surface de votre table de
cuisson comme planche a découper ou zone
de préparation de la nourriture car elle pourrait
s'endommager.

* N'utiliser pas votre table de cuisson si le
verre est fendu car des élements électriques
se trouvent en dessous. pour éviter tout
risuque d’électrocution, mettez la table de
cuisson hors tension électrique et appellez un
spécialiste.

* Le verre céramic peut devenir trés lorsque
vous cuisinez méme si cette surface ne génere
pas de chaleur elle-méme. La chaleur est
générée en dessous et conduite a travers.

* Les objets en métal tels que les couteaux,
fouchettes ou couvercles ne doivent pas étre
placé sur la table de cuisson car ils peuvent
devenir tres chauds.

* Assurez-vous d’arréter la bonne zone de
cuisson ou la table entierement lorsque vous
avez terminé de cuisiner. Ne vous reposez pas
sur la détection automatique de la casserole
au lieu d’éteindre.




e ATTENTION : l'appareil ne doit pa étre
débranché de la ligne électrique lorsqu’il est
en fonctionnement car cela va sérieusement
affecter la sécurité et les perfomances,
particulierement avec le contréle de la
température de la surface et les composants
qui perdraient en efficacité.

Evitez des dommage a votre appareil

* le verre céramique de la table peut étre
endommagé si des objets lui tombent dessus.
Faites particulierement attention avec les
lourdes casseroles rangées au dessus de la
table de cuisson. Nous vous recommandons
de les ranger plus loin.

* Le rebord de la table de cuisson peut étre
endommagé lorsqu’il est choqué par un
ustensile de cuisine

* Les ustensils en fonte d’acier ou en fonte
d’aluminium et les ustensiles don tle fond n’est
pas lisse peuvent endommager la surface si ils
sont glissés dessus et non posés.

* Les objets qui peuvent fondre et les
préparations qui peuvent bouillir et déborder
doivent étre retirés au plus vite.

* Afin d’éviter d'endommager les ustensiles et
la surface de la table de cuisson, ne laissez pas
les fritures et les sauces brdler.

Conseils anti feu

La plupart des feux de cuisine arrivent lorsque
les personnes sont distraites ou laisse des
choses sans surveillance sur le feu. Rappellez-
vous donc :

Si vous étes appelé loin de votre table de
cuisson par le téléphone ou quelqu'un a la
porte, vous devez soit éteindre la table de
cuisson ou retirer la casserole.

Ne vous laissez pas distraire lorsque vous
cuisinez.

Si un feu démarre dans la cuisine, ne prenez
aucun risque, emmenez tout le onde dehors et
appellez les pompiers.

Si une casserole prend feu :

* Ne la bougez pas scar elle peut étre tres
chaude

* Eteignez la table de cuisson si cela n’est pas
risqué mais ne passez jamais au dessus de la
table pour atteindre les commandes.

» Utilisez une couverture anti-feu ou un linge
mouillé pour couvrir la casserole

* Sivous avez éteind le feu, laissez la casserole
refroidir

Les poéles profondes frire

présentent plus de risque

pour

* Ne remplissez jamais un ustensile a frire a
plus d‘un tiers de sa hauteur

* N'utilisez jamais d’extincteur sur une
casserole avec un feu d’huile. La force de
I'extincteur peut projeter le feu dans la piece
et créer une boule de feu.

Si vous avez un feu électrique dans la
cuisine

* Retirez la prise ou coupez I'élecricité au
niveau du compteur. Cela peut étre suffisant
pour éteindre le feu.

* Limitez le feu avec avec une couverture anti-
feu, une poudre séche ou un extincteur au
dioxyde de carbone

* Souvenez-vous : n'utilisez jamais d’eau sur
un feu électrique ou sur un feu de corp gras.




03 - utilisation du la table de cuisson vitrocéramique

Touches de controle

Premieére utilisation

Les touches de controle de votre table de
cuisson ont été congues pour que vous puissiez
la contréler d’'un doigt avec précision et avec
la possibilité d’utiliser des programmes de
cuisson. Sa surface est facilement nettoyable.
Lorsque que la table est sous tension, chaque
zone peut fonctionner indépendement des
autres.

Schéma du panneau de controle

a. Voyant zone de référence (x4)

b. Minutes / code de défaut

c. Zone en haut a gauche

d. Zone en bas a gauche

e. Signe moins «-» (puissance / temps)
f. Allumer / éteindre

g. Minuteur

h. Zone en haut a droite

i. Zone en bas a droite

j. Signe plus «+» (puissance / temps)
k. Vérouillage

oo

Avant de mettre la table de cuisson sous
tension électrique, éteignez toutes les sources
de lumieres vives (la lampe de votre hotte
aspirante par exemple) et assurez-vous que la
table de cuisson ne recgoit pas directement la
lumiere du soleil.

Ces précautions servent a laisser votre table
de cuisson calibrer sa sensibilité en fonction
de la lumiere ambiante (environ 30 secondes).

Si ces précautions ne sont pas observées,
votre table de cuisson ne fonctionnera pas
correctement et affichera le message «FL».
Vous devrez alors couper les sources de
lumiére vives et remettre la table sous tension
pour un nouveau calibrage.

La table fonctionnera alors nomalement et
vous pourrez utilisez de nouveau toutes les
sources de lumiére.




Fonctions

Vérouillage
Une Ilumiére rouge indique quand le

vérouillage est actif. Restez appuyé sur la
touche vérouillage pendant une seconde pour
verrouiller/déveérouiller.

Le véruoillage est désactivé quand la lumiére
rouge s'éteint.

Si une ou plusieurs des zone de cuisson
sont allumées, le vérouillage vérouille toutes
les touches sauf la touche allumer/éteindre.
Si aucune zone de cuisson n’est allumée,
le vérouillage vérouille toutes les touches y
compris la touche alluler/éteindre.

NB : le vérouillage s’active automatiquement
a chaque fois que la table de cuisson est mise
hors tension puis sous tension de nouveau.

Afin d’éviter la mise en marche non
intensionnelle de la table de cuisson par les
enfants ou les animaux, nous recommandonc
d’activer le vérouillage apres utilisation.

Allumer la table de cuisson

. Restez appuyé sur la touche allumer/
éteindre pendant 3 secondes. La table émet
alorsunbip ettous les indicateurs de puissance
affichent «O».

J Si aucune action n'est réalisée dans les
10 secondes, la table de cuisson s’éteint.

Allumer une zone de cuisson

. Sélectionnez la zone de cuisson en
appuyant sur son symbol. Le niveau de
puissance correspondant va afficher «O».
Appuyez sur «+» ou sur «-» pour régler la
puissance de chauffe. Aprés 10 secondes, le
niveau de puissance disparait et un bip se fait
entendre.

Eteindre une zone de cuisson

. Pour éteindre une zone de cuisson,
appuyez sur le symbol correspondant jusqu’a
ce que le niveau de puissance s’allume.
Diminuez le niveau de puisance jusqu’a 0 a
I'aide de la touche «-». Apres 10 secondes,
I'affichage du niveau de puissance disparait et
un bip se fait entendre.

. Eteignez toutes les zones en méme
temps en restant appuyé 1 seconde sur le
symbole allumer/éteindre.

Note sur l'utilisation

. Le niveau de puissance n’indique
en aucun cas la température de la zone de
cuisson et ne peut servir a comparer une zone
de cuisson par rapport a une autre.

o Pendant la cuisson, les zone vont
s’allumer et s’éteindre de maniéere cyclique.
Ceci est normal.

Niveau de puissance par défaut

. Pour définir le niveau de puissance
a l'allumagepour une zone, appuyez sur
le symbole correspondant. Le niveau de
puissance clignote sur 0. Appuyez sur «+»
jsugu’a ce que le niveau 9 soit atteint et
pressez encore une fois sur «+». Un point
va apparaitre a co6té du «9.» et ils vont tous
les 2 commencer a clignotez pendant 10
secondes. Cela indique que le mode «Niveau
de puissance par défaut» est activé. Le niveau
de puissance désiré doit reglé pendant cette
période. Apres 10 secondes, un bip se retentit
et le point devient fixe. La zone de cuisson
s’allumera a ce niveau de puissance.

. Si 0 ou 9 sont sélectionnés pendant
cette période de temps, le mode n'est pas
activé.



Cuisson avec minuteur

Voyant | |

zone de [ I @ Minuteur
, | |
réference | |
| |

Les 4 zones de cuisson peuvent étre
utilisées avec le minuteur simultanément et
indépendement avec un décompte jusgu'a
99min. Lorsque le temps est écoulé, la table
emet un bip et la zone de cuisson s'éteint
d’elle-méme.

Programmer le minuteur pour une zone :
. Reglez le niveau de puissance de
chauffe comme expliqué précedement.

. Pendant que le niveau de puissance
de la zone clignote, appuyez sur le symbole
du minuteur et I'écran affiche alors «00» et 2
voyant rouge s’allument. Le premier clignote
pour indiquer quelle zone est concernée par le
minuteur et le deuxieme «00.» indique que le
temps peut étre défini.

. Utilisez les symboles «-» et «+» pour
ajuster le temps en minutes.

Vérifier le temps restant :

. Appuyez sur le bouton correspondant a
la zone de cuisson et appuyez ensuite sur le
symbole du minuteur.

Ajuster le temps restant :

. Appuyez sur le bouton correspondant a
la zone de cuisson et appuyez ensuite sur le
symbole du minuteur.

. Utilisez les symboles «-» et «+» pour
ajuster le temps en minutes.

Désactivez le minuteur

Appuyez sur le symbole de la zone
correspondante puis surle symbole du
minuteur

Diminuez le temps jusqu’a 0.

A la fin du temps de cuisson le bip va retenri
pendant 1 minute et le voyant de la zone de
cuisson cligonte. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour désactiver.

Voyant de chaleur résiduelle
Apres gu'une zone decuisson soit éteinte, un
«H» sera affiché tant qu’elle reste chaude.

Vérouillage :

. Quand la table est en vérouillage enfant,
les boutons de controle sont désactivés. Pour
activer et désactiver le vérouillage, restez
appuyé surle symbole vérouillage.

Cuisson avec minuteur

. Si le niveau de puissance d'une zone
de cuisson ne change pas pendant une
longue période de temps, elle s’éteindra
automatiquement. La durée de ce temps
dépend du niveau de puissance comme
I'explique le tableau suivant :

Niveau de puissance Temps max. (heures)

10
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04 - Entretien et maintenance

Table vitrocéramique

. Il est recommandé de laver la surface
de la table de cuisson avant la premiéere
utilisation. Utilisez un peu de nettoyant pour
table de cuisson vitrocéramique afin de la
protéger.

. La table vitrocéramique peut étre
nettoyée avec un chiffon propre et humide
ou du papier d’'essuyage pour la cuisine.
N(utilisez pas d'éponge ou de tissu éponge
car ils laissent un film de détergeant qui
peut entrainer la décoloration de la surface.
Assurez-vous quela surface soit froide pour
éviter les bralures.

. Vous pouvez utiliser un nettoyant
spécial pour table vitrocéramique mais avec
parcimonie pour eviter qu'n dépo6t trop épais
ne se forme sur la surface. Trop de nettoyant
peut décolorerla surface de latable de cuisson.
Utilisez un chiffon sec et propre pour essuyer
et polir la surface.

. Pour les taches tenaces, un gratoir
spécial peut étre utilisé.

. N’utilisez pas de nettoyeur vapeur ni a
haute pression.

. Un nettoyage régulier préviendra
I'accumaltion des sels et des minéraux sur
votre table et 'empéchera de décolorer.

. Essuyez toutes les traces d’eau sans
attendre
. Nettoyez la surface de la table

régulierement afin d’éviter tout dépo6t de
graisse, source de risque de départ de feu.

Les aliments avec une forte teneur en sucre
(caramel, jus de fruit, confiture,...) qui
peuvent bouillir et déborder ou éclabousser
ne doivent pas rester sur la table de cuisson.
Ces projections doivent étre nettoyées sans
attendre.

. N’utilisez pas de nettoyants abrasifs,
eau de javel ou de tampon a récurer.

Notes :

. Le bord de la table vitrocéramique sera
toujours d'une couleur différente du fait du
traitement du verre.

. Les égratignures et les taches noires
sur le verre de la table de cuisson n’affectent
pas son fonctionnement.

Sécurité au nettoyage
Pour la nettoyer, la table de cuisson doit étre
débranchée et refroidie.

ATTENTION risque de brdlure du fait de la
chaleur résiduelle




05 - Réesolution des pannes

Si vous rencontrez un probléme, il s’agit souvent d’un souci mineur. Lisez ces quelques conseils

Vérifiez le fusible / disjoncteur pour étre sar qu'il

La table ne fonctionne pas . , , .
ne s'agisse pas d'une panne électrique

Vérifiez que le bouton éteindre n’a pas été
La table de cuisson s’est éteinte toucher ou couvert par un objet et ré-essayez
de l'allumer.

Les réparations doivent étre conduites par un

Réparations . e oo s
electricien qualifié.

Si «F» et d’autres lettres apparaissent sur
I'affichage, votre appareil a détecté un défaut de

Affiche «F» et d’autres lettres fonctionnement. Le tableau ci-dessous liste les
actions que vous pouvez tenter pour remmédier
a la panne.

Codes d’erreur

Code statut de la | Description de I'erreur Action
table de cuisson

Le «H» va disparait dés que la température de la
surface descend en dessous de 60°C

Code statut de la | Description de I'erreur Action
table de cuisson

H Chaleur résiduelle

Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle

FO Erreur de touche de controle . .
devrait re-fonctionner normalement
R Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle
FA Erreur de touche de controle g . .
devrait re-fonctionner normalement
R Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle
FU Erreur de touche de controle 9 . .
devrait re-fonctionner normalement
R Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle
FJ Erreur de touche de controle 9 . .
devrait re-fonctionner normalement
N Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle
FC Erreur de touche de controle 9 . .
devrait re-fonctionner normalement
R Eteignez et rallumer la table de cuisson et elle
Fr Erreur de touche de controle 9

devrait re-fonctionner normalement

Laissez la table refroidir, mettez-la hors tension

Surchauffe / probléme de . . e e
puis remettez la sous tension, elle va se réinitialiser

FcouF

température . )
P et elle devrait fonctionner correctement
\ Laissez la table refroidir, mettez-la hors tension
Surchauffe / probleme de . . e e
FE , puis remettez la sous tension, elle va se réinitialiser
temperature . .
et elle devrait fonctionner correctement
. Laissez la table refroidir, mettez-la hors tension
Surchauffe / probléme de . . SN
Ft , puis remttez la sous tension, elle va se réinitialiser
température . )
et elle devrait fonctionner correctement
Eteignez les lumieres de la piece, nettoyez la
EL Mauvaise conditions de surface de la table. Mettez-la hors tension et

lumiére ambiante remettez-la sous tension afin qu’elle se réinitialise
et fonctionne correctement

Si aucune des solutions ci-dessus ne fonctionne, veuillez contactger votre service aprés-vente.




06 - Installation

Information générale

Choisir I'emplacement

Linstallation ne doit réalisée que par un
électricien qualifié.

Veuillez accorder de l'attention aux points
suivants :

Méme si tous les soins ont été apportés
pour s’assurer que cet appareil ne présente
aucune bavure ni bord coupant, nous vous
recommandons de porter des gants de
protection pour réaliser [linstallation ou
transporter l'appareil. Cela vous evitera de
vous blesser.

Cette table de cuisson ne doit pas étre
installée au dessus d'une machine a laver,
un réfrigérateur ou un congélateur. Les murs
autour et a proximité de la table de cuisson
doivent étre résistants a la chaleur.

Les surfaces stratifiées et les adhésifs utilisés
pour les fixer doivent étre resistants a la
chaleur pour eviter tous dommages.

L'espace réservé pour la circulation de l'air
sous l'appareil et derriere préserve sa durée
de vie car ils permettent un refroidissement
efficace.

Linstallation doit étre réalisée en accord avec
la loi en vigueur a I'égard de ce type d’appareil.

NB : N’intsallez pas cet appareil devant une
fenétre ou a co6té d'une porte. Cela evitera
qu’une porte ou une fenétre ne vient renverser
une casserole chaude.

Les appareils a encastrer ne doivent étre
utilisés qu’aprés avoir été encastrés dans une
surface ou un meuble adéquat et selon les
normes en vigueur.

Vérifiez les aérations

. Vérifiez que l'air circule bien au travers
des grilles d'aération sous I'appareil ne soient
jamais obstruées.

Installer la table de cuisson au dessus

d’un tiroir ou d'une porte

. La sortie d'air de la table de cuisson se
situe en dessous de l'appareil. Si nécessaire,
retirez la partie avant de l'appareil pour une
meilleure ventilation.

. Nous vous recommandons d’installer
cet appareil dons un plan de travail d'une
épaisseur minimum de 38mm.

. Cette table de cuisson peut étre installée
dans un plan de travail d'une épaisseur
inférieure a 38mm mais un espacement de
20mm doit étre respecté entre la table et
I'élément situé en dessous (appareil ou cloison
de meuble).

Installation au dessus d’un four
Referez-vous au guide d’installation de votre
four concernant les espaces d’aération au
dessus du four. Nous recommandons un
minimum de 20mm entre la table de cuisson
et le four.

Dans le cas d'un four a pyrolyse

Si vous installez la table au dessus d'un four
a pyrolyse, un espace plus important pour la
circulation de l'air peut étre nécessaire. Du
fait de la chaleur importante dégagée pendant
la pyrolyse, la table de cuisson risque de se
mettre en défaut de fonctionnement si vous
tentez d'utiliser les 2 en méme temps.

Dégagements et dimensions requises
Aucune étagere ou élément en matériaux
combustible ne doit se situer a moins de
650mm au dessus de la table de cuisson.




. Il doit y avoir un dégagement d'un
minimum de 50mm entre le bord de la table de
cuisson et n‘importe quel mur ou cloison. Le
dégagement doit étre d’au minimum 420mm
au dessus de la table de cuisson.

. Si vous installez une hotte aspirante au
dessus de la table de cuisson, referez-vous
aux dimensions et dégégements requis dans
le guide d’installation de la hotte.

. Un dégagement de 50mm minimum
doit étre respecté entre le bord arriere de la
table de cuisson et le mur derriere la table.
Le dégagement entre le plan de travail et la
hotte doit étre d’au moins 650mm (ou comme
expliqué dans la notice de montage de votre
hotte aspirante).

Distance mini entre
lles meubles = largeur
de la table de cuisson

400mm min

55mm min

P \
50mm Min

\]

* Hauteur minimum
recommandée sous la
hotte aspirante

\}

Encastrer dans le plan de travail

Découpez une ouverture dans le plan de
travail selon les dimensions requises (560mm
X 490mm) comme sur l'illustration.

Un dégagement de 60mm doit étre respecté
entre la découpe et les paroies/murs.

Votre plan de travail doit resister a la chaleur.

Protéger la découpe du plan de travail
L'aggloméré utilisé pour les plans de travail
gonflent relativement rapidement au contact
de I'humidité. Appliquez un adhésif ou un verni
sur le bord de la découpe afin de le protéger de
la condensation et de la vapeur qui pouraient
se former sous la table de cuisson.

Cette table de cuisson peut étre montée de
maniére conventionnelle (verre posé sur le
plan de travail) ou encastrée dans le plan de
travail pour une surface sans différence de
niveau.

Installation conventionnelle

Appliquez le joint adhésif sur le bord en
dessous de la table de cuisson. Pour un
meilleur résultat, le joint doit étre appliqué en
tournant le long du contour de la table et sans
devoir le couper.

Positionnez le bord de la table parallelement a
celui du plan de travail.

Fixez la table de cuisson en position avec les
crochets sous la table. Serrez les vis pour que
la table soit serrée contre le plan de travail et
que le joint assure |I'étanchéité du montage.

50mm mini entre la table et le mur de derriére
(>60mm pour la découpe d’encastrement)

Installation encastrée

Fraisezle plan detravail de labonne profondeur
(environ bmm) et selon la bonne forme pour
que le contour de la découpe épouse le verrre
du plan detravail (ajouter Tmm aux dimensions
de la table de cuisson).

Appliquez le joint adhésif sur le bord en
dessous de la table de cuisson. Pour un
meilleur résultat, le joint doit étre appliqué en
tournant le long du contour de la table et aussi
proche du bord que possible et sans rupture
dans les angles. Prenez soin de réaliser un
joint parfait. Insérez la table de cuisson dasn
I'encastrement et assurez-vous que le joint se
positionne correctement.

Fixez la table de cuisson en position avec les
crochets sous la table. Serrez les vis pour que
la table soit serrée contre le plan de travail et
que le joint assure I'étanchéité du montage.

Comblez la rainure avec du silicone pour joint.




A N’utilisez pas de joint silicone a la
place du joint mousse adhésif.

INSTALLATION CONVENTIONNELLE
1

|Plan de travail| | Table

1

1. Joint adhésif

INSTALLATION ENCASTREE

Dessous de la table de cuisson
Position pour installation conventionnelle

O\

NS

Position pour installation conventionnelle

Fixez la table de cuisson en posituion grace

au crochets de fixation fournis en prenant en
compte I'épaisseur du plan de travail.

ﬁ’lan de trava|l l Table
30mm

1. Joint adhésif

2. Joint silicone

40mm
Crochets de fixation
A Conseils pour l'installation :
Selon le type de meuble, I'épaisseur du plan
de travail et la position de la table de cuisson,
les crochets de fixations peuvent interférer
50mm

avec certaines parties du meuble.

Sinécessaire, réalisez une découpe dans votre
meuble et utilisez des fixations adaptées.

Table

Plan de travail

Vis
;—
‘Plan de travail Table
Vis

Plan de travail \ l Table
Vis




Connection au réseau électrique

A Cet appareil doit étre relié a la terre. Ne
connectez cet appareil que sur un réseau
électrique hors tension.

Suivez le schéma de conection ci-contre.

Un mauvais branchement peut provoquer une
surchauffe du bottier.

Assurez-vous de fixer les cables correctement
et de maniere sécurisée.

Un coupe-contact doit étre utilisé dans ce
branchement pour avoir la possibilité de
déconnecté |'appareil des 3 pdles avec un
espacement d’au moins 3mm.

Nous recommandons que cette installation
soit réalisé par un électricien compétent afin
de répondre au normes en vigueur.

Le raccordement doit étre réalisé avec le cable
adéquat.

AAssurez-vous de faire passer les cables
loin de toute source de chaleur comme un
four ou un grill.

Tout d’abord, ouvrez le couvercle du boitier a
I'aide d'un petit tournevis plat.

Dénudez les fils et conectez-les comme
indiqué sur le schéma.

Fixez les fils aux bornes grace aux vis de
fournies.

Fermez le couvercle en vous assurant que les
pattes rentrent bien en position.
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n Pattes de fermeture du couvercle

E Borne de connection du céble

B Vis de serrage du céable

Schéma du block de
connection
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n Phase

230V....240V ~v

J‘ Bleu/ n Neutre
Jaune/Vert / PE [ Terre




Données techniques

Données techniques

Alimentation électrique 220~240V 50Hz

Puissance totale @ 220~240V 50Hz 7.2

Détails de la table

Zones de cuisson Puissance électrique

en kW

Avant gauche 2.1

Arriere gauche 1.2

Arriéere droite 1.8

Arriére gauche 1.2
Dimensions de la table (L x P) mm 590 x 520
Dimensions d’encastrement (L x P) mm 560 x 490

Type de céble HORR-F5 4.0mm 2, 3 fils ou équivalent




