TABLES DE CUISSON

Installation - Emploi - Entretien
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Chere cliente, Cher client,

merci et sinceres félici-
tations pour le choix que
vous avez fait.

Ce nouveau produit,
développé avec soin et
fabriqué avec des matieres
de toute premiere qualité,
a été soigneusement rodé
pour satisfaire toutes Vos
exigences d'une cuisson
parfaite.

Veuillez lire attentivement
les instructions simples
portées sur cette notice qui
vous permettront d’obte-
nir d’excellents résultats
dés la premiere utilisation.
Nous vous souhaitons une
entiere et pleine satisfac-
tion quant a 'utilisation
de cet appareil moderne.

LE CONSTRUCTEUR

Index
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Modalités
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utilisateurs

CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET
BLESSURES CAUSEES PAR
UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.
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Notice
d’emploi

Installation

Toutes les opérations re-
latives a I'installation
(branchement électrique)
doivent étre effectuées
par des spécialistes
suivant les normes en
vigueur.

Pour les instructions spé-
cifiques, voir la partie
qui concerne les moda-
lités d’installation.

Mode d’emploi
Briileurs a gaz (Fig. 1-3-3a-
3b-3c). On allume le briileur
en approchant une petite
flamme aux trous de sa par-
tie supérieure en poussant
et tournant dans le sens
contraire des aiguilles d"une
montre la manette corre-
spondant jusqu’a faire coin-
cider I'aiguille avec la
position de maximum.
Quand le bruleur est en
marche, regler la flamme
selon la nécéssité. La po-
sition de minimum se
trouve  la fin de la rotation
contraire au sens des aiguil-
les d"une montre.

Pour les modeles a allu-
mage automatique tourner
la manette comme indique
ci-dessus, en poussant en
meme temps le bouton
special. Pour les modeéles a
allumage automatique/
simultané (& une main), il
suffit d'agir sur le bouton
correspondant, comme il est
indiqué ci-dessus. La dé-
charge électrique entre la
petite bougie et le briileur
allume le briileur interessé.
Quand le brileur est
allumé, lacher la manette, et
regler la flamme selon
nécéssité.

Dans le cas de modeles
doués de stireté thermo-
électrique, l'allumage du
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brileur a lieu comme dans
les cas décrits ci-dessus en
appuyant a fond sur la
manette placée a la position
maximale pendant environ
3/5 secondes. Au moment
ol vous relachez la manette,
assurez-vous que le briileur
est allumé.
N.B.: - on Vous conseille
d'utiliser des casseroles
avec un diametre propor-
tionné aux brileurs évitant
ue la flamme au maximum
éborde de leur fond
- ne laissez jamais de cas-
seroles vides sur le feu al-
lumé
- n'employez pas d'usten-
siles pour cuisson a grille
sur les plans Crystal.
A la fin de la cuisson il faut
fermer le robinet principal
du conduit et/ou de la bou-
teille.

Plaque électriques /
Eléments de chauffe
vitrocéramiques (Fig. 2-2a-
3-3a). Tourner le bouton
dans la position correspon-
dante aux nécessités de
cuisson, en gardant a I'e-
sprit que la position maxi-
mum correspond a la plus
grand émission de chaleur,
voir tableau “utilisation pla-
gues électriques”/eléments

e chauffe vitrocéramiques.
Le voyant lumineux allumé
sur le tableau de bord du
four ou sur le panneau de
commande indique le fonc-
tionnement de la plaque.
Pour de certains types de
voyants lumineux la
permanence d'une légere
luminiscence méme a
commandes déconnectées
est tout a fait normale.

N.B. Dans I'emploi des pla-
gues électriques / eléments

e chauffe vitrocéramiques
on Vous conseille des
récipients a fond plat avec
le diametre égal ou lege-
rement superieur a celui de
la plaque.
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o éviter les débordements
de liquide; ainsi apres
1"ébullition ou méme,

uand le liquide a été ré-
chauffé, réduire 1'émis-
sion de la chaleur;

* ne pas laisser les plaques
électriques branchées a
vide ou avec des cas-
seroles ou des poéles
vides;

® 3 cuisson terminée, tour-
ner le bouton jusqu’a la
position de fermeture et/
ou déconnexion.

Si vous constatez I'appari-

tion d’une fissure, méme

légere, sur la surface du
plan vitrocéramique de
cuisson, débranchez immé-
diatement I'appareil.



ATTENTION: PLANS CRYSTAL
NE SERREZ PAS EXCESSIVEMENT LA VIS “A’, UN TOUR AU MAXIMUM SUFFIRA, APRES AVOIR POSITIONNE CORRECTEMENT LA
BRIDE “B’, COMME ILLUSTRE. ASSUREZ-VOUS QUE LA SURFACE D’APPUI EST PARFAITEMENT PLANE. UTILISEZ LA GARNITURE
EXPANSEE APPROPRIEE. LE PLAN CRYSTAL NE DOIT EN AUCUN CAS ETRE SOUMIS A TENSIONS DUES AUX IRREGULARITES DU
PLAN D'APPUL



utilisation des plaques électriques/eléments de chauffe vitrocéramiques

commutateur regolateur  intensité  types de cuisson

d’energie chaleur
1 1-2 faible faire fondre les graisses, etc.; chauffer des petites quantités de liquide
3-4 douce chauffer des quantités moyennes de liquide ; cremes, sauces a longue cuisson
3 5-6 lente décongeler - chauffer de grandes quantités de liquide; cuisson au
dessous de la température d’ébullition
7-8 moyenne  cuisson rétis viande blanche; cuisson a température d’ébullition
5 9-10 forte cuisson rdtis viande rouge - cuisson pour pots-a-feu; cuisson pour

viandes dans la poéle

6 10-11 vive porter a ébullition de grandes quantités de liquide; faire frire
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Entretien
Gaz/Electric

Avant de toute opération,
débrancher 'appareil du
reseau €lectrique. Pour
assurer une longue vie &
l'appareil il faut
absolument effectuer de
temps en temps un net-
toyage général soigneux
en gardant a l'esprit ce
qui suit:

* les parties en vitre,
acier et/ou émaillées
doivent etre nettoyées
avec des produits ap-
propriés Ffaciles a trou-
ver ans les magasins)
non abrasifs ni cor-
rosifs. Eviter les pro-
duits qui contiennent
du chlore (eau de
Javel.etc,)

éviter de laisser sur la
table de travail des sub-
stances acides ou al-
calines (vinaigre, sel,
jus de citron, etc.)

les orifices du bruletir
et les chapeaux (pieces
mobiles du bruleur)
doivent etre frequem-
ment lavés avec de
I'eau bouillante et du
détergent, en ayant soin
d’enlever tout incru-
station, ensuite ils
doivent etre essuyés
soigneusement, en con-
trolant que tous les
trous soient débouchés.
les plaques électriques
doivent étre nettoyées
avec un torchon humi-
de et un peu huilées
quand elles sont encore
tiedes.

les grilles inox du plan
de travail aprés avoir
été chauffées prennent
une couleur bleuatre
qui ne deterieoure pas
leur qualité. Pour leur
rendre leur aspect ori-
ginal employer un
produit un peu
abrasif.

N.B.: - Le graissage even-
tuel des robinets doit etre
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faite par des spécialités,
qui doivent etre appelés
en cas d’anomalie de fon-
ctionnement. Controler de
temps en temps 1'état de
conservation du conduit
flexible d’alimentation
gaz. Siil y a des fuites
remplacer
immediatement. Dans
tous les cas ne pas oublier
de la changer avant la
date limite indiquée sur le
tube.

Entretien surface
vitrocéramique
(Fig.-4a) Avant tout
enlever les restes de
nourriture et les giclées
de graisse de la surface
de cuisson avec une
paillette métallique.
Nettoyer ensuite dans la
zone chaude avec Sidol
ou Stahfix et du papier
de cuisine, rincer par de
l’eau et essuyer avec un
chiffon prcgore.
Les traces d’aluminium,
d’objets en plastique, de
sucre ou de nourriture
tres riche en sucre
doivent étre enlevés
instamment da la zone
chaude de cuisson par
l’aide d"une paillette mé-
tallique pour éviter de
ossible dégats a la sur-
ace du plan.
N’utiliser absolument
pas d’éponges ou de
torchons abrasifs; éviter
aussi I'emploi de
détergents chimiques
agressifs comme Forno-
spray ou de dégrais-
seurs.
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Modalités
d’installation

Installation

Cet appareil n'est pas
pourvu de dispositif d’é-
vacuation des produits
de la combustion. On
doit donc l'installer dans
des endroits suffi-
samment aerés suivant
les dispositions des lois
en vigueur. La quantite
d’air nécéssaire a la com-
bustion ne doit pas etre
inférieure a 2.0 m*/h
pour chaque kW de
puissance installer. Voir
tableau puissances
briileurs.

Positionnement
L’appareil est prévu
pour etre encastré dans
un plan de travail
comme indiqué dans la
fig. 4. Mettre le joint sur
tout le périmetre de la
table.
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Connexion gaz
(Fig. 5) Effectuer la con-
nexion de l'appareil a la
bouteille ou a F’instal-
lation selon les prescrip-
tions des normes en vi-
ueur s’assurant a
"avance que l'appareil
est reglé pour le type de
gaz disponible. En cas
contraire voir: “Adapta-
tion a un type de gaz
différent”.
Verifier aussi que la
pression d’alimentation
correspond aux valeurs
du tableau: “Caractéri-
stiques utilisateurs”.

Branchement métallique
rigide/semirigide
Effectuer le branchement
avec des raccords a con-
duits métalliques (meme
flexibles) de fagon a ne pas
provoquer de contraintes
aux organes internes a 1'ap-
areil.
N.B.: - Quand l'installation
est terminée, controler,
avec une solution savon-
neuse, la parfaite eton-
cheité de tout le systeme de
branchement.

Branchement

électrique

(Fig. 6) Avant d’effectuer

le branchement élec-

trique, s’assurer que:

e la tension de l'installa-
tion électrique corre-
spond au voltage indi-
qué sur la plaque si-
gnalétique appliquée
au fond du plan;
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e ['installation a une
connexion de terre effi-
cace suivant les nor-
mes et les dispositions
de loi en vigueur. La
mise a terre est obliga-
toire aux termes de ‘Tya
loi.

Sil'appareil n'a pas de

cable et /ou de prise cor-

respondante, ne utiliser
que des cables et des pri-
ses, selon les données in-
diquées sur la plaque si-
gnalétique et a la tempé-
rature de travail. Le cable
ne devra jamais atteindre

une température sulp 6-

rieure de 50°C a celle de

I'ambiance.

Si on désire une conne-

xion directe au réseau, il

faut prévoir un dispositif

de coupure omnipolaire
avec une distance d’ou-
verture entre les contacts
de 3 mm dimensionné
pour la puissance
absorbée et qui suit les
normes en vigueur (le fil
de terre de couleur jau-
ne/vert ne doit pas étre
coupé par l'interrup-
teur). La prise ou I'in-
terrupteur omnipolaire
doivent étre facilement
accessibles apres la mise
en place de 'appareil.

Le Constructeur décline

toute responsabilité au

cas ol ces normes et les
autre normes contre les
accidents ne seraient pas
observées.
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Adaptation a un

différent type de

az

(Fig. 7) Sil'appareil

prévoit un type de gaz

différent de celui d’a-

limentation disponible,

on doit proceder:

¢ ala substitution des
injecteurs (Fig. 7) avec
ceux corréspondants
au type de gaz qu'il
faut utiliser (voir ta-
bleau “Caractéristi-
ques utilisateurs”).

* pour le réglage au
minimum, tournez a
l'aide d'un tournevis
approprié la vis qui se
trouve sur le robinet
(Fig. 8) apres avoir
placé le robinet sur la

osition du minimum.
Pour GPL (butane/
propane) serrez a fond.



CARACTERISTIQUES UTILISATEURS

BRULEURS A GAZ
ALIMENTATION BRULEUR @ INJECTEURS DEBIT THERMIQUE
TYPE PRESSION mbar NOMINAL CONSOMMATION
NORM. 1/100 mm Y
rapide 130 3000 286/333
G20/G25 20/25 sémirapide, 105 1750 167/194
auxiliaire, 83 1000 95/111
Gaz naturel G20 20 wok 135 3500 333 =
poisson 130 3000 286~
G25 25 wok 136 3500 388
poisson, 135 3000 333
rapide 85 3000 218
Gaz liquéfié sémirapide/ 65 1750 127
G30/G31 28-30/37 auxiliaire, 50 1000 73 <
wok 92 3500 254 o0
poisson, 85 3000 218




PLAQUES ELECFRIQUES

ALIMENTATION TYPE W REGLAGE
commutateur (0+6)
normale
1000 - 1500
145 - 9180 régulateur d'énergie (0+11)
~ 230V
commutateur (0+6)
rapide
1500 - 2000
@145 - @180 régulateur d'énergie (0+11)




VITROCERAMIQUE

ELEMENTS DE CHAUFFE

ALIMENTATION TYPE w REGLAGE
TRIPLE CIRCUIT RADIANT commutateur (0+6)
1200 - 1700
2145 - 9180
MONOCIRCUIT RADIANT régulateur d'énergie (0+11)
~ 230V 1200 - 1700
2145 - 9180
MISTE HALOGENE/RADIANT régulateur d'énergie (0+11)
1200 - 1800

regulador d'energia (0+11)
D145 - 9180 -




GAZ

avec grille de réduction

Fig.1- Abb.1- Afb. 1
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Fig.2- Abb.2 - Afb.2
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Fig. 2a - Abb 2a- Afb. 2a
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Fig.3- Abb.3 - Afb. 3
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Fig. 3a - Abb. 3a - Afb. 3a
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Fig. 3b - Abb. 3b - Afb. 3b
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VITROCERAMIQUES
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Fig. 3c - Abb. 3c - Afb. 3¢
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Fig. 4a- Abb. 4a - Afb. 4a
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Fig. 5- Abb. 5 - Afb. 5
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Fig. 6 - Abb. 6 - Afb. 6
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Dans un souci constant d’amélioration qualitative, le constructeur se réserve la possibilité d’apporter
a ses produits les modifications utiles, sans compromettre ses caractéristiques essentielles.

Le constructeur décline toutes responsabilité pour d’eventuelles inexactitudes contenues dans cette
notice, imputables a des erreurs d'impression ou de transcription.
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