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Chere cliente, cher client,

Nous vous renercions de la confiance que vous nous avez accordée en
choi si ssant notre table de cuisson vitrocéram que a induction.

Afin de bien connaitre cet appareil nous vous recomandons de lire
attentivement cette notice d’utilisation dans son intégralité et de 1la
conserver pour une consultation ultérieure.
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SECURI TE

Pr écauti ons avant utilisation en cui sson

e Retirez toutes les parties de 1’emballage.

e IL’installation et le branchement électrique de 1’appareil sont a
confier a des spécialistes agrées. Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dommages résultant d’une erreur
d’encastrement ou de raccordement.

e IL’appareil ne doit étre utilisé que s’il est monté et installé
dans un neuble et un plan de travail honol ogué et adapté.

e Son utilisation est uniquenent destinée a 1’usage domestique
habituel (préparation des aliments), a 1l’exclusion de toute autre
utilisation donestique, comrerciale ou industrielle.

e Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre
vi trocéram que.

e Ne pas transformer ou modifier 1’appareil.

e La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de
travail .

e La sécurité n’est assurée que si 1’appareil est raccordé a une
terre de protection conforne aux prescriptions en vigueur.

e Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de

ral | onge.
e IL’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d’un lave-vai sselle
ou d’un séche-linge : 1les vapeurs d’eau dégagées pourraient

détériorer 1’électronique.
Utilisation de 1’ appareil

e Coupez toujours les foyers aprés utilisation.

e Surveillez constamment |es cuissons qui utilisent des graisses et
des huiles, car elles sont susceptibles de s’enflammer
rapi denent.

e Prenez garde aux risques de  brdlures pendant et apr es
1’utilisation de 1’appareil.

e Tes enfants ne doivent pas manipuler 1’appareil.

e Assurez-vous qu’aucun céble électrique d’appareil fixe ou mobile
ne vienne en contact avec la vitre ou | a casserol e chaude.

e Les obj ets magnét i sabl es (cartes de crédits, di squettes
informatiques, calculatrices) ne doivent pas se trouver a
proximité immédiate de 1’appareil en fonction.

e Ne placez aucun objet nétallique autre que les récipients de
chauffe. En cas d’enclenchement intempestif ou de chaleur
résiduelle, celui-ci risquerait selon le natériau de chauffer, de
fondre ou de conmmencer a bradler.

e Ne jamais couvrir 1’appareil d’un chiffon ou d’une feuille de
protection. |l pourrait devenir trés chaud et prendre feu.



Net t oyage

Pour nettoyer il faut mettre 1’appareil hors fonctionnement.

Il faut laisser refroidir | es parties chaudes.

N’utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a
pressi on ».

Ne pas utiliser d’ objets qui risqueraient de rayer la
vitrocéramique (tel gque tampon abrasifs ou pointe de couteau..).

Précautions pour ne pas détériorer 1l'’appareil

Les casseroles a semelles brutes (fonte non émaillée,..) oOU
abi mées peuvent endonmager |a vitrocérani que.

La présence de sable ou d’autres matériaux abrasifs peut

endonmager la vitrocérani que. Nettoyez systénmati quenent | e
dessous des ustensiles avant de les poser sur le plan
vi trocéram que.

Evitez de faire chuter des objets, ménme petits, sur la

vi trocéram que.

Ne heurtez pas |les bords de la vitre avec | es casserol es.
S’assurer que la ventilation de 1’appareil se fasse suivant les
i nstructions du constructeur.

Ne posez pas ou ne pas |aisser de casseroles vides sur |la table
de cui sson.

Eviter que le sucre, les nmatiéres synthétiques ou une feuille
d’aluminium ne touchent les zones chaudes. Ces substances peuvent
au refroidissement provoquer des cassures ou d’autres
nodi fications de |la surface vitrocéram que: déclenchez 1’appareil
et enlevez-les imrédi atenent de |a zone de cuisson encore chaude
(attention : risque de brdlures).

Ne placez janmais de récipients chauds au-dessus de la zone de
commande.

Si un tiroir est situé sous 1’appareil encastré, assurer un écart
suffisant (2 cm entre le contenu de ce tiroir et la partie
inférieure de 1’appareil afin d’assurer une bonne ventilation.

Ne déposez pas d’objets inflammables (ex. sprays) dans le tiroir
pl acé sous la table de cuisson. Les éventuels casiers a couverts
doivent étre en matériau résistant a |la chal eur.

Précautions en cas de défaillance de 1l’appareil

Si un défaut est constaté, 11 faut déclencher 1’appareil et
couper le ligne d’alimentation électrique.

En cas de félure ou de fissure de la vitrocéranm que il faut
I Nbérativement débrancher 1’appareil du réseau électrique et
prévenir | e service apreées-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusivenent par un
personnel spécialisé. N’ouvrez en aucun cas l’appareil vous- MENE.



Autres protections

Assurez-vous que |le récipient de cuisson soit toujours centré sur
la zone de cuisson. Le fond de l|a casserole doit autant que
possi bl e couvrir |la zone de cuisson.

Pour les utilisateurs portant un régul ateur de rythnme cardi ague,
| e champ magnétique pourrait influencer son fonctionnement. Nous
recommandons de se rensei gner aupres du revendeur ou du nedeci n.
N’utilisez pas de récipients en matieére synthétique ou en
alumnium: ils pourraient fondre sur des foyers encore chauds.
Les appareils usagés contiennent des neétaux précieux. Renseignez-
vous aupres de 1’administration de récupération sur les
possi bilités de recycl age.

DESCRIPTION DE L’'APPAREIL

Car act éri stiques techni ques : 230V~ 50Hz

Tvpe Pui ssance Position Pui ssance Di amdtr e
yp totale du foyer Nom nal e *
Avant gauche 2300W 190 mm
TVI L31 6000W Arri ére gauche 1400W 150 mm
Droi t 2300W 250 mm

* | a pui ssance peut varier en fonction des di nensions et des matériaux
des casserol es.

Bandeau de commande

Af fi chage 3 touches de Af fi chage Voyant s de
pui ssance sél ection m nuterie sél ection

J/
gg.
HE  BHH
@
O Q

\

Touche Touche [+] | |[Touche [-] Voyant Touche
M nuterie sél ecti on Mar che/ Arr ét




UTILISATION DE L’'APPAREIL

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives pernettant de
commander les différentes fonctions. Un effleurage de |a touche active
| eur fonctionnenent. Cette activation est validée par un voyant, un
affichage et/ou par un signal sonore.

N’ appuyez que sur une seule touche a la fois.

Af fichage
Affi chage Dési gnat i on Foncti on
0 Zéro La zone de chauffe est activée
1..9 Ni veau de pui ssance Choi x du ni veau de cui sson
U Dét ection de casserole Récipient manquant ou

i nappropri é
E Message d’erreur Déef aut de circuit él ectronique
H Chal eur résiduelle La zone de cui sson est chaude
L Verrouil | age La tabl e est sécurisée

| ndi cat eur de chal eur résiduelle

Lorsque le voyant « H » s’affiche, cela signifie que la zone de
cui sson correspondante est chaude (les zones de cuissons sont
chauffées par | e fond des casserol es).

Dans ce cas il y a danger de brdl ures.

La chaleur résiduelle peut étre utilisée pour conserver les plats au
chaud.

Ventil ation

Le ventilateur de refroidissenent a un fonctionnenent entiérenent
automatique. Il se net en route a petite vitesse dés que les calories
dégagées par 1l’électronique dépassent un certain seuil. La ventilation
encl enche sa seconde vitesse lorsque la table de cuisson est utilisée
i nt ensi venent . Le ventilateur réeduit sa vitesse et s’arréte
aut omat i quenent des que le circuit

él ectroni que est suffisament refroidi.

M SE EN ROUTE ET GESTION DE L’APPAREIL

Avant |a prem ere utilisation

Nettoyez votre appareil avec wun chiffon humide, puis séchez-le.
N’utilisez pas de détergent qui risquerait de provoquer une coloration
bl eut ée sur | es surfaces vitrées.



Principe de 1’induction

Une bobine d’induction se trouve sous chagque foyer de cuisson. Lorsque
celle-ci est enclenchée, elle produit wun chanp électromagnétique
variable qui, a son tour produit des courants induits dans le fond
ferro-magnétique du récipient. Il en résulte un échaufferment du
réci pient placé sur |la zone de chauffe.

Bi en entendu le récipient doit étre adapte :

e Sont recommandés tous les récipients métalliques ferro-
magnétiques (a veérifier éventuell enent avec un petit aimant) tels
que : cocotte en fonte, poéle en fer noir, casseroles netalliques
énai l | ées, en inox a senelle ferro-magnétique..

e Sont exclus les récipients en cuivre, inox, alumnium verre,
boi s, cérami que, gres, terre cuite, inox non ferro-magnétique..

La zone de cuisson a induction prend automatiquenent en conpte la
taille du récipient utilisé. Avec un dianetre trop petit, le récipient
ne fonctionne pas. Ce dianetre varie en fonction du dianetre de la
zone de cui sson

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson le symbole
(U reste affiche.

M se en route

Vous devez d’abord enclencher la table de cuisson , puis |la zone de
chauffe :

e Enclencher / arréter la table de cui sson

Action Bandeau de comrande Af fi cheur Voyant
Encl encher Appuyer sur [0/1] 3 x [0.] clignotent
Arréter Appuyer sur [0/1] aucun ou [H s’ éteint

e Enclencher / arréter une zone de chauffe :

Acti on Bandeau de conmande Afficheur
Sél ecti onner Appuyer sur |a touche de |a zone[ +] [0.]
Augrent er Ré- appuyer sur [+] de [1] a [9]
Di m nuer Appuyer sur [-] de [9] a [1]
Arréter Appuyer simul t anénent
sur [+] et [-] [0] ou [H
ou appuyer sur [-] [0O] ou [H
Si aucun réglage n’est fait dans un dél ai de 20 secondes

1’électronique revient en position d’attente.



Dét ecti on de réci pi ent

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L’induction ne
foncti onne pas

e Torsqu’il n’'y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou
| orsque ce récipient est inadapté a 1’induction. Dans ce cas il
est 1impossible d’augmenter la puissance et dans 1’afficheur le
synbole [U apparait. Le [U] disparait lorsqu’une casserole est
posée sur |le foyer de cuisson

e Si en cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de
cuisson, le fonctionnement est interrompu. Dans 1’afficheur le
synmbole [U apparait. Le [U disparait |orsque |le récipient est
rems sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de
pui ssance sél ectionnée au préal abl e.

| ndi cat eur de chal eur résiduelle

Apres 1’arrét des zones de cuisson ou 1l’arrét complet de la table, les
zones de cui ssons sont encore chaudes et sont signal ées par |e synbole
[H

Le synbole [H] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre
t ouchées sans danger.

Tant que les témins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez
pas |les zones de cuisson et ne posez aucun objet sensible a la
chal eur. Risque de briilure et d’incendie !

Fonction m nuterie

La mnuterie peut étre affectée sinmultanénent a tous les foyers de
cui sson et ceci avec des réglages de tenps de mnuterie différents (de
0 a 99 m nutes) pour chacune des zones.

e Réglage ou nodification de |a durée de cuisson

Acti on Bandeau de conmande Afficheur
Sél ectionner |la zone Appuyer sur
| a touche de | a zone[ +] [0.]
Sél ectionner pui ssance Appuyer sur [+] ou [-] [1] a [9]
Sél ecti onner «@®» Appuyer sur [@®] M nut eri e[ 00]
Di m nuer | a durée Appuyer sur [-] Dur ée di m nue
Augrnent er | a durée Appuyer sur [Q@] Dur ée augmente..
Apr es quel ques secondes e voyant de contréle passe de

« clignotenent » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et |e déconpte démarre.



e Arréter la fonction mnuterie cuisson

Acti on Bandeau de conmande Afficheur
Sél ectionner | a zone Appuyer sur

| a touche de | a zone[ +] [ 0. ]
Sél ecti onner «@O» Appuyer sur[®] Tenps restant
Désactiver «Ox» Appuyer simul t anénent Passe a [ 00]

sur [ -] et [O] puis s’éteint
Lorsque plusieurs mnuteries sont activées il suffit de répéter

1’ opération.

e Arrét automatique en fin de cuisson

Dées que le tenps de cuisson sélectionné est écoulé la mnuterie
affiche en clignotant [00] et un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotenment il suffit d’appuyer sur la touche
[ @]
e Mnuterie utilisée hors cuisson
Action Bandeau de conmande Af fi cheur
Activer la table de cuisson Appuyer sur [O0/I] Voyants de zone
Sél ectionner « Mnuterie » Appuyer sur [@®] M nuterie [00]
Di m nuer | a durée Appuyer sur [-] La durée di m nue
Augrent er | a durée Appuyer sur [ @®] Dur ée augnente

Le voyant de contrdle clignote, puis s’éteint apreés quelques secondes.

Des que le tenps sélectionné est écoulé la minuterie affiche en
clignotant [00] et un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotenment il suffit d’appuyer sur la touche
[©]

Verrouil |l age du bandeau de commande

Pour éviter de nodifier une sélection de |a table de cuisson,
notament dans |le cadre du nettoyage de la vitre, |e bandeau de
commande (& 1l’exception de la touche marche/arrét [O0/1]) peut étre

Hd H
(+ _\
@J\

B

_ A
e Verrouillage :

Acti on Bandeau de conmande Afficheurs
M se en route Appuyer sur [O0/1] [0] ou [H]
Verrouill er Appuyer simultanénent sur

[+] de | a zone de gauche (A)

et sur le [_] central (B) [0] ou [H]

Pui s appuyer sur [+] (A seul [ L]
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e Déverrouill age :

Acti on Bandeau de conmande Afficheur

M se en route Appuyer sur [O0/1] [L]

Déverrouill er Appuyer simultanénent sur
[ +] de la zone de gauche (A)
et sur le[ _ ] central (B) [ O] ou[ H]
Pui s appuyer sur [.] (B) seul afficheurs éteints

CONSEI LS DE CUI SSON

Qualité des casserol es

Vérifier que le fond des ustensiles soit parfaitenment plat. Ne pas
utiliser d’ustensiles a fond concave ou convexe (facile a vérifier
avec une regle plate).

Mat éri aux adaptés : acier, acier énmillé, fonte,alumnium et inox a
fond ferro-magnéti que,

Mat éri aux non adaptés : alumniumet inox a fond non ferro-nagnétique,
cuivre, laiton, verre, céranique, porcelaine

Les fabricants spécifient Si leurs produits sont conpati bl es
i nducti on.

Pour vérifier si des casserol es sont conpatibles
e Placez un peu d’eau dans une casserole placée sur une zone de
cui sson induction réglée au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer
en quel ques secondes.

e Placez un aimant sur le fond externe de |a casserole, il doit
rester collé.

Certai nes casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées
sur une zone de cuisson a induction. Ces bruits ne tradui sent en aucun
cas un défaut de 1'appareil et n’influent nullement sur son

f oncti onnenent.

Di nensi on des casserol es

pY

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquenent a |la dinension du fond
de la casserole Jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette
casserole doit cependant avoir un dianetre mninmum en fonction du
dianetre de | a zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir 1le rendement maximum de votre table de cuisson,
veuill ez placer | a casserole bien au centre de |a zone de cuisson.
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Exenpl es de régl age des pui ssances de cui sson

(les val eurs ci-dessous sont indicatives)

l1a?2 Faire fondre Sauces, beurre, chocol at,
Réchauf f er gél ati ne
Pl ats pré-cuisinés
2 a3 Gonfl er Ri z, pudding et plats cuisinés
Décongél ati on Légunes, poi sson, produits
congel és
3 a4 Vapeur Légunes, poissons, viande
4 a5 Eau Pommes de terre a 1’ eau,

soupes, pates
Légunes frais

6 a7 Cuire a feu doux Viandes, foie, ceufs, sauci sses
Goul asch, roul ades, tripes
7 a8 Cuire Pormes de terre, bei gnet s,
Frire gal ettes
9 Frire, St eaks, onel ettes
Porter a|eau

ébullition

ENTRETI EN ET NETTOYAGE

Laissez refroidir 1’appareil, car risques de brdl ures.

Nettoyez les restes de cuisson avec de 1’eau additionnée de produit
vai sselle ou un produit du commerce conseill é pour |l a vitrocéram que.
N’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient
endommager 1’appareil.

Séchez 1’appareil avec un chiffon propre.

Enl evez i mrédi atenment | e sucre et les nets contenant du sucre.

QUE FAI RE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’enclenchent pas

e |la table est mal connectée au réseau él ectrique

e |le fusible de protection a sauté

e veérifiez si le verrouillage n’"est pas activé

e les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse
e un objet est posé sur |es touches sensitives

Le synbole [ U] s’affiche :

e il n’'y a pas de casserole sur la zone de cuisson
e le récipient utilisé n’est pas compatible avec 1’induction

e |le dianetre du fond de casserole est trop petit par rapport a la
zone de cui sson
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Le synbole [ C] ou [ E] s’affiche

e appelez |l e Service Apreées-Ventes

L’une des zones ou l’ensemble du plan de cuisson se déclenche

e | e déclenchenent de sécurité a fonctionné

e celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une
des zones de chauffe

e i1l s’enclenche ¢également lorsqu’une ou plusieurs touches
sensitives sont couvertes

e une des casseroles est vide et son fond a surchauffé

e la table dispose également d’un dispositif de réduction
automati que de niveau de puissance et de coupure automatique en
cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tourner apres l’arrét de 1la
tabl e :

e ce n’est pas un défaut, 1le ventilateur continue de protéger
1’électronique de 1’appareil

e la soufflerie s’arréte automatiquement

La commande de cuisson automatique ne s’enclenche pas

e | a zone de cuisson est encore chaude [ H ]
e |le niveau de cui sson nmaxi num est enclenché [ 9 ]
e |le niveau de cuisson a été enclenché avec la touche [ - ]

INSTRUCTIONS D’ INSTALLATI ON

Le nontage rel eve de | a conpétence exclusive de spécialistes.
L’utilisateur est tenu de respecter la législation et les normes en
vi gueur dans son pays de résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec 1’appareil permet d’éviter toute
infiltration dans | e neuble.

Sa mse en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le
croqui s ci-dessous.

Coller le joint (2) sur le
rebord de la table a 2mm du
bord externe, aprés avoir 6té
la feuille de protection (3).
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Encast r ement

e La découpe du plan de travail sera suivant |le nodéle de table
de :

560 x 490 mMm

e La distance entre la table de cuisson et le nmur doit étre au
m ni nrum de 50mMm

e La table de cuisson est un appareil qui appartient a |la classe de
protection « Y ». Lors de son encastrement, une paroi d’armoire
haute ou un mur peut se trouver sur 1’un des cOtés et sur |la face
arriere. Mais de 1l’autre cété, aucun meuble ni aucun appareil ne
doit étre plus haut que le plan de cuisson

e Les placages et revétenents des plans de travail doivent étre
réalisés en matériaux résistant a la chal eur (100°C)

e Les baguettes de bord nural es doivent étre therno résistantes

e Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de
1"humidité. Pour protéger le chant de la découpe, appligquer un
vernis ou une colle spéciale.

e N’installer pas la table au dessus d’un four non ventilé ou d’un
| ave-vai ssell e

e @Garantir entre le fond du caisson de 1’appareil un espace de
200 mMm pour assurer une bonne <circulation de 1’air de
refroidissement de 1’électronique

e Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger
des objets inflammables (par exenple : spray) et des objets non
résistants a la chal eur

e IL'’écart de sécurité entre 1la table de cuisson et 1la hotte
aspirante placée au-dessus d’elle doit respecter les indications
du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions respecter
une di stance m ni nrum de 760mm

e Le cable de raccordenent ne doit étre soum s, aprés encastrenent,
a aucune contrainte mécanique, comme par exemple du fait d’un
tiroir

CONNEXI ON ELECTRI QUE

e IL’installation de cet appareil et son branchement au réseau
électrique ne doivent étre —confiés qu’a un électricien
parfaitenment au fait des prescriptions normatives.

e La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée
apreés | e nontage.

e Les données de raccordenent nécessaires se trouvent sur |a plaque
signalétique et la plaque de branchement placées sous 1l’appareil.

e Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de
sectionnenment omi p6l es. Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché),
un écartenent de 3nmdoit étre assuré.

e Le circuit électrique doit étre séparé du réseau par des
di spositifs appropriés, par exenple |es disjoncteurs, | es
fusibles, les disjoncteurs différentiels et |es contacteurs.
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Attention

Cet appareil n’est concu que pour une alimentation en 230 V~

Raccor dez
Respect ez

Le boitier
| e capot,

ouvrir

50 Hz
toujours le fil de terre de protection.
| e schéna de raccordenent.

de raccordenent se situe sous |a plaque de cuisson. Pour
servez-vous d’un tournevis moyen. Placez le dans les

2 fentes situées a 1l’avant des 2 fleches.

Réseau Raccordenment |Di anetre Cabl e Calibre de protection
cabl e

230V~1IN 50Hz |1 Phase + N |3 x 2.5 m? |[HO05 RR |25 A *

400V~2N 50Hz |2 Phases + N (4 x 1.5 m? |[HO5 RR |16 A *

* cal cul é avec

le coefficient de sinmultanéité suivant standard TN 60

335-2-6/1990

Br anchenent de | a tabl e:

Pour vous adapter au réseau él ectrique (230V~1P+N ou 400V~2P+N)
veuillez utiliser les pontets en laiton situés dans |e boitier de
connexi on.

Monophasé 230V~1P+N

Mettre un pontet entre les plots 2 et 3, puis un pontet entre 4 et 5.
Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mse a la terre.

Visser e neutre N au plot 4 ou 5.

Vi sser | a phase L sur un des plots 2 ou 3.

Bi phasé 400V~2P+N

Mettre un pontet entre 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mse a la terre.

Visser e neutre N au plot 4 ou 5.

Visser |la phase L1 sur un |le plot 2 et |la phase L2 sur le plot 3.
Attention ! Veillez a bien engager les fils et a bien serrer les
Vi s.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident

résultant d’un mauvais branchement, ou qui pourrait survenir a 1l’usage
d’un appareil non relié a la terre ou équipé d’'une terre défectueuse.
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Querida , querido cliente,

Le agredecenps |la confianza que nos otorgo al elegir nuestra nesa de
cocci 6on vitro ceram ca a inducci on.

Para un manejo eficiente de su aparato, |e reconmandanos |een
attentanente las instrucciones de uso siguientes, y conservar el
manual para una futura consulta.
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SEGURI DAD

Precauci ones antes de utilizarla para cocinar

e Retire todos |os el enentos del enbal aj e.

e La instalacion y el conexionado el éctrico del aparato deben
encargarse a un especialista autorizado. El fabricante no sera
responsabl e de | os dafios resultantes de un error de enpotram ento
o de conexi onado.

e El aparato soOlo debe utilizarse si esta nontado e instalado en un
nmuebl e y una superficie de trabaj o honol ogados y adapt ados.

e Su utilizacion va uni canente destinada a | os usos domésti cos
habi t ual es (preparaci 6n de alinentos), con exclusion de cual qui er
otra utilizaci6on doméstica, comercial o industrial.

e Arranque todas |as etiquetas y autoadhesivos del cristal
vi trocer am co.

e No transforme ni nodifique el aparato.

e La placa de cocci 6n no debe servir conp soporte ni cono
superficie de trabajo.

e La seguridad so6lo estd asegurada si el aparato estéa conectado a
una toma de tierra de protecci6on confornme a | os regl anent os

vi gent es.
e No utilice alargaderas para |la conexién a la red el éctrica.
e ElI aparato no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una

secadora de ropa: | os vapores de agua desprendi dos podrian
deteriorar |a electrédnica.

Utilizaci 6n del aparato

e Apague sienpre |os fogones después de utilizarl os.

e Vigile constantenente | os guisos que utilizan grasas y aceites,
ya que son susceptibles de inflamarse rapi danente.

e Tenga cui dado del riesgo de quemaduras durante y después de |la
utilizaci 6n del aparato.

e Los nifos no deben mani pul ar el aparato.

e AseglUrese de que ningun cable eléctrico, fijo o novil, del
aparato toca el cristal o el recipiente caliente.

e Los objetos nagnetizables (tarjetas de crédito, disquetes
i nformati cos, cal cul adoras) no deben estar cerca del aparato en
f unci onam ent o.

e No col ogue ningun objeto netalico, excepto | os recipientes a
calentar. En caso de conexi 6n accidental o de cal or residual,
este objeto, segun el material, tiene el riesgo de fundirse o de
enpezar a arder.

e No cubra nunca el aparato con un trapo o con una hoja de
protecci 6n. Podria cal entarse nmucho y encenderse.
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Li npi eza

Es necesari o poner el aparato fuera de servicio para |inpiarlo.
Es necesario dejar enfriar |as partes calientes.
No utilice en ningun caso aparatos "a vapor" o "a presioén".

No utilice objetos que conporten riesgo de rayar |la vitroceramnca
(conmp estropaj 0s abrasivos o puntas de cuchillo ..). Sienpre
l[inmpie el bajo de | as cazuel as antes de poner les encima de |la
nmesa vitro ceranica.

Precauci ones para no deteriorar el aparato

Las cacerolas con suelas sin pulir (fundicidén no esmaltada,..) o
estropeadas pueden dafiar | a vitroceram ca.

La presencia de arena u otros naterial es abrasivos puede dafar | a
vi trocer am ca.

Evite dejar caer objetos, aunque sean pequefios, sobre |a

vi trocer am ca.

No dé gol pes a | os bordes del cristal con | as cacerol as.

Asegurese de que | a ventilacion del aparato se haga segun | as
i nstrucci ones del fabricante.

No col oque ni deje cacerolas vacias sobre |a placa de cocci 6n.
Evite que azucar, materiales sintéticos o papel de alumnio
toquen | as zonas calientes. Estas substancias pueden, al
enfriarse, provocar roturas u otras nodificaciones en |la
superficie vitroceram ca: desconecte al aparato y retirel as

i nnedi at anente de | a zona de cocci 6n cuando aun esté& caliente
(atenci 6n: peligro de quenaduras).

No col oque nunca recipientes calientes sobre |a zona de | os
mandos.

Si hay un caj 6n situado bajo el aparato enpotrado, asegurese que
hay distancia suficiente (2 cn) entre el contenido de este cajon
y la parte inferior del aparato con el fin de asegurar una buena
venti |l aci on.

No deposite objetos inflamables (por ejenplo sprays) en el cajoén

situado bajo |la placa de cocci 6n. Las eventual es bandej as para
cubi ertos deben ser de material resistente al calor.

Precauci ones en caso de fallo del aparato

Si se constata una averia, es necesari o desconectar el aparato y
desenchufar la linea de alinentaci én el éctrica.

En caso de desconchados o fisuras en la vitroceram ca es

i nperativo desconectar el aparato de la red el éctrica y avisar al
servi ci o posvent a.

Las reparaci ones sél o pueden ser realizadas por personal
especi al i zado. En ningun caso abra el aparato usted m sno.
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Qtras precauci ones

Asegurese sienpre de que el

en |l a zona de cocci 6n. E

conb sea posi bl e,

reci piente de cocci 6n esté centrado

fondo de | a cacerol a debe cubrir, tanto

| a zona de cocci 6n

Para usuari os que |l even un marcapasos, el canpo magnéti co puede

influir en su funci onan ent o.

proveedor o el

No utilice recipientes de materi al
podrian fundirse sobre | os fogones aun calientes.

Los aparatos usados contienen netal es preci 0sos.

meédi co.

Le reconendanps se asesore con e

sintético o de al um ni o:

Consulte con | a

adm ni straci 6n de recuperaci 6n sobre | as posi bilidades de
reciclaje.

DESCRI PCI ON DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

Ti po Pot enci a Posi ci 6n Pot enci a Di amet o
P t ot al del fogodn nom nal *
Del ante | zqui erdo 2300W 190 mm
Detrdas | zquierdo 1400W 150 mm
™ L3l 16000W Der echa 2300W 250

* |a potencia puede variar en funcién de | as dinensiones y de |os
mat eri al es de | as cacerol as.
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Zona de nmandos

I ndi cador del 3 Teclas [ + ] | ndi cador Pil otos de
ni vel de potencia | |[de sel ecci 6n del m nutero| |sel ecci 6n del fogdn

@@ @@L Piloto de

sel ecci 6n del

f ogén
Tecl a Tecla [-] comin a| |[Tecla [+] Tecl a
M nutero | os 3 fogones Mar cha/ Par o

UTI LI ZACI ON DEL APARATO

Tecl as tactil es

Su aparato estd provisto de teclas téactiles que permten controlar |as
di stintas funciones. Un pequefio roce con |la tecla activa su

funci onam ento. Esta activaci 6n queda confirmada por un piloto, un

i ndi cador y/o por una sefal sonora.

No toque una tecla mas de una vez.

22



| ndi cacones

| ndi caci 6n Desi gnaci 6n Funci 6n
0 Cero Zona de cal efacci 6n acti vada
1..9 Ni vel de potencia El ecci 6n nivel de cocci6n
U Det ecci On Falta recipiente o es
i nadecuado
E Mensaj e de error Def ecto del circuito
el ectronico
H Cal or residual La zona de cocci 6n esté
caliente
L Bl oqueo La placa esta protegida

| ndi cador de cal or residual

Cuando el piloto "H' se enciende, esto significa que |la zona de
cocci 6n correspondi ente esta caliente (las zonas de cocci 6n estan

cal entadas por el fondo de | as cacerol as).

En este caso, hay peligro de quenaduras.

El cal or residual puede utilizarse para mantener calientes |os platos.

Venti |l aci 6n

El ventilador de enfriamento tiene un funcionam ento total nente
automati co. Se pone en narcha a velocidad baja a partir del nonento en
gue las cal orias desprendidas por |a el ectrénica sobrepasan un cierto
unbral . La ventilaci 6n conecta su velocidad alta cuando |a placa de
cocci 6n se usa de forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y
se para autonmaticanente cuando el circuito electrénico esté
suficientenmente frio.

PUESTA EN MARCHA Y GESTI ON DEL APARATO

Antes de la prinmera utilizacidn

Li npie el aparato con un trapo hunedo y séquelo. No utilice detergente
ya que podria provocar una col oraci 6n azul ada en | as superficies
vitrificadas.

Principio de I a induccidn

Debaj 0 de cada placa de cocci 6n hay una bobi na de i nducci 6n. Cuando
ésta esta conectada, produce un canpo el ectronagnético vari abl e el
cual produce a su vez corrientes inducidos en el fondo ferronagnético
del recipiente. De ello resulta un calentamento del recipiente

col ocado sobre | a zona de cal entam ent o.
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Conmp es | 6gico, el recipiente debe ser adecuado:

e Se recom endan todos | os recipientes netalicos ferro-nmagnéticos
(a verificar eventual mente con un pequefio i man) tal es cono:
cazuel as de fundici 6n, sartenes de hierro negro, cacerol as
net al i cas esnal t adas, en acero inoxidable con suela ferro-
magnética..

e (Quedan excluidos |os recipientes de cobre, inoxidable, alumnio,
cristal, nmadera, cerémca, gres, barro cocido, inoxidable no
ferro-magnético..

La zona de cocci 6n por induccién tiene autométi canente en cuenta el
tamafio del recipiente utilizado. Con un dianetro demasi ado pequefio, el
reci piente no funciona. Este dianetro varia en funcion del dianetro de
Il a zona de cocci 6n

Cuando el recipiente no es adecuado para |a placa de cocci 6n, queda
encendi do el sinbolo (V).

Puesta en mar cha

En primer lugar debe conectar |a placa de coccién y después |a zona de
cal ent am ent o:

e Conectar / Apagar a placa de cocci On:

Acci 6n Zona de mandos | ndi cador Piloto
Conect ar pul sar [0/1] 3 x [0] centel |l ea
Apagar pul sar [0/1] ninguno o [H se apaga

e Conectar / Apagar una zona de cal entam ent o:

Acci 6n Zona de mandos | ndi cador
Sel ecci onar pul sar [+] de |la zona [0.]
Aunent ar pul sar [+] de |la zona [ 1] hasta [9]
Dismnuir pul sar [-] [9] hasta [1]
Apagar pul sar sinultaneanente

[+] ¥y [-] [0] o [H]

o pulsar [-] [0] o [H]

Si no se hace ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, |a el ectrédnica
vuel ve a |l a posicion de espera.

Det ecci 6n del recipiente

La detecci 6n del recipiente asegura una seguridad perfecta. La
i nducci 6n no funci ona:

e Cuando no hay recipiente sobre |a zona de cocci 6n o cuando este
reci piente no es adecuado para | a inducciodon. En este caso es
i nposi bl e aunentar |a potencia y aparece el sinbolo [U en el
i ndi cador. La [U] desaparece cuando se col oca una cacerola en |a
zona de cocci 6n
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e Si en el curso de la coccioén se retira el recipiente de |a zona
de cocci 6n, el funcionam ento se interrunpe. Aparece el sinbolo
[U en el indicador. La [U desaparece cuando se col oca de nuevo
el recipiente en |la zona de cocciO6n. La cocci 6n se reenprende en
el nivel de potencia sel eccionado anteri ornente.

| ndi cador de cal or residual

Después de apagar |as zonas de cocci 6n o de apagar por conpleto |la
pl aca, |as zonas de cocci 6n estan aun calientes | o que se indica con
el sinmbolo [H]

El sinbolo [H se apaga cuando | as zonas de cocci 6n se pueden tocar
sin peligro.

Mentras | os testigos de cal or residual estén encendi dos, no toque |as
zonas de cocci 6n ni ponga enci ma ni ngun objeto sensible al calor.
Peligro de quenmadura y de incendi o!

Funci 6n m nutero

El m nutero puede asignharse simultaneanente a | as 3 placas de cocci 6n
y con ajustes diferentes de tienpo en mnutos (de 0 a 99 m nutos) para
cada una de | as pl acas.

Ajuste o nodificacion de |la duraci 6n de |a cocci 6n:

Acci 6n Zona de mandos | ndi cador

Sel ecci onar |l a zona Pul sar [ +] [0.]

Sel eccionar la potencia Pulsar [+] o [-] [1]...[9] [PF]

Sel ecci onar «@®» Pul sar [ @] M nutero [00] m nutos
D sminuir |la duracion Pul sar [-] [ 60] pasa a 59, 58...
Aunentar | a duraci 6n Pul sar [ @] El tiempo aumenta..

Después de al gunos segundos, el piloto de control pasa de "centelleo"
a "fijo".

La duraci 6n queda sel eccionada y se inicia |la cuenta atras.

Det ener |l a funcién m nutero de cocci On:

Acci 6n Zona de mandos | ndi cador

Sel ecci onar | a zona Pul sar [ +] [0.]

Sel ecci onar "@®" Pul sar [ @] Ti enpo restante

Desactivar "@" Pulsar [-] vy [@] Pasa a [00] y después
se apaga

Cuando hay varios mnuteros activados, basta repetir |a operacion.

Paro automatico al final de |a coccidn:

Cuando ha transcurrido el tienpo de cocci 6n sel ecci onado, el mnutero |lo

i ndi ca centell eando [00] y produci endo una sefal sonora.
Para parar el sonido y el centelleo, basta pulsar la tecla [®].
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M nutero utilizado sin cocci 6n:

Acci 6n Zona de mandos | ndi cador

Activar |l a placa de coccion Pulsar [0/1] Pil otos de zona
Sel ecci onar "@" Pul sar [ @] M nutero [00] mn
Disminuir |la duracion Pul sar [-] [60] pasa a 59,58..
Aunmentar | a duraci 6n Pul sar [ @] El tiempo aumenta..

El piloto de control centellea y pasados al gunos segundos se apaga.

Cuando ha transcurrido el tienpo seleccionado, el mnutero | o indica
centell eando [00] y produci endo una sefal sonora.

Para parar el sonido y el centelleo, basta pulsar la tecla [@].
Bl oqueo de | a zona de nmandos
Para evitar que se nodifique una seleccién de | a placa de cocci 6n,

particul arnente cuando se linpia el cristal, |la zona de mandos se
puede bl oquear (con |la excepcion de la tecla marcha/paro [0/1]).

SIKANCVIS|

SN

A
Bl oqueo:
Acci 6n Zona de mandos | ndi cador
Puesta en marcha Pul sar [0/1] [0] o [H]
Bl oquear | a pl aca Pulsar a la vez [-] (B) y
[+] (A) delante |zq. [0] o [H]
Pul sar de nuevo [+] (A [ L]
Desbl oqueo:
Acci 6n Zona de mandos | ndi cador
Desbl oquear | a pl aca Pulsar a la vez [-] (B) y
[+] (A)delante |zq. [L] indicadores
Pul sar de nuevo [-] (B) Los i ndi cadores
se apagan
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CONSEJOS DE COCCl ON

Cal i dad de | as cacerol as

Mat eri al es adecuados: acero, acero esmaltado, fundicion, inoxidable
con fondo ferro-nagnético, alumnio con fondo ferro-
magnéti co

Mat eri al es no adecuados: aluninio e inoxidable con fondo no ferro-
magnéti co, cobre, laton, vidrio, ceram ca, porcelana

Los fabricantes especifican si sus productos son conpatibles con |la
i nducci on.

Para verificar si |las cacerolas son conpati bl es:

e Ponga un poco de agua en una cacerol a col ocada sobre una zona de
cocci 6n por induccién regulada a nivel [9]. Este agua debe
cal entarse en al gunos segundos.

e Ponga un iman sobre el fondo externo de |a cacerola; debe
guedar se pegado.

Al gunas cacerol as pueden hacer ruido al col ocarlas sobre una zona de
cocci 6n por induccién. Estos ruidos no representan en ningdn caso un
defecto en el aparato ni tienen influencia en su funci onam ento.

Di nensi 6n de | as cacerol as

Las zonas de cocci 6n se adaptan automati canente a | a di nensi 6n del
fondo de | a cacerola, hasta un cierto limte. Por ello, el fondo de
esta cacerol a debe tener un dianetro ninino en funci 6n del dianetro de
| a zona de cocci 6n correspondi ente.

Para obtener el maxino rendimento de |la placa de cocci 6n, coloque |la
cacerola bien centrada en |la zona de cocci On.
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Ej enpl os de ajuste de | as potencias de coccioOn

(los siguientes valores son indicativos)

1l a?2 Hacer fundir Sal sas, mantequill a,
Recal ent ar chocol ate, gelatina
Pl at os precoci nados
2 a3 Hi nchar Arroz, puddings y platos
Descongel aci 6n coci nados

Legunbres, pescados,
product os congel ados

3 a4 Vapor Legunbres, pescados, carne
4 ab Agua Pat at as hervi das, sopas,
past as
Legunbres frescas
6 a7 Cocer a fuego suave |Carnes, higado, huevos,

sal chi chas
Goul asch, filetes rellenos,

call os
7 a 8 Cocer Pat at as, bufuel os, tortas
Freir
9 Freir, Filetes, tortillas
Ll evar a ebullicidn |agua
P Freir, LI evar a ebullicidn
Ll evar a ebullicidn |cantidades inportantes de
agua

CONSERVACI ON Y LI MPI EZA

Deje enfriar el aparato, ya que hay riesgo de quenaduras.

Li npie los restos de cocci 6n con agua a | a que haya afiadi do un
producto lavavajillas o un producto conercial aconsejado para
vitrocer am ca.

No utilice productos de |inpieza abrasivos que podrian dafar el
apar at o.

Seque el aparato con un trapo |inpio.

Retire innedi atamente el azucar o material es que contengan azulcar.

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

La placa de coccion o | as zonas de cocci 6n no se enci enden:

e La placa estd nmal conectada a la red el éctrica

e El fusible de protecci6on ha saltado

e Verifique que no esté activado el bloqueo

e Las teclas téactiles estan cubiertas de agua o de grasa
e Hay un objeto encima de las teclas tactiles
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El sinbolo [U se enciende:

e No hay cacerola en |a zona de cocci 6n
e El recipiente utilizado no es conpatible con |la induccién

e El dianetro del fondo de |a cacerol a es denmasi ado pequefio
respecto a |l a zona de cocci 6n

El sinbolo [F] se enciende:

e No puede utilizar esta zona de cocci 6n
e Llanme al Servicio Posventa

El sinbolo [E] se enciende:

e El sistemm electroénico es defectuoso
e Desconecte y vuelva a conectar el aparato

Una de las zonas o el conjunto de |la placa de cocci 6n se desconect a:

e Ha funcionado | a desconexi 6n de seguri dad

e Esta se acciona en caso que haya ol vidado de apagar una de |as
zonas de cal entam ento

e Se conecta igual mente cuando una o varias teclas tactiles estan
t apadas

e Una de |l as cacerolas esta vacia y su fondo se ha sobrecal ent ado

e La placa dispone igual nente de un dispositivo de reducci6n
automati ca del nivel de potencia y de corte automati co en caso de
sobrecal ent am ent o

La soplante de ventil aci 6n continua girando después de parar |a placa:

e Esto no es un fallo, el ventilador continla protegiendo |a
el ectroéni ca del aparato

e La soplante se para autonaticanente

El mando de cocci 6n automati ca no se conect a:

e La zona de cocci6n esta aun caliente [H]
e Esta conectado el nivel maxino de cocci én [9]
e El nivel de coccidén se ha conectado con la tecla [-]

| NSTRUCCI ONES DE | NSTALACI ON

El nontaje es conpetencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacién y |las normas en
vigor en su pais de residencia.

Col ocaci 6n de la junta de estanquei dad

La junta adhesiva sum nistrada con el aparato permte evitar cual quier
filtraci 6n en el nueble.

Su col ocaci 6n debe efectuarse con gran cui dado segun el croquis

adj unt o.
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Pegar la junta (2) sobre el
reborde de la placa, a 2 nmde
borde exterior, después de
haber quitado la | &m na de
prot ecci 6n (3).

Encaj e:

La abertura en |l a superficie de trabajo serd, segun el nodel o,
de:

560 x 490 mm

La distancia entre |l a placa de coccién y |a pared debe ser de 50
nm cono ni ni no.

La placa de cocci6on es un aparato perteneciente a |l a clase de
protecci 6n "Y". Cuando se enpotre, en |la parte posterior y en uno
de | os | ados puede haber una pared o un armario alto. Pero en el
otro | ado no debe haber ningun nmueble ni aparato que sea mas alto
gue la superficie de coccion

Las placas y revestimentos de |as superficies de trabaj o deben
ser de materiales resistentes al calor (100°C)

Los junquillos de | os bordes de | a pared deben ser terno-
resi stentes

Los materiales de |as superficies de trabaj o pueden hincharse en
contacto con | a hunedad. Para | os cantos del corte, aplique un
barniz o una col a especi al .

No instale |la placa encinma de un horno sin ventilacidon ni de un
| avavajill as

Garantice un espacio de 20 mnmentre el fondo de | a caja de
aparato y |l a pared para asegurar una buena circul aci 6n de aire
para |a refrigeraci 6n de |la el ectrédnica

Si hay un caj 6n debajo de la superficie de cocciodn, evite guardar
en él objetos inflamables (por ejenplo: sprays) y objetos que no
resi stan el cal or

La distancia de seguridad entre |a placa de cocci6n y |a canpana
de aspiraci 6n situada enci ma debe respetar |as indicaciones del
fabricante de | a canpana. En caso de falta de instrucciones,
respete una distancia mnim de 760 mMm

El cabl e de conexi 6n no debe estar sonetido, después de |la

col ocaci 6n, a ninguna tensi 6n necanica, conp |a causada por un
caj on
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CONEXI ON ELECTRI CA

e La instalacidn de este aparato y su conexion a la red el éctrica
s6l o deben confiarse a un electricista que esté al dia de |as
prescripci ones reglanentari as.

e La proteccion contra |as piezas bajo tension el éctrica debe
asegur ar se después del nontaj e.

e Los datos necesarios para | a conexi 6n se encuentran en |a placa
de caracteristicas y en la placa de conexi 6n situadas debaj o del
apar at o.

e Este aparato debe poderse aislar del sector por nedio de un
di spositivo de seccionani ento omi pol ar. Cuando esté abierto
(desconect ado) debe asegurarse una separaci 6n de 3 nm

e El circuito eléctrico debe estar separado de |la red por
di sposi tivos adecuados, por ejenplo disyuntores, fusibles,
interruptores diferenciales y contactores.

At enci 6n!

Este aparato sOl o esta disefiado para alinentarse a 230 V~ 50 Hz
Conecte sienpre el cable de tierra de proteccion.

Respete el esquema de conexi ones.

La caja de conexiones esta situada bajo |a placa de cocci 6n. Para
abrir la envolvente, utilice un destornillador nedi ano. Col 6quel o en
| as 2 hendi duras situadas delante de las 2 flechas.

Red Conexi 6n D anetro Cabl e Cali bre de
cabl e pr ot ecci 6n

230V~1IN 50Hz |1 Fase + N 3 xXx 2,5 m? H 05 RR 25 A *

400V~2N 50Hz |2 Fases + N 4 x 1,5 m? H 05 RR 16 A *

* cal cul ado con el coeficiente de sinultaneidad segun |a norma TN 60
335-2-6/1990

Conexi 6n de | a pl aca:

Para | as distintas conexiones, utilice | os puentes de | atdn que se
encuentran en | a caja de conexiones.

Monof &si co 230V~1P+N

Ponga un puente entre 2y 3y entre 4y 5.
Atornille la tierra al borne “tierra”, el neutro N al borne 4 6 5, la
fase L al borne 2 6 3.

Bi fasico 400V~-2P+N :

Ponga un puente entre 4 y 5.
Atornille la tierra al borne “tierra”, el neutro N al borne 4 6 5, la
fase L1 al borne 2 y la fase L2 al borne 3.

At enci 6n! Col oque bien los hilos y apriete bien los tornill os.

Nuestra responsabilidad no seria exigible por cual quier incidente
resultante de una nal a conexi 6n, o que pudiera surgir por el uso de un
aparato no conectado a tierra o equi pado con una toma de tierra

def ect uosa.
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Attention

Ce logo apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’un
appareil dont le traitenent en tant que déchet rentre dans
le cadre de la directive 2002/96/CE du 27 janvier 2003
relative aux  déchets d’ équipements électriques et
él ect roni ques ( DEEE)
La présence de substances dangereuses dans | es équi penents
électriques et électroniques peut avoir des effets
_ potentiels sur 1l’environnement et la santé humaine dans le
cycle de retraitenent de ce produit.
Ainsi, lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas
étre débarrassé avec | es déchets munici paux non triés.
En tant que consonmateur final, votre role est prinordial dans le
cycle de réutilisation, de recyclage et les autres fornes de
valorisation de <cet équipenment électrique et électronique. Des
systénmes de reprise et de collecte sont ms a votre disposition par
les collectivités |locales (déchetteries) et |les distributeurs.
Vous avez 1l’obligation d’utiliser les systemes de collecte sélective
m se a votre disposition

Condi tions de garantie

Ce produit est garanti pour une période de 1 an a partir de la date
d’achat*, contre toute défaillance résultant d’un vice de fabrication
ou de matériau. Cette garantie ne couvre pas les vices ou | es dommages
résultant d’une mauvaise installation, d’une utilisation incorrecte,
Ou de 1l’usure normale du produit.

(* : sur présentation du ticket de cai sse dans tous | es magasi ns
boul anger)

At enci on:

Este |ogotipo que aparece en el producto indica que se
trata de un equipo cuyo tratamento cono residuo debe
real i zarse de acuerdo con la directiva 2002/ 96/ CE de 27 de
enero de 2003, relativa a |os residuos de aparatos
el éctricos y el ectroéni cos ( RAEE)
La presencia de sustancias peligrosas en |o0s equipos
el éctricos y electroénicos puede provocar efectos en el
_ nmedi o anbiente y en la salud de |as personas en el ciclo
de tratam ento de dicho producto
Por consiguiente, al final de la vida de este producto, no debe
desecharse con | os residuos urbanos no sel ecci onados.
Como consumdor final, su papel es fundanental en el ciclo de
reutilizacién, reciclaje y otras fornmas de val ori zaci 6n de este equi po
el éctrico y electroénico. Los organisnos |ocales (centros de recogi da
de residuos) y los distribuidores ponen a su disposicioén sistenas de
recogi da y recuperaci on.
Tiene la obligacion de utilizar los sistemas de recogi da sel ectiva que
estan a su di sposi ci on.

Condi ci ones de garanti a:

Vease condi ciones en su tienda *.
(* presentar |la factura de conpra en cual qui er tienda Boul anger)
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