


Cher Client

VYous vensz d'acquérir tin de nos appareils et nous vous remercions de voire choix. Celui-cf a
éte soigneusement congue, fabrigué et testé pour volre plus grande satisfaction. Nous vous
conseillons de fire irés attentivernent cette notice d'ulifisation. Les instructions et conseils vous
aideront & utiliser au mieux votre apparefl, Cet apparei! est destiné uniguernent & un usage
domestique, excluant 'usage professionnel, Nous déclinons toute responsabilite en cas de
tommages occasionnés par {'ulifisation incorrecte, erronée ou non compatible avec ['isage
pour fequel elle a 816 congue, o'est-d-dire fa cuisson des aliments.

Déglaration de conformité GE

Cet apparsil a 86 congu, fabriqué et mis sur le marché en conformité avee les :

- Prescriptions relatives & fa séouriid de fa Directive « Basse Tension » 73/23/CEE
- Prescriptions relatives & Ia protecition de Dirgclive « EMC » 89/336/CEE

- Prescriptions de fa Directive 93/66/CEE
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PRECAUTIONS D'EMPLOI

les regles en viguest.

IMPORTANT : Finstallation doit éire effectude suivant fes instructions indiguées dans
celfe nofice.

Une instaliation incorrecte peuf causer des dommages aux personnes, animaux ou
biens. Le fabricant décline toute responsabilifé en cas 'instaliation ne respeciant pas

Lisez attentivement lous les conseils impottants de sécurite et les précaytions
#'emploi avant d'utiliser volre appareil.

10.

Les conditions de branchement sont indiquées sur la plague signaléligue

Cet appareil doit &ire instalié suivant fes normes en vigueur et utflisé dans un endroit bien
aéré uniguement. Lisez affentivement ce manuef avant fa premiére installation.

Cet appareil doit avoir un branchement 4 fa terre. Donc if doft étre tlilisé impérativement
avec ure prise (164) qui est branchée & la terre ssfon les normes en vigueur. Tout
branchement Incorrect ne serd pas couvert pas 1a garantie.

L ‘utilisation d'un appareil de cuisson provoqus de la chaleur et de la vapeur dans la pidce
dans laguelie |f se frouve, Assurez-vous done que fg chising soft bien aérée au moyen
d'une ventilation naturelle ou d'une hotte électrique, La puissanice de ventifation doif éfre
réglée suivant la durde d'utilisation de F'apparel! fouverture d'une fenélre, d'une porte, ou
augmentation de la puissance de fa hotte). Lorsque le four fonctionns, les trous
d'aérations ide Fappareil ne doivent pas élre couveris,

En cours de fonctionnement, la vitre de la porfe du four élant chauds, if est vivernent
recommandé de tenir les enfants &loignés de apparell ) ,
Sturveillez votre apparell en cours de fonctionnement pour éviter toutf risgue d'incident,
FRetirez toutes traces d'emballage avant d'utiliser Fapparsi, Les emballages devront étre
éliminés dans le cadre du tri séleclif.

Ne rangez pas & l'intérieur du four des aérosols, des produits inflammables, tels gue du
papier, du plastique ou du Hssy,

Votre appareil doit 6fre parfafternent de niveay,

Les produits électroménagers tusagés ne doivent pas étre jetds avec les ordures
ménagéres. Veuillez utiliser les aménagements spécifigues previs pour fes trafter.
Renseignez-vous auprés des autorités locales ou du revendetr pour obtenir fa marche d
suivre en matigre de recyclage.

11, Sile cordon d'alimentation st endomimagé il doit 8tre remplacé par le Tabricant, i
réparateur agréé ou totfe personne qualifide, afin d'éviter tout danger.




INSTALLATION

1) DEBALLAGE

Mettez F'appareit le plus prés possible de I'endroff ou il sera installé et débalisz-le. Les éléments
te I'embaliage devront étre éliminds dans le cadre du tri sélectif, Ne les laissez pas 4 la portée
tles enfants.

2} INSTALLATION

1}l s'agit d'un apparelf de Classe 1. I doit done étre installs et branché sulvant fes normes
N Viguetr.

2) Aftention: C'est un appareil & poser sur un plan de travail ou sur une table. Il ne doit
famais éire uiilisé enfermé pu encasiré dans un meuble oi sous un plan ou glagére.

3} Veillez a placer votre apparell le plus prés possible de Ja source d'énergie.

3) BRANCHEMENT ELECTRIGUE

Le cable dralimentation de Fappareil muni d'une fiche doit obligatoirement &ire branchg sur une
prise électrigue 16 Ampéres avec terre sefon les normes en vigusur, 51 vofre prise n'est pas
dguipde d'une terre normalisée, vewillaz vous adresser 4 un élactricien qualifie. Attention que le
céble électrigus ne fouche pas les parois chaudes ge f'apparsil.




AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1) Avant la premiére ufilisation, assurez-vous qu'il ne reste aucun matériel d'embaliage sur
votre appareil. Ges embatlages devront élre trigs séparément pour fe recyciage.

2) Les diéments chauffants de votre appareil sont recouverts d'un film protecteur gu'il faut
éliminer avant F'emplad. If est imporiant de bien agrer fa piéce durant celte opération pour
éliminer la fumée dégagée. Il est vivernent recommandé de respecier la procédure sulvanie
avant la premiere utiffsation de volre foyr.

Ouvrez fa porte du four ef faissez chauffer le Tour sur la position a 200°C pendant 15 mn.
Etsignez le four et laisssz refroidit,




UTILISATION
important : Le four de votre cufsiniere est équipé d'un minuteur mécanigue. 5 vous souhaitez
Putiliser sans minuteur, if faut metire la manette du minitetr sur iz position main,

La manette sélecteur vous permet de choisir parmi les 3 fonctions ci-dessous. A Faide de la
tanette thermostat, vous polivez choisir la fempérature désirée. Tournez la manette
thermostat paur faire chauffer le four. Le témoin fumineux (Fig 1, rep 4) s'allume. If s'éteindra
forsque je four aura atteint 1a fempérature désirée. Le thermostat du four alfumera ef éleindra
ce vovant atiformatiguement afin de maintenir fa fampeérature choisfe.

Manette Sélecteur

@ Résistance stpérisiire

[C] Convestion naturelle (supérietre + inférietire)

Manette Thermuostaf

Minuteur Mécanigue ;

Le minuteur permet de programmer le femps de cuisson dif four
élecirigue, Posftionnez la manette sir fe femps de cuisson désiré
{maxi 80mn). Lorsque la coisson est terminée {position ),

une sonnerie vous avertira et le four s'arrétera automatiquement.

ngré 4

Constuitez le tableai de cuisson figurant 8 la 98me page et indiguant les fempératures et diurées
de cuisson conseilées, Avant la cuisson, faites un préchauffage pendant 10-15 minutes (quand
{g four est & tetmpérature, le voyant s'éteint), ef placez les plats dans le four. Vous remetirez les
2 manettes sur la position « 0 » apras la cuisson.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1-  Nettovez fa 'apparell lorsqit'il est froid.
2- Débranchez toufours fe cable d'alimentation éfecquus avant le netfoyage.

3- Utifisez de l'eay savonneuse tigde en ayant soin de rincer gt d'essuyer avec un chiffon
doux. Ne pas utiliser de produits abrasifs.

MISE AU REBUT
s Enlévement des appareils mEnagers usages

La directive Européenne 2002/96/EC sur les Déchets des Equipemnents
Electrigues ef Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés
ne sofent pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux, Les appareils
usagés doivent étre collectés séparément afin d'optimiser le taiix de
récupération et le recyolage des matériaux qui 18s composemnt et réduire
{impact sur fa santé humaine et Penvironnement.

Le symbole de la « poubelle barrée » est apposée sur fous les produits pour rappefer les
obiigations de la colfecte sépards.

Les consommateurs devront contacter les autorités locales ou leur revendeur concernant fa
démarche & suivre pour l'enlévement de feur apparell.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE
E£n cas de panne électtique, veuillez vérifier
- &1t premier fa prise électrigue ay moven d'un aulre apparefl,

- Ensuite, vérifiez que le compteur est enclenche ef que le fusible de protection est correct.
Aprés ceffe vérification appelez le service aprés vemte de volre revendedr en Iuf indiguant ia
référence te votre appareil indiquée sur la plague signalétique. Attentionti!! Get appareil doit
&ire réparé seutement par un fechnicien qualifie.

S




TABLEAU DE CUISSON

v Positiondu | Pasidondu plat | Durde de
Alments | yormostat | {gradiny Guisson
Géteau 175 2 . 25-35

Ghtoaw au froi 1] 2 20-25
Tarte auy Frofts 1 2 20-30
Mazaron 175 2 20-30
Fain d'&pice 2a0 2 3048

Pite 200 2 30-40

Gake A7 2 3040
Bispult 175 2 15825

Viande d'Agneay 225 2 25

Biplat
Cotelete 205 2 25
d'agneat

‘Wiands de Bmuf 250 2 5060
Citelette de - » 4050

Breuf
Bifteck de 505 5 o5
Breuf

Viands de o5
mouton 24 z el
Beauf ROt 285 2 45
Poules {entigre} | 175-200 2 0
o T Poules o 72(;15 . 2 T SE-AES -
{moroeauy)
Folssons 200 2 3040

Dinde 280 2 35-48

Macaroni ay -~ -

four 240 2 2330

Pale mince il Z S04

Les valeurs ci-dessus sont purement indicatives. Sur ia base des différentes habitudes
cufinaires, d'éventuelles variations seromt & apporter.

() Vous utilisez Ia position résistance inférisure pour rétir les viandes dessous

[—j Vous utflisez Ia position résistance supérieure pour rotir fes viandes dessus




MODELE " MF 40

PLISSNIE TOTALE

AMPERARE | 7A

- FREUENCE 1 50He

THERMOSTAT | 503000
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