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NOTICE D'INSTALLATION ET
D'UTILISATION DU FOUR
ENCASTRABLE PYROLYSE




——Chére—citente;cher—cltent, Notre—but-est-de—vousoffrir des——
prodults de qualité qul répondent & vos attentes, fabriqués
dans des usines modernes et dont la qualité a soigneusement
été testée. Ce manuel contient toutes les informations
nécessaires pour utiliser cet four congu avec une technologie
de points, en toute confiance et efficacité. Avant de commencer
a utiliser votre four, nous vous suggérons de lire cette notice
installation correcte et fiable, I'entretien et ['utilisation.
qualifié.
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PARTIE 1 : PRESENTATION ET DIMENSIONS DU FOUR
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LISTE DES ELEMENTS DU FOUR :

1- Panneau de commande
2- Poignée

3- Porte du four

4- Verrouillage de la porte
5- Léche frite
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Figure 1

8- GCrllle
9- Supports
10- Lampe du four
11- Ventilateur (derriére la tole)

12- Sortie air brassé




PARTIE 2 : CONSIGNES DE SECURITE

Avertissements de sécurité

Lisez attentivement et entiérement cette notice avant I'utilisation de
votre four, et conservez-la pour une consultation ultérieure.

La fabrication de votre appareil de cuisson respecte toutes les
normes et réglementations nationales et internationales en vigueur
en la matiere.

Les travaux de maintenance et d'entretien doivent étre effectués
exclusivement par des techniciens qualifiés. Les travaux de
réparation et d'entretien effectués par des personnes non-qualifiées
vous exposent a des dangers. Ne modifiez pas les spécifications de
votre appareil de cuisson de quelque maniere que ce soit.
N'effectuez pas vous-mémes les réparations au risque de vous
exposer a un danger comme une électrocution.

Avant l'installation, assurez-vous que les conditions de distribution
locale (Tension et fréquence de I'électricité) sont compatibles avec
les caracteristiques indiquées sur la plaque signalétique de votre
appareil de cuisson. En cas de dommage provoque par un
branchement ou une installation inadaptée, la garantie ne sera pas
valide.

Pour l'installation et le nettoyage se reporter aux chapitres «
installation » et « nettoyage ».

ATTENTION: Votre appareil de cuisson est congu uniquement pour
la cuisson des aliments et il est prévu uniquement pour un usage
domestique. Il ne doit absolument pas étre utilisé a d'autres fins, par
exemple, dans un environnement commercial ou pour le réchauffage
d'une salle. La responsabilité du fabricant ne saurait étre engagée
en cas de dommages liés a une utilisation inappropriée, incorrecte,
ou négligente.



Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues telles que:

- des coins cuisines reéserves au personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements professionnels;

- des fermes;

- l'utilisation par les clients des hétels, motels et autres
environnements a caractere résidentiel;

- des environnements du type chambres d’hétes.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances a condition qu’elles aient été placées sous
surveillance ou qu'elles aient recu des instructions concernant
lutilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’'elles comprennent
les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
lappareil. Le nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

Maintenir 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

MISE EN GARDE: Cet appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant leur utilisation. Il convient de veiller a
ne pas toucher les éléments chauffants. || convient de maintenir a
distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils ne soient
sous une surveillance continue.

MISE EN GARDE : Les parties accessibles peuvent devenir
chaudes au cours de l'utilisation. |l est recommandé d’éloigner les
jeunes enfants.

MISE EN GARDE : Lors de son utilisation, l'appareil devient
chaud. Il convient de veiller a ne pas toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du four.



MISE EN GARDE : Les parties accessibles peuvent devenir
chaudes quand le gril est utilise. |l est recommandé d’éloigner les
enfants.

ATTENTION : Pendant I'utilisation tous les éléments accessible du
four deviennent chauds, et gardent leur température élevée
pendant un certains temps, méme quand le four est arrété. Ne
touchez pas les surfaces chaudes (manettes et poignée du four
comprises) et empéchez les enfants de moins de 8 ans
d’approcher du four. Il est recommandé de laisser refroidir les
parties directement exposees a la chaleur avant de les toucher.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d'une minuterie extérieure ou par un systeme de commande
a distance séparé.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés vente ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter un danger.

MISE EN GARDE : S’assurer que I'appareil est déconnecté de
lalimentation avant de remplacer la lampe pour éviter tout risque
de choc électrique.

MISE EN GARDE : Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a
vapeur.

Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer la porte en verre du four, au risque
de rayer la surface et d’entrainer I'éclatement du verre.



MISE EN GARDE : les éclaboussures excessives doivent étre
enlevées avant l'utilisation de la fonction pyrolyse.

MISE EN GARDE : Durant le cycle de nettoyage les surfaces
peuvent devenir plus chaudes qu'en usage normal, il est donc
recommandé d’éloigner les enfants.

Ne faites aucune pression sur le fil électrique lors de l'installation de
votre appareil de cuisson.

Assurez-vous aussi que la cable n'est pas coince derriére votre
appareil de cuisson.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
un cable présentant les mémes caracteristiques que celui d'origine,
et ceci par le fabricant, son service aprés vente ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter un danger

Lorsque la porte du four ou le tiroir sous-four est ouvert, ne rien
poser dessus et ne laissez pas les enfants grimper sur la porte ou s'y
asseoir. Cela pourrait déséquilibrer votre appareil de cuisson et
casser certaines parties. En cas d'utilisation d'appareils électriques a
proximité de votre appareil de cuisson, faites attention que le cable
d'alimentation de ces appareils ne soit pas en contact avec la surface
chaude de votre appareil de cuisson.

AVERTISSEMENT D’ INSTALLATION

N'utilisez votre appareil de cuisson que lorsque l'installation est
terminée.

Votre appareil de cuisson doit étre installé et mis en service par un
technicien qualifié. Le fabricant décline sa responsabilité pour tout
dommage resultant d'un mauvais emplacement ou de linstallation de
votre appareil de cuisson par un technicien non qualifié.



Aprés avoir déballé votre appareil de cuisson, vérifiez soigneusement
si celui-ci n'a pas eté endommagé pendant le transport. En cas de
dommage, ne l'utilisez pas et contactez immédiatement votre
Revendeur. Etant donné que les matériaux d'emballage (polystyréne,
nylon, agrafes, etc...) peuvent étre dangereux pour les enfants,
veuillez les rassembler et les éliminer immédiatement (mettez-les
dans les conteneurs spécifiques pour le recyclage)

Protégez votre appareil de cuisson contre les effets atmosphériques.
Ne I'exposez pas au soleil, a la pluie, la neige, la poudre, etc.

Les matériaux entourant I'appareil (meubles) doivent étre capables de
supporter une température minimale de 100°C.

AVERTISSEMENT D’UTILISATION

Lors de la premiére mise en marche de votre appareil de votre four, il
se produira une certaine odeur caractéristique des matériaux
d'isolation et des éléments chauffants. Pour cette raison, avant
d'utiliser votre four, faites-le fonctionner a vide a sa température
maximale pendant 45 minutes. Vous devez également vous assurer
que la piece dans laquelle est installé votre appareil de cuisson est
bien ventilée.

Au cours de l'utilisation du four, les surfaces internes et externes du
four deviennent chaudes. Au moment de l'ouverture de la porte du
four, mettez-vous en retrait pour éviter de vous brller avec la vapeur
trés chaude qui va alors se dégager du four : il peut y avoir des
risques de brilures.

Ne placez pas de matériaux inflammables ou combustibles a
proximité de votre appareil de cuisson pendant son fonctionnement.
Toujours utiliser des gants de cuisine pour mettre ou retirer les plats
de cuisson du four.

Si vous n'avez pas l'intention d'utiliser votre appareil de cuisson
pendant une longue période, nous vous conseillons de le débrancher
electriquement.



Certains fours électriques sont équipés d'un ventilateur tangentiel.
Ce ventilateur fonctionne pendant la cuisson. L'air est expulsé a
travers des orifices entre la porte du four et le bandeau de
commande. Le ventilateur peut continuer a fonctionner aprés I'arrét
du four pour aider les commandes a refroidir : ne vous inquiétez
pas.

Lorsque la porte du four ou le tiroir sous-four est ouvert, ne rien
poser dessus et ne laissez pas les enfants grimper sur la porte ou
s'y asseoir. Cela pourrait déséquilibrer votre appareil de cuisson et
casser le couvercle (d'ou la nécessité de mettre en place les
fixations anti-basculement).

Ne séchez pas de serviettes, éponges ou vétements dans ou sur
votre appareil de cuisson ainsi que sur la poignée du four.
AVERTISSEMENTS D’ENTRETIEN

Arrétez toujours le fonctionnement de votre appareil de cuisson
avant le nettoyage ou l'entretien, en le débranchant, ou en
eteignant l'interrupteur principal.

Ne retirez jamais les boutons de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

MISE EN GARDE : Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a
vapeur.

DANS LE BUT DE MAINTENIR L'EFFICACITE ET GARANTIR LA
SECURITE DE VOTRE APPAREIL, NOUS VOUS
RECOMMANDONS DE TOUJOURS UTILISER LES PIECES
D'ORIGINE ET D'APPELER NOS REPRESENTANTS EN CAS DE
BESOIN.



PARTIE 3 : PREPARATION POUR L'INSTALLATION ET L'UTILISATIO
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CONTACTEZ UN TECHNICIEN QUALIFIE POUR L'INSTALLATION DU FOUR

3.1. CHOIX DE L'ENDROIT D'INSTALLATION
Vous devez conslidérer certalns facte s quand vous cholsissez I'endrolt ¢ .

AHCE THNSIAIICT IC TOUL. DUIVEL 1€ TCLONHINNIAITUALIVNIS CIEUCSBUUD ¢

_ probléme et toute situation dangereuse!

arinaeviter tot

Quand vous choisissez I'endroit, il ne doit y avoir aucun matériau inflammable a

proximité, comme des rideaux, des habits imperméables, etc., qui s'enflamment trés
rapidement.

bn'us ece a sista t dstepér pu QC. '

. . .
Oou < Pz atio COTTe S, VOUS UoVve Svite 0 CONnta QU TOUr aveC 4des parues

électnques L'mstallahon dufour prés d'un réfngérateur ou d'un congélateur n'est pas
racommandée La performance des apparells mentionnés ci-dessus sera affectée a cause
de ateur qui émané-du-four. Aprés-avoir retiré le four de 'emballage, vérifiez si le four

'est pas endommagé. Si le four est endommagé, vous ne devez pas l'utiliser et vous
devez contacter Jnmédiatement le service aprés vente.



3.2 INSTALLATION DU FOURENCASTRABLE

Plan de travail
[
W Plaque de
cuisson

Four encastrable

a-partie upérleure du panneau de commande
dont étre d’au moins 25 mm.
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— 3.3.BRANCHEMENT ET SECURITE DU FOUR ENCASTRABLE

Vous devez sulvre les Instructions sulvantes pendant le branchement :

branohement du céble d‘allmentatlon dont étre effectué selon Ia Flgure 3 S’ll n‘y a

compteur- do-t obl:gato:remet étre équupée d‘n dlsjoncteur avec une ouverture de

contact d'au moins 3mm (puissance 20A, type de fonctionnement & retardement)
La prise de terre dolt étre au plus proche du four. Ne Jamals utlliser de rallonge.

Le cable d'alimentation ne doit pas é&tre en contact avec la surface chaude du produit.

Si le cable d'alimentation est endommagé, contactez le service aprés vente qui est seul
habilité a le remplacer.

Le branchement de I'appareil doit étre effectué par une personne autorisée. Vous devez
_utiliser un cAble d'alimentation du type HOSW-F.

Un branchement Incorrect peut endommager I'apparell. Ce type de dommage ne sera
pas couvert par la garantie.

Ce four ne doit pas étre mstallé sur une pnse de courant avec une minuterie extérieure,

L‘apparell a été congu pour fonctionner sous un tension de 220-240V. Si le courant . que
vous utilisez n'a pas la méme valeur que celle-ci, contactez immédiatement le service
apres vente.




3.4. RECOMMANDATIONS GENERALES ET PRECAUTIONS

Les opératlons d mswllauon et de réparatlon qui ne respecteralent pas oes oon5|gnes
peuvent étre dangereuses.

jamais Ies surfaoes chaudes Les enfanlse dowent pass approoher du four »

Pour cuisiner dans votre four. vous devez régler les maneltes de fonctron et de de

le four ou casser la porle

Débranchez le four quand il n‘est pas utilisé.

plule, a Ia neige, a la pousmére etc ’

12



PARTIE 4 : UTILISATION DU FOUR

4.1 BANDEAU DE COMMANDE
Four encastrable

Manette fonctions du four Programmateur Manette du thermostat

Veyant-du-themestat
Voy

Voyant de verroulliage de la porte

Vous devez positionner la manette sélaction de

—fonction-sutapositionde votrechoix.Sinon ta-

—fonction-sétectionné&ene fonctionnerapas:-

—Manette-thermostat du-four:

Aprés avoir sélectionné une fonction, sélectionnez la ®r

[}
4température-désrréwta1mnpératur€réglévs'aumne

de Ia vafeur |ndrquée
Le thermostat connectera & nouveau les résistances et la
—tumieéredu thermostat s'allumerade nouveaus.

Figure5 |
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Vous pouvez commencer la décongélation en plagant les
aliments congelés dans le four et en plagant le bouton
dans le signal indiqué. Cette fonction ne cuit pas les
aliments ; elle permet seulement de décongeler les
aliments en peu de temps. Mettez ['aliment & dégivrer sur
la grille que vous installerez sur le support de la trolsiéme
grille & partir du bas (figure 6). Pour recusillir I'eau qui
s'accumulera du fait de la glace qui fond, insérez une
plaque de four dans le inférieur.

Dans ce type de cuisson appelé convection naturelle, la chaleur qui émane des résistance
inférieure et supérieure garantit la cuisson de la partie inférieure et supérieure des
aliments que vous é&tes en train de cuisiner.

Posmonnez la manette de foncuon sur Ie symbole “Convectlon naturelle et réglez Ia

Cette position permet a I'air chaud provenant des résistances inférieure et supérieure de
circuler dans le four au moyen du ventilateur.

14



W Fonction Gril

Le thermostat et les voyants d'avertissement du four seront allumés, et I'élément de
chauffage dugritcommenceraafonctionner.

La fonction est utilisée pour griller et rétir les aliments. Utiliser les étagéres supérieures du
four Brossar Iégérement Ia grille métallique avec de I'huile pour empécher aux alimenls de

recuellllr des gouttes d‘mle ou de gralsse II est reoommandé de préchau : r le four

Avertlssemenfﬂuand—vousgrﬂlerdes aliments, la porte du four doit ﬂéamée et la
—température dufour régiée sur 190°C.

ralent restées dans Ie four et veullez é oe que le féur so:t complétement v:da

Ne laissez rien dans la cavité du four (récipients, grilles, plaque a patisserie, léchefrite,
gradins latéraux, etc) car tout ces élementspeuvent occasionner des dommages
irreversibles au four.

Assurez-vous d'avoir bien fermé la porte du four avant d'activer la fonction de

—__nettoyagepar pyrotyse:

Unefoistafonctiondenetipyage par pyrolyse activée, ne pas utiliser la table de
cuisson si celle-ci se troyve au-dessus du four. Sinon, les deux appareils peuvent
subir des surchauffes ef &tre endommagés.

Durant le cycle de’'nettoyage par pyrolyse, la porte du four devient chaude. Tenez les
enfa 1S a 'ecart du Toul ju u'd refro idi%ement-

. .
ool UU DIDOCESSUS UC EUHOVale PDda l'."' e c ca c SUre.
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—Nettoyage parpyrolyse

La cavité du four est revétue d'un émall spéclal résistant aux fortes températures.
Durant 'opération de nettoyage pyrolyse, la température du four peut monter jusqu'a
475 °C. Pour votre sécurité, la porte du four se vérouille automatiquement pendant

l'opération de neftoyage pyrolyse et le voyant “verrou” s-allume.

du four '

IL est possrble de programmer ce cycle (vorr programmatronm-dessous) -
4.4. UTILISATION DU PROGRAMMATEUR DU FOUR

du secteur pour la premiére fois, des chiffres
clignoteront a I'écran de la minuterie. Avant de

pouvoir sélectionner une fonction de cuisson ou
régler une température, vous devez régler |'appareil
en mode « Opéra!ion manuelle ». Pour sélectionner

le mode « Opératlon manuelle », appuyez sur les

touches « moins » ou « plus » du panneau de

Symbole « Opération ctoymbdle  commande pendant que le commutateur de
automatique > fonction du four est a la position « 0 ».

16



Aprés le réglage du four pour un foncﬂonnement manuel vous devez aussl régler I'heure

I'écran
Apres avoirréglé I'heure qu'itest, reldchez les touches « moins » et « plus ». Aprés 5
secondes, I'heure réglée sera effective et vous pourrez utiliser votre four.

Vous avez la pOSSIbIlIté de régler Ia fonction « Mmutes restantes »a tout moment qu une

restantes »S afﬁchent a I'écran Indlquez la durée de Ia fonctlon « Mmutes restantes » é
»

Une fois que la période de temps souhaitée s'affiche a I'écran, relachez les touches «

moins » et « plus ». Le symbole de minutes restantes apparaitra a I'écran. Aprés le

réglage d'une période de temps, Il est possible de la raccourcir ou de la prolonger cette

période. Pour ce faire, il suffit d'appuyer sur « Mode » et d'utiliser ensuite les touches «

moins » ou « plus ».

réglée est éooulée

Utilisez le bouton de contrdle du thermostat pour régler la température et le bouton de
sélection de la fonction du four pour sélectionner le mode de cuisson requis. Le symbole
de fonctlonnement manuel apparal‘tra alécran. Il est ensuite posslble de régler la durée

de » (jusqu'é ce
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sufﬂt d'appuyer une fols sur « Mode » et d'uullser ensulte les touches « moins » ou « plus
».
Une alarme retantlt dlafindela pérlode réglée et le four s'arréte. La lettre A cllgnota etle

foncﬂonnamant manuel aprés I’uﬂllsatlon de la fonctlon Durée. Vous devez appuyer sur
l'une des touches « mode », « plus » ou « moins ». Dés cet instant, la lettre A disparatt de
I'écran et le symbole de fonctionnement manuel appara‘t asa place

Cette fonction est semblable a la fonction durée, car au lieu de se limiter a la sélection
'une période aprés laquelle Te four s'arrétera, cette fonction permet également de
une heure du jour a Iaquelle vous souhaiter voir le four s'arréter.

(jusqu‘a ce que « Fin de la cuisson » s'affiche & I‘écran) pour que I'écran affiche une valeur
de 00:00. Réglez I'heuredu jour & laquelle vous souhaitez vous aimeriez que le four arréte
la cuisson, en uullsant les touches « moms » et « plus ». La mlnutene calculera le temps

I' écran. Une fals I'heure a Iaquelle vous souhaltez que Ia oulsson s arréte au cours de Ia
journée enregistrée, relachez les touches « moins » et « plus ». Aprés le réglage d'une
pérlode de tamps, Il est posslble de la raccourcir ou de la prolonger cette pérlode Pour ce

18



sélectlon de la fonctlon du four sur 0 I‘apparell oontmuera é foncuonner dés que vous

Réglage de la fonction Heure de début et Heure de fin
Gréace a cette fonction, vous pourrez régler une heure a la laquelle le four commencera a
foncl:onner at une autre a Iaquelle il arrétera de fonctionner.

pendant Ia pénode de temps déf inie. II se metlra automathuement en marohe aprés avoir
atteint I'heure qu 'ila calculée A échéanos, Ie four s arrete et une alarme se falt entendre.

fonctionnement manuel appara‘t é sa place
Important : Si vous ne tournez pas le bouton de contréle du thermostat et le bouton de
sélection de la fonction du four sur 0, I'appareil continuera a fonctionner dés que vous

s .
Ajustement du signal audible
Pour ajuster le niveau du signal audible qui retentit, si vous avez appuyé trois sur le bouton
« mode » lorsque le bouton de sélection de la fonction du four est sur 0, L3 apparaitra &
I'écran. Appuyez sur les boutons « Mode » ou « Mode » pour définir le niveau sonore a

votre guise. Relachez la touche « moins » pour que le niveau sonore du signal audible soit
réglé.

19



§2-5l

§2-5l

¥-€

0o-m -1

00e

-l 00z

0s-0% ¢

goz- 541

4 002-5.1

§i-0l

& |R|8|&

56-97 ¢-2-1

O¢l - 0S1

06} - 0L}

ge-97 ¢-2-1

O¢l - |05L

l
b | 06L- 0Lb
b | 0BL-0L)

ol/i4B 8]

TINO

gg- ¢l 61 - 01
==
A-3108

3388VAE ANTTVHO-ILNG

24

20



Accessoires du four
Votra four est I|vré (suivant modéle) avec des plaques, Iéchefrrtes une

des moules a gateaux. des Iaqu a four spéc ales adaplées ala culsson au four. que
v0us Qmuvarez dans Ie commerce Velllez a respactar Ias mstruchons données par Ie

Les mstruchons sunvantes dorvent également éire respectées pour lous Ies plats émaillés.

Sl les aliments destinés & cuire ne couvrent pas toute la surface de la plaque de cuisson, s'il
agit d'alimentsquisortent du congélateur, ou si la léchefrite es see pour recueillir les
2 2 S 2S s lljl:A::!: A Diague peut connaiue ges

- utlllsez des plats ou autres ustensﬂes en verre p0ur la culsson, ne Ies exposez pas
directement au froid aprés les avoir sortls du four Ne les posez pas sur des surfaces frordes

Ol ¥ ‘Ivk peposez-les st U e S SCU OU SU U UCSSOUUS UT Did e 2L

é ce qu |Is o |d|ssent Ientement. de manlére é éviter qu |Is ne se cassent Sl Vous vous

Ia plaque oorres Q ndante (SI votre maténel oomprend oes acoessmres) Amsr, Ies matléres

-
dooto Ul D’.l‘ c HY[H? UU DUl. .lkll oL .

placez une léchefrite ur I'un des deux gradms du bas pour recueillir les mahéres grasses
Pour faciliter le nettoyage, ajoutez un peu d'eau dans la léchefrite. Attention, ne jamais poser
Ia Iéohefrlte sur la partie in Brieure du ur, caril ya risque de surchauffe et de détérioration

c c U DU Qua J VOUS U oL ll SC<L rkl:l C IJ A U e DOU

que les aliments & griller ne collent pas a la grille.

Gillle : Utilisée pour la fonction grill ou pour
pos;r divers récipients autres que la

culssons Ie es.

AVERTISSEMENT - Placer la grille
correctement dans une glissiére du
four, et poussez jusqu'au bout.
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PARTIE 5 : NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE VOTRE FOUR

5.4 Nettoyage ———

Assurez-vous que toutes les manettes de commande soient éteintes et que I'appareil est
froid avant d'effectuer le nettoyage.

Important : débranchez toujours la prise-électrique avant de commencer-le nettoyage.

Utilisez des produits en créme ou liquides qui ne contiennent pas ces particules.
Au cas ol les excédents de liquides ayant coulé dans votre
pourrait étre abimé.

préalablement tous Ies résldus allmentalres et tous Ies accessolres ( grllle, Iéche frlte, )
récipient, etc.)

5. 2 Entretien

Le remplaoement de I‘ampoule du four doit étre eﬁectué par un teohnlclen agréé
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PARTIE 6 : SERVICE APRES VENTE ET NSPORT

e four ne fonctionne pas:

- Vérifiez qu'il n'y a pas de coupure de courant.
-Po as modalas équipés d'un minute 24 n'est pas s a position « Manuelle »

Sl le four ne chauffe pas :

=La CNadiellr d PEeUl=CLI€ Ppas €lCACJICC avel [d IMAaneue e rermosial du 1oul

Si Ia Iampe mténeure ne s‘ Iume pas:

branchée
-Vérlflez sl I'ampoule défectueuse Si tel est le cas, changez-la en sulvant les
\IllHl"Ullllh‘llOll\lle{\‘lO'E:ll-ktilh
A votlife et 1a sole nae cuisent pas de Naniers 2O | "

- Ctrﬂl leg emplacements des grilles, le temps de cuisson et la posmon du thermostat

grecessuggesuons, vet = <0 [AClE e Service

6.2 Information relative au transport

Si vous avez besoin de transporter le four, gardez 'emballage original du produit et
transportez-la dedans.- Respectez fes consignes de transport indiquées sur I'emballage.
Ouvrez la porte du four et mettez du carton ou du papler sur la vitre Intérieure du four afin
que la léche frite et la grille n'endommagent pas la contre-porte du four au cours du
transport. Scotchez également la porte du four aux parois latérales.

ENLEVEMENT DES APPAREILS MENAGERS USAGES
La dlrecuve européenne 2002/96/EC sur Ies Déchets des Equlpements Electnques

séparément aﬁn d'optumlsar Ie taux de récupérahon et Ia recyclage des maténaux qui les
composent, et réduire I'impact sur la santé humaine et I'snvironnement.

s les produits url'appelel'les

obllgaﬁons de oollecte séparée

Les consommateurs devrontcontacter tes-autorités locales ou leur revendeur concemant
la démarche a suivre pour I'enldvement de leur vieil appareil.
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Marque- WALTHAM
Modéle WTP64IX
Type de four ELECTRIQUE
Poids kg 34,2 (+/-2)
Indice d'efficacité énergétique - conventionnel 119,7
—indice d'efficacité énergétique - ventilation forcée 105,0
Classe énergétique A
—convertionnelle : kWh/cycle 0,98
—W | | ; s ) kWh/cycle 0,86
_ INombre de cavités 1
———1Sourcedechateur ELECTRIQUE
Volume 1 64
—[Cefourestconformeatanorme EN-66350-1

Conseils en matiére d'économie d'énergie




él:munaton mcorrecte de ce prodult. Pour plus d’mformatnons Sur Ie recyclage
de ce produit, contactez les autorités locales, le centre de collecte des
ordures ménagéres ou le magasin ol vous avez acheté le produit.




WALTHAM

WTP64IX

INSTRUCCIONES DE
INSTALACION Y
FUNCIONAMIENTO DEL HORNO
PIROLITICO EMPOTRADO




Estimadocliente:

Nuestro objetivo es ofrecer productos de calidad que superen
sus expectativas; por ello, le ofrecemos productos fabricados
en instalaciones modernas, sometidos cuidadosa y
especialmente apruebas de calidad.

Hemos elaborado este manual para ayudarle a utilizar de
manera segura y con la maxima eficacia este aparato
fabricado conlaultimatecnologia.

Le recomendamos que antes de utilizar el horno, lea
detenidamente esta guia que incluye la informacion basica
para su instalacién correcta y segura, ademas del
mantenimiento y su forma de uso. Contacte con el servicio
técnico autorizado mas préximo a su domicilio para el montaje
delmismo.
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APARTADO 1: PRESENTACION Y TAMANO DEL PRODUCTO

LISTA DE COMPONENTES:

1- Panel de mandos

2- Tirador

3- Puerta del Horno

4- Bloqueo de la Puerta

5- Bandeja

6- Resistencia Inferior del Horno
(detras de la placa)

7- Resistencia Superior del Horno
(detras de la placa)

10

llustracion 1

8- Parrilla

9- Estantes

10- Luz del Horno

11- Turboresistencia del Horno
(detras de la placa)

12- Ventilador (detras de la placa)
13- Rejillas de Salida de Aire



2. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ESTE MANUAL DETENIDA' Y COMPLETAMENTE ANTES DE UTILIZAR LA COCINA,;
GUARDELO PARA CONSULTARLO CUANDO SEA NECESARIO. )

ESTE MANUAL SE HA REDACTADO PARA MAS DE UN MODELO. SU COCINA PODRIA NO
TENER ALGUNAS DE LAS FUNCIONES EXPLICADAS EN EL. PRESTE ATENCION A LAS
EXPLICAICONES QUE TENGAN ILUSTRACIONES MIENTRAS ESTE LEYENDO EL MANUAL DE
INSTRUCCIONES.

Advertencias Generales de Seguridad

- Este aparato lo pueden utilizar nifios mayores de 8
anos, personas con discapacidades mentales, fisicas
y sensoriales, e incluso personas con falta de
experiencia/conocimiento, siempre y cuando se les
vigile o instruya en el uso del mismo, de modo seguro
y que entiendan los riesgos implicados. Los nifios no
deben jugar con el aparato. Los nifios no deberan
limpiar ni realizar el mantenimiento del mismo sin
vigilancia.

- ADVERTENCIA: El aparato se calienta durante su
uso, asi como también se calientas sus partes
accesibles. Debe tenerse cuidado de no tocar los
calentadores. Mantenga alejados a los menores de 8
anos, a menos que los vigile constantemente.

- ADVERTENCIA: Riesgo de incendio: no guarde
cosas sobre la superficie de coccion.

- ADVERTENCIA: En caso de que la superficie esté
agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.

- El aparato no esta disefiado para funcionar mediante
temporizadores externos ni sistemas de control a
distancia.

- El aparato se calienta durante su uso. Debe tenerse
cuidado de no tocar los calentadores del interior del
horno.



- Los mangos sostenidos por poco tiempo se pueden
calentar durante el uso.

- No utilice detergentes abrasivos ni estropajos de
metal para limpiar el vidrio de la puerta del horno ni
ninguna otra superficie del horno, pues se puede rayar,
y con ello puede dar lugar a la rotura del mismo.

- No utilice aparatos de vapor para la limpieza del
aparato.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté
apagado antes de cambiar la bombilla; con ello evitara
la posibilidad de cualquier descarga eléctrica.

- ATENCION: Cuando el gratinador o el grill estén
usandose, es posible que las piezas estén calientes.
Los nifios pequefios deben mantenerse alejados.
-Debera sacar todas las piezas y accesorios (estantes,
rejillas y demas) durante la limpieza pirolitica.

- El aparato se fabrica de acuerdo con las normas locales e internacionales, asi como con
los reglamentos aplicables.

- Los trabajos de mantenimiento y reparacién deben ser realizados unicamente por técnicos
de mantenimiento autorizados. Podria correr riesgos si realiza la instalaciéon o reparacion
una persona que no pertenezca al servicio técnico oficial. Es peligroso alterar o modificar
las caracteristicas del aparato en modo alguno.

- Antes de instalar la encimera, asegurese de que sean compatibles las condiciones de la
instalacion del gas (tipo de gas, presion del gas, o tension y frecuencia eléctrica), asi como
los ajustes del aparato. En la etiqueta correspondiente aparecen indicados los valores de
ajuste del aparato.

- ATENCION: Este producto esta destinado unicamente al uso doméstico en interiores, no
debiendo utilizarse para ningun otro propésito ni ninguna otra aplicacién, como un uso no
doméstico o su uso en un entorno comercial.

- No trate de levantar o mover el aparato tirando del asa de la puerta.

- Se han tomado todas las medidas posibles para garantizar su seguridad. El vidrio puede
romperse; tenga cuidado al limpiarlo para no rallarlo. No golpee el vidrio con los accesorios.
- Aseglrese de que el cable de corriente no se dafie ni retuerza durante la instalacién. Si el
cable de corriente esta danado, debe acudir al fabricante, distribuidor, servicio técnico o
similares personas capacitadas, para poder reemplazarlo y evitar asi cualquier peligro.

- Cuando la puerta delantera esta abierta, no permita que los nifios se suban a la puerta o
se sienten sobre ella.

Advertencias sobre la Instalaciéon

- No utilice el horno hasta que esté totalmente instalado.

- La instalacion y la puesta en marcha de este aparato debe realizarla un técnico
aqutorizado FEl fabricante no se responsabiliza de ninatin dano nrovocado por una



- Al desembalar el aparato, asegurese de que no se haya dafado durante el transporte. En
caso de que encuentre un defecto, no utilice el aparato y péngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica autorizado. Los materiales utilizados para el embalaje (nylon,
grapas, corchos, etc...) pueden ser perjudiciales para los nifios; por tanto, deben
recogerse y desecharse de inmediato.

- Proteja el aparato de los efectos atmosféricos. No lo exponga a los efectos del sol, la
lluvia, la nieve, el polvo, etc.

- Los muebles y materiales anexos al aparato deberan estar preparados para soportar
temperaturas minimas de 100°C.

Durante el uso

- Cuando utilice el horno por primera vez, habra un cierto olor producido por los materiales
aislantes y calentadores. Por esta razon, y antes de usar el horno, hagalo funcionar en
vacio y a maxima temperatura durante 45 minutos. Al mismo tiempo, necesita ventilar
correctamente el lugar donde se encuentra instalado el horno.

- Tanto las partes internas como externas del horno se calientan durante su uso. Dé
siempre un paso atras cuando abra la puerta del horno, a fin de permitir que salga
cualquier acumulacion de vapor o calor. Existe el riesgo de quemaduras.

- No coloque materiales inflamables ni combustibles en, ni cerca de, el aparato cuando lo
esté utilizando.

- Utilice siempre guantes de horno para quitar y volver a colocar los alimentos en el
mismo.

- No deje el aparato sin vigilancia cuando esté cocinando con grasas sélidas o aceites.
Pueden prenderse fuego por el calor extremo. Nunca vierta agua sobre llamas causadas
por aceites o grasas. Tape la olla o la sartén con su tapa para detener las llamas
provocadas en esta situacion y apague el fuego.

- Desenchufe el aparato si no va a utilizarlo durante un periodo prolongado de tiempo.
Mantenga apagado el mando principal. Cuando no vaya a usar el aparato, mantenga
cerrada la llave de paso del gas.

- Aseglrese de que los mandos de la cocina estén siempre en la posicién "0" (apagado)
cuando no la esté utilizando.

- Las bandejas se inclinan al tirar de ellas. Tenga cuidado de no derramar los liquidos
calientes.

- Cuando la puerta o el cajén del horno estén abiertos, no introduzca nada en ellos. Puede
desequilibrar el aparato o romper la tapa.

- No introduzca objetos pesados ni inflamables (p. €j. nylon, bolsas de plastico, papel,
ropa, etc.) dentro del cajon inferior. Esto incluye recipientes con accesorios de plastico (por
ejemplo, asas).

- No cuelque toallas, pafios ni trapos en el aparato ni en sus tiradores.

Durante la limpieza y el mantenimiento

- Apague siempre el aparato antes de limpiarlo o realizar cualquier tarea de
mantenimiento. Podra hacerlo tras apagar el aparato, o desconectar éste de la corriente.
- No quite las perillas de los mandos para limpiar la banda frontal.

POR EFICIENCIAYY SEGURIDAD DEL APARATO, LE RECOMENDAMOS QUE
SIEMPRE UTILICE PIEZAS DE REPUESTO ORIGINALES Y QUE EN CASO DE
NECESIDAD SOLO SE PONGA EN CONTACTO CON UN SERVICIO DE ASISTENCIA
TECNICAAUTORIZADO.



APARTADO 3: PREPARACION PARA LA INSTALACION Y EL USO

Este moderno, practico y funcional horno se ha fabricado con piezas y materiales de la
mayor calidad y satisfara sus necesidades en todos los aspectos. Asegurese de leer este
manual para obtener los mejores resultados y no tener ninguin problema en el futuro. La
informacién dada a continuacién contiene las reglas necesarias para colocar el aparato y
realizar las tareas de mantenimiento correctamente. Estas reglas deberan ser leidas sin
falta, especialmente por parte de los técnicos que colocaranelaparato. i
jCONTACTE CONEL SERVICIO TECNICO AUTORIZADO PARA LA INSTALACION DEL
HORNO!

3.1.ELECCION DEL LUGAR PARA EL HORNO

Deben considerarse diversos aspectos a la hora de elegir un lugar para el horno.
Asegurese de tener en cuenta las recomendaciones que daremos a continuacion para
evitar problemas y cualquier situacion peligrosa que pudiera ocasionarse.

Cuando elija un lugar para el horno, debe prestarse atencion de que no haya cerca
materiales inflamables o combustibles, tales como cortinas, hule, etc., que pueden
prender fuego rapidamente.

Los muebles anexos al horno deben estar fabricados con materiales resistentes a
temperaturas que superenlos 50°C.

Las dimensiones y el material del mueble donde se instale el horno deben ser los
adecuados, y resistente a los aumentos de la temperatura. Para realizar una instalacién
correcta, se debe evitar el contacto con partes eléctricas o aisladas. Las partes aisladas se
deben colocar de tal manera que no se puedan quitar utilizando ningun tipo de herramienta.
No se recomienda instalar el aparato cerca de un frigorifico o de un congelador. De lo
contrario, se vera afectado el funcionamiento de los aparatos antes mencionados debido al
calorque emana elhorno. Después de sacar el horno de su envoltorio, asegurese de que no
esté dafado. Si cree que el aparato tiene cualquier dafio, no lo utilice y contacte con el
servicio técnico autorizado de inmediato.



3.2. INSTALACION DEL HORNO EMPOTRADO

Encimera

[
min. W ) Placa
50mm incorporada
Horno integrado

Introduzca el horno en el mueble empujandolo hacia Si el horno se instala bajo una placa, la distancia
dentro. Abra la puerta del horno e inserte 2 tornillos entre la encimera y el panel superior del horno debe
en los agujeros situados en el marco del horno. ser de 50mm como minimo y la distancia entre la
Apriete los tornillos cuando el marco del horno entre encimera y la parte superior del panel de control

en contacto con la superficie de madera del armario. debe ser de 25 mm como minimo.



3.3. CABLEADO Y SEGURIDAD DEL HORNO EMPOTRADO

En el momento de realizar el cableado se deben cumplir las siguientes
instrucciones:

El cable de toma a tierra debe estar conectado con el tornillo con la marca de conexién a
tierra. La conexion del cable debe ser como se muestra en la llustracion 3. Sien el lugar de
la instalacién no hay toma de tierra que cumpla con la normativa, llame al servicio técnico
autorizado de inmediato. Hay que instalar un seccionador omnipolar en el interior del
circuito de alimentacién con unaabertura del contacto de almenos 3mm (nominal 20 A, de
tipo de retardo funcionamiento).

Latoma a tierradebe estar cercadel aparato. No utilice nunca un cable extensor.
Elcable de corriente no debe estar en contacto con la superficie caliente del aparato.

Si se dafia el cable de corriente, contacte con el servicio técnico autorizado. Sélo el
servicio técnico autorizado puede cambiar el cable de corriente.

El servicio técnico autorizado debe realizar el cableado del aparato. Se debe utilizar un
cable de corriente HO50VV-F.

Si el cableado es defectuoso, puede dafiar el aparato. Dicho dafio no se encuentra
cubierto porla garantia.

El aparato esta disefiado para conectarlo a una corriente de 220-240V~. Si ésta fuera
diferente al valor dado, llame al servicio técnico autorizado de inmediato.

DE . MARRON

—

=
/\» llustracion 3




3.4.AVISOS DE SEGURIDAD Y PRECAUCIONES GENERALES

Este aparato se fabrica conforme a las instrucciones de seguridad pertinentes y
relacionadas con aparatos eléctricos. Sélo los técnicos del servicio de asistencia técnica
autorizados por el fabricante podran realizar las tareas de mantenimiento y reparacion.
Realizar lainstalacidny las reparaciones sin cumplir las normas puede ser peligroso.

Cuando el aparato esté funcionando, la superficie externa se calentara. Los elementos
que calientan la superficie interna del horno y el vapor estardn muy calientes. Estas
secciones mantendran el calor durante un cierto tiempo aunque el aparato esté apagado.
Nuncatoque las superficies calientes. Mantenga alejados alos nifios.

Para cocinar en el horno, se deben ajustar los botones de ajuste de temperatura y
funcionamiento de hornoy se debe programar el temporizador. De lo contrario, elhorno no
funcionara.

Cuando la puerta del horno esté abierta o la bandeja esté extraida, no coloque nada
encimadeellas. Puede afectar al equilibrio del aparato oromper la puerta.

Desenchufe el aparato cuando esté funcionando.

Proteja el aparato de los efectos atmosféricos. No lo deje bajo el sol, lluvia, nieve,
suciedad, etc.



APARTADO 4: USO DEL HORNO

4.1 PANELES DE MANDOS

Horno Empotrado

Botén de Funcionamiento  Temporizador Digital Botén del Termostato del Horno
del Homo

Luz de Bloqueo de la Puerta

4.2. USO DEL HORNO

Botén Funcionamiento del Horno:

Para seleccionar las funciones del horno (ilustracién
4) que se explican en el préximo apartado y en la
tabla 1, ajuste a la vez el boton de selecciéon de
funcién y del termostato del horno a la temperatura
que desee. De lo contrario, la etapa de funcién que
seleccione nofuncionara.

Boton del Termostato del Horno:

Para seleccionar el botdn de funcionamiento del
horno. En la pantalla se muestra la temperatura
ajustada. Cuando la temperatura en el interior del
horno alcance el valor fijado, el termostato cortara el
circuito y la luz del mismo se apagara. Cuando la
temperatura se encuentre por debajo del valor fijado,
el termostato y la luz del termostato se encenderan
nuevamente.

Luz del Termostato del Horno

llustracion 4
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4.3. USO DEL BOTON DE CONTROL DE FUNCIONES DEL HORNO

Las funciones que se explican a continuacién estan disponibles segun el modelo de producto.

'}‘E"II lacion :

Para comenzar con el proceso de descongelacion,
coloque la comida congelada en el horno y ponga el
botén en la marca indicada. Esta funcion no cocina ni
hornea la comida, sélo ayuda a descongelarla en un
corto periodo de tiempo. Coloque la comida que desee
descongelar en el estante metdlico pondra en el tercer
estante desde abajo hacia arriba (ilustracion 6). Para
recoger el agua acumulada por la descongelacion,
coloque unabandejade hornoenel estante inferior.

llustracion 6




A

Funcion del cal I ior-inferior ( < stica)
En este tipo de cocciéon que se conoce como el método tradicional, el calor se emana
equitativamente desde las resistencias inferiores y superiores al horno, asegurando una
coccion uniforme de la parte superior e inferior del alimento que esté cocinando. Ajuste el
botén del termostato del horno a la temperatura recomendada en la tabla de coccion para el
tipo de coccion que desee realizar. Se recomienda precalentar el horno durante 10 minutos
aproximadamente. Coloque la comida en un recipiente adecuado y déjela que se cocine
durante el tiempo recomendado. Esta posicion es una de las funciones principales para
hacer pasteles, bizcochos, dulces, pasta horneada, lasaia, o pizza.

Cuando finalice la coccién u horneado, apague el botén de control de funciones del hornoy
elbotdn del termostato y cancele el programa del temporizador, en caso de estar disponible.
Saque la comida del horno y coléquela en un lugar seguro. Asegurese de que el horno se
enfrie por completo, dejando la puerta del mismo abierta. Debido a que el horno estara
caliente, manténgase alejado del mismoy mantenga alos nifios alejados.

@ -

El turboventilador dispersa uniformemente el calor en el horno. Todos los alimentos que se
encuentrenenlos estantes se cocinaran de manera uniforme.

Ajuste el botén del termostato a los grados deseados. Gire el botén de funciones para que
apunte al simbolo de funcion Turbo. Después precaliente el horno durante 10 minutos y
coloque los alimentos dentro de él, en recipientes apropiados. Esta funciéon es adecuada
para cocinar varios platos.

Si va a cocinar con dos bandejas a la vez, cuando ajuste la temperatura de coccion,
seleccione la menor temperatura entre los niveles convenientes para los alimentos. Dichos
niveles se indican en la tabla. Cocinar con dos bandejas requiere mas tiempo de cocciéon que
para una bandeja. Por lo general, los alimentos en las dos bandejas no terminan de
cocinarse al mismo tiempo. Por lo tanto, saque la bandeja del horno cuyos alimentos ya
estén cocinados y contintie con laotra bandeja.

Cuando finalice la coccién u horneado, apague el botén de control de funciones del hornoy
eldeltermostato y cancele el temporizador, en caso de estar disponible. Saque la comida del
horno y coléquela en un lugar seguro. Asegurese de que el horno se enfrie por completo,
dejando la puerta del mismo abierta. Debido a que el horno estara caliente, manténgase
alejado del hornoy mantenga alos nifios alejados.

L

% Funciondelcal Jor inferior y del turt ilador:

Esta es la posicion en la cual el motor y las paletas del extractor hacen circular el aire que
proviene de los calentadores superiores e inferiores.

Ajuste el boton del termostato del horno a la temperatura recomendada en la tabla de
coccion para el tipo de coccidon que desearealizar. Gire el botédn del horno para que apunte al



simbolo de esta funcion, ajuste el temporizador al tiempo recomendado para la coccién y
precaliente el horno durante 10 minutos aproximadamente. Coloque la comida en un
recipiente adecuado, e introdUzcala en el horno parainiciar la coccion. En esta posicion, por
lo general, se hornean muy bien los pasteles. Todas las partes de los alimentos se cocinaran
de manera uniforme en esta posicion. Adecuado para cocinar con una bandeja.

Cuando finalice la coccién u horneado, apague el botén de control de funciones del horno y
el de temperatura y cancele el temporizador, en caso de estar disponible. Saque la comida
del hornoy coléquela en un lugar seguro. Asegurese de que el horno se enfrie por completo,
dejando la puerta del mismo abierta. Debido a que el horno estara caliente, manténgase
alejado del mismoy mantengaa los nifios alejados.

Eunciones deParrillay de Asadode Pollos ;
Esta funcion se utiliza para hacer platos a la parrilla,
asar pollosy rustir. Para cocinar a la parrilla, coloque los alimentos en la parrilla e
introdizcala en el estante mas alto. Después de colocar la bandeja del horno en el
3er estante, puede comenzar con el asado. La bandeja que se coloque en el 3er estante
recogera la grasa que caiga de los alimentos. La puerta del horno debe estar
cerrada y la temperatura se debe ajustara190°.

Gire el botén deltermostato del horno para que apunte aeste valor de temperatura. Después
de precalentar el horno durante 5 minutos, coloque los alimentos en él.

Cuando finalice la coccion, apague el boton de control de funciones del horno y el del
termostato; cancele el temporizador, en caso de estar disponible. Saque la comida delhorno
y coléquela en un lugar seguro. Asegurese de que el horno se enfrie por completo, dejando
la puerta del mismo abierta. Debido a que el horno estara caliente, manténgase alejado
delhorno y mantenga alos nifios alejados.

Esta funcidn se utiliza para asar mas rapido y superficies mas grandes, asar pollos y rustir
(asarcon el pincho giratorio). Para rustir/asar, utilice el pincho (ilustracién 14). Para cocinar a
la parrilla, coloque los alimentos en la parrilla e introdGzcala en el estante mas alto. Después
de colocar la bandeja del horno en el 3er estante, puede comenzar con el asado. La bandeja
gue se coloque en el 3erestante recogeralagrasaque caiga de los alimentos. La puerta del
hornodebe estar cerraday la temperatura se debe ajustar a190°.

Gire el botdn deltermostato del horno para que apunte aeste valor de temperatura. Después
de precalentar el horno durante 5 minutos, coloque los alimentos enelhorno.

Cuando finalice la coccién u horneado, apague el botén de control de funciones del horno y
el del termostato; cancele el temporizador, en caso de estar disponible. Saque la comida del
horno y coléquela en un lugar seguro. Asegurese de que el horno se enfrie por completo,
dejando la puertadel mismo abierta.



Debido a que el horno estara caliente, manténgase alejado del mismo y mantenga a
los nifos alejados

* Asado alaParrilla,Asado De Pollos y Funcién de Ventilador ;

En esta funcién, se asegura una fritura completa dado que el extractor, el gratinador y el
calentador superior trabajan juntos para llevar a cabo esta tarea. Esta funcion también se
utiliza para asar mas rapido y superficies mas grandes, asar pollos y rustir (asar con el
pincho giratorio). Para rustir/asar, utilice el pincho (ilustracion 14). Para cocinar a la parrilla,
coloque los alimentos en la parrillae introdlzcalaen el estante mas alto. Después de colocar
la bandeja del horno en el 3er estante, puede comenzar con el asado. La bandeja que se
coloque en el 3° estante recogera la grasa que caiga de los alimentos. La puerta del horno
debe estar cerrada y latemperatura se debe ajustara 190°.

Gire el botén del termostato del horno para que apunte aeste valor de temperatura. Después
de precalentar el horno durante 5 minutos, coloque los alimentos en él.

Cuando finalice la coccion, apague el boton de control de funciones del horno y el del
termostato; cancele el temporizador, en caso de estar disponible. Saque el alimento
cocinado u horneado del horno, coléquelo en un lugar seguro y asegurese de que el horno
se enfrie por completo dejando la puerta del horno abierta. Debido a que el horno estara
caliente, manténgase alejado del mismoy mantenga alos nifios alejados.
e0o ., _— TR
eee _Funcion de limpieza pirolitica
Antes de activar la funcion de limpieza pirolitica, elimine cualquier derrame
excesivoy asegurese de que el horno esta vacio. Nodeje nada dentrodel horno (por
ejemplo, sartenes, parrillas, bandeja de hornear, grasera, etc), ya que en gran medida
podria dafarlos.
Antes de activar la funcién de limpieza pirolitica, retire las parrillas del horno y los
soportes.

Asegurese de que la puerta del horno esté cerrada antes de activar la funcién de
limpieza pirolitica.

Cuando la funcién de limpieza pirolitica esté en marcha, es recomendable no usar una

placa de coccién si se monta encima del horno. Esto podria causar un
sobrecalentamiento y dafios a ambos aparatos.

Durante el ciclo de limpieza pirolitica la puerta del horno se calienta. Los nifios deben
mantenerse alejados hasta que se haya enfriado.

Al final del proceso de limpieza pirolitica, la pantalla muestra la hora del dia. La puerta del
horno quedarabloqueada cuando se ponga en marchalafuncion pirolitica.

La duracién es de 90 minutos piro y no se puede cambiar.



Limpieza pirolftica

cavldad delhomo se haya enfrlado.

El ventllador refrigerador funclona durante la cocclén para quitar todos los restos de comida con
una esponja himeda.

Se aconseja secar el homno con una esponja himeda con agua caliente después de cada ciclo de
limpieza pirolftica

—Durantetalimpiezapirolitica, se notara algtin olor debido a la destruccién de los restos de comida,
esnormal.

Durante la limpieza pirolitica, la habitacion donde el homo estd instalado debe estar
suficientemente ventilada.

4.4 USO DE LA PARTE DEL HORNO

SI del A ' Después e conectar el aparato al suminist
aviso por minutos por primera vez, los numeros en la

eléctrico
pantalla del
temporizador parpadearan. Antes de poder

A seleccionar una funcién de coccl6p o de ajustar una
° temperatura, debe configurar el dparato al modo de
¢ e A «funcionamiento manual». Para seleccionar el modo

de funcionamiento manydl, pulse los botones
«menos» o «més» en el pa nel de control mlemras el

= Ve

Después de configurar el horno para el funcionamiento manyal, debe también ajustar la hora. Use
los botones «menos» y «més» para ajustar el tiempo que apéarece enla pantalla

pDespues ge pone 2 OIaCo [ € A D&

._.I_l; DS DOIONasS ONoOt V aS». DOSPUes

por minutos
Puede configurar el avisador por minutos en gualquier momento, sin importar si se ha seleccionado
una funcién del homo. Puede ajustar un perfodo de tiempo usando el avisador por minutos y sonaré
una alarma cuando este periodo de t|em po haya transcurrido.
:l“‘ DOtO g€ 0d0 aNa pantaia pDstrara u vaior gde 0000 v u KS DOIO d€
I‘ll“:fl‘ ?::I:' USANMQo10S DOLONEsS "l"" ':" ] j ]

Una vez gue fa pantalla uestre—elet-tiempo de tacuenta atras deseado, suelte los botones




El simbolo del aviso de minutos aparecera en la pantalla del temporizador. Una vez que se
haya oonﬁgurado un uempo de cuenrta alrés, es pos:bla aoortar 0 alargar ol tiempo con los

T
Esta funcién le permitira configurar un iempo de cuenta atras simillar a la funcién de aviso de
minutos. De todas formas, el hormno ya no calentara una vez haya franscurrido el periodo de

duraubn del tlempo de oooclbn queneoesne Pulse el botén de «modo» dos veoes (hasta ver
«parar» en Ia pantalla) y la pantalla mosh'aré un valor de 00 00 A|uste el periodo de tlempo a

La palabra A parpadaaré y el s:mbolo de calantamlento desapareoeré Para sllanc|ar el seﬁal
audltwo y volver aI modo de funclonamlanto manual del homo, una vez que la duracuSn se

del homoa la poslclbn 0 el aparato contlnuaré funclonando tanpronto como pulse los
botones «modo», «més» 0 «menos».

ver «ﬁn» en Ia pantalla) y Iapantalla mostraré un valor de 00 00 Ajuste el periodo de tlempo a

sando los botones

Ite Ios botones «menos» y
: s, es posuble acorlar o

tres veces.

Cuando la hora del dia alcance el fin de la hora de coccion configurada, el horno se apagaray
sonaré la alarma. La letra A parpadeara y el simbolo de calentamiento desaparecera. Para
sllenclar el sefial auditivo y volver al modo de funcionamiento manual del horno, una vez que
la funcién de finallzacién de cocclén se haya usado. Debe pulsar los botones «modo», «kmas»



Importante: Sino gira la perilla de control del termostato y la perilia de selecclién de la funcién

del horno a la posiclén 0, el aparato continuara funclonando tan pronto pulse los botones
«modo», «MAS» 0 «menos».

Esta funcion le permitira configurar la hora en que el horno se encendera y en la que el horno
se apagaré

SIUS» ¥V & K A UdididAapdieleia da Pd ldlila Ul \E .'.l:..=|“' DOLU 0[5
modo» inmediatamente (hasta ver «Parar» en la pantalla a pantalla del temporizador
mostrara un valor ae 00:00 onfigure [a hora del dia en que @ :[:I X- eapague_
usandotospotones BNOSY YXINASY,
UUT LT C .'FJIL'A'U.‘ 1 | 'L:lll] U ST Fl’k'ﬂ'}lf: 00— Seencendera aut K'}llf:,llL.Z:,lllFilUF!'llF,"L:Y YUT
alcan ce la hora del dia que ha calculado. Cuando la hora del dia alcance el fin de la hora de
coccidn canfigurada, el horno se apagaré sonara la alarma a letra A parpadears e

simbolo de calentamiento desaparecera. Para silenciar la sefial audltlva y volver al modo de
funcionamiento,_ manual, pulse los botones «modo», «més» o «menos». La letra A
U dUdlaloial® ia Da re Veais PDOI0OUS U ia < 1O - ) dalaeloia e »lll.

Importante:Si no gira las penllas de control del termostato y de selecclén de la funclén de

horno a la posiclon 0, elaparato continuara funclonando tan pronto como pulse los botones de
«modo», «MAas» 0 «menos».

AJustade laseiial audible

Para ajustar el nivel de volumen\de la sefial audible, pulse el bot6n de «<modo» tres veces
|| Hilles d DE I—I (C 1001 Cl"‘.lll‘ a 1l 1a DO FOI ) addieCe

pantalla. Puede ajustar el nivel de vo! men pulsando los botones «menos» o «més» Para
fijar el nivel de volumen de la sefial audible suelte el boton «menos».
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4.5.ACCESORIOS DELHORNO

Se recomienda que utilice los recipientes indicados en la tabla en funcién de los alimentos
gue se cocinen en el horno. También puede utilizar envases de vidrio, moldes para pasteles
y bandejas de horno especiales para su uso en el horno disponibles en el mercado. Preste
atencion a la informacion que el fabricante ofrece acerca de este tema. Si se utilizan
recipientes pequenos, coléquelos en la parrilla interna justo en el medio de la misma. La
informacién que se ofrece a continuacion estd pensada para el uso de recipientes
esmaltados.

Si la comida que desea cocinar no cubre totalmente la bandeja del horno o se saca del
congelador, o bien, si se utiliza una bandeja para recoger el jugo que pierde la comida
durante el asado, es posible que la bandeja se deforme debido a las altas temperaturas
durante la coccién o fritura. Este es un efecto fisico normal que se provoca durante la
transferencia de calor. No deje la bandeja de vidrio o recipiente en un ambiente frio
inmediatamente después de cocinar en ellos. No los coloque sobre superficies frias y
mojadas. Coldquelos sobre un pafio seco para que se enfrien lentamente. De lo contrario, la
bandeja o recipiente de vidrio se puede romper. Si va a asar ala parrilla, le recomendamos
que coloque la parilla sobre la bandeja suministrada con el horno (en caso de que su
producto incluya este elemento). Asi, el aceite que salpique o se pierda no ensuciara el
interior del horno. Si va a utilizar la parrilla grande, coloque una bandeja en uno de los
estantes inferiores para evitar la acumulacién de grasas. Para facilitar la limpieza, afiada un
poco de agua en la bandeja. Cuando ase a la parilla, utilice el estante 3 6 4 . Engrase la
parilla para evitar que la comida se pegue a la misma.

5. estante
4 . estante
3. estante
2. estante
1. estante

Parilla: Se utiliza para asar al grill o para
colocar distintos recipientes que no sean la
bandejade coccién, sobre él.

Bandeja llana: Se utiliza para hornear
pastelesy dulces tales como flanes y otros.

Bandeja honda: Se utiliza para cocinar
estofados.
llustracion 8



Rejilla anti-vuelco para bandejas

e Para colocar la parrilla correctamente
en el interior del horno, hagalo en
cualquier estante empujandolahastael
final.

® Larejilla anti-vuelco debe colocarse en
elinteriordel horno.

Extraccion de la parrilla Extraccion del panel catalitico

—_|*Saque la parrilla tal

como se muestraenla
ilustracién. Tras
liberarla de los clips,
levantela.

Quite los tornillos G de
cada panel catalitico
esmaltado.




APARTADO 5: LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO DEL HORNO

5.1.LIMPIEZA

Antes de limpiar el horno, asegurese de que todos los botones de control estén apagados y
el aparato esté frio. Desenchufe el aparato.

No utilice materiales de limpieza con particulas que puedan rayar las partes esmaltadas y
pintadas del horno. Utilice limpiadores en gel o liquidos que no posean particulas. No utilice
cremas causticas, polvos de limpieza abrasivos, esponjas metdlicas o herramientas
contundentes dado que pueden dafiar la superficie. Si el excedente de liquido que se
derrama en su horno se quema, puede dafar el esmalte. Limpie de inmediato cualquier
derrame. No utilice aparatos de vapor para la limpieza del horno.

Como limpiar el interiordel horno

Asegurese de desenchufar el horno antes de comenzar a limpiarlo. Podra limpiar mejor el
interior del horno si esta ligeramente templado. Limpie el horno con un pafio suave
humedecido con agua y jabon después de cada uso. Luego, vuelva a limpiarlo con un pafio
humedo y séquelo. No limpie el horno con limpiadores secos o en polvo. No es necesario
limpiarla parte posterior y los laterales del armazon interno de productos con armazones de
esmalte catalitico. Sin embargo, se recomienda que lo cambie después de un cierto periodo
de tiempoy de acuerdo con el uso.

* Lajunta de la puerta se puede limpiar con una esponjaempapada en agua tibia. No utilice
limpiadores abrasivos ni resquebraje lajunta.

* Compruebe de forma periddica el estado de las juntas del horno. Si estuvieran dafiadas,
contacte con el servicio técnico autorizado mas cercano para que procedan a sustituirlas.

5.2. MANTENIMIENTO
Sustituciondelaluzdel horno

Se recomienda que esta tarea la realice el servicio técnico autorizado. Desenchufe el horno
y asegurese de que esté frio. Después de quitar latapa, saque la bombilla. Coloque la nueva
bombilla, resistente a 300°C, que podra encontrar en los establecimientos autorizados.
Después, coloque latapa de proteccion de labombillaen sulugar. Después de esto, elhorno
estaralisto para ser usado.



APARTADO 6: SERVICIO TECNICO Y TRANSPORTE

6.1.REQUISITOS ANTES DE CONTACTAR CON EL SERVICIO TECNICO
Si el horno no funciona:

El horno puede estar desconectado debido a un apagdn. Enlos modelos con temporizador,
puede que el mismo no esté ajustado.

Si elhorno no calienta:
La temperatura puede no haberse ajustado con el interruptor del calentador del horno.
Silalamparadel interior del horno no se enciende:

Debe comprobar que haya corriente eléctrica. Debe comprobar que las bombillas
funcionen. Sinofuncionan, puede cambiarlas siguiendo las instrucciones dadas paraello.

Coccion (sila parte superior y la inferior no cocinan igual):

Controle la ubicacion de los estantes, el periodo de coccidn y los valores de calor de acuerdo
conelmanual.

Si aun siguiendo estos pasos sigue teniendo problemas, comuniquese con el
servicio técnico autorizado.

6.2.INFORMACION RELACIONADA CON EL TRANSPORTE

Si debe transportar el aparato:

Guarde el embalaje original para utilizarlo cuando deba transportar el aparato. Siga las
sefiales de trasporte de la caja. Sujete el horno con cinta en las partes superiores; sujete

también las puntasy cabezales, asi como los porta cacerolas alos paneles del mismo.

Coloque un papel entre la cubierta superior y el panel del coccién, cubra la cubierta superior
yluego péguelaconcintaa las superficies laterales del horno.

Pegue cartén o papel con cinta adhesiva en la cubierta frontal del vidrio interior del horno:
sera conveniente que las bandejas y la parrilla del horno no dafien la cubierta del mismo
durante sutraslado. Tambiéndebe cubrir los laterales.

Si no tiene el embalaje original:

Tome las medidas necesarias para evitar que las superficies externas (de vidrio o
esmaltadas) no se golpeen.



Marca WALTHAM
Modelo WTP64IX
Tipo de horno ELECTRICO
Masa Ke 34,2 (+/-2)
fndice de eficiencia energética — convencionat 119,7
fndicedeeficiencia energética — ventilacién forzada 105,0
Claseenergética A
Consumo de energfa (electricidad) - convencional kWh/ciclo 0,98

— [{Consumo de energia (electricidad) =ventilacién forzada kWh/ciclo 0,86
Numero de cavidades 1
Fuente de calor ELECTRICO
Volumen L 64
Este horma cumple con EN 60350-1

Trucos para ahorrar energia

Horno

-No prolongue el tiempo de coccién.

-No olvide apagar el horne al final de la coccién




Este simbolo en el aparato o en su embalaje indica que no debe
tratarse como basura doméstica. En su lugar, debe entregarse en el
punto de recogida selectiva adecuado para el reciclaje de equipos
eléctricos y electrénicos. Al desechar este producto de forma
correcta evitara las posibles consecuencias nocivas para el medio
ambiente y la salud de las personas que podrian derivar de la mala
gestion del producto como residuo. Para obtener mas informacion
sobre el reciclaje de este producto, contacte con su ayuntamiento,
servicio de recogida selectiva de desechos o con la tienda en la que
lo adquirié.
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Bedienungs- und
Installationsanweisungen
zum
Pyrolyse-Einbauofen




Sehr geehrter Kunde,

Unser Ziel ist es, Ihnen hochqualitative Produkte bieten zu
konnen, die mehr leisten, als Sie erwarten. Dazu werden
unsere Produkte in modernen Fertigungsstatten produziert
und ganzbesonders aufihre Qualitat getestet.

Diese Anleitung wurde erstellt, um Sie bei der sicheren und
effektiven Bedienung |hres Gerates zu unterstiitzen, das unter
Einsatz aktuellster Technologien fiir Sie hergestelltwurde.

Bevor Sie |hr Gerat benutzen, lesen Sie diese Anleitung
aufmerksam durch: Sie enthalt grundlegende Informationen
zur richtigen und sicheren Installation, zur Wartung und
natlrlich auch zum Gebrauch. Zum Anschluss lhres
Produktes wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienstin Ihrer Nahe.



Inhalt

1- Erscheinungsbild und Gréfe des Produkts
2- Warnhinweise

3- Vorbereitungen fuir Installation und Gebrauch
4- Bedienung

5- Reinigung und Wartung lhres Produktes

6- Service und Transport



TEIL 1: ERSCHEINUNGSBILD UND GROSSE DES PRODUKTS

Einbauofen

KOMPONENTEN:

1 - Bedienfeld

2 - Griff

3 - Ofentur

4 - Kindersicherung

5 - Einsatz

6 - Unteres Heizelement (hinter der Platte)
7 - Oberes Heizelement (hinter der Platte)
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8 - Grillrost

9 - Einschlbe

10 - Ofenbeleuchtung

11 - Turboheizelement (hinter der Platte)
12 - Lufter (hinter der Platte)

13 - Luftauslasse



TEIL 2: SICHERHEITSWARNUNGEN

LESEN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUFMERKSAM UND VOLLSTANDIG, BEVOR SIE IHR GERAT
VERWENDEN; BEWAHREN SIE SIE ZUM KUNFTIGEN NACHSCHLAGEN AN EINEM SICHEREN
ORT AUF.

DIESE ANLEITUNG WURDE FUR MEHRERE MODELLE GESCHRIEBEN. DAHER KANN ES
VORKOMMEN, DASS EINIGE IN DIESER ANLEITUNG BESCHRIEBENEN FUNKTIONEN NICHT
AUF IHR MODELL ZUTREFFEN. ACHTEN SIE BEIM LESEN DER BEDIENUNGSANLEITUNG AUF
AUSDRUCKE MIT ABBILDUNGEN.

Allgemeine Sicherheitswarnungen

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen bedient werden, deren korperliche oder
geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind bzw. die einen
Mangel an Erfahrung und Wissen aufweisen, sofern sie
uberwacht werden oder in der sicheren Benutzung des
Gerates unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Nutzerwartung
dirfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, sofern
diese nicht beaufsichtigt werden.

- WARNUNG: Das Gerat und seine erreichbaren

Teile werden wahrend der Benutzung heild. Achten

Sie darauf, keine Heizelemente zu berihren. Kinder
unter 8 Jahren mussen ferngehalten werden, sofern
sie nicht unter kontinuierlicher Beaufsichtigung

stehen.

- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf

den Kochflachen.

- WARNUNG: Falls die Oberflache gesprungen ist,
schalten Sie das Gerat zur Vermeidung potentieller
Stromschlaggefahr ab.

- Das Gerat ist nicht darauf ausgelegt, Uber externe
Timer oder separate Fernsteuerungssysteme betrieben
zu werden.



- Wahrend der Benutzung wird das Gerat heil3. Achten
Sie darauf, keine Heizelemente im Ofen zu beruhren.

- Wahrend der Benutzung kdonnen kurzzeitig
festgehaltene Griffe heild werden.

- Reinigen Sie das Glas der Ofentlr sowie andere
Oberflachen nicht mit aggressiven Scheuermitteln oder
scharfkantigen Metallschabern, da diese die Oberflache
verkratzen und so zu Springen und anderen
Oberflachenschaden fuhren kdnnen.

- Benutzen Sie keinerlei Dampfreiniger zum

Reinigen des Gerates.

- WARNUNG: Stellen Sie vor Auswechslung der Lampe
zur Vermeidung potentieller Stromschlaggefahr sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet ist.

- VORSICHT: Erreichbare Teile kdnnen beim Kochen
oder Grillen heil3 werden. Halten Sie kleine Kinder
fern.

- Ihr Gerat wurde in Ubereinstimmung mit allen lokalen und internationalen Standards und
Richtlinien hergestellt.

- Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von autorisierten Kundendiensttechnikern
ausgefuhrt werden. Installations- und Reparaturarbeiten, die von nicht autorisierten
Technikern durchgefiihrt werden, setzen Sie moglicherweise Gefahren aus. Es ist gefahrlich,
die Spezifikationen des Gerates auf irgendeine Weise zu andern oder zu modifizieren.

- Uberzeugen Sie sich vor der Installation davon, dass értliche Versorgung (Gasart und
Gasdruck oder elektrische Spannung und Frequenz) und Anforderungen des Gerates
aufeinander abgestimmt sind. Die Voraussetzungen dieses Gerates sind auf dem
Typenschild angegeben.

-Vorsicht: Dieses Gerat ist ausschlieRlich darauf ausgelegt, Lebensmittel zu garen; es ist nur
fur den Indoor-Betrieb in Privathaushalten vorgesehen und darf nicht fir andere Zwecke oder
in anderen Applikationen eingesetzt werden, wie z. B. fir die nicht-private Nutzung oder in
einer kommerziellen Umgebung bzw. zum Beheizen von Raumen.

- Versuchen Sie nicht, das Gerat durch Ziehen am Turgriff anzuheben.

- Es wurden alle moglichen SicherheitsmaRnahmen zur Gewahrleistung lhrer Sicherheit
vorgenommen. Da das Glas springen kann, reinigen Sie es zur Vermeidung von Kratzern
entsprechend vorsichtig. Achten Sie darauf, nicht mit Zubehor gegen das Glas zu schlagen.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel bei der Installation nicht eingeklemmt wird. Falls das Netzkabel
beschadigt sein sollte, muss es vom Hersteller, einer seiner Kundendienstniederlassungen oder einer ahnlich
qualifizierten Fachkraft instandgesetzt werden, damit es nicht zu Gefahrdungen kommen kann.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Ofentur klettern oder darauf sitzen.

Warnhinweise zur Installation

Schalten Sie das Gerat nicht ein, bevor es komplett installiert wurde.

Das Gerat muss von einem autorisierten Techniker installiert und in Betrieb genommen werden. Der
Hersteller haftet nicht fiir jegliche Schaden, die durch falsche Aufstellung/Installation durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Vergewissern Sie sich beim Auspacken, dass nichts wahrend des Transports beschadigt wurde. Bei Schaden
wenden Sie sich bitte umgehend an einen qualifizierten Kundendienstmitarbeiter. Da die
Verpackungsmaterialien fiir Kinder gefahrliche Teile enthalten kdnnen (Kunststoffe, Heftklammern,
Hartschaum usw.), sollten sie umgehend gesammelt und aus der Reichweite von Kindern entfernt werden.
Schiitzen Sie lhr Gerat vor Umwelteinfliissen. Setzen Sie das Gerat keiner Sonneneinstrahlung, Regen,
Schnee etc. aus.

Die umgebenden Materialien des Gerates (Schrank) missen Temperaturen von mindestens 100

°C standhalten kénnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie lhren Ofen zum ersten Mal benutzen, tritt ein ungewohnlicher Geruch durch die Erwarmung von
isolierenden Materialien und Heizelementen auf. Aus diesem Grund lassen Sie lhren Ofen zunachst 45
Minuten lang bei maximaler Temperatureinstellung arbeiten, bevor Sie Lebensmittel damit zubereiten. Dabei
achten Sie besonders auf eine gute Beluftung des Raumes, in dem Sie Ihr Produkt installiert haben.
Wahrend der Benutzung werden auf3en- und innenliegende Ofenflachen heil. Treten Sie beim Offnen der
Ofentlir aufgrund des aus dem Ofen stromenden heilRen Dampfs einen Schritt zurlick. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

Geben Sie im Betrieb keine entflammbaren oder brennbaren Materialien in das bzw. in die Nahe des
Gerates.

Tragen Sie beim Herausnehmen und Hineingeben von Lebensmitteln immer Ofenhandschuhe.

Lassen Sie das Kochgerét nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie mit Olen und Fetten (fest oder flussig) arbeiten.
Bei starker Hitze konnen sich diese Substanzen spontan entziinden. Geben Sie niemals Wasser auf durch Ol
verursachtes Feuer. Ersticken Sie derart entstandene Flammen mit dem Deckel des jeweiligen
Kochgeschirrs und schalten das Kochgerat ab.

Trennen Sie die Stromversorgung, falls Sie das Gerat voraussichtlich lange Zeit nicht benutzen. Lassen Sie
den Hauptschalter abgeschaltet.

Halten Sie bei Nichtbenutzung auBerdem das Gasventil geschlossen.

Stellen Sie sicher, dass die Knopfe bei Nichtbenutzung immer auf die Position 0 (Stopp) eingestellt sind.
Die Einschiibe neigen sich beim Herausziehen leicht. Achten Sie darauf, keine heil3en Flissigkeiten zu
verschutten.

Stellen Sie nichts auf der gedffneten Ofentiir oder Schublade ab. Das Gerat kann kippen, die
Abdeckung schwer beschadigt werden.

Geben Sie keine schweren oder entflammbaren bzw. entziindlichen Gegenstande (Nylon, Plastiktiten,
Papier, Stoff etc.) in die Schublade. Dazu zahlt auch Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor (z. B. Griffen).
Hangen Sie keine Handtiicher, Spiiltlicher oder dergleichen am Gerat oder seinen Griffen auf.

Wahrend der Reinigung und Wartung

Schalten Sie das Gerat vor Aktionen wie Reinigung- oder Wartungsarbeiten immer ab. Sie kdnnen
diese Arbeiten nach Abschalten oder Trennen der Stromversorgung ausfihren.
Entfernen Sie zur Reinigung des Bedienfeldes nicht die Bedienkndpfe.

ZUR WAHRUNG DER SICHERHEIT UND EFFIZIENZ IHRES GERATES EMPFEHLEN
WIR, GRUNDSATZLICH ORIGINAL-ERSATZTEILE EINZUSETZEN UND SICH BEI
PROBLEMEN AN UNSERE AUTORISIERTEN KUNDENDIENSTMITARBEITER ZU

WENDEN.



TEIL 3: VORBEREITUNGEN FUR INSTALLATION UND GEBRAUCH

Dieser moderne, funktionale und praktische Ofen wurde mit Teilen und Materialien hochster Gite
hergestellt und wird Ihre Anspriche in jeder Hinsicht erfiillen. Vergessen Sie nicht, die Anleitung
aufmerksam durchzulesen, damit Sie gleich zu Anfang richtig und sicher mit dem Gerat arbeiten
kénnen und es auch in Zukunft nicht zu Problemen kommt. In den nachstehenden Informationen
finden Sie bestimmte Regeln, die wichtig fir richtige Aufstellung und Wartungsarbeiten sind. Diese
Informationen sollten (insbesondere vom Installateur) mit besonderer Aufmerksamkeit gelesen
werden.

WENDEN SIE SICH ZUR INSTALLATION IHRES OFENS AN DENAUTORISIERTEN KUNDENDIENST!
3.1.DERRICHTIGE PLATZ FUR IHREN OFEN

Bei der Auswahl des richtigen Aufstellungsortes fiir lhren Ofen miissen einige Punkte
beachtet werden. Halten Sie sich in jedem Fall an unsere nachstehenden
Empfehlungen, damit es spdter nicht zu Problemen oder gefahrlichen Situationen
kommt!

Bei der Auswahl des richtigen Platzes fiir Ihren Ofen sollten Sie darauf achten, dass
sich keine entflammbaren oder explosiven Materialien in nachster Nahe befinden; dies
konnen Vorhange, olige Tlcher und ahnliche Materialien sein, die schnell Feuer
fangen.

Die Ihren Ofen umgebenden Mdbel miissen aus hitzebestandigen Materialien bestehen,
die auch Temperaturen von 50 °C oberhalb der Raumtemperatur aushalten.

In Abbildung 1 finden Sie eine Darstellung der erforderlichen Gegebenheiten oder
Anderungen hinsichtlich Wandschranken und Abzugshauben sowie der nétigen
Minimalabstande zum Ofen und seinen Flachen. Demzufolge sollte die Abzugshaube mit
einem minimalen Abstand von 65 cm von der Oberflache des Kochfeldes angebracht
werden. Ohne Abzugshaube sollte ein Abstand von mindestens 70 cm eingehalten

werden.
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Abbildung 1



3.2EINBAUOFEN INSTALLIEREN

(\ Arbeitsplatte

W Einbaukochfeld

Einbauherd

mind.
50mm

Offnen Sie die Backofentir und setzen Sie zwei Wenn der Herd unter einem Kochfeld eingebaut
Schrauben in die am Rahmen befindlichen Locher wird, sollte der Mindestabstand zwischen dem
ein. Offnen Sie die Backofentiir und setzen Sie Kochfeld und der Oberseite des Herdes 50mm
zwei Schrauben in die am Rahmen befindlichen betragen; der Mindestabstand zwischen dem
Locher ein. Ziehen Sie die Schrauben fest, wenn Kochfeld und dem Bedienfeld 25mm.

das Gerat die Holzoberflache der Kichenzeile

berihrt.



Die Abmessungen des Gehauses, in das der Ofen eingebaut wird, mussen absolut passend, das
Material muss fiir hohere Temperaturen geeignet sein. Zur korrekten Installation darf das Produkt
keine elektrischen oder isolierten Teile beriihren. Isolierte Teile miissen so angebracht werden, dass
sie auch mit Werkzeugen nicht entfernt werden kénnen. Wir raten von der Installation des Gerates in
nachster Nahe zu Kuhl- und Gefriergeraten ab. Andernfalls kann die Leistung dieser Gerate durch
Abwarme des Produktes beeintrachtigt werden. Nach dem Auspacken des Ofens Uberzeugen Sie
sich davon, dass das Gerat unversehrt ist. Falls Sie eine Beschadigung des Gerates vermuten,
benutzen Sie es nicht. Wenden Sie sich unverziglich an den autorisierten Kundendienst.

3.3. VERKABELUNG UND SICHERHEIT — EINBAUOFEN

BeiderVerkabelung miissen die nachstehenden Anweisungen exakt eingehalten werden:

Das Erdungskabel muss uber die Schraube mit dem Erdungsanschluss (@) verbunden werden.
Das Versorgungskabel muss wie in Abbildung 6 gezeigt angeschlossen werden. Falls kein
geerdeter, den lokalen Normen entsprechender Stromanschluss zur Verfligung stehen sollte,
wenden Sie sich unverzuglich an den autorisierten Kundendienst.

Die geerdete Steckdose muss sich in unmittelbarer Nahe des Gerates befinden. Benutzen Sie
niemals Verlangerungskabel.

Das Versorgungskabel darf keine heien Flachen des Produktes berihren.

Bei jeglichen Beschadigungen des Versorgungskabels wenden Sie sich in jedem Fall an den
autorisierten Kundendienst. Das Kabel muss vom autorisierten Kundendienst ausgetauscht
werden.

Die Verkabelung des Gerates muss durch den autorisierten Kundendienst ausgefuhrt werden.
Dazu mussen Versorgungskabel vom Typ HO5VV-F eingesetzt werden.

Durch eine nicht ordnungsgemafRe Verkabelung kann das Gerat beschadigt werden. Solche
Schaden werden nicht durch die Garantie abgedeckt.

Das Gerat ist auf eine Stromversorgung von 220 bis 240 V Wechselspannung ausgelegt; falls
lhre Netzspannung von diesen Werten abweichen sollte, wenden Sie sich unverziglich an den
autorisierten Kundendienst.

Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir jegliche Arten von Schaden oder
Verlusten, die durch Nichteinhaltung von Sicherheitsnormen entstehen!

2% Abbildung 6



TEIL 4: BEDIENUNG

4.1 BEDIENFELD

Einbauofen

Ofenfunktion-Einstellknopf  pjgitaler Timer Ofentemperatur-Einstellknopf

Ofenbetrieb-Leuchte Ofentemperatur-Leuchte

Ofenfunktion-Einstellknopf:

Drehen Sie den Knopf zur Auswahl der gewlinschten
Garfunktion auf das entsprechende Symbol
(Abbildung 11). Einzelheiten zu Ofenfunktionen
werdenin Tabelle 1 undim nachstenAbschnitt erklart.

Ofentemperatur-Einstellknopf:

Nach Einstellung der Garfunktion kann die
Temperatur Uber den Ofentemperatur-Einstellknopf
(Abbildung 12) angepasst werden und der Ofen
nimmt den Betrieb auf (Timer muss eingestellt sein, o
falls verfugbar).

Je nach Thermostatbetrieb ist die
Temperatursignalleuchte ein- oder ausgeschaltet.

Abbildung 12



4.2. OFENFUNKTION-EINSTELLKNOPF VERWENDEN

* Die Funktionen lhres Ofens konnen je nach Produktmodell variieren.

@ Statisches Garen

Ofenthermostat und Warnleuchten werden eingeschaltet, oberes und unteres Heizelement schalten
sich ein.

Die statische Garfunktion gibt Hitze ab; dies gewahrleistet gleichmaRiges Garen der Lebensmittel
von oben und unten. Dies eignet sich ideal fur Geback, Kuchen, Nudelgerichte, Lasagne und Pizza.
Bei dieser Funktion empfiehlt es sich, den Ofen 10 Minuten vorzuheizen und nur einen Einschub
auf einmal zu verwenden.

&) | Grillfunktion

Ofenthermostat und Warnleuchten werden eingeschaltet, das Grill-Heizelement schaltet sich ein.
Diese Funktion dient dem Grillen und Résten von Lebensmitteln; verwenden Sie die oberen
Einschiibe des Ofens. Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit die Lebensmittel nicht daran
haften bleiben; geben Sie die Lebensmittel in die Mitte des Rosts. Platzieren Sie zum Auffangen
von Ol und Fett immer ein Blech darunter. Wir empfehlen, den Ofen etwa 10 Minuten lang
vorheizen zu lassen.

Warnung: Beim Grillen muss die Ofentir geschlossen bleiben, die Temperatur sollte auf 190 °C
eingestellt werden.

& | schnelgrilifunktion

Ofenthermostat und Warnleuchten werden eingeschaltet, Grill- und unteres Heizelement schalten
sich ein.

Diese Funktion dient dem schnelleren Grillen und der Abdeckung einer groReren Flache, z. B. beim
Grillen von Fleisch; verwenden Sie die oberen Einschiibe des Ofens. Pinseln Sie den Rost leicht
mit Ol ein, damit die Lebensmittel nicht daran haften bleiben; geben Sie die Lebensmittel in die
Mitte des Rosts. Platzieren Sie zum Auffangen von Ol und Fett immer ein Blech darunter. Wir
empfehlen, den Ofen etwa 10 Minuten lang vorheizen zu lassen.

Warnung: Beim Grillen muss die Ofentir geschlossen bleiben, die Temperatur sollte auf 190 °C
eingestellt werden.

@& | umiuft:

Ofenthermostat und Warnleuchten werden eingeschaltet, oberes und unteres Heizelement sowie
Lufter schalten sich ein.

Diese Funktion eignet sich optimal bei Geback. Die Lebensmittel werden tber das obere und untere
Heizelement im Ofen gegart, der Lufter zirkuliert die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt wird.
Wir empfehlen, den Ofen etwa 10 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Auftaufunktion

Ofen-Warnleuchten werden eingeschaltet, der Lifter schaltet sich ein.

Zur Nutzung der Auftaufunktion nehmen Sie lhre gefrorenen Lebensmittel und geben sie in den von
unten gesehen dritten Einschub des Ofens. Es empfiehlt sich, ein Blech unter den gefrorenen
Lebensmitteln zu platzieren; dieses kann das beim Schmelzen von Eis entstehende Wasser
auffangen. Bei dieser Funktion werden lhre Lebensmittel nicht gegart oder gebackt, sondern
lediglich schneller aufgetaut.
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Pyrolyse-Reinigung

Diese Funktion ermdglicht Ihnen die griindliche Reinigung des Garraums.

/N\WARNUNG:

¢ Entfernen Sie vor Aktivierung der Pyrolyse-Reinigung iiberméaRige verschiittete
Lebensmittel; stellen Sie sicher, dass der Ofen leer ist. Lassen Sie nichts im Garraum
(z. B. Rost, flaches Blech, tiefes Blech etc.), da dies erhebliche Schaden verursachen
kann.

* Entfernen Sie vor Aktivieren der Pyrolyse-Reinigung Einschiibe und Halterungen (falls
vorhanden).

» Stellen Sie sicher, dass die Ofentlr geschlossen ist, bevor Sie die Pyrolyse-Reinigung
aktivieren.

* Die Ofentir wird verriegelt, sobald die Pyrolyse-Funktion startet.

* Wenn die Pyrolyse-Reinigung eingeschaltet ist, sollten Sie ein iber dem Ofen
angebrachtes Kochfeld nicht verwenden. Dies kdnnte eine Uberhitzung verursachen
und beide Gerate beschadigen.

* Wahrend der Pyrolyse-Reinigung wird die Ofentlr heil3. Halten Sie Kinder fern, bis sie
abgekuihlt ist.

* Am Ende der Pyrolyse-Reinigung zeigt das Display die aktuelle Uhrzeit.

Pyrolyse-Reinigung

* Der Garraum ist mit einer speziellen hitzeresistenten Emaille beschichtet.

* Wahrend der Pyrolyse-Reinigung kann die Temperatur im Ofen zum Verbrennen von
Lebensmittelresten etwa 475 °C erreichen. Aus Sicherheitsgriinden verriegelt sich die
Ofentlr wahrend der Pyrolyse-Reinigung automatisch.

* Bei Abschluss der Reinigung bleibt die Ofentiir verriegelt, bis der Garraum
abgekiihlt ist.

» Der Kuhlungslifter arbeitet, bis der Ofen heruntergekiihlt ist. Nach dem Garen sollten
Sie samtliche Lebensmittelreste mit einem feuchten Schwamm entfernen.

* Wir empfehlen, den Ofen nach jeder Pyrolyse-Reinigung mit einem mit warmem
Wasser angefeuchteten Schwamm auszuwischen.

* Wahrend der Pyrolyse-Reinigung konnen durch die Beseitigung von
Lebensmittelresten leichte Geriiche oder etwas Rauch entstehen; dies ist normal. Bei
der Ofenreinigung entstehender Rauch kann fiir Végel sehr gefahrlich sein und
insbesondere Kinder und Haustiere storen; bringen Sie diese daher bis zum Abschluss
der Funktion in einen anderen Raum. Wahrend der Pyrolyse-Reinigung muss der
Raum, in dem der Ofen aufgestellt ist, gut bellftet sein; halten Sie die Kiichentir
geschlossen, damit Gerliche und Rauch nicht in andere Raume gelangen.
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ENERGIESPAREN

Bei der Benutzung elektrischer Kochplatten miissen Sie Kochgeschirr mit flachen Béden verwenden.
Wahlen Sie ein Kochgeschirr mit geeigneter GrofRRe.

Setzen Sie einen Deckel auf das Kochgeschirr; so sparen Sie Zeit und Energie.

Verwenden Sie moglichst wenig Flussigkeit oder Fette; so sparen Sie Zeitund Energie.
Reduzieren Sie die Kochstufe, sobald Fliissigkeiten zu kochen beginnen.

Die Ofentur sollte wahrend des Garens maoglichst selten gedffnetwerden.

16



4.4 Ofenteile verwenden

fentimer einstellen und verwen

Manuellen Betriebsmodus wéahlen

Erinnerungstimer
symbol

:0B88,

n

Wenn Sie lhr Gerat das erste Mal an die
Stromversorgung anschlief3en, blinken die Ziffern
der Timer-Anzeige. Bevor Sie eine Garfunktion
wahlen oder eine Temperatur einstellen kénnen,
missen Sie das Gerat in den manuellen
Betriebsmodus umschalten. Drlicken Sie zur
Auswahl des manuellen Betriebsmodus die
Minus- oder Plustaste am Bedienfeld, wahrend

Symbol des manuellen Symbol der der Ofenfunktionsschalte auf 0" eingestellt ist.
Betriebsmodus Auto-Funktion

Tageszeit einstellen

Nach Einrichtung Ihres Ofens fiir den manuellen Betrieb sollten Sie auch die Tageszeit
einstellen. Passen Sie mit der Minus- oder Plustaste die im Display angezeigte Zeit an.
Lassen Sie die Minus- oder Plustaste los, sobald die richtige Zeit angezeigt wird. Nach
5 Sekunden wird die Zeitanzeige bestatigt und Sie konnen lhren Ofen benutzen.

Erinnerungstimer einstellen

Sie kdnnen den Erinnerungstimer jederzeit einstellen, unabhangig davon, ob eine
Ofenfunktion ausgewahlt wurde. Uber den Erinnerungstimer kénnen Sie eine
gewlinschte Zeit einstellen, nach deren Ablauf ein Alarm ertont.

Driicken Sie einmal die Modustaste und das Display zeigt den Wert 00:00 sowie das
Erinnerungstimersymbol. Stellen Sie mit der Minus- oder Plustaste den gewiinschten
Countdown ein.

Sobald der gewiinschte Countdown angezeigt wird, lassen Sie die Minus- oder
Plustaste los.

Das Erinnerungstimersymbol erscheint in der Zeitanzeige. Sobald ein Countdown
eingestellt wurde, konnen Sie die Zeit mit der Minus- oder Plustaste anpassen,
nachdem Sie die Modustaste einmal gedriickt haben.

Ein Alarm ertdnt, sobald der Countdown abgelaufen ist. Der Alarm kann durch
Betatigung der Modus-, Plus- oder Minustaste deaktiviert werden.

Garzeit einstellen

Bei dieser Funktion kdnnen Sie ahnlich wie beim Erinnerungstimer einen Countdown
einstellen. Allerdings setzt der Ofen bei dieser Funktion das Heizen nicht fort, sobald
der Countdown verstrichen ist.

Stellen Sie Uber den Thermostatknopf die Temperatur ein und wahlen Sie Uiber den
Ofenfunktionsregler den erforderlichen Betriebsmodus. Das Symbol des manuellen
Betriebsmodus erscheint im Display. AnschlieRend konnen Sie die gewlinschte Garzeit
einstellen. Driicken Sie zweimal die Modustaste (bis ,dur” im Display erscheint) und das
Display zeigt den Wert 00:00. Stellen Sie mit der Minus- oder Plustaste die gewlinschte
Garzeit ein. Sobald der gewlinschte Countdown angezeigt wird, lassen Sie die Minus-
oder Plustaste los. Die Zeit wird sofort heruntergezahlt und der Buchstabe A erscheint
in der Zeitanzeige. Sobald ein Countdown eingestellt wurde, kénnen Sie die Zeit mit der
Minus- oder Plustaste anpassen, nachdem Sie die Modustaste zweimal gedriickt
haben.

Ein Alarm ertdnt, sobald der Countdown abgelaufen ist, und der Ofen schaltet sich aus.
Der Buchstabe A blinkt und das Heizsymbol verschwindet. Driicken Sie zum
Deaktivieren des akustischen Signals und zum Riicksetzen des Ofens in den
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manuellen Betriebsmodus die Modus-, Plus- oder Minustaste; der Buchstabe A
verschwindet aus der Anzeige und stattdessen erscheint das Symbol des manuellen
Betriebsmodus.

Wichtig: Wenn Sie Thermostatknopf und Ofenfunktionswahler nicht auf ,0“ einstellen, setzt
das Geratden Betrieb fort, sobald Sie die Modus-, Plus- oder Minustaste driicken.

Garzeitende einstellen

Diese Funktion ist ahnlich der Garzeitfunktion; Sie wahlen jedoch nicht die Anzahl Minuten,
nach der sich der Ofen abschalten soll, sondern Sie legen die Tageszeit zur Abschaltung des
Ofens fest.

Stellen Sie Uber den Thermostatknopf die Temperatur ein und wahlen Sie Uber den
Ofenfunktionsregler den erforderlichen Betriebsmodus. Das Symbol des manuellen
Betriebsmodus erscheint im Display. Driicken Sie dreimal die Modustaste (bis ,Ende” im
Display erscheint) und das Display zeigt den Wert 00:00. Stellen Sie mit der Minus- oder
Plustaste die Tageszeit ein, zu der das Garen enden soll. Der Timer berechnet die Garzeit
basierend auf der ausgewahlten Tageszeit und der aktuell im Display angezeigten Uhrzeit.
Lassen Sie die Minus- oder Plustaste los, sobald die Tageszeitangezeigtwird, zu derder Ofen
das Garen beenden soll. Sobald ein Countdown eingestellt wurde, kdnnen Sie die Zeit mit der
Minus- oder Plustaste anpassen, nachdem Sie die Modustaste dreimal gedriickthaben.
Wenn die Tageszeit das von lhnen eingestellte Garzeitende erreicht, schaltet sich der Ofen
aus und ein Alarm ertont. Der Buchstabe Ablinktund das Heizsymbol verschwindet. Driicken
Sie zum Deaktivieren des akustischen Signals und zum Riicksetzen des Ofens in den
manuellen Betriebsmodus die Modus-, Plus- oder Minustaste; der Buchstabe A verschwindet
aus derAnzeige und stattdessen erscheint das Symbol des manuellen Betriebsmodus.
Wichtig: Wenn Sie Thermostatknopf und Ofenfunktionswahler nicht auf ,0“ einstellen, setzt
das Geratden Betrieb fort, sobald Sie die Modus-, Plus- oder Minustaste driicken.

Start-und Endzeit einstellen

Uber diese Funktion kénnen Sie eine Zeit festlegen, zu der sich der Ofen ein- und ausschalten
soll.

Stellen Sie Uber den Thermostatknopf die Temperatur ein und wahlen Sie Uber den
Ofenfunktionsregler den erforderlichen Betriebsmodus. Driicken Sie zweimal die Modustaste
(bis ,dur® im Display erscheint) und das Display zeigt den Wert 00:00. Stellen Sie mit der
Minus- oder Plustaste die Garzeit ein. Der Buchstabe A erscheint in der Timer-Anzeige.
Driicken Sie sofort die Modustaste (,Ende* erscheint am Display) und der Timer zeigt den
Wert 00:00. Stellen Sie mit der Minus- oder Plustaste die Tageszeit ein, zu der sich der Ofen
ausschalten soll.

Der Ofen berechnet, wann er sich einschalten muss, damit Ihr Gericht fiir die von lhnen
ausgewahlte Dauer gegart wird. Er schaltet sich zur berechneten Tageszeit automatisch ein.
Wenn die Tageszeit das von Ihnen eingestellte Garzeitende erreicht, schaltet sich der Ofen
aus und ein Alarm ertont. Der Buchstabe Ablinktund das Heizsymbol verschwindet. Driicken
Sie zum Deaktivieren des akustischen Signals und zum Riicksetzen des Ofens in den
manuellen Betriebsmodus die Modus-, Plus- oder Minustaste; der Buchstabe A verschwindet
aus dem Display und stattdessen erscheintdas Symbol des manuellen Betriebs.

Wichtig: Wenn Sie Thermostatknopf und Ofenfunktionswahler nicht auf ,0“ einstellen, setzt
das Geratden Betrieb fort, sobald Sie die Modus-, Plus- oder Minustaste driicken.
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Akustisches Signal anpassen

Sie kénnen die Lautstarke des akustischen Signals anpassen, indem Sie die Modustaste
dreimal driicken, wahrend der Ofenfunktionswahler auf ,0“ eingestellt ist. L3 erscheint im
Display. Passen Sie die Lautstarke mit der Minus- oder Plustaste wie gewiinscht an. Lassen
Siedie Minustaste los und die Lautstarke des akustischen Signals wird eingestellt.
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4.8. IM OFEN GENUTZTE ZUBEHORTEILE

Wir empfehlen, bei der Zubereitung von Speisen die in der Tabelle angegebenen Behalter zu
verwenden; Sie kénnen auch Glasbehalter, Kuchenformen und sonstige Einschiibe verwenden, die
sich fur lhren Ofen eignen. Beachten Sie bitte grundsatzlich die Anweisungen und Informationen des
Herstellers. Wenn Sie kleine Behalter verwenden, platzieren Sie diese exakt in der Mitte des Rostes.
Die nachstehenden Hinweise gelten insbesondere fur emaillierte Behalter.

Wenn Speisen das Blech nicht komplett ausflllen, tiefgefroren in den Ofen gegeben werden oder
Sie ein Blech zum Auffangen von Flissigkeiten einsetzen, kann sich das Blech aufgrund der hohen
Temperaturen verformen. Dies ist vollig normal und das Ergebnis unterschiedlicher Ausdehnung von
Materialien bei hohen Temperaturen. Achten Sie darauf, dass sich Kochutensilien aus Glas nach der
Zubereitung nicht schlagartig stark abkiihlen. Setzen Sie solche Utensilien nicht auf kalte oder
nasse Oberflachen. Sorgen Sie dafiir, dass solche Gegenstande langsam abkiihlen, indem Sie sie
auf ein Tuch setzen. Andemfalls kann das Glas brechen. Wenn Sie lhren Ofen zum Grillen
einsetzen, schieben Sie am besten die Grillschale (eventuell mitgeliefert) unter. Auf diese Weise
verhindern Sie Verschmutzungen |hres Ofens durch spritzendes oder tropfendes Fett. Wenn Sie das
Grillrost verwenden, schieben Sie ein Blech in der unteren Position ein, in dem sich tropfendes Fett
sammeln kann. Geben Sie etwas Wasser hinzu; dies erleichtert die Reinigung. Beim Grillen
benutzen Sie den dritten oder vierten Einschub und fetten das Rost etwas ein, damit nichts daran
kleben bleibt.

5. Einschub
4. Einschub
3. Einschub
2. Einschub
1. Einschub

Rost: Zum Grillen und als Unterlage fir
Behalter.

Flaches Blech: Fir Geback wie
Obsttorten.

Tiefes Blech: Fur Auflaufe und ahnliche
Gerichte.
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Rosthalterung entfernen Katalytische Wand entfernen

=P ichen Sie die

Rosthalterung wie in
der Abbildung gezeigt
heraus. Heben Sie
sie nach dem Ldsen
der Clips nach oben
ab.

=
a

~_ 2 Drehen Sie jeweils G

l Schrauben an den
emaillierten Wanden
heraus.

WARNUNG -

Positionieren Sie das
Rostrichtig im o
entsprechenden

Einschub im Ofen-
Innenraum und

schieben esbi

Anschlag hinein.
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TEIL 5: REINIGUNG UND WARTUNG IHRES OFENS
5.1. REINIGUNG

Bevor Sie Ihren Ofen reinigen, vergewissern Sie sich zunachst, dass samtliche Bedienelemente
abgeschaltet sind und der Ofen abgekuhltist. Ziehen Sie wenn mdglich den Netzstecker.

Benutzen Sie keine Reinigungsmittel, die Scheuermittel enthalten: Diese kdnnen die emaillierten und
lackierten Teile lhres Ofens beschadigen. Verwenden Sie Creme- oder Flissigreiniger ohne
Scheuerzusatze. Benutzen Sie keinerlei atzende Reiniger, Scheuerpulver, Stahlwolle oder harte
Gegenstande, damit die Oberflichen |hres Gerates nicht beschadigt werden. Uberlaufende
Lebensmittel und verschuttete Flissigkeiten konnen sich in die Oberflachen |Ihres Ofens einbrennen
und Schaden an der Emaille verursachen. Wischen Sie verschiittete Flissigkeiten sofort auf.
Benutzen Sie keinerlei Dampfreiniger zum Reinigen des Ofens.

Ofen-Innenraum reinigen

Trennen Sie den Ofen vor dem Reinigen von der Stromversorgung. Der Ofen-Innenraum lasst sicham
bestenreinigen, wenn er noch etwas warm ist. Wischen Sie den Ofen nach jeder Benutzung mit einem
weichen Tuch aus, das Sie mit etwas Seifenwasser angefeuchtet haben. Wischen Sie den Ofen
anschlieRend mit einem feuchten Tuch aus, danach wischen Sie ihn trocken. Benutzen Sie keine
Trockenreiniger und keine Reinigungspulver. Bei Produkten mit katalytischen Emaillerahmen mussen
Riickwand und Seitenwande des Ofen-Innenraums nicht gereinigt werden. Allerdings sollten diese
nach einer bestimmten Zeit (abhangig von der Nutzung) ausgetauschtwerden.

Kochfeld reinigen

Die Kochfelder sollten mit einem feuchten Tuch abgewischt werden. Edelstahlteile sollten lediglich
mit Wasser abgewaschen und mit einem weichen Tuch oder Fensterleder getrocknet werden.
Vertiefungen und Ecken lassen sich am besten mit einem fliissigen Reinigungsmittel oder etwas
handwarmem Essig reinigen. Glasdeckel reinigen Sie mit heiRem Wasser und einem rauen Tuch.
Versuchen Sie, beim Reinigen auf starkes Reiben und Scheuemn zu verzichten. Notigenfalls konnen
Sie flissige Reinigungsmittel verwenden. Achten Sie auch darauf, den Glasdeckel nicht zu
schlief3en, bis das Kochfeld komplett abgekuhlt ist.

Glaskeramik reinigen
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie mit dem Reinigen beginnen.
Lassen Sie die Glaskeramik vor dem Reinigen komplettabkuhlen.

Vergewissemn Sie sich, dass die von Ihnen eingesetzten Reinigungsmittel keinerlei Scheuermittel
enthalten, die das Glas verkratzen kdnnen. Benutzen Sie am besten Creme- oder Flussigreiniger.

Die Glaskeramik sollte mit kaltem Wasser abgewischt und mit einem weichen Tuch
trocken gerieben werden, bis auch der letzte Reinigungsmittelrest entfernt ist.

Ubergelaufene Lebensmittel und sonstige Riickstande kénnen Sie mit dem Schaber
entfernen, der mitIhrem Gerat geliefertwurde.

Zuckerhaltige Lebensmittel sollten sofort entfernt werden, solange die Glaskeramik noch
heil ist.
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Stahlwolle kann zu Beschadigungen der Glaskeramik flihren. Staub entfernen Sie am
besten mit einem angefeuchteten Tuch von den entsprechenden Oberflachen.

Im Laufe der Zeit konnen Verfarbungen der glaskeramischen Oberflache auftreten; diese
wirken sich jedoch nichtauf Funktion und Leistung der Glaskeramik aus. Der Grund dieser
Verfarbungen liegt nicht in Veranderungen der Glaskeramik: Solche Verfarbungen treten
auf, wenn sich Lebensmittelreste in die Oberflache einbrennen, die Glaskeramik durch
Kochgeschirr abgenutztwird oder ungeeignete Reinigungsmittel verwendetwurden.

Bevor Sie chemische Reinigungsmittel einsetzen, sollten Sie zunachst grundsatzlich den
mitgelieferten Schaber verwenden. Mit diesem Schaber kénnen Sie auch die kleinsten
Verschmutzungen von der Glaskeramik entfernen. Auch schwierig zu entfernende Verunreinigungen
wie geschmolzene Kunststoffe, Ol und Fette sowie zuckerhaltlge Substanzen konnen ebenfalls leicht
mitdem Schaber entferntwerden. Da der Schaber mit einer scharfen Rasierklinge arbeitet, ister nicht
ganz ungefahrlich und sollte stets auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

Achten Sie beim Einsatz des Schabers darauf, nicht das Silikon an den Kanten des Glases
zu beschadigen.

5.2. WARTUNG

Ofenbeleuchtungaustauschen

Die Ofenbeleuchtung muss durch einen autorisierten Techniker ausgetauscht werden.
Verwenden Sie ein Leuchtmittel des Typs E14, T300 mit 230V, 25 Watt. Vor dem Austausch
der Beleuchtung sollte der Ofen vom Stromnetz getrennt und vollstandig abgekiihlt sein.

Das Lampendesign ist speziell zur Nutzung in Haushaltskochgeraten vorgesehen und
eignet sich nicht zur Raumbeleuchtung.
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TEIL 6: SERVICE UND TRANSPORT

6.1. BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST WENDEN

Falls der Ofen nicht funktionieren sollte:

Der Ofen ist eventuell von der Stromversorgung getrennt oder ein Stromausfall ist
eingetreten. Bei Modellen mit Timer ist eventuell eine falsche Uhrzeit eingestellt.

Falls sich der Ofen nicht aufheizen sollte:
Maglicherweise haben Sie vergessen, die Ofentemperatur einzustellen.
Falls die Ofenbeleuchtung nicht aufleuchten sollte:

Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Vergewissern Sie sich, dass das Leuchtmittel nicht
defektist. Indiesem Falltauschen Sie das Leuchtmittel nach Anleitung aus.

Probleme beim Garen (z. B. ungleichmaBige Erwarmung bei Oberhitze/Unterhitze):

Kontrollieren Sie, ob das Grillrost/Backblech in der richtigen Position eingeschoben, die
richtige Garzeit eingehalten und die Temperatur richtig eingestellt wurde.

Falls nach wie vor Probleme mit Ihrem Produkt auftreten sollten, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.

6.2.HINWEISEZUM TRANSPORT

Falls das Geréttransportiert werden muss:

Zum Transportieren des Gerates benutzen Sie am besten das Original-
Verpackungsmaterial. Halten Sie sich an die Transporthinweise auf der Verpackung.
Fixieren Sie die oberen Teile des Gerates, Brenner, Kdpfe und Geschirrhalter mit Klebeband
am Kochfeld.

Legen Sie Papier zwischen Abdeckung und Kochfeld, decken Sie die Abdeckung ab und
befestigen Sie sie mitKlebeband an den Seitenflachen des Ofens.

Schiitzen Sie das Glas der Ofentlr mit Pappe oder Papier, damit das Glas beim Transport
nicht durch Grillrost, Backblech oder ahnliche Gegenstande beschadigt wird. Befestigen Sie
samtliche weiteren losen Gegenstande mit Klebeband an den Seitenwanden des Gerates.

Falls die Originalverpackung nicht mehr greifbar sein sollte:

Schiitzen Sie die Aufienflachen (Glas und lackierte Flachen) des Ofens vor moglichen
Stolen.
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Modell WTP641X
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 34,2 (+/-2)
Energleeffizienzindex —konventionell 119,7
Energieeffizienzindex — Umluft 105,0
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitit) —konventionell kWh/Zyklus 0,98
Energieverbrauch (Elektrizitit) — Umluft kWh/Zyklus 0,86
[Anzahl| Kavititen 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 64

DieserOfenstimmtmitEN-60350-1 tiberein

Energie spartipps

Ofen

- Halten Sie Vorhelzzelten kurz,

- Kachen Sle Mahlzeiten wenn méiglich zur gleichen Zeit.

- Verldngern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Offnen Sle nicht dle Ofentiir wihrend des Kochvorganges.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen-amEnde des Kochvorgangs-abzuschatten.—




Dieses Symbol am Produkt oder auf seiner Verpackung zeigt an, dass
dieses Produkt nicht mit dem regularen Hausmiill entsorgt werden darf.
Stattdessen muss es bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Durch

die ordnungsgemale Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, potentielle
negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden, die
ansonsten durch unsachgemafie Entsorgung dieses Produktes entstehen
konnen. Detailliertere Informationen zum Recycling dieses Produktes
erhalten Sie von lhrer Stadtverwaltung, Ihren lokalen

Entsorgungsunternehmen oder im Geschaft, in dem Sie das Produkt

gekauft haben.
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Geachte klant,

Wij zien het als ons doel om kwaliteitsproducten te bieden die
uw verwachtingen overstijgen. Daarom bieden wij u
producten aan die zorgvuldig zijn gefabriceerd in moderne
faciliteiten en vooral zijn getest op kwaliteit.

Deze handleiding is samengesteld om u te helpen bij het
gebruik van uw apparaat, dat is gefabriceerd met de nieuwste
technologieén, met vertrouwen en maximale doeltreffendheid.
Lees deze handleiding goed, voordat u uw apparaat
gebruikt. Er staat basisinformatie in voor goede en veilige
installatie, onderhoud en gebruik. Neem contact op met een
erkende serviceafdeling bij u in de buurt voor de plaatsing
van uw product.



Inhoud

1- Introductie en afmetingen van het product
2- Waarschuwingen

3- Voorbereiding voor installatie en gebruik
4- De oven gebruiken

5- Uw product reinigen en onderhouden

6- Service en transport



DEEL 1: INTRODUCTIE EN AFMETINGEN VAN HET PRODUCT
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Figure 1
LIJST MET ONDERDELEN:
1- Bedieningspaneel 8- Girillelement
2- Handvat 9- Rekken
3- Ovendeur 10- Ovenverlichting
4- Kinderslot 11 Turboverwarmingselement (achter de plaat)
5- Bakplaat 12 Ventilator (achter de plaat)
6- Onderste verwarmingselement 13 Afsluitklep luchtuitlaat
(achter de plaat)



DEEL 2 VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE HANDLEIDING ZORGVULDIG EN VOLLEDIG VOOR U UW APPARAAT IN GEBRUIK
NEEMT EN BEWAAR DEZE OP EEN HANDIGE LOCATIE VOOR EEN EVENTUELE RAADPLEGING
IN DE TOEKOMST.

DEZE HANDLEIDING IS GEMAAKT VOOR MEER DAN EEN MODEL. HET IS MOGELIJK DAT EEN
AANTAL FUNCTIES DIE IN DEZE HANDLEIDING WORDEN BESPROKEN NIET AANWEZIG ZIJN OP

UW APPARAAT. LET OP DE UITDRUKKINGEN MET AFBEELDINGEN TIJDENS HET LEZEN VAN DE
HANDLEIDING.

Algemene veiligheidswaarschuwingen

- Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen met
betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat
en de betrokken risico's. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. Kinderen mogen zonder
toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerken uitvoeren.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik
heet. Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan
te raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden, tenzij ze onder
voortdurend toezicht staan.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

- WAARSCHUWING: Als de oppervlakte gebarsten
is, moet u het apparaat uitschakelen om het risico
op elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat is niet bedoeld te worden gebruikt
met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.
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- Het apparaat wordt tijdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te raken.

- Tijdens het gebruik kunnen handvaten die men
tijdens het normale gebruik kort vast neemt warm
worden.

- Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om de het glas en andere oppervlakten van de
ovendeur schoon te maken. Deze kunnen namelijk
krassen nalaten op de oppervlakte en dit kan leiden
tot het barsten van het glas of schade aan de
afwerking.

- Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voor u de lamp vervangt om het risico
op elektrische schokken te vermijden.

- LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Jonge kinderen moeten uit
de buurt gehouden worden.

- Uw apparaat werd geproduceerd conform de toepasselijke lokale en internationale normen
en voorschriften.

- De onderhouds- en reparatiewerkzaamheden mogen uitsluitend door geautoriseerd
onderhoudspersoneel worden uitgevoerd. Installatie- en onderhoudswerk dat door onerkende
monteurs wordt uitgevoerd kan u in gevaar brengen. Het is gevaarlijk de specificaties van het
apparaat te wijzigen of te veranderen.

- Voor de installatie moet u ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden (aard van het
gas en gasdruk of elektrische spanning en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De vereisten voor dit apparaat staan vermeld op het label.

- LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor de bereiding van etenswaren en voor
huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere doeleinden of in een andere
toepassing, zoals voor niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle omgeving of om een
ruimte op te warmen.

- Probeer het apparaat niet aan het handvat op te tillen noch te verplaatsen.

- Alle mogelijke veiligheidsmaatregelen werden genomen om uw veiligheid te garanderen.
Aangezien het glas kan breken, moet u voorzichtig zijn tijdens het schoonmaken om krassen
te vermijden. Zorg dat u niet met accessoires op het glas slaat of klopt.
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- Zorg ervoor dat het netsnoer niet klem komt te zitten tijdens de installatie. Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of dergelijk gekwalificeerde
personen om ieder risico uit te sluiten.

- Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet op de ovendeur klimmen of zitten.
Waarschuwingen bij de installatie

- U mag het apparaat niet gebruiken voor de installatie volledig uitgevoerd is.

- Het apparaat moet worden gemonteerd en in werking gesteld door een geautoriseerde monteur. De
fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele schade die kunnen worden veroorzaakt door de defecte
plaatsing en installatie door niet-geautoriseerde personen.

- Controleer bij het uitpakken van het apparaat dat het tijdens het transport geen schade heeft opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in gebruik en neem contact met uw leverancier of een
erkende onderhoudsdienst. De materialen van de verpakking (nylon, nietjes, polystyreen, ... etc.) kunnen
schadelijk zijn voor kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk verzameld en verwijderd worden.

- Bescherm het apparaat tegen atmosferische invioeden. Stel het niet bloot aan de zon, regen, sneeuw,
enz.

- De omliggende materialen van het apparaat (kast) moeten een temperatuur van minimaal 100°C
kunnen weerstaan.

Tijdens het gebruik

- Als u de oven de eerste maal inschakelt, kunnen de isolatiematerialen en de verwarmingselementen
een bepaalde geur veroorzaken. Om die reden moet u de oven voor de ingebruikname gedurende 45
minuten bij maximumtemperatuur laten werken. U moet de omgeving waarin het product wordt
geinstalleerd moet gelijktijdig ook correct worden geventileerd.

- Tijdens het gebruik worden de inteme en externe oppervlakten van de oven heet. Wanneer u de
ovendeur opent, moet u een stap terugnemen om de hete stoom te vermijden die uit de oven komt. Er
bestaat gevaar voor brandwonden.

- Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in of in de buurt van het apparaat als het in werking is.
- Gebruik altijd keukenhandschoenen om etenswaren te verwijderen uit of te verplaatsen in de oven.

- BIijf in de buurt van het fornuis wanneer u met vaste of vloeibare olie kookt. Deze kunnen bij
oververhitting in brand vliegen. Giet nooit water op vlammen die worden veroorzaakt door olie. Dek in
dergelijk geval de kook- of koekenpan af met zijn deksel om de vlam te doven en draai de brander uit.

- Indien u het apparaat voor langere tijd niet gebruik, trek dan de stekker uit het stopcontact. Houd de
hoofdschakelaar voor de bediening uitgeschakeld.

Wanneer u het apparaat niet gebruikt, houdt u de gaskraan dicht.

- Let er op dat de bedieningstoetsen van het fornuis steeds op "0" (stop) staan als het fornuis niet wordt
gebruikt.

- De laden hellen over wanneer ze uit de oven worden getrokken. Wees voorzichtig dat u geen hete
vloeistof morst.

- Als de deur of de lade van de oven geopend is, mag u er niets op plaatsen. Dit kan het

apparaat uit evenwicht brengen of de deksel breken.

- Plaats geen zware, ontvlambare of brandbare voorwerpen (zoals nylon, plastic zakken, papier,
doeken....enz.) in de onderste lade. Dit omvat kookgerei met kunststof toebehoren (bijv. handvaten).

- Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan het apparaat of de handvaten.

Tijdens reiniging en onderhoud

- Schakel altijd het apparaat uit voordat u het schoonmaakt of onderhoudt. Dit kan na het
verwijderen van de stekker uit het stopcontact of de hoofdschakelaars uit te schakelen.

- Verwijder de bedieningsknoppen niet bij reiniging van het bedieningspaneel.

OM DE EFFICIENTIE EN VEILIGHEID VAN HET APPARAAT TE HANDHAVEN, RADEN
WE AAN DAT U STEEDS DE ORIGINELE RESERVEONDERDELEN GEBRUIKT EN DAT U
UITSLUITEND BEROEP DOET OP ONZE ERKENDE ONDERHOUDSDIENST IN GEVAL
VAN NOOD.



DEEL 3: VOORBEREIDING VOOR INSTALLATIE EN GEBRUIK

Deze moderne, functionele en praktische oven, die met onderdelen en materialen van de
hoogste kwaliteit is gefabriceerd, zal in alle opzichten in uw behoeftes voorzien. Zorg
ervoor dat u deze handleiding leest om goede resultaten te krijgen en in de toekomst
geen problemen te ondervinden. De informatie die hieronder wordt gegeven bevat regels

ie nodig zijn voor de goede plaatsing en onderhoudsbeurten. De regels moeten, vooral
door de monteur die het apparaat zal plaatsen, goed worden gelezen.

NEEM VOOR DE INSTALLATIE VAN UW OVEN CONTACT OP MET DE ERKENDE
ONDERHOUDSDIENST!

3.1.EEN PLAATS VOOR DE OVEN KIEZEN

Er zitjn een aantal punten waarop moet worden gelet als u een plaats voor uw oven
kiest. Zorg ervoor dat u rekening houdt met de onderstaande aanbevelingen, om
problemen en gevaarlijke situaties die zich later voor zouden kunnen doen, te
vermijden!

Wanneer u een plaats voor de oven kiest, moet u erop letten dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn, zoals gordijnen, wasgoed, enz., die snel
vlamvatten.

Apparaten om de oven heen moeten zijn gemaakt van materialen die zijn bestand tegen
temperaturen van 50C° hoger dan de kamertemperatuur.

In afbeelding 1 worden vereiste veranderingen aan de keukenkastjes en de afzuigkap
boven het ingebouwde combiproduct en de minimum hoogtes boven de oven
weergegeven. De afzuigkap moet zich dus minimaal 65 cm boven de kookplaat bevinden.
Als er geen afzuigkap is, moeter minstens 70 cmhoogte zijn.

|

|

in. 65 cm (met afzuigkap
in. 70 cm (zonder afzuigkap|

Min. 42 cm.
in. 42 cm,

I |I%I 00 0000 I
‘l

[ 1

Afbeelding 1



3.2INSTALLATIE VAN DE INGEBOUWDE OVEN

(\ Werkblad
[
r % Inbouwkookplaat

Inbouwoven

Plaats de oven in het kastje door het vooruit t¢ Indien de oven onder een kookplaat is
duwen. Plaats de oven in het kastje door het geinstalleerd, moet de afstand tussen het
vooruit te duwen. Draai de schroeven vast terwijl aanrechtblad en de oven minimaal 50mm en de
het productframe het houten opperviak van het afstand tussen het aanrechtblad en het
kastje raakt. bedieningspaneel minimaal 25mm zijn.



De afmetingen en het materiaal van de kast waarin de oven wordt geinstalleerd, moetenjuist
zijn en bestand zijn tegen temperatuursverhogingen. Bij een goede installatie moet contact
met elektrische of geisoleerde delen worden voorkomen. Geisoleerde delen moeten op een
dusdanige manier worden geplaatst dat ze niet kunnen worden verwijderd met
gereedschap. Het is niet aanbevolen om het apparaat in de buurt van een koelkast of vriezer
te installeren. Anders kan de prestatie van de bovengenoemde apparaten negatief worden
beinvioed door de uitgestraalde warmte. Controleer, nadat u de oven uit de verpakking hebt
verwijderd, dat de oven niet is beschadigd. Gebruik het apparaat niet als u denkt dat het
beschadigd kan zijn. Neem in dat geval onmiddellijk contact op met een erkende
onderhoudsdienst.

3.3AANSLUITING EN VEILIGHEID VAN INBOUWOVEN

De onderstaande instructies moeten nauwlettend worden opgevolgd bij de aansluiting:

De aardkabel moet via de schroef met het aardingsteken worden aangesloten. De aansluiting van de
voedingskabel moet gebeuren zoals is weergegeven in afbeelding 6. Als de installatieruimte niet
beschikt over een goedgekeurd geaard stopcontact, moet u onmiddellijk de erkende
onderhoudsdienstbellen.

Het geaarde stopcontact moet zich dicht in de buurt van het apparaat bevinden. Gebruik nooit een
verlengsnoer.

De voedingskabel mag nietin contact komen met het hete oppervlak van het product.

Als de voedingskabel is beschadigd, dient u de erkende onderhoudsdienst te bellen. De kabel moet
worden vervangen door de erkende onderhoudsdienst.

De bedrading van het apparaat moet door de erkende onderhoudsdienst worden aangesloten. Een
voedingskabel van het type HO5W-F moetworden gebruikt.

Het apparaat kan beschadigd raken als het niet juist is aangesloten. Dergelijke schade valt niet onder
de garantie.

Het apparaat is ontworpen vooraansluiting op stroomvoorziening 220-240 V. Als het elektriciteitsnet
anders is dan de bovenstaande waarde, bel dan onmiddellijk de erkende onderhoudsdienst.

De fabrikant verklaart niet aansprakelijk te zijn voor schade die voortvloeit uit het niet naleven
van de veiligheidsnormen!
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DEEL 4: DE OVEN GEBRUIKEN

4.1 BEDIENINGSPANELEN

Inbouwoven

Bedieningsknop
ovenfunctie

Knop oventhermostaat

Digitale timer

Lampje oventhermostaat

Lampje ovenwerking

Bedieningsknop ovenfunctie:

Draai de knop naar het betreffende symbool om de
gewenste kookfunctie te selecteren (afbeelding 11).
De details van de ovenfuncties worden in het
volgende gedeelte in tabel 1 toegelicht.

Knop oventhermostaat:
Nadat de kookfunctie is ingesteld, kan de gewenste Afbeclding 11
temperatuur door de knop van de oventhermostaat
worden geregeld (afbeelding 12) en treedt de oven in
werking (timer, indien van toepassing, moet worden
ingesteld).

Hetlampje van de oventhermostaatis naar gelang de
thermostaatwerking aan of uit.

Afbeelding 12



4.2. DE BEDIENINGSKNOP VAN DE OVENFUNCTIE GEBRUIKEN

@ Functie statisch koken

B Grillfunctie

Het thermostaatlampje an waarschuwingslampje van de oven gaan aan en het grillelement treedt
inwerking.

De functle wordt gebrulkt voor het grillen en roosteren van voedsel. Gebruik de bovenste standen
deoven—Be chetroostertchtmetolie voedse v ntakkenrenplaats
yoEeusSt E aue vd = OU “:‘r’..k‘ d J et OVEe ddi U Je 4 Qruappe Dleorve

optevangen-Hetwordtaanbevolendeovenongeveer1i0minuten voorte verwarme

Waarschuwing: De ovendeur moét tijdens het grillen zijn gesloten, en de temperatuur moet zijn
ingesteldop190°.

@ Snellere grillfunctie

DU L o
Defu exvordt gebrutkt voorhe eIIergrlIIenen hetbestrl]ken neengroteroppervlak,—zoairi
O0 I“"II’IA" 2 .C‘IIAAI 2 Sidl1Jel vdil Qe O [ - -1 »IJ UUSLE [ i

Plaats erattiiceenovenschaasiongeromarappeisolie of

olie orh het voedsel niet vast te laten plakken en plaats het voedsel in het midden van het rooster.

ELWOrataanoevoienae

AV ONECVCC .lll =11 VOO = grwarmen.
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@ Ventilatiefunctie

Het thermostaatlampje en waarschuwingslampje van de oven gaan aan en de onderste en bovenste

minutenvoorteverwarmen.
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I leand imten drib

Pyrolytische reinigingsfunctie

Thisfunction allows you to clean throughly the oven cavity.

/' \WAARSCHUWING::

e Verwijder alle overmatige resten en zorg dat de oven leeg is voordat u de pyrolytische
remlgmgsfunctle activeert. Laat niets achter in de ovenruimte (bijv. roosters, diepe en ondiepe

AdNEL ETNOEVaTTITEL DYTOIVIRCITETEIMTETTTES DTOLES TOUNL ITELOURPIdY Ue LU VANTUE UdE.

Pyrolytischereiniging

* Deovenruimteisgecoat meteenspeciaalemaille dat bestendig is tegen hoge temperaturen.

. 'I']dens de pvrolvtlsche remlgmg kande temperatuur inde oven 475°C bereiken om de voedselresten

¢ De ovendeur zal vergrendeld blijven totdat na de voltooiing van de reiniging de ovenruimte is
afgekoeld.

O eV O e e VOO SEIre S TE T Y ITe]

Derkoetventiiatorzatwerkentotreovenisafgekaetd—tets

vritkome tts—orman ok-van-ovenreiniging kan dodell]k zl]n voor vogels en kunnen in het
bijzonder kinderen en hulsdleren last bezorgen. Zorg dat iedereen zich tijdens deze handeling in een

giere TamMe eV IO e rthimMte Waar ge OvVe T 2T eV T Mot tThae NS e Ry oy isCne rTeimging

voldoende worden geventileerd en de keukendeur moet worden gesloten om te voorkomen dat
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ENERGIEBESPARING
Bij hetgebruik van elektrische fornuizen moet u pannen met platte bodems gebruiken.

Kies kookgerei met de juiste maat.

Hetgebruik van een deksel vermindert de kooktijd.

Gebruik zo min mogelijk vioeistof of vet om de kooktijd te verminderen.
Verlaag de temperatuur als de vioeistof begint te koken.

Opendeovendeur niet geregeld tijdens de bereidingstijd.

16



4.4 GEBRUIK VAN HET OVENGEDEELTE
Instellen van de ovenprogrammeur/-timer

Kiezen van de handmatige bedieningsmodus
“Kookwekker- Nadat uw apparaat voor het eerst op de stroom
symbool wordt aangesloten, knipperen de nummers op het
tijdscherm. Voordat u een kookfunctie kunt kiezen

|
A of een temperatuur kunt instellen, moet u het
L/ apparaat instellen op de “handmatige bediening”-
e A modus. Om de handmatige bedieningsmodus te
# kiezen drukt u op de “min’- of “plus”-knop op het
\

bedieningspaneel terwijl de oven in de “0”-stand

“Handmatige “Auto™ staat.
bediening”-symbool functiesymbool

Tijd van de daginstellen

Nadat u uw oven heeftingesteld op handmatige bediening, dient u ook de tijd van de dag in
te stellen. Gebruik de “min”- en “plus’-knoppen om de tijd die in het scherm wordt
weergegeven aan te passen.

Nadat het scherm op de juiste tijd is ingesteld, laat u de “min”- en “plus”knoppen los. 5
seconden nadat de tijd op het schermwordtweergegeven kunt u uw oven gebruiken.

De kookwekker instellen

U kunt op elk gewenst moment de kookwekker instellen, ongeacht er een ovenfunctie is
geselecteerd. U kunt met de kookwekkerfunctie een tijdsperiode instellen en als deze
tijdsperiode is verstreken, klinktereen alarm.

Druk eenmaal op de “modus’™knop en het scherm toont de waarde 00:00 en het
“kookwekker’-symbool. Stel de gewenste tijdsperiode voor de kookwekker in met gebruik
vande “min”- en “plus’-knoppen.

Zodrahetscherm op de gewenste afteltijd staat, laat u de “min”- en “plus”-knoppen los.

17



Verschijnt het symbool op het scherm. Als de afteltijd eenmaal is ingesteld kunt u de tijdsduur
verkorten of verlengen met de “min”- of “plus”™knoppen nadat u eenmaal op de “modus’-knop
heeft gedrukt.

Als de afteltijd is verstreken, klinkt er een alarm. Het alarm kan worden uitgezet door op een

» o«

vandeknoppen“‘modus”, “plus” of “min” te drukken.

Instellen vandetijdsduurfunctie

Deze functie laat u een afteltijd instellen net als bij de kookwekkerfunctie. Echter zal de oven
nadat de afteltijd is verstreken niet meer verder verwarmen.

Gebruik de regelknop voor de thermostaat om de temperatuur in te stellen en de keuzeknop
van de functies om de gewenste bereidingsmodus te kiezen. Het symbool voor handmatige
bediening verschijnt op het scherm. U kunt nu naar wens de tijdsduur voor de bereiding
instellen. Druk tweemaal op de “modus”-knop (totdat u “dur” op het scherm ziet verschijnen)
en het scherm toont de waarde 00:00. Stel de gewenste tijdsperiode voor de afteltijd van de
tijdsduurfunctie in met gebruik van de “min”- en “plus”™knoppen. Zodra het scherm op de
gewenste afteltijd staat, laat u de “min”- en “plus”-knoppen los. Het aftellen begint meteen en
de letter Averschijnt in het tijdscherm. Als de afteltijd eenmaal is ingesteld kunt u de tijdsduur
verkorten of verlengen metde “min”- of “plus”™knoppen nadat u tweemaal op de “modus’-knop
heeft gedrukt.

Als de afteltijd is verstreken, klinkt er een alarm en schakelt de oven uit. De letter Aknipperten
de verwarmingssymbool verdwijnt. Uitschakelen van het geluidsignaal en terugzetten van de
oven naar de handmatige bediening nadat de tijdsduur is gebruikt. U moet een van de
knoppen “mode”, “plus” of “min” indrukken, de letter A verdwijnt van het scherm en het
symbool voor handmatige bediening komt ervoor in de plaats.

Belangrijk: Indien u de thermostaatknop en de keuzeknop van de ovenfuncties niet naar 0

» o«

draait, blijft het apparaat werkenzodra u een van de knoppen “modus”, “plus” of “min”indrukt.

Instellen vande eindebereidingsfunctie

Deze functie lijkt op de tijdsduurfunctie, maar in plaats van een tijdsperiode voor uitschakeling
van de oven te kiezen, kiest u ook de tijd van de dag om de oven uitte laten schakelen.

Gebruik de regelknop voor de thermostaat om de temperatuur in te stellen en de keuzeknop
van de functies om de gewenste bereidingsmodus te kiezen. Het symbool voor handmatige
bediening verschijnt op het scherm. Druk driemaal op de “modus”-knop (totdat u “end” op het
scherm ziet verschijnen) en het scherm toontde waarde 00:00. Stel met gebruik van de “min’-
en “plus™knoppen de tijd van de dag in waarop u wilt dat de oven de bereiding stopt. De timer
berekent nu hoe lang de bereidingstijd zal zijn, gebaseerd op de tijd van de dag die u heeft
geselecteerd en laat dit op het scherm zien. Laat de “min”- en “plus”-knoppen los als het
scherm de tijd van de dag waarop u wilt dat de oven de bereiding stopt, weergeeft. Als de
afteltijd eenmaal is ingesteld kunt u de tijdsduur verkorten of verlengen metde “min”- of “plus”-
knoppen nadat udriemaal op de “modus”-knop heeft gedrukt.

Als de tijd van de dag bij het einde van de door u ingestelde bereidingstijd komt, schakelt de
oven uit en klinkt er een alarm. De letter A gaat knipperen en het verwarmsymbool verdwijnt.
Uitschakelen van het geluidsignaal en terugzetten van de oven naar de handmatige
bediening nadat de eindebereidingsfunctie is gebruikt. Hiervoor moet u een van de knoppen
“‘mode”, “plus” of “min” indrukken. De letter A verdwijnt van het scherm en het symbool voor
handmatige bediening komtervoorin de plaats.

Belangrijk: Indien u de thermostaatknop en de keuzeknop van de ovenfuncties niet naar 0

» o«

draait, blijft het apparaat werkenzodrau een van de knoppen “modus”, “plus” of “min” indrukt.
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Instellen van de start- en eindtijdfunctie

Deze functie maakt het u mogelijk een tijd in de toekomst in te stellen waarop de oven
inschakelten een tijd datde oven weer uitschakelt.

Gebruik de regelknop voor de thermostaat om de temperatuur in te stellen en de keuzeknop
van de functies om de gewenste bereidingsmodus te kiezen. Druk tweemaal op de “modus’-
knop (totdat u “dur” op het scherm ziet verschijnen) en het scherm toont de waarde 00:00. Stel
de gewenste bereidingsperiode in met gebruik van de “min”- en “plus’-knoppen. De letter A
verschijnt in het tijdscherm. Druk onmiddellijk op de “modus”-knop (u ziet “end” op het scherm
verschijnen) en het timerscherm toont de waarde 00:00. Stel met gebruik van de “min’- en
“plus”-knoppen de tijd van de dag in waarop u wilt dat de oven uitschakelt.

De oven zal berekenen wanneer hij in moet schakelen, zodat uw gerechtbereid wordt voorde
tijdsduur die u heeft geselecteerd. Als de uitgerekende tijd van de dag wordt bereikt, schakelt
hij zichzelf automatisch in. Als de tijd van de dag bij het einde van de door u ingestelde
bereidingstijd komt, schakelt de oven uit en klinkt er een alarm. De letter A gaat knipperen en
het verwarmsymbool verdwijnt. Om het geluidsignaal uit te zetten en de oven terug te zetten
naar de handmatige bedieningsmodus druktu op een van de knoppen “mode”, “plus” of “min”.
De letter A verdwijnt van het scherm en het symbool voor handmatige bediening komt ervoor
inde plaats.

Belangrijk: Indien u de thermostaatknop en de keuzeknop van de ovenfuncties niet naar 0

» o«

draait, blijft het apparaat werkenzodra u een van de knoppen “modus”, “plus” of “min” indrukt.

Aanpassen van het geluidsignaal

Om tijdens het afgaan van het geluidsignaal de geluidsterkte aan te passen, drukt u driemaal
op de “modus”-knop terwijl de keuzeknop van de ovenfuncties in stand “0” staat. L3 wordt op
het scherm weergegeven. De gewenste sterkte kan worden aangepast door op de knoppen
“‘min” of “plus” te drukken. Laat de “min”-knop los en de geluidssterkte van het geluidsignaal
wordt ingesteld.
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[ GERECHTEN TOREO ONDERSTE-BOVENSTE | 2 GRLT
VENTILA TOR
Stand Stand rek | Kooktjd (min.) Stand Stand | Bereiding Stand Stand | Bereidin| Thermos| Stand Bereidina
themos ta rek i rek i taat rek reriode
at (°C) °c) at.(°C) ef) | stand (min.)
L£C)
Fma 0 ba 7010 | 1-2-3 3515 770 - 100 ) B-a5 | 10-100 ] 1.21 5 5
—
td(e 150 -170 1-2-3 30-40 170- 190 1-2 30 -40 150-170 | 1-2-| 25-35
3
Koekes 150 -170 1-2-3 25-3% 170-190 1-2 30 -40 150-170 | 1-2-| 25-35
3
Geroosterde 200 4 10-15
Vochtige gerechten 175 -200 2 40- 5 175-200 2 40 - 50 175-200 2 40- 50
Kip 200 1-2 45 -60 200 1-2 | 4%-60 200 * %0-60
Karbonade 200 3-4 15-25
|Bletstk 20 ) 5-25
Cake mel twee. agen =160 - 180 1-4 30-40
Gebak mettweelagen | 170 -190 1-4 35-45

* Bereiden van draaispif

voorgeroosterde kip...
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4.8. ACCESSOIRES BIJDE OVEN

U wordt aangeraden ovenschalen te gebruiken zoals aangegeven in de tabel athankelijk
van het voedsel dat u in de oven bereidt. U kunt ook glazen ovenschalen, cakevormen en
speciale ovenblikken gebruiken die in op de markt verkrijgbaar zijn. Let op de informatie die
door de fabrikant hierover wordt gegeven. Als u een kleinere maat ovenschaal gebruikt,
plaats deze dan op het binnenste grillrooster, zodat het precies op het midden van het
rooster staat. De onderstaande informatie moetworden toegepast op emaille ovenschalen.

Als het te bereiden voedsel de bakplaat niet volledig bedekt, als het voedsel uit de
diepvriezer is genomen of als de bakplaat wordt gebruikt voor het opvangen van druppelend
kookvocht tijdens het grillenkan vervorming van de bakplaat worden waargenomen door de
hoge temperaturen die tijdens het koken/bakken ontstaan. Dit is een normaal verschijnsel
als gevolg van de warmtegeleiding. Plaats een glazen schotel of ovenschaal na het koken
niet meteen in een koude omgeving. Plaats ze niet op koude en natte opperviakken. Zorg
dat ze geleidelijk afkoelen door ze op een droge doek te zetten. Anders kan de glazen
schotel of schaal barsten. Als u in uw oven gaat grillen raden wij u aan dat u de grill op de
bakplaat gebruikt, die met uw product is meegeleverd (als uw product hiermee is uitgerust).
Op deze manier wordtde binnenkant van de oven niet vuil door spetterende of lekkende olie.
Als u het grote grillrooster gebruikt, plaats dan een bakplaat op de lagere rekken om de
ophoping van olie te voorkomen. Voeg hier wat water aan toe om het reinigen te
vergemakkelijken. Gebruik 3 in werking met de grill. Of 4. rek en vet de grill in om te

rek
rek
rek
rek
rek

ANOR o

Draadrooster: Gebruikt voor grillen of het
plaatsen van verschillende ovenschalen
naast de bakplaat.

Ondiepe bakplaat: Gebruikt voor het
bakkenvan gebak zoals vlaaienenz.

Diepe bakplaat: Gebruikt voor gebakken
stoofschotels.

Afbeelding 22
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Verwijdering van het draadrooster Verwijdering van het katalytische paneel

Trek aan het
=

draadrooster zoals
aangegeven in de
— afbeelding. Til het
a omhoog na hetvan de
klemmen los te

hebben gemaakt. .

<= Verwijder de

l schroeven G op ieder
katalytische emaille
paneel.

WAARSCHUWING-
Breng het rooster

correct aan in het . - o
overeenstemmende
rek in de ovenruimte

en duw ze volledig.

naar achteren.
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DEEL 5: UW OVEN REINIGEN EN ONDERHOUDEN

5.1.REINIGING

Voordat u uw oven begint te reinigen, moet u ervoor zorgen dat alle bedieningsknoppen uit staan
en dat uw apparaatis afgekoeld. Trek de stekker uit uw apparaat.

Gebruik geen reinigingsmaterialen met deeltjes die kunnen krassen op de gelakte en geverfde
delen van uw oven. Gebruik creme of vloeibare reinigingsmiddelen die geen deeltjes bevatten.
Gebruik geen bijtende middelen, schuurpoeders, ruw staal wol of harde middelen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen. Als het overtollige vocht dat in uw oven morst, verbrandt, kan
dit het emaille beschadigen. Maak het gemorste vocht onmiddellijk schoon. Gebruik geen
stoomreinigers om de oven te reinigen.

De binnenkant vande oven reinigen

Zorg ervoor dat u de stekker uit het stopcontact trekt voordat u de oven reinigt. U boekt de beste
resultaten als u de binnenkant van de oven reinigt terwijl de oven nog enigszins warmis. Veeg uw
oven schoon met een zachte doek die na elk gebruik wordt bevochtigd met zeepwater. Veeg de
oven vervolgens weer af, dit keer met een natte doek, en veeg hem droog. Volledige reiniging met
gebruik van droge en poedervormige reinigingsmiddelen. Voor de producten met katalytische
emaille frames geldt dat de achter- en zijwanden van het binnenframe niet hoeven te worden
gereinigd. Afhankelijk van het gebruik, wordt echter aangeraden dat u ze na een bepaalde tijd
vervangt.

De kookplaat van de ingebouwde combioven reinigen

Bij ingebouwde combiproducten moeten kookplaten worden gereinigd door ze schoon te vegen
met een vochtige doek. De delen van roestvrij staal mogen alleen met water worden gereinigd.
Deze delen moeten met een zachte doek of zeemlap worden droog geveegd. Spleten en hoeken
moeten worden gereinigd met vloeibare schoonmaakmiddelen of lauwe azijn. Gebruik heet water
en een ruwe doek, om de deksels van de modellen met glazen bovendeksels te reinigen. Probeer
schoon te maken zonder te poetsen/boenen. U kunt zonodig vioeibare schoonmaakmiddelen
gebruiken. Een ander punt waar u op moet letten is dat de glazen deksel niet mag worden
gesloten totde kookplaat volledig is afgekoeld.

De pit van vitrokeramisch glas reinigen
Trek de stekker uit het stopcontact voor u met reinigen begint.

Wachttot het vitrokeramische glas volledig is afgekoeld voor ubegint met reinigen.

Zorg ervoor dat de reinigingsmaterialen die u zult gebruiken geen deeltjes bevatten die het
glas kunnen bekrassen. Gebruik creme of vioeibare schoonmaakmiddelen.

De vitrokeramische opperviakte moet worden afgeveegd met koud water, en worden
droog geveegd met een zachte doek tot er geen reinigingsmiddel meer op de opperviakte
overis.

U kunt de reinigingsspatel die bij uw product is geleverd, gebruiken om gemorst eten en
resten te reinigen.

Nagerechten en dergelijke moeten onmiddellijk na het morsen worden gereinigd, zonder
tewachten tot het vitrokeramische glasis afgekoeld.
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Boenen met staaldraad kan het vitrokeramische glas beschadigen. Stofvorming op het
oppervlak moetworden schoongemaakt met een vochtige doek.

Kleurverandering die kan optreden op het keramische glas heeft geen invioed op de
functionele structuur of op de duurzaamheid van de vitrokeramiek. De reden van de
kleurveranderingen is niet de verandering van het materiaal. Het kan zijn omdat de
verbrande resten op de oppervlakte niet zijn schoongemaakt of de gebruikte pannen de
glasoppervlakte hebben versleten, of omdat ongeschikte reinigingsmaterialen zijn gebruikt.

TDe reinigingsspatel moet altijd voor chemische reinigingsmiddelen worden gebruikt. Met
deze spatel kunt u de kleinste vuiltjes op de vitrokeramische oppervlakte schoonmaken.
Vuiltjes die moeilijk te verwijderen zijn, zoals gesmolten plastic, zware olie en zoete stoffen,
kunnen met de spatel gemakkelijk worden verwijderd. Aangezien de spatel een mesje heeft,
is heteen gevaarlijk voorwerp dat buiten bereik van kinderen moetworden gehouden.

Tijdens het reinigen met de spatel, moet u erop letten dat u de hechtmiddelen van silicium
aan de zijkanten van het glas niet eraf schraapt.

5.2. ONDERHOUD

Het ovenlampje vervangen

Het vervangen van het ovenlampje moet worden uitgevoerd door een erkende monteur. Het
moet een lampje zijn van 230 V, 25 Watt, type E14, T300. Voordat het lampje wordt
vervangen moet de stekker uit het stopcontact zijn getrokken en moet de oven afgekoeld
zZijn.

Het ontwerp van het lampje is specifiek voor gebruik in huishoudelijke kookapparatuur en is
niet geschikt voor huishoudelijke kamerverlichting.
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DEEL 6: SERVICE EN TRANSPORT

6.1.VEREISTENVOOR UCONTACTOPNEEMT METDE ONDERHOUDSDIENST
Indien de oven niet werkt:

Het kan zijn dat de stekker van de oven niet in het stopcontact zit. Er kan een stroomstoring zijn
geweest. Op modellen die met eentimer zijn uitgerust, is de tijd misschien niet ingesteld.

Indien de oven niet opwarmt:
De warmte kan niet aangepast worden met de temperatuumregelaar van de ovenverwarming.
De binnenverlichting werkt niet:

De elektriciteit moet worden gecontroleerd. Er moet worden gecontroleerd of de lampjes stuk zijn.
Als ze stuk zijn, kunt u ze vervangen door de handleiding op te volgen.

Koken (als de verwarmingselementen boven-en onderaan niet gelijkmatig koken);
Controleer de plaats van de platen, de kookperiode en de hittewaarde, volgens de handleiding.

Als u hierna nog steeds problemen ondervindt met het product, kunt u contact opnemen
met de "Erkende onderhoudsdienst"”.

6.2.INFORMATIE MET BETREKKING TOT HET TRANSPORT

Als u transportnodig hebt:

Bewaar de oorspronkelijke verpakking van het product en vervoer het product in de oorspronkelijk
verpakking. Volg de transporttekens op de verpakking op. Plak de kookplaat aan de bovenste

delen vast, en de deksel-en steelpandragers aan de kookvliakken.

Plaats papier tussen het bovenste deksel en het kookpaneel, bedek het bovenste deksel, en tape
het deksel vervolgens aan de zijkanten van de oven.

Maak karton of papier vast aan het voordeksel van de binnenkant van het glas van de oven. Zo
kunnen de grill en de platen in uw oven het deksel van de oven tijdens het transport niet
beschadigen. Maak ook de bedekking van de ovenaan de zijwanden vast.

Als de oorspronkelijke verpakking er niet meer is:

Zorg ervoor dat de externe oppervlakken (glazen en geverfde opperviakken) van de oven worden
beschermd tegenmogelijke klappen.

26



Merk WALTHAM
WTP64IX

Oventype ELEKTRISCH

A 249 IJ//‘)\

J-r,Ly/ z)

Index energie-efficiéntie - conventioneel 19,7

indexenergie-efficiéntie=hetetucht— 105,0

Energieklasse A

Aantal ruimtes 1
[Warmtebron ELEKTRISCH
Volume 64
[Dezeoven voldoet aan EN 60350-1

Tips voor energiebesparing

- Doetijdens de bereiding de ovendeur niet open




Durée de disponibilité des pieces détachées fonctionnelles : 6 ans, a partir de la date
de fabrication du produit.
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[~ =]
'Fabriqué en Turquie'

Dit symbool op het product of op de verpakking geeft aan dat dit
product niet mag worden behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan moet het worden gebracht naar het geschikte
verzamelpunt voor de recyclage van elekirische en elekironische
apparatuur. Door de correcte afvalverwerking van dit product helpt u
mee aan de voorkoming van potentiéle negatieve gevolgen voor
het milieu en de menselijke gezondheid, die zouden kunnen ontstaan
door foutieve afvalverwerking van dit product. Voor meer informatie
over de recycling van dit product, kunt u contact opnemen met uw
plaatselijk stadskantoor, de afvalservice voor huishoudelijk afval of de
winkel waar u dit product hebt aangeschaft.

VESTEL France 17 rue de la couture 94563 Rungis Cedex

52231155



