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——Chérecliente, cherclient, B

L'objectif que nous poursuivons a travers ce manuel

| d'utilisation est de vous offrir des produits dont la qualité va |
bien au-dela de vos attentes, et qui, fabriqués dans des
installations modernes, ont été soumis a des essais minutieux
pour en garantir la qualité.

Votre manuel a été congu pour vous aider a ultiliser, avec
confiance et un maximum d'efficacité, votre appareil fabriqué

_| enutilisantla technologie la plus récente. | |

—Avant-d'utiliser-votre apparsil, vetiltez tire—attentivement ce——

installation, un entretien, et une utilisation appropriés et sans |

le mont-age de votre produit.
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PARTIE 1 : PRESENTATION ET TAILLE DU PRODUIT

]
)

LISTE DES COMPOSANTS : T —H
)

1- Bandeau de commande e

2- Porte du four
3- Manche
4- Elément chauffant inférieur

(derriére-la-plaque)
\ 7

5-Plateau

6- Elément chauffant supérieur (derriére la plaque)
7- Grillage métallique

8-Girilles



Table de culsson vitrocéramique

1 Elément de chauffage
wtrocéramlque

wtrocéramlque

Plaque chauffante (Table de cuisson)

e
O

2

. électrique
2 Surface de la table de

1 Plaque chauffante
cuisson



PARTIE 2 : CONSIGNES DE SECURITE

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT ET ENTIEREMENT CES INSTRUCTIONS
AVANT L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL ET GARDEZ-LES DANS UN
ENDROIT ACCESSIBLE POUR REFERENCE ULTERIEURE.

CE MANUEL EST ELABORE POUR PLUSIEURS MODELES A LAFOIS.
VOTRE APPAREIL PEUT NE PAS DISPOSER DE CERTAINES DES
CARACTERISTIQUES QUI Y SONT PRESENTEES. PRETEZ ATTENTION AUX
EXPRESSIONS ACCOMPAGNEES DE FIGURES LORSQUE VOUS LISEZ LE
MANUEL D'UTILISATION.

Consignes générales de sécurité :

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou n'ayant pas suffisamment
d'expérience ou de connaissances si une personne chargée
de leur sécurité les surveille ou leur apprend a utiliser le
produit en toute sécurité et en étant conscients des dangers
y afférents. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
Les taches de nettoyage et d'entretien ne doivent pas étre

effectuées par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds au cours de I'utilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre tenus a I'écart, @ moins d'étre surveillés en
permanence.

AVERTISSEMENT Cunre des ahments contenant de I'huile

survelllance peut s'averer dangereux au point de provoquer
un incendie. N' essayez JAMAIS d’ etelndre le feu avec de

la ﬂamme avec un couvercle ou une couverture pare-
flammes.

AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : ne placez pas
d'objets sur les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : Si la surface est félée, il faut éteindre
I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.
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Pour les tables de cuisson a couvercle intégré, retirez tout
déversement du couvercle avant I'ouverture du couvercle.
En outre, laissez la surface de la table de cuisson refroidir
avant de fermer le couvercle.

L'appareil n'est pas prévu pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un systéme de télécommande
distinct. '

Pendant 'utilisation, I'appareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Pendant l'utilisation, les poignées tenues pendant de
courtes peériodes en utilisation normale peuvent devenir
chaudes.

Evitez d'utiliser des produits nettoyants fortement corrosifs
ou des grattoirs métalliques pour nettoyer la vitre de la
porte du four et toute autre surface car ils peuvent rayer la
surface ou I'endommager et briser la vitre.

[\ = ) & N NE a > 1a 1 \/&EaDel NOL

I'appareil.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous d'avoir éteint I'appareil
avant de procéder au remplacement de I'ampoule. Cette
précaution vous évite tout risque de choc électrique.
ATTENTION : Les parties accessibles peuvent étre
chaudes pendant la phase de cuisson ou de grillade. Les
enfants doivent étre tenus a I'écart.
AVERTISSEMENT : Cuire des aliments contenant de
I'nuile ou des matieres grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer dangereux, au point de
provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre le
feu avec de I'eau. Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil,-puis-couvrez laflamme-avec-un-couvercle ou
une couverture pare-flammes.
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Pour les tables de cuisson a couvercle intégre, retirez tout
déversement du couvercle avant I'ouverture du couvercle.
En outre, laissez la surface de la table de cuisson refroidir

avant de fermer le couvercle.
Votre appareil est fabriqué conformément a toutes les normes et réglementations
locales et internationales en vigueur.
Les travaux d'entretien et de réparation doivent uniquement étre effectués par des
techniciens agréés. Des travaux d'installation et de réparation effectués par des
techniciens non agréés peuvent vous mettre en danger. Il est dangereux d'altérer ou
de modifier les spéciﬁcations de l'appareil de quelque facon.
= iti distribution

locales (la nature et la pression du gaz ou la tension de I'électricité et sa fréquence) et
les spécifications de I'appareil. Les conditions de réglage de cet appareil figurent sur la
plaque 3|gnalét|que

~ ] aliments et
est destiné unlquement aun usage domesthue en mteneur Il ne doit pas étre utilisé a
d'autres fins ou dans toute autre application, comme pour un usage non domestique,
dans un environnement commercial ou pour le chauffage des pieces.
Evitez de soulever ou deplacedappatenLenﬂantsuﬂapmgnee de la porte.
Toutes les mesures possibles ont été prises pour assurer votre sécurité. Pour éviter de
rayer la vitre ou de la briser, vous devez faire preuve de prudence lors du nettoyage.
Evitez de heurterla vitre avec des accessoires.
Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas coincé au cours de l'installation
de I'appareil. Si le cordon d'alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le
fabricant, un centre de service agréé ou toute autre personne qualifiée, pour éviter
tout danger.
Ne laissez pas les enfants monter ou s'asseoir sur la porte du four lorsqu'elle est
ouverte.
Avertlssements d' mstallatnon

L'apparell d0|t etre mstalle et mis en service par un technlclen agree Le fabricant n'est
pas responsable des dommages résultant d'un montage et d'une installation
incorrects, effectués pardes personnes non autorisées.

Aprés avoir sorti I'appareil de son emballage, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé durant le transport. En cas de défaillance, n'utilisez pas I'appareil et
contactez immédiatement un agent agréé du service d'entretien. Les matériaux utilisés
pour I'emballage (nylon, agrafes, polystyrene, etc.) peuvent étre dangereux pour les
enfants ; ils doivent donc étre collectés et mis au rebut immédiatement.

Protégez votre apparell contre les effets atmosphériques. Ne I'exposez pas au soleil, &
la pluie, a la neige, etc.

Les matériaux situés a proximité de I'appareil (armoire) doivent pouvoir résister-a une
température de 85 °C-auminimum:




Pendant I'utilisation

Lorsque vous utilisez votre four pour la premiére fois, il est possible que vous remarquiez
une légére odeur et de la fumée s'échapper. Ceci est absolument normal et disparaitra
avec le temps. Pour cette raison, avant d'utiliser votre four, nous vous recommandons de
le faire fonctionner a vide et a une température maximale, pendant 45 minutes. Lors de la
premiére utilisation, veuillez vous assurer que la piece est bien aéree.

Lorsque vous utilisez votre table de cuisson chauffante pour la premiére fois, il est
possible que vous remarquiez une odeur et de la fumée s'échapper pendant 30 minutes.
Ceci est absolument normal et disparaitra avec le temps. Lors de la premiére utilisation,
veuillez vous assurer que la piéce est bien aérée.

Lorsque vous utilisez votre table de cuisson vitrocéramique pour la premiére fois, il est
possible que vous remarquiez une Iégére vapeur le long des bords. Ceci est absolument
normal et disparaitra avec le temps.

Pendant | utilisation, les surfaces externes et internes du four deviennent chaudes.
Lorsque vous ouvrez la porte du four, reculez pour éviter la fumée chaude qui

s'échappe du four. Vous risquez de vous briter————

. : " ] R
proximité de celui-ci, lorsqu'il est en marche.
Uit toui I s .. rard ! tsduf |
placer.
Ne vous éloignez pas de la cuisiniére lorsque vous cuisinez avec des huiles
solides ou liquides. Elles peuvent s'enflammer dans des conditions de chaleur
extréeme. N'aspergez jamais de I'eau sur les flammes causées par ['huile.
Recouvrez plutét la casserole ou la poele a frire avec son couvercle pour étouffer

. .. S

Placez toujours les casseroles au centre de la zone de cuisson, et tournez les
poignées vers la position de sécurité de maniére a ce qu'elles ne soient ni
heurtées, ni accrochées.

Débranchez votre appareil s'il ne sera pas utilisé pendant une longue période.
Mettez l'interrupteur de commande principal a la position arrét. Vous devez

Veillez tou;ours é ce que les boutons de commande de I'appareil soient a la

position « 0 » (arrét) lorsqu'il n'est pas utilisé.

Les plaques s'inclinent lorsqu'elles sont tirées. Evitez les déversements de liquides
chauds.

Lorsque la porte ou le tiroir du four sont ouvert, ne mettez aucun objetdessus.
Vous risqueriez de déséquilibrer I'appareil ou de rompre la porte.

Ne placez pas d'objets lourds ou de produits inflammables dans le tiroir (nylon,

sac en plastique, papier, vétement, etc.) Il en est de méme pour les articles de

Evitez d'accrocher les serviettes, les torchons ou autres vétements sur I'appareil

Ou ses poigneées.



Pendant le nettoyage et I'entretien :

Avant toute opération-de nettoyage ou d'entretien, veuillez toujourséteindre———
I'appareil.

Néanmoins, vous pouvez au préalable débrancher I'appareil ou mettre en arrét les
interrupteurs principaux.

Ne retirez pas les boutons de commande pour nettoyer le bandeau de commande.

POUR MAINTENIR L'EFFICACITE ET LA SECURITE DE VOTRE APPAREIL,

NOUS VOUS RECOMMANDONS DE TOUJOURS UTILISER DES PIECES DE

RECHANGE ORIGINALES ET D'APPELER UNIQUEMENT DES AGENTS DE
SERVICE AUTORISES EN CAS DE BESOIN.



PARTIE 3 : PREPARATION A L'INSTALLATION ET A L'UTILISATION

Fabriqué avec les piéces et les matériaux de meilleure qualité, ce four moderne, fonctionnel
et pratique répondra a vos attentes a tous égards. Assurez-vous d'avoir lu ce manuel pour
obtenir de meilleurs résultats et éviter d'éventuels problémes a I'avenir. Les informations
présentées ci-dessous contiennent des régles nécessaires pour un bon positionnement et
de bonnes opérations d'entretien. Elles doivent étre lues sans faute, surtout par le technicien
qui se chargera de l'installation de I'appareil.

CONTACTEZLE SERVICE AGREE POUR L'INSTALLATION DE VOTRE FOUR |
3.1. CHOIXDE L'EMPLACEMENT DU FOUR

Il y a plusieurs points sur lesquels il convient de préter attention lorsque vous
choisissez un endroit pour votre four. N'oubliez pas de tenir compte de nos
recommandations ci-dessous-afin-d'éviter-d'éventuels problémes et des situations
dangereuses qui pourraient se produire plustard |

When choosmg a place for the oven, attentlon should be pald that there are no flammable
ymbi T - such as curtains th etc. which quickly

atch fre

Les meubles qui entourent le four doivent étre fabriqués avec des matériaux pouvant
résister a une température supérieure a 85°C.

Les changements requis a l'intérieur des armoires murales et des ventilateurs aspirants
au-dessus du produit combiné encastrable, ainsi que les hauteurs maximales de la platine
du four, sont indiqués dans le schéma 1. En conséquence, le ventilateur d'aération doit
avoir une taille minimale de 565cm a partir du tableau de la table de cuisson. En cas
d'absence du ventilateur d'aération, |a taille ne doit pas étre inférieure a 70 cm.

<_Min._6;0_qn._>,

VENTILATEUR
D'AERATION

Min.56,5cm<(avec hotte)

Min. 42 cm.

<
<

Min. 42 cm

0000

I L1 oo 0000 I

Figure 1



3.2. INSTALLATION DU FOUR ENCASTRABLE

Yowm | /‘% I

L

Figure 2 R %’

min. 600mm
min. 590mm

mm

\

\
I

Plan (}e travail
[
. 2 x -
M T = min. | 25 mm % laque de
50 mm 5 cuisson intégrée
Four encastrable
J S e g L
Figure 4

Figure 3

Insérez le four dans I'armoire en le poussantvers Sile four estinstallé sous une table de cuisson, la
I'avant. Ouvrez la porte du four et fixez 2 vis dans distance qui sépare le plan de travail du panneau

i i ; arieur du four doit étre de 50 mm minimum.
cadre du four touche la partie en bois de Par ailleurs, la distance entre le plan de travail et

I'armoire, serrez les vis. la partie supérieure dubandeau de commande
doit étred'aumoins 25mm.——
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Les instructions d'installation pour la cuisson Schott Ceran gammes GK 60.1

Installation et fonctionnement - conformément a ces instructions
selon la Loi sur la sécurité des appareils ainsi que les prescriptions
et réglementations applicables dans le pays d'installation de la table

de cuisson.

Avant

Figure 5
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Installation de la table de cuisson KP 60.1

.
ala a el - dila-iaNaN-~1E~laTalal EHE Al NOCOHa L SHNDE 1a6e St i1 eexaararmnie

JC Id [dDIe A€

ucun espace entre

cuisson en commencant par le coin de I'appareil. Veillez a ne laisser a
le ruban d'étanchéité et I'extrémité de la table de cuisson.

Figure 6

Coupez le ruban d'étanchéité manuellement.

Figure 7

Continuez a appliquer le ruban d'étanchéité sur les autres extrémités en procédant de la

extrémités.

Figure 8
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Disposez soigneusement I'appareil a l'intérieur de I'ouverture et veillez a ce qu'il soit
positionné au centre. Fixez la table de cuisson en vous servant des supports de fixation
et des vis. Réglez la position des supports en fonction de I'épaisseur du plan de travail tel
qu'indiqué sur le schéma et serrez les vis en commencant par le coté inférieur avant.

Bande d'étanchéité Bande d'étanchéité

7 t<25mm t>25mm
[ t
% Plan de travail L\\/

i Support
|

Plaque Support

Vis

Figure 9
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3.4.INSTALLATION ELECTRIQUE ET SECURITE DU FOUR ENCASTRABLE

Les instructions données ci-dessous doivent étre scrupuleusement respectées
jant Iinstallation électri i

Le cable de mise a Ia terre d0|t etre raccordé au moyen de la V|S ayant Ia marque de mlse a Ia terre. Le

dlsposez pas de sortle de mise a la terre confon'ne aux réglementatlons en vngueur dans
I'environnement de l'installation, appelezimmédiatement le service agréé.

La sortie mise a la terre doit &tre dans le voisinage immédiat de I'appareil. N'utilisez jamais de rallonge.
Le céble d'alimentation ne doit pas étre en contact avec la surface chaude du produit.

Si le cable d'alimentation est endommagé, n'oubliez pas d'appeler le service agréé. Le cable doit étre
remplacé par le service agréé.

cable d'alimentation de type HO5VV-F.

Un cablage défectueux peut endommager l'appareil. Un tel dommage n'est pas couvert par la
garantie.

Le fabricant décline sa responsabilité en cas de dommage ou de perte résultant du
non-respect des normes de sécurité!

3.5.INSTALLATION ELECTRIQUE ET SECURITE DU FOUR COMBINE ENCASTRABLE

L'installation-électrique-de{'appareil doit étre effectuée par le service agréé. L'appareil a été
congu pour étre raccordéades tensnons électnques comprises entre 220 et 240 V, et 380-

entes de
celles |nd|quees ci-haut, appelez immédiatement le service agrée. Le raccordement de

—l'appareil doit s'effectuer-tel que présentéau-schéma 6 L'appareil-a été congu pour un———
I | > tour—t ent-dinstafl i iif o inolaire 2

l'intérieur du circuit d'alimenta-tion avec un écartement de contact d'un minimum de 3 mm (32
A, fonctionnement retardeé).

3 |:4 3 L, 4

2 5| |2, 5

1 P |1, PeD

T 3x25mMmt 220V~  5x1.5mm’380V~, 3N~
3x2.5mm" 230V~ SXmemZtOGV% 3N~
3x2.5mm? 240V~ 5x1.5mm?* 415V~, 3N~
Pour des modéles dont la pulssance est supérieure

— , ies d'un diamétre
de 3 x4,0mm* Figure 10
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PART 4 : USING THE OVEN
— Bandeaux de commande

Bouton-decommande
I Bouton de Bouton du
SSon Bouton de commande

commande de thermostat de la table de cuisson électrique

électrique fonction

Figure 11

\/
vaoy
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PARTIE 4 : UTILISATION DU FOUR
Boutons de réglage de la chaleur pour les cuisiniéres vitrocéramiques

Pour-faire-foncti p it utilisez-tes bout I trote-ettachat to-est
confirmée par un indicateur de chaleur résiduelle sur ta-surface vitrocéramique

5+ O /*2 1 Conserverla position chaude

W % 2-3 Position de chaleur au niveau bas
Y 4-5-6 Cuisson — position de grillade et d'ébullition
Figure 12
Nettoyage

~

la surface vitrocéramique. Le fond des ustensiles de cuisson en bon état doit étre aussi
épais et plat que possible. Avant toute utilisation, assurez-vous que les fonds de l'ustensile
en question sont propres et secs.

Positionnez toujours l'ustensile sur la zone de cuisson avant sa mise en marche. Dans la

approprlée teIIe qu mdlquée cn-dessous pour évnter Ies pertes d'énergle

- - T T

CORRECT FAUX FAUX FAUX

Figure 13

electnque Enswte assurez-vous qu |I n eX|ste aucune chaleur reS|dueIIe dans I'apparell
Le verre en céramlque esttrés réS|stant aux températures clevées eta la surchauffe S'il

lley

afférente s'allume. Afin d'éviter de vous faire brQler par l'appareil, laissez-le refroidir.

16



Retirez tous les aliments et les graisses déversés a I'aide d'un grattoir pour fenétre.

Ensuite, nettoyez la table de cuisson a l'aide d'un liquide vaisselle et d'un chiffon humide

Si des articles en plastique ou en aluminium fondent-accidentellement surtasurfacedeta—
table de cuisson, retirez-les immédiatement de la zone de cuisson chaude a I'aide d'un

grattoir. Ceci permet d'éviter tout éventuel dommage sur la surface. Ceci s'applique

également a tout déversement de sucre ou d'aliments contenant du sucre sur la plaque de
cuisson.

Si d'autres aliments fondent sur la surface de la plaque de cuisson, enlevez ces
déversements lorsque I'appareil a refroidi. Utilisez un nettoyant adapté au revétement en

a - aalla ~Wa a a a ) a - a NATTO Q

Evitez d'utiliser des torchons ou des éponges abrasives pour nettoyer une surface
vitrocéramique. Car ces matériaux endommagent la surface.

Evitez d'utiliser des détergents chimiques, des vaporisateurs ou des détachants sur la
surface vitrocéramique. Ces matériaux peuvent causer des incendies ou une décoloration

_dela surface vitrocéramique. Nettoyez avec de I'eau et du liquide vaisselle.

17



Utllisation du four de I'apparell

Pour sélectionner la fonction de cuisson souhaitée, tournez
le bouton vers le symbole correspondant (Figure 14 ). Les

______ détails relatifs aux fonctions du four sont expliqués dansle

Tableau 1 et la section suivante.

Figure 14

[1]

Bouton du thermostat du four:

Aprés avoir réglé la fonction de cuisson, vous pouvez
haitée 4 Taide- du—bot I

thermostat (Figure 15) etle four commence a fonctionner (la

minuterie doit étre réglée au besoin).

Le témoin lumineux du thermostat est activé ou désactivé

en fonction de son utilisation.

Figure 15

18



Utilisation du bouton de commande de la fonction du four

—) | Fonction de cuisson statique

_

Lorsque le thermostat dufour-et tes témoins d'avertissement sont activés, fes étéments chauffants inférieur et

Iorsq ue cette fonctmntstacﬂvéE‘

—) | Fonction de chauffage inférieur

z N . sz 71 2 by

fonctionner.

Dans ce type de cuisson, la chaleur provenant de I'élément de chauffage supérieur cuit la partie
supérieure de I'aliment. La fonction de chauffage supérieur est appropriée pour faire frire la partie

| supérieurede|'aliment déja cuit, et chauffer |'aliment.
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INFERIEUR-SUPERIEUR

VENTILATEUR

20

INFERIEUR-SUPERIEUR
__ALIMENTS [ o T posttion—|—Tomps de—|—Position-du—|—Position—|—Temps-de—|—Position—|—Position ]
du thermostat dela culsson thermostat de la —culsson—{duthermostat, de cuisson
e (en °Cj) grilia (errmin) (en*C) | grille {en min) {en °C} {en min)
stratino 170-190 | 2-3 | 35-45 |[170-190 | 2-3 [25-35
Gateau 170 -190 2-3 30-40 150 -170 | 2-3-4 [25-35
Biscuit 170-190 2-3 30-40 150 -170 | 2-3-4 [25-35
Boulettes de 200 10-15
viande grillée -
Plats liquides 175-200 3 40-50 |175-200 3 40 - 50
Poulet 200 2-3 45-60 200 2-3 |[45-60 200 50-60
Cétolette 200 15-25
Bifteck 200 15-25
Géteau cult sur
_cleux plaques
Pétisserie culte
sur deux plaques
Figure 16




PARTIE 5 : NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE VOTRE FOUR

5.1.NETTOYAGE

Avant de commencer a nettoyer votre four, assurez-vous que tous les boutons de commande
sont a l'arrét et que I'appareil s'estrefroidi. Débranchez |'appareil.

.pe
l

emalllees et pelntes de votre four Utlllsez des prodmts de nettoyage en créme ou en I|qU|de qw

C d . urfaces, n'utilisez pas de
créemes causthues, ni de poudres de nettoyage corrosﬂs, ni méme les objets durs. Si I'excés de
liquide qui s'est déversé s'est brillé, il peut endommager I'émail. Nettoyez immeédiatement les
liquides qui se sont déversés. N'utilisez pas de nettoyants a vapeur pour nettoyer le four.

Nettoyage de I'intérieur du four

N'oubliez pas de débrancher le four avant de procéder a son nettoyage. Vous obtiendrez de
mellleurs résultats si vous nettoyez I'nnténeur du four Iorsque celun-cn est Iégérement chaud.

‘ on plongé dans deleau et

essuyez-le jusqu'a ce qu |I sont sec Tenmnez Ie nettoyage en utlllsant des produnts nettoyants

Nettoyage de la table de culsson du fourencastré

Pour les fours combinésencastrables, les tables de cuisson doivent étre nettoyées avec un tissu
imbibé. Le nettoyage des parties en acier inoxydable doit se faire uniqguement a I'eau et de telles
parties doivent étre nettoyées a sec avec un tissu doux ou du chamois. Les espaces et les recoins
doivent étre nettoyés a l'aide des détergents ou du vinaigre tiéde. Lorsque vous nettoyez les
modeles de couvercles avec les couvercles vitrés, utilisez de I'eau chaude et un tissu dur.

nécessaires. Un autre aspect auquel il faut préter attention est le fait que le couvercle vitré ne doit
pas étre fermé avant que le tableau de la table de cuisson ne se soit complétement refroidi.

Nettoyage du braleur vitrocéramique
Débranchez {'appareit-avant de procéder au nettoyage.

Attendez quete verre en céramique se soit complétement refroidi-avant de commencer le
nettoyage.

Assurez-vous que les produits nettoyants que vous utiliserez ne contiennent pas de

particules susceptibles de rayer la vitre. Utilisez des détergents en créme ou en liquide.

La surface vitrocéramique doit étre nettoyée avec de I'eau froide et essuyée a sec avec un
morceau de tissu doux jusqu'a ce qu'aucun produit nettoyant ne soit laissé sur la surface.

Vous pouvez utiliser la spatule de nettoyage fournie avec votre appareil, pour le nettoyage
des résidus et des aliments déversés.

Les desserts doivent étre nettoyés immeédiatement apres leur déversement sans toutefois
attendre que le verre en céramique se refroidisse.
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Tout frottement de la surface vitrocéramique de I'appareil avec des chiffons de nettoyage
métalliques peut 'endommager. Les dépots de poussiére a la surface doivent étre nettoyés a
I'aide d'un tissu imbibé d'eau.

Les changements de couleur qui pourraient se produire a la surface vitrocéramique n'ont
aucune incidence sur sa structure fonctionnelle ou sur sa performance. Les changements de
couleur ne s'expliquent pas par le changement de matiére. Au contraire, ils se justifient par le fait
que les résidus brilés a la surface ne sont pas nettoyés, ou que les récipients utilisés ontuse la
surface vitrée, ou encore parce que des produits nettoyants non appropriés ont été utilisés.

La spatule de nettoyage doit toujours étre utilisée avant toute substance de nettoyage chimique.
Avec cette spatule, vous pouvez nettoyer jusqu'a la moindre saleté qui se trouve sur la surface
vitrocéramique. Les saletés dlff cnles a enlever comme Ie plasthue fondu les hunles Iourdes et
les substances sucrée : 2 |3

5.2. ENTRETIEN
~ Remplacement du témoin du four

Le remplacement de I'ampoule du four doit étre effectué par un technicien qualifié.
L'ampoule doit étre de 230 V, 25 Watt, de Type E14, T300. Avant de procéder au
remplacement, le four doit étre- mis hors tension et refroidi.

La conception de I'ampoule est spécifique pour une utilisation dans des appareils de cuisson
domestiques, et n'est pas adaptée pour I'éclairage d'une piéce dans une maison.
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PARTIE 6 : SERVICE ET TRANSPORT

6.1. CONSIGNES A OBSERVERAVANT DE CONTACTER LE SERVICE AGREE
Si le four ne fonctionne pas :

Il se peut qu'il soit débranché, ou qu'une coupure de courant soit survenue. Sur les modeéles

______installés avec une minuterie, le temps peut ne pas étre réglé.

Si le four ne chauffe pas :

La chaleur peut ne pas étre réglée avec l'interrupteur de contréle de la chaleur du four.

L'électricité doit étre controlée. Vous devez vérifier si les ampoules sont défectueuses. Si

—Cc'estlecas, vous pouvez tesremplacer conformémentauxprescriptions duguide:

Cuisson (si la partie inférieure-supérieure ne cuit pas de fagon uniforme) :

Controlez les-étagéres. et te-cuisson-et-fes-valeurs-de-chauft formément

manuel.

Pour tout autre probléme avec votre appareil, veuillez appeler le « service agréé ».
6.2. INFORMATIONS RELATIVES AU TRANSPORT

Sivous avez besoin de transporter votre appareil :

Conservez-en I'emballage et servez-vous-en au moment de transporter votre appareil.
Respectez les symboles relatifs-au-transport figurant sur I'emballage. Attachez la cuisiniére
au niveau des parties supérieures, des chapeaux et des tétes, ainsi que les porteurs de
casseroles vers les panneaux de cuisson.

Mettez un papier entre le couvercle supérieur et le panneau de cuisson, couvrez le couvercle

Collez le carton oule papler sur le couvercle avant de l'intérieur wtré du four car |I conwendra

I'apparell pendant le transport Collez également Ies couvercles du four aux murs Iatéraux

S'ilne dispose pas d’emballage :

Prenez des mesures pour que les surfaces externes (verre et surfaces peintes)du four ne
subissent pas d'éventuels chocs.
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Marque VESTEL
Modéle EHA BASIC XA3
Type de four ELECTRIQUE
Poids kg 34,0

Indice d'efficacité énergétique - conventionnel 103,8

Indice d'efficacité énergétique - ventilation forcee
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- Utilisez des ustensiles de cuisine de taill ié

Marque VESTEL
Modéle KP 60.1
Type de plaque de culsson Electrique
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage =zone-de cuisson 1 Plaque chauffante
Taille - zone de cuisson 1 cm 14,5
Consommation-énergétique=zonedecuissont Whikg 193,0
Technologle de chauffage - zone de culsson 2 Plaque chauffante
Tallle -zone de culsson2 cm 14,5
Consommation énergétique -zone de cuisson2 Whikg 193,0
i Plaque chauffante
Taille -zone de cuisson3 cm @ 18,0
Consommation-énergétique=zonedecuisson3 Whikg 193,0
———Technologle-dechauffage=zone-deculsson4 Plaquechauffante
Tallte =zone de culsson4 cm © 18,0
Consommation énergétique - zone de cuisson 4 Wh/Kg 1940
‘Consommation-énergétique-de-fa-plaque-de-cuisson———Wrkg 1933
- | o cui t-conf 31 EN-60350-2

Conseils en matiére d'économie d'énergie

Table de cuisson
- Utilisez des ustensiles de cuisine a fond plat.

- Utilisez des ustensiles de cuisine avec couvercle.
- Réduisez la quantité de liquides ou de graisse.

- Lorsque le liqguide commence a bouillir, réduisez le réglage.
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Marque VESITEL
Modéle GK 60.1
Type de plaque de cuisson Electrique
Nombre de zones de cuisson 4
Technologle de chauffage - zone de culsson 1 Radiant
Tallle - zone deculssont— cm g 14,5
Consommation-énergétique=zone decuisson 1 Whikg 192,0
—————[Technologie de-chauffage =zone de cuisson2 Radiant
Tallle - zone de culsson 2 cm g 145
Consommation énergétique - zone de cuilsson 2 Whikg 192,0
Technologie de chauffage - zone de cuisson 3 Radiant
Taille - zone de cuisson 3 cm 2 18,0
Consommation énergétique - zone de culsson 3 Whikg 192,0
Technologle de chauffage - zone de culsson 4 Radiant
Taille - zone de cuisson 4 cm 2 18,0
Consommation énergétique - zone de cuisson 4 Whikg 192,0
Consommation énergétique de la plaque de culsson Whikg 192,0

Table de cuisson

- Utilisez des ustensiles de cuisine & fond plat.

- Utilisez des ustensiles de cuisine de taille appropriée

- Utilisez des ustensiles de cuisine avec couvercle.

- Réduisez la quantité de liquides ou de graisse.

- Lorsque le liquide commence-a bouillir, réduisez teréglage.
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Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes aux Directives, Décisions et
Reglementations européennes en vigueur et aux exigences visées dans les normes citées
en reférence.

Mise au rebut de lI'appareil
Les appareils usageés ne doivent étre traités comme des ordures
menageres !
Chaque consommateur est Iégalement tenu d'éliminer les appa-
reils non utilisables indépendamment des ordures meénageres,
0 dans un point de collecte prévu par l'autorité locale / la munici-
. palité, par exemple. Grace a cette précaution, les appareils sont
correctement recyclés et les effets négatifs sur I'environnement
evités.
Par conséquent, les appareils électriques sont marqués du symbole indica-
teur.

Recyclage
Notre emballage est fabriqué a base de matériaux écologiques
et recyclables :
I'emballage extérieur est fait a base de carton
et les pieces moulées de Polystyréne ne contenant pas de CFC
(PS).
Les films et les sacs sont faits a base de polyéthyléne (PE),
et les bandes a base de polypropyléne (PP).
Si vous disposez de suffisamment d'espace le permettant, nous vous recom-
mandons de conserver I'emballage, du moins durant la période de garantie.
Si vous devez retourner l'appareil aux fins de réparation ou le transporter vers
un centre de dépét, seul son emballage d'origine lui procure une protection
optimale.
Si vous ne souhaitez plus conserver I'emballage, veuillez I'éliminer de facon
ecologique.



