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DESCRIPTION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Cher client,

Il est important que vous lisiez ce manuel pour obtenir des performances optimales
de votre appareil et allonger sa durée de vie. Nous vous recommandons de garder
ce manuel pour une consultation ultérieure.

Votre nouvelle plaque de cuisson est garantie et vous offrira une longue durée
de service. Cette garantie ne s’appliquera que si lappareil a été installé
et fonctionne conformément aux instructions d’utilisation et d’installation
présentes dans ce manuel.

FOYER SURFACE
ZONE DE CUISSON  VITROCERAMIQUE

PANNEAU DE COMMANDE
TACTILE

Note : L’'apparence de votre plaque de cuisson peut étre différente du modele
présenté, celui-ci pouvant étre con iguré différemment.
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AVERTISSEMENTS
DE SECURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS ENTIERE-
MENTAVECATTENTIONAVANT D’'UTI-
LISER VOTRE APPAREIL, ET GAR-
DEZ-LES DANS UN EMPLACEMENT
PRATIQUE POUR UNE CONSULTA-
TION ULTERIEURE, SI NECESSAIRE.

CE MANUEL EST PREPARE POUR
PLUS D’UN MODELE. VOTRE APPA-
REIL PEUT DONC NE PAS DISPOSER
DE CERTAINES DES FONCTIONS
DECRITES DANS CE MANUEL.
FAITES ATTENTION AUX EXPRES-
SIONS AYANT DES ILLUSTRATIONS
DURANT VOTRE LECTURE DE CE
MANUEL D’UTILISATION.

Avertissements généraux
de sécurité

» Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et
des personnes aux
capacités physiques,
sensorielles ou men-
tales reduites ou man-
quant d'expérience et
de connaissances s'ils
sont supervises ou s'ils
ont recu des instruc-
tions concernant ['utili-
sation de cet apparell
en toute slreté et com-
prennent les risques
courus. Les enfants ne
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doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas
étre effectués par des en-
fants non superviseés.

« AVERTISSEMENT
L'appareil est ses
pieces accessibles
chauffent durant 'utilisa-
tion. Faites attention a
ne pas toucher les €lé-
ments chauffants. Les
enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus
a distance de I'apparell,
sauf en cas de supervi-
sion continue.

* AVERTISSEMENT

La cuisson non sur-
velllée de graisse ou
d’huile sur une plaque
electrigue peut étre
dangereuse et étre
cause d'incendie.
N'essayez  JAMAIS
d’éteindre un feu avec
de l'eau, mais coupez
'alimentation de l'ap-
pareil puis recouvrez
les flammes, par ex.
avec un couvercle ou
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une couverture antifeu.

 AVERTISSEMENT
Danger de feu: ne stoc-
kez pas d’'objets surles
surfaces de cuisson.

 AVERTISSEMENT :
Silasurface est craque-
lee, eteignez l'apparell
pour eviter tout risque
de choc électrique.

 Pour les plaques incor-
porant un couvercle,
toutes les traces d'ali-
ments doivent étre reti-
rées du couvercle avant
louverture.  Veuillez
attendre que la surface
des plaques de cuis-
son refroidisse avant
de fermer le couvercle.

» Cet appareil n’est pas
congu pour étre utilise
via un minuteur ou un
systeme de télecom-
mande externe.

*N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agressif
ou de grattoir metal-
ligue pour nettoyer le
verre des plaques et les
autres surfaces, ceux-

ci pouvant rayer les
surfaces et provoquer
I'eclatement du verre ou
endommager la surface.

-N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour
nettoyer cet appareil.

» Votre appareil est fabriqué confor-
mement aux standards et lois lo-
cales et internationales en vigueur.

* Les travaux d’entretien et de répa-
ration ne doivent étre effectués que
par des techniciens de service
autorises. Les travaux d’installation
et de réparation effectués par des
techniciens non-autorisés peuvent
vous mettre en danger. Il est
dangereux d’altérer ou de modifier
les spéciffications de I'appareil d’'une
guelconque maniére.

« Avant l'installation, assurez-vous
gue les conditions locales de
distribution(tension et fréquence
électriques) et les exigences de
'appareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont
indiquées sur la fiche signalétique.

« ATTENTION : Cet appareil est
uniguement congu pour la cuisson
des aliments dans un environne-
ment domestique en intérieur, il ne
doit pas étre utilisé a d’autres fin ou
dans d’autres applications, comme
une utilisation non domestique, dans
un environnement commercial ou
pour chauffer des piéces.

» Toutes les mesures de sécurité
possibles ont été prises pour assurer
votre sécurité. Puisque
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le verre peut casser, vous devez
faire attention a ne pas le rayer.
Evitez de frapper ou de heurter le
verre avec des accessoires.

» Assurez-vous que le cordon d’ali-
mentation ne soit pas coinceé
durant linstallation. Si le cordon
d’alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou par une
personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

Avertissements d’installation

» N'utilisez pas l'appareil avant qu’il
ne soit complétement installé.
L’appareil doit étre installé et
mis en service par un technicien
qualifié.

Le fabricant n'est pas res-
ponsable de tout dommage pou-
vant étre causé par une mise en
place ou installation effectuée par
des personnes non-autorisees.

Lorsque vous déballez l'appareil,
assurez-vous qu’il n‘ait pas éte
endommagé durant le transport.
En cas de défaut, n’utilisez pas
'appareil et contactez un agent
de service qualifie immédiate-
ment. Les matériaux utilisés dans
'emballage (nylon, agrafes, sty-
rofoam, etc...) pouvant avoir des
effets nocifs sur les enfants, ils
doivent étre collectés et éliminés
immediatement.

Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, etc...
Les matériaux entourant l'appareil
doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.
Durant l'utilisation

Ne placez pas de matériaux inflam-
mables ou combustibles dans ou
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* Ne laissez pas

prés de appareil lorsqu’il est en
fonctionnement.

la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous cuisinez avec des huiles so-
lides ou liquides. Celles-ci peuvent
prendre feu lorsque soumises a
de la chaleur extréme. Ne ver-
sez jamais d’eau sur les flammes
causeées par l'huile. Recouvrez
la casserole ou la poéle avec un
couvercle afin d’étouffer la flamme
s’étant développée et éteignez la
plague électrique.

Positionnez toujours les casse-
roles au-dessus du centre de la
zone de cuisson, et tournez les
poignées en position sécurisée
afin qu’elles ne puissent pas étre
renversee ou attrapées.

Si vous n'utilisez pas l'appareil pen-
dant une période prolongée, débran-
chez-le. Gardez l'interrupteur prin-
cipal de contrdle a l'arrét.
Assurez-vous que les touches de
commande de [l'appareil soient
toujours en position « 0 » lorsqu’il
n'est pas utilisé.

La température de la surface infé-
rieure de la plaque de cuisson peut
augmenter durant le fonctionne-
ment. Une plaque doit donc étre
installée en-dessous de ce produit.
Durant le nettoyage et I'entretien
Coupez toujours l'appareil avant
d’effectuer des opérations de net-
toyage ou d’entretien. Ceci est
possible aprés avoir coupé 'appa-
reil ou les interrupteurs principaux.

« POUR MAINTENIR LEFFICACI-



TE ET LA SECURITE DE VOTRE
APPAREIL, NOUS VOUS RECOM-
MANDONS DE TOUJOURS UTI-
LISER DES PIECES DETACHEES
ORIGINALES ET DE N'APPELER
QUE NOS AGENTS DE SERVICES
AUTORISES EN CAS DE BESOIN.

INSTALLATION

Le raccordement électrique de cette

plague de cuisson doit étre effectué

par du personnel de service

autorisé ou par un électricien

qualifié,selon les instructions de ce

guide et conformément a la

legislation en vigueur.

* Avant de connecter votre appareil
a l'alimentation électrique de votre
maison, assurez-vous de vérifier la
conformité des réglages de tension,
spécifiés sur I'étiquette.

* Les lois, ordonnances, directives et
standard en vigueur dans le pays
d'utilisation doivent étre respec-
tées (législation concernant la se-
curité, le recyclage correct, etc...).

Mise en place de votre plaque
de cuisson encastrable.

Aprés avoir retiré les matériaux d’em-
ballage de l'appareil et de ses acces-
soires, assurez-vous que la plaque de
cuisson ne soit pas endomma gée.Si
vous suspectez des degats, n'utilisez
pas I'appareil et contactez du personnel
de service autorisé ou un électricien
qualifié¢ immédiatement. Créez une
ouvertures aux dimensions indiquées
dans lillustration suivante. La distance
entre le bord arriére de la plaque de
cuisson et tout mur adjacent dépend de
la surface du mur. Veuillez ne pas utili-ser
de matériaux facilement combustibles
comme des rideaux ou du papier a proxi-
mité de la plaque de cuisson.

Support de montage du plan
de travail

e

&Y

&«

(. J

» Appliquez de l'adhésif d’étanchéité
fourni tout autour du bord inférieur du
plan de travail le long du bord exté-
rieur du panneau vitrocéramique. Ne
I'étirez pas.

» Vissez les 4 supports de montage sur
les parois latérales du produit.
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W (mm) 290 min. A (mm) 50
D (mm) 520 min. B (mm) 50
H (mm) 475 E (mm) 10
C1 (mm) 270 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490
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Raccordement électrique de
votre plaque de cuisson

Avant d’effectuer le raccordement
électrique, veérifiez que les capacités
electriques du systéme et de la prise
sont adaptés a la puissance nominale
de la plaque de cuisson.

L’installation électrique de la rési-
dence et la prise de courant électrique
utilisée doivent étre mises a la terre et
se conformer aux normes de sécurité.
S’il nexiste pas de circuit dédié et
de disjoncteur pour la plaque de
cuisson, ils doivent étre installés par
un électricien qualifié avant le rac-
cordement de la plaque de cuisson.

Le disjoncteur doit étre facilement
accessible une fois la plaque de
cuisson installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs, de multi-
prises et/ou de rallonges.

Un disjoncteur ayant une ouverture
de contact d’au moins 3 mm, a cou-
rant nominal de 20 A et a fonctionne-
ment retardé doit étre installé dans le
circuit d’alimentation.

Pour les plaques vitrocéramiques
a commandes tactiles, le cable doit
étre HOSVV-F 3X1,5 mm?/60227 IEC
53. Vous trouverez le diagramme de
raccordement a l'arriere de votre ap-
pareil.

Durant [linstallation, veuillez vous
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assurer que des cables isolés sont
utilisés. Un raccordement incorrect
peut endommager votre appareil. La
garantie ne couvrira pas de telles
dommages.

Toutes les réparations doivent étre ef-
fectuées par du personnel de service
autorisé ou un électricien qualifié.

Débranchez votre appareil avant tout
entretien. Pour reconnaitre les cables,
suivez strictement le diagramme de
raccordement.

&)
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UTILISATION

L’appareil fonctionne via des touches tactiles, dont les fonctions sont confirmées
par des affichages et signaux acoustiques.

1 2
I

b
=)

6

I
-
=

1- Affichage du niveau de chauffe

2- Activer / désactiver la cuisson

3- Touche + pour la cuisson ou la minuterie
4- affichage de la minuterie

5- Vérouillage des touches /Sécurité enfants
6- Point décimal

7- Touche - pour la cuisson ou la minuterie
8- Indicateurs de zone de cuisson sous minuterie
9- Activer / désactiver la minuterie

10- On/Off

11-  Indicateur de verrouillage

Mode veille Mode S Les commandes de la plaque de cuis-
son sont sous tension et tous les affi-
chages des foyers sont éteints ou le
voyant de chaleur résiduelle est actif.

Mode de fonctionne- | Mode B Au moins un des affichages de foyer

ment indique un réglage de chaleur entre ‘0’
et'9’.

Mode verrouillage Mode VR Les commandes de la plaque de cuis-

son sont verrouillées.

DESCRIPTION DES MODES
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Activer et désactiver Pappareil

Si 'appareil est en mode de veille, il
est placé en mode de fonctionnement
en appuyant sur la touche Marche/ [D
Arrét  pendant au moins une
seconde. Un signal de buzzer indique
le succes de I'opération. Tous les
foyers sont sur ‘0’ et le point décimal
du foyer clignote

(allumé 1 sec, éteint 1 sec).

Si aucune opération n’est détectée
pendant 10 secondes, les affichages
de tous les foyers s’éteignent.

Si les affichages sont éteints, la plaque
passera en mode de veille.

Si la touche @ est pressée pendant
plus de 2 secs (en mode de fonction-
nement), 'appareil s’éteint et passe a
nouveau en mode S. L’appareil peut
étre éteint en pressant @ a tout
moment, méme si d’autres boutons
sont appuyés simultanément.

Si un foyer présente de la chaleur
résiduelle, ceci sera indiqué dans I'affi-
chage de réglage de chaleur du foyer
correspondant.

Sélection de foyer

Si un foyer simple est utilisé avec la
touche Activer/désactiver correspon-
dante, le point décimal de I'affichage du
foyer clignote. Pour le foyer
sélectionné, vous pouvez régler le
niveau de température entre 1 et 9 en
appuyant les touches de réglage de

chaleur (4+)ou(=).

Les touches doivent étre appuyées
sous 3 sec, la sélection de foyer étant
autrement effacée et le point de
réglage de température disparaissant
(point décimal). Si aucune action
suppléme

taire n'est détectée sous 10 secs, le
foyer repasse en mode S.

Le réglage de température peut
toujours étre modifié en appuyant sur
ou (—) entre 1 et 9.

Chaque utilisation des touches ou
chaque modication des achages
déclenche un signal de buzzer.

Réglage du niveau de cuisson
avec et sans booster

Tous les foyers sont équipés de la
fonction de booster de cuisson.

Sile booster de cuisson est actif, le
foyer fonctionnera a pleine puissance
durant la période de booster de
cuisson, celle-ci dépendant du
réglage de puissance sélectionne.
Ceci est indiqué par un ‘A’ clignotant,
alternant avec la valeur de puissance
réglée (par ex. 0,5 sec ‘A’ puis 0,5
sec ‘9’) dans ['affichage du foyer.
Une fois la période de booster de
cuisson terminée, uniquement le
réglage de cuisson sera affiché.

Si le booster de cuisson doit étre
utilisé pour un foyer, le niveau de
cuisson 9

doit étre entré en appuyant sur E]é partir
du niveau 0. Aprés avoir réglé la
puissance sur le niveau 9, ‘A
alternera sur I'affichage. Ceci indique
que le niveau 9 et le booster de
cuisson sont maintenant actifs.

Le booster de cuisson peut étre
désactivé en appuyant sur E]
jusqu’a ce que le réglage de
puissance ‘0’ s’affiche.

Si le booster de cuisson doit étre utilisé,
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il peut toujours étre activeé en
appuyant sur(+)a nouveau si le
réglage de puissance est réglé surle
niveau 9. Dans ['affichage du niveau
de puissance, ‘A/9’ clignote.
Mise a Parrét des foyers
individuels Un foyer spécifique peut
étre éteint de 3 maniére différentes :
« Utilisation simultanée des touches
et(=)
» Réduction du réglage du niveau de
température sur ‘0’ en appuyant sur
la toucheEJ

+ Utilisation de la fonction d’arrét du
minuteur pour le foyer correspondant
Utilisation simultanée des touches

et@

Le foyer correspondant doit &tre choisi
avec la touche Activer/désactiver, le
point décimal de l'affichage du foyer
clignote. Pour éteindre le foyer,
et@ doivent étre appuyés au méme
moment. Un signal de buzzer s’active
et ‘0’ apparait dans I'écran de réglage
du niveau de température.

Si la minuterie est active pour le foyer
sélectionné, ‘0’ apparait dans I'écran
de foyer et la fonction de minuterie
d’'indicateur de zone de cuisson et
I'affichage de minuterie s'éteint.

S’il existe de la chaleur résiduelle
pour le foyer restant, celle-ci sera
indiquée par un ‘H’ statique s’affichant
au niveau du reglage de la puissance.

Réduction du réglage du niveau de
puissance sur ‘O’ en pressant la

touche (—)

Le foyer peut aussi étre éteint en réedui-
sant le réglage de puissance associé
sur ‘0.

Lorsque l'affichage de foyer indique

‘0’, le point décimal associé du foyer
s’éteindra aussi.

Lorsqu’un foyer actif est éteint, non
seulement ‘0’ apparait dans I'écran du
foyer, mais la fonction de minuterie
d’indicateur de zone de cuisson et
I'affichage de minuterie s'éteint.

S’il existe de la chaleur résiduelle pour
le foyer restant, celle-ci sera indiquée
par un ‘H’ statique s’affichant au niveau
du réglage de la puissance.

Utilisation de la fonction d’arrét par minu-
terie pour le foyer correspondant (dispo-
nible uniguement pour certains modeles)

Une fois la durée restante de 0
minutes atteinte, la minuterie arréte le
foyer correspondant, indiquant ‘0’ dans
I'affichage de foyer et éteignant
I'affichage de minuterie. L’affichage de
minuterie indique ‘00’. L'indicateur de
zone de cuisson correspondant
disparait.

Un indicateur assigné de sélection
double ou de zone disparait aussi, le
cas échéant.

Le buzzer indique de plus que la minu-
terie s’est déclenchée. Une fois la fin de
minuterie confirmée en pressant une
touche quelconque, le buzzer s'arréte.
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Fonction minuterie

La minuterie apporte les fonctions
suivantes :

Les commandes peuvent contréler au
max. 4 minuteries associés aux foyers
et une minuterie de rappel (associée a
aucun foyer) simultanément.

Toutes les minuteries peuvent unique-
ment étre utilisées dans le mode B. Une
minuterie de foyer peut uniquement étre
assignée a un foyer actif, fonctionnant
a un niveau entre 1 et 9. La minuterie
de rappel n’est assignée a aucun foyer.

Pour utiliser les deux fonctions, la fonc-
tion de minuterie doit étre activée en
utilisant la touche d’Activation/désacti-
vation de minuterie @

En touchant [B)ur la premiére fois
apres l'activation des foyers, le systéeme
propose la minuterie de rappel (pas
d’'indicateur de zone de cuisson cligno-
tant, ils sont tous allumés ou éteints).

En touchant [b])ur la deuxiéme fois,
Fappareil propose d’assigner la minuterie
a l'un des foyers activés en faisant cligno-
ter un indicateur de zone de cuisson. La
minuterie réglée est maintenant active.

En touchant fD a nouveau, une autre
minuterie est proposée pour le prochain
foyer actif, dans le sens des aiguilles
d’'une montres. Et ainsi de suite...

Minuterie de rappel

Qu’un foyer soit activé ou non, la minu-
terie de rappel peut étre utilisée en
appuyant  sur @ : Le ‘00°
apparaissant indique que la
minuterie est active et le point

dans l'affichage de minuterie de droite
indique que (+) et (—) sont maintenant
liés pour régler la valeur de minuterie.

La minuterie de rappel est sélectionnée
lorsque tous les indicateurs de zone
de cuisson sont statiques (allumés ou
eteints, pas d’indicateur clignotant).

La valeur de minuterie peut étre réglée
avec et E]

Apres avoir réglé la minuterie de rap-
pel, la minuterie commence a s’écouler.

La minuterie de rappel ne s’arrétera pas
en éteignant 'appareil ou en activant la
fonction de verrouillage des touches,
elle continuera de s’écouler jusqu’a ce
que la période réglée soit atteinte.

Lorsque la minuterie atteint ‘00’, le buz-
zer indique la fin de la minuterie.

Pour arréter le buzzer, vous devez
confirmer la fin de minuterie en pres-
sant une touche quelconque.

Minuterie de foyer

Les minuteries de foyer peuvent étre
réglées pour les foyers activés (le ni-
veau de foyer doit étre entre 1 et 9).

En appuyant sur @ une fois, la
minuterie de rappel est activée. Apres
avoir touché

[’D pour la seconde fois, la minuterie
est assignée au foyer activé.
L’affectation proposée est indiquée
par lindicateur de zone de cuisson,
qui clighote.

En touchant @é nouveau apres avoir
activé la premiere minuterie de foyer,
le systéme recommande le second
foyer actif a assigner a la minuterie,

dans le sens des aiguilles dune
montre. Le
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foyer recommandé est indiqueé par I'in-
dicateur de zone de cuisson.

La valeur de minuterie pour le foyer
peut étre reglee avec (+) et E]

La minuterie en cours pour le foyer
reglé en premier est indiquée par l'indi-
cateur de zone de cuisson, allumé de
maniere fixe.

En appuyant sur fD a nouveau,
d’autres minuteries peuvent étre
assignées a d’autres foyers activés.

10 secs aprés la derniere opération,
'affichage de minuterie passe a la mi-
nuterie terminant la premiere.

Le foyer assigné a cette minuterie est
toujours indiqué par [lindicateur de
zone de cuisson clignotant. Vous pou-
vez identifier le nombre de minuteries

en cours par le nombre d’indicateurs de
zone de cuisson statiquement allumés.

En appuyant sur fD , Vous pouvez
afficher les valeurs des minuteries de
foyer et de rappel. Le foyer assigné
est toujours indiqué par l'indicateur de
zone de cuis-son clignotant. Si aucun
indicateur de zone de cuisson ne
clignote, le temps de la minuterie de
rappel est indiqué sur l'affichage de
minuterie a deux chiffres.

Toutes les minuteries de foyer peuvent
étre effacées en faisant passer I'appa-
reil en mode S en utilisant (). Une mi-
nuterie de rappel ne sera pas
effacée, elle continuera de s’écouler
jusqu’a ce que la période réglée soit
atteinte.

Pour effacer une minuterie en mode de
fonctionnement, vous devez dans un
premier temps sélectionner la minuterie
en appuyant sur la touche Activation/
désactivation de minuterie jusqu’a ce
gu’elle soit affichée. La valeur peut
étre éffacée de deux maniéres :

En la diminuant en touchant E]
jusqu’a ce que ‘00’ apparaisse dans
affichage de minuterie.

En appuyant sur et E] simultanément
pendant 0,5 sec, jusqu’a ce que ‘00’
s’affiche dans I'affichage de minuterie.

Une fois ‘00" atteint pour une
minuterie de foyer, le niveau de
puissance assigné est réglé sur ‘0’.

Une minuterie de foyer ou de rappel
s’écoulant est indiquée par un buzzer
se déclenchant. Ce bruit s’arréte pour
toute pression d'une touche.

Attendez que ‘F’ disparaisse pour
toutes les zones, allumez la plaque en
appuyant sur fD et continuez
I'utilisation.

Verrouillage des touches

La fonction de verrouillage des touches
permet de bloquer l'appareil et de le
mettre en mode sécurisé durant le fonc-
tionnement. Il est ainsi par exemple
impossible d’augmenter les réglages
de puissance ou autres modifications
des touches. Il n'est possible que de
mettre I'appareil en route.

La fonction de verrouillage est active, si
la touche de verrouillage des touches
est pressée pendant au moins 2

secs. Cette opération déclenche

unbruit de buzzer. Aprés une pression sur
la
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touche pendant plus de 2 secs, l'indi-
cateur de verrouillage des touches cli-
gnote et le foyer est verrouillé.

Le foyer ne peut étre verrouillé qu’en
mode de fonctionnement (Mode B).

Si le foyer est verrouillé, uniquement
fD peut étre utilisé, toutes les autres
touches sont bloquées. Si une autre
touche est utilisée en mode de ver-
rouillage, le buzzer se déclenche et
indicateur de verrouillage de touche
clignote pour indiquer la fonction de
verrouillage des touches. Il n’est pos-
sible d’éteindre l'appareil gu’avec la
touche ﬂ] Mais, si vous avez éteint
'appareil, vous ne pourrez pas le redé-
marrer a nouveau sans le déverrouiller.

Apres avoir pressé pendant 2 secs,
I'indicateur de verrouillage des touches
disparait. Les commandes de la plaque
de cuisson sont alors débloquées et
peuvent étre utilisées normalement.

FONCTIONS DE SECURITE
DES COMMANDES TACTILES

Les fonctions de sécurité sont disponibles
pour éviter toute opération involontaire
des commandes de la plaque de cuisson.

Blocage de sécurité par détecteur

Pour empécher l'appareil de détecter
une operation par accident, le signal du
détecteur est contréle.

Lorsqu’une ou plusieurs touches sont
pressées pendant plus de 12 secs, la
routine de suivi du détecteur indique
de maniére acoustique une opération
incorrecte (casseroles ou autre objet
placé sur la touche, erreur de détec-
teur) et désactive 'appareil.
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L’arrét de sécurité fait passer les com-
mandes de la plague de cuisson en
mode S. Un ‘F’ clignotera dans tous les
affichages de foyer.

Side la chaleur résiduelle est présente,
elle sera affiché dans tous les autres
affichages de foyer.

Les commandes de la plague de
cuisson passeront alors en mode S.
Un signal de buzzer se déclenche
en méme  temps. Le signal
acoustique s’arréte aprés 10 minutes.

Si aucune opération incorrecte n’est
détectee, les signaux visuels et acous-
tiques disparaissent.

Arrét pour température trop
élevée

Les commandes étant placées trés
prés du foyer central avant de la plaque
de cuisson, il est possible qu’une cas-
serole mal placée sur les commandes
et non détectée par la fonction d’arrét
de sécurité par détection (ne couvrant
pas un bouton) active un foyer a une
tres haute température, ce qui peut em-
pécher l'utilisateur de toucher le verre
et les touches sans se briler.
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Pour empécher d’endommager les
commandes de la plaque de cuisson, le
systeme de contrdle suit constamment
la température et éteint les foyers en cas
d’urgence de surchauffe. Ceci est indiqué
par la lettre ‘t’ dans I'affichage de foyer,
jusqu’a ce que la température diminue.

O —
-+ 8
t, J uﬂg
L9 B80C

Lorsque la température a suffisamment
diminuée, le ‘t’ sera effacé et l'unité de
commande de la plague de cuisson
passera en mode S. Ceci signifie que
I’utilisateurI peut réactiver I'appareil en
pressant UJ.

Limitations de la durée de fonc-
tionnement

L'unité de contréle de la plaque de cuis-
son permet de limiter la durée de fonc-
tionnement. Si le réglage de chaleur
pour ce foyer n'a pas été changé pen-
dant un certain temps, le foyer s’éteindra
automatiquement (pendant 10 secs, un
‘0’ est affiché, puis le symbole de cha-
leur résiduelle). La limite de la durée de
fonctionnement dépend du réglage de
chaleur sélectionné. Si une minuterie
était associée au foyer, ‘00’ s’affichera
sur laffichage de minuterie pendant
10 secs. La minuterie s’éteint par la
suite.

Aprés un arrét automatique du foyer,
tel que décrit ci-dessus, le foyer est a
nouveau utilisable et la durée maximale

de fonctionnement pour ce réglage de
chaleur est appliquée.

Fonctions de chaleur
résiduelle

Aprés tous les processus de cuisson,
de la chaleur stockée dans le matériau
vitrocéramique, appelée chaleur rési-
duelle, est présente. Les commandes
peuvent calculer grossierement la tem-
perature approximative du verre dans
le pire des cas. Si la température cal-
culée dépasse +60 ° C, ceci sera indi-
qué dans l'affichage de foyer corres-
pondant aprés l'arrét du foyer ou des
commandes de la plaque de cuisson.
L’affichage de chaleur résiduel est indi-
qué tant que la température de foyer
calculée dépasse + 60° C.

L’affichage de la chaleur résiduelle a la
priorité la plus faible et est supprimée
par toutes les autres valeurs affichées,
durant les arréts de sécurité et I'affi-
chage d’un code d’erreur.

Une fois les commandes de la plague
de cuisson a nouveau sous tension
aprés une panne de courant, l'affi-
chage de chaleur résiduelle peut se
déclencher si le foyer correspondant
avait une chaleur résiduelle de plus
de 60° C avant la panne de courant.
L’affichage clignotera jusqu’a ce que la
durée de chaleur résiduelle ait expiré
ou jusqu’a ce que le foyer soit sélec-
tionné et activé.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N'utiisez pas de casseroles ou de
poéles au fond rugueux, celles-ci pou-
vant rayer la surface vitrocéramique. Le
fond des bonnes casseroles doit étre
aussi épais et plat que possible. Avant
de les utilisez, assurez-vous que les
fonds de casserole sont propres et secs.

Placez toujours les casseroles sur
la zone de cuisson avant de la mettre
en route. Si possible, placez toujours
des couvercles sur les casseroles. Le
fond des casseroles ne doit pas étre
plus petit ou plus grand que les
zones de cuisson, ils doivent étre de
la taille cor-recte indiquée ci-dessous,
afin de ne pas gaspiller d’énergie.

[CORRECT | [ FAUX ]
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=—\ —
| FAUX | | FAUX |

Avant de nettoyer les plaques de cuis-
son, retirez la fiche de la prise d’alimen-
tation électrique. Assurez-vous alors
gu’il ne reste pas de chaleur résiduelle
dans l'appareil. Le verre vitrocéramique
est trés résistant aux hautes tempéra-
tures et a la surchauffe. S’il reste de la
chaleur résiduelle dans lappareil, ‘H’
clignote sur l'affichage du foyer. Afin
d’éviter de vous brller, laissez 'appa-
reil refroidir.

Retirez tous les aliments renversés ou
la graisse avec un racleur pour vitre.
Puis nettoyez la plaque avec un li-
quide de nettoyage approprié et un chif-
fon humide propre. Frottez l'appareil
avec un chiffon sec propre.

Si du papier aluminium ou des objets
en plastigue ont fondu par accident
sur la surface de la plaque, Ils
doivent étre immeédiatement enlevé de
la zone de cuisson chaude avec un
racleur. Ceci évitera d’endommager
la surface. Ceci s’applique aussi au
sucre et aux aliments contenant du
sucre pouvant s’étre renversés sur
les zones de cuisson

Si d'autres aliments ont fondu sur la
surface de la plaque, nettoyez Ia
plague une fois cellesci refoidie.
Utilisez un nettoyeur pour verre
céramique ou acier inoxydable pour
le nettoyage de la surface.

N’utilisez pas de torchon ou d’éponge
abrasive pour nettoyer la surface vitro-
céramique. Ces matériaux peuvent
en-dommager la surface.

N’utilisez pas de détergents chimiques,
de bombes ou de nettoyant pour
tache sur la surface vitrocéramique.
Ces matériaux peuvent étre inflam-
mables ou causer une décoloration

du verre vitrocéramique. Nettoyez
avec de leau et du liquide de
nettoyage.

FR -16-



