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Merci d’avoir choisi ce produit.
Cette notice d’utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d’utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.
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Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matieres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

=l

IMPORTANT

Utilisation correcte de I'appareil
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1 CONSIGNES DE SECURITE

1.1 Avertissements généraux relatifs a la sécurité

Lire attentivement la présente notice d’utilisation
et la conserver pour une consultation ultérieure.

A MISE EN GARDE: Maintenir dégagées les
ouvertures de ventilation dans I'enceinte de l'appareil
ou dans la structure d'encastrement.

A MISE EN GARDE: Ne pas utiliser de dispositifs
mecaniques ou autres moyens pour accelérer le
processus de degivrage autres que ceux
recommandés par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas utiliser d'appareils
électriques a l'intérieur du compartiment de stockage
des denrées, a moins qu'ils ne soient du type
recommandé par le fabricant.

A VISE EN GARDE: Ne pas endommager le circuit
de réfrigération.

A AVERTISSEMENT: Lors du positionnement de
'appareil, s’assurer que le cordon d’alimentation n’est
pas coincé ni endommage.

A AVERTISSEMENT: Ne pas placer de socles
mobiles de prises multiples ni de blocs d’alimentation
portables a I'arriere de I'appareil.

A MISE EN GARDE: Pour éviter tout risque di a
l'instabilité de I'appareil, celui-ci doit étre fixe
conformément aux instructions suivantes :
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/&\ Si votre appareil utilise le R600a comme réfrigérant
(cette information est indiquée sur I'étiquette du
refrigérateur), veiller a éviter dendommager les
eléments du réfrigerateur lors de son transport et de
son installation. Le R600a est un gaz naturel
respectueux de I'environnement, mais il est explosif.
En cas de fuite résultant d'un dommage occasionné
aux éléments du réfrigérateur, déplacer ce dernier afin
de 'éloigner de toute flamme nue ou source de
chaleur et aérer la piece ou se trouve l'appareil
pendant quelques minutes.

* Lors du transport ou de la mise en place du
réfrigérateur, ne pas endommager le circuit du gaz
réfrigérant.

* Ne pas stocker dans cet appareil des substances
explosives telles que des aérosols contenant des
gaz propulseurs inflammables.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues telles que:

- les coins cuisines réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres environnements
professionnels;

- les fermes et I'utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a caractere
résidentiel:

- les environnements de type chambres d’hétes;

- la restauration et autres applications similaires
hormis la vente au détail.
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» Sila prise ne correspond pas a la fiche du
réfrigérateur, elle doit étre remplacée par le
fabricant, par un technicien ou par des personnes
de qualification similaire afin d’éviter tout danger.

« Le cable électrique de votre réfrigerateur est muni
d’une fiche de mise a la terre spéciale. Celle-ci
doit étre branchée a une prise mise a la terre avec
un disjoncteur de 16 ampéres en amont. Si votre
logement ne comporte pas de prise de ce type,
priere d’en faire installer une par un électricien
qualifié.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de 'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par l'usager
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

« Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés
a charger et décharger les appareils de
réfrigération. Le nettoyage et I'entretient des
appareils de réfrigeération ne doit pas étre fait par
des enfants. Les trés jeunes enfants (0-3 ans) ne
doivent pas utiliser les appareils de réfrigération, les
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jeunes enfants (3-8 ans) doivent faire I'objet d’'une
surveillance continue lorsgu’ils utilisent les appareils
de réfrigération, les enfants plus ageés (8-14 ans)

et les personnes vulnérables peuvent utiliser

les appareils de réfrigération en toute sécurité a
condition d’étre supervisés ou d’avoir recu des
instructions appropriées concernant leur utilisation.
Les personnes tres vulnérables ne doivent pas
utiliser les appareils de réfrigération a moins de faire
I'objet d’'une surveillance continue.

« Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprées
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

« MISE EN GARDE: Remplir le bac a glacons
uniquement avec de I'eau potable.

Pour éviter la contamination des aliments, il y a
lieu de respecter les instructions suivantes :

« Des ouvertures de la porte de maniere prolongée
sont susceptibles d'entrainer une augmentation
significative de température des compartiments de
l'appareil.

« Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles
d'étre contact avec les aliments et les systemes
d'évacuation accessibles.

« Entreposer la viande et le poisson crus dans les
bacs du réfrigérateur qui conviennent, de telle sorte
gue ces denrées ne soient pas en contact avec
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d'autres aliments ou qu'elles ne s'égouttent pas sur
les autres aliments.

« Les compartiments des denrées congelées deux
étoiles conviennent a la conservation des aliments
pré-congelés, a la conservation ou a la fabrication
de creme glacée et de glacons.

« Les compartiments «une, deux et trois étoiles» ne
conviennent pas pour la congélation des denrées
alimentaires fraiches.

« Sil'appareil de réfrigération demeure vide de
maniere prolongée, le mettre hors tension, en
effectuer le dégivrage, le nettoyer, le sécher,
et laisser la porte ouverte pour prévenir le
développement de moisissures a l'intérieur de
l'appareil.
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1.2 Avertissements relatifs a

’installation

Avant d’utiliser votre congélateur pour la
premiére fois, priere de vérifier les points
suivants :

La tension de fonctionnement de votre
congélateur est de 220/240 V a 50 Hz.

Attendez 3 heures avant de brancher
lappareil, afin de garantir des
performances optimales.

La fiche doit rester accessible aprés
linstallation.

Votre congélateur peut dégager une
odeur lors de sa premiére mise en
marche.Ceci est normal et cette odeur
se dissipera lors que votre congélateur
commencera a refroidir.

Avant de brancher votre congélateur,
s’assurer que les informations figurant
sur la plaque signalétique (tension et
puissance raccordée) correspondent a
celles de l'alimentation secteur.En cas de
doute, consulter un électricien qualifié.

Insérer la fiche dans une prise dotée
d’une mise a la terre correcte.Si la

prise ne dispose pas de contact de
terre ou si la fiche ne correspond pas,
nous recommandons de consulter un
électricien qualifié pour obtenir de l'aide.

L’appareil doit étre raccordé avec

une prise a fusible correctement
installée.L’alimentation électrique (CA)
et la tension au niveau du point de
fonctionnement doivent correspondre
aux informations indiquées sur la plaque
signalétique de I'appareil (celle-ci se
trouve sur la gauche a l'intérieur de
Fappareil).

Nous déclinons toute responsabilité
en cas de dommages resultant d’'une
utilisation sans mise a la terre.

Placer votre congélateur a I'abri de la
lumiere directe du soleil.

Votre congélateur ne doit jamais étre
utilisé a I'extérieur ou expose a la pluie.
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Votre appareil doit étre place a une
distance d’au moins 50 cm de tout poéle,
four a gaz et radiateur de chauffage et a
au moins 5 cm de tout four électrique.

Si votre congélateur est placé a coté
d’'un congélateur, une distance d’au
moins 2 cm doit les séparer afin d’éviter
la formation d’humidité au niveau de sa
surface externe.

Ne pas couvrir le corps ou le dessus
du réfrigérateur avec une nappe ou un
napperon.Ceci risquerait d’altérer les
performances de votre congélateur.

Un intervalle d'au moins 150 mm est
requis au-dessus de I'appareil.Ne rien
placer sur I'appareil.

Ne pas poser d’objets lourds sur
I'appareil.

Nettoyer soigneusement 'appareil
avant toute utilisation (voir Nettoyage et
entretien).

Avant d’utiliser votre congélateur, essuyer
tous ses éléments avec une solution
composée d’eau chaude et d’'une cuillere
a café de bicarbonate de soude.Rincer
ensuite a I'eau claire et sécher.Remettre
tous les éléments du congélateur en
place apres les avoir nettoyés.

Utiliser les pieds avant réglables pour
s’assurer que votre appareil est de
niveau et stable.ll est possible d’ajuster
les pieds en les tournant dans 'un ou
I'autre sens.Ceci doit étre effectué avant
de placer des aliments dans I'appareil.

Installer I'entretoise permettant de
respecter la distance
requise (piéce en
plastique a l'arriere du Znmt
produit) en le faisant | S
pivoter a 90° (comme
indiqué sur la figure) afin '
d’éviterquele @ ——
condenseur ne touche le mur.

La distance entre 'appareil et le mur

situé a l'arriere doit étre au maximum de
75 mm.




1.3 En cours d’utilisation

* Ne pas brancher le congélateur au
secteur a l'aide d’une rallonge électrique.

* Ne pas utiliser de fiches endommagées,
tordues ou anciennes.

* Ne pas tirer, tordre ou endommager le
cordon.

* N'utilisez pas d'adaptateur.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé par
des adultes.Ne pas autoriser des enfants
a jouer avec lI'appareil ou a se suspendre
a la porte.

* Ne jamais toucher le cordon/la fiche
d’alimentation avec des mains humides.
Ceci pourrait provoquer un court-circuit
ou un choc électrique.

* Ne pas placer de bouteilles en verre
ou de cannettes dans le congélateur
car elles risquent d’exploser lors de la
congélation de leur contenu.

* Ne pas placer de matieére explosive ou
inflammable dans le congélateur.

* Ne pas toucher la glace en la retirant
du compartiment a glacons.La glace
peut provoquer des brllures et/ou des
coupures.

* Ne pas toucher les aliments congelées
avec des mains humides.Ne pas
manger de la glace ou des glacons
immeédiatement apres les avoir sortis du
compartiment a glacons.

* Ne pas recongeler des aliments
décongelés.Ceci pourrait provoquer
des problemes de santé comme une
intoxication alimentaire.

Anciens réfrigérateurs et réfrigérateurs

hors d’usage

« Si l'ancien réfrigérateur ou congélateur
est équipé d’un systéme de verrouillage,
briser ou retirer ce dernier avant la mise
au rebut car des enfants pourraient
s’enfermer a l'intérieur de maniére
accidentelle.

 Les anciens réfrigérateurs et
congélateurs contiennent des matériaux
d’isolation et des agents frigorifiques
avec des chlorofluorocarbures. Par
consequent, attention a ne pas nuire
a I'environnement lors de leur mise au
rebut.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits sont

conformes aux directives, décisions et

réglementations européennes en vigueur

et aux exigences repertoriées dans les

normes référencées.

Mise au rebut de votre ancien appareil

Le symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager.

Il doit étre transporté dans un
point de collecte adapté au recyclage des
equipements électriques et électroniques.
La mise au rebut correcte de ce produit
permet d’éviter toute consequence
négative éventuelle sur I'environnement

et la santé, qui pourrait autrement étre
entrainée par une gestion des déchets
inappropriée de ce produit. Pour obtenir
des informations détaillées sur le recyclage
de ce produit, contacter votre mairie, le
centre de traitement des déchets ménagers
ou le magasin dans lequel ce produit a éte
acheté.

Emballage et Environnement
Les matériaux d'emballage

protégent votre machine des @
dommages pouvant survenir %&
pendant le transport. Les

materiaux d'emballage sont respectueux
de l'environnement car ils sont recyclables.
L'utilisation de matériaux recyclés reduit la
consommation de matiéres premieres et
donc la production de déchets.
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Remarques :

* Il convient de lire attentivement le
manuel d’instructions avant d’installer et
d’utiliser 'appareil. Nous ne sommes pas
responsables des dommages dus a une
mauvaise utilisation.

* Il convient de suivre toutes les
instructions de I'appareil et du manuel
d’instructions et de conserver ce manuel
en lieu sOr pour pouvoir résoudre les
problemes pouvant survenir a I'avenir.

» Cet appareil a été concu pour étre utilisé
dans les maisons et il ne peut étre
utilisé que dans des environnements
domestiques et aux fins prévues.

Il ne convient pas a une utilisation
commerciale ou commune. Une telle
utilisation entrainerait I'annulation de la
garantie de 'appareil et notre societé
n'est pas responsable des pertes
eventuelles.

» Cet appareil a été concu pour étre
utilisé dans les maisons et il ne
convient qu’au refroidissement/a la
conservation des aliments. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune et/ou pour stocker toute autre
substance que de la nourriture. Dans
le cas contraire, notre société n’est pas
responsable des pertes éventuelles.

2 DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Ve

Cette présentation des parties de

I'appareil est fournie a titre informatif
uniquement. Les parties peuvent varier en
fonction du modele d’appareil.

1) Thermostat du congélateur

2) Couvercle supérieur du congélateur /
Tiroir supérieur du congélateur

3) Tiroirs du congélateur

4) Pieds reglables

5) Clayettes en verre du congélateur *
6) Bac a glagons

7) Raclette en plastique *

* Sur certains modeles

A propos des clayettes en verre du
congélateur : Lorsque le congélateur

est déballé, les deux clayettes en verre
doivent étre rangées sur I'étagére inférieure
du congélateur. Dans ce cas, retirez la

plus grande clayette et placez-la dans la
position de I'étagere supérieure.
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3 UTILISATION DE L’APPAREIL

3.1 Réglage du thermostat

Le thermostat réegule automatiquement la
température a l'intérieur des compartiment
congélateur. Des températures plus
fraiches peuvent étre obtenues en tournant
le bouton sur des valeurs supérieures, de
1a3.

Remarque importante: Ne pas

essayer de faire tourner le bouton en
dessous de la position 1 car cela arréterait

Fappareil.
~ A

Bouton du thermostat
N J

Parametres du thermostat

1 : Pour la conservation de moyenne
durée d’aliments dans le compartiment
congélateur, réglez la manette du
thermostat entre minimum et moyen.

2 : Pour la conservation de longue durée
d’aliments dans le compartiment
congélateur, vous pouvez régler la
manette du thermostat sur moyen.

3 : Pour la congélation des aliments frais.
Réglez votre appareil a une température
froide.

Remarquer que: La température

ambiante, la température des aliments
conservés au frais et la fréquence
d’ouverture de la porte affectent la
température dans le compartiment
congélateur. Si nécessaire, modifier le
reglage de la température.

3.2 Avertissements relatifs aux
parametres de température

» La température ambiante, la température
des aliments nouvellement stockés et
la fréquence d’ouverture de la porte
affectent la température du compartiment
congélateur.Si nécessaire, modifier le
réglage de la température.

* Il n'est pas recommandé d’utiliser le
réfrigérateur dans des environnements
dont la température est inférieure a 10 °C
pour préserver son efficacité.

 Lors du réglage du thermostat, il
convient de tenir compte de la fréquence
d’ouverture et de fermeture de la
porte de l'appareil, de la quantite de
nourriture stockée dans le congélateur
et de 'environnement dans lequel le
congélateur se trouve.

* Lorsque I'appareil est mis en marche
pour la premiére fois, il convient de
le faire tourner pendant 24 heures
pour qu’il atteigne la température de
fonctionnement.Au cours de cette
péeriode, ne pas ouvrir la porte et ne pas
conserver une quantité importante de
nourriture a l'intérieur.

» Débrancher I'appareil pendant les
coupures de courant pour éviter tout
dommage au compresseur.Une fois
gue le courant est restauré, attendre
5 a 10 minutes avant de rebrancher
I'appareil.Cela permet d’éviter tout
dommage aux composants de I'appareil.

» L'appareil a été concu pour fonctionner
dans la plage de température
ambiante préconisée dans les normes,
conformément a la classe climatique
indiquée sur I'étiquette d’information.

Il n"est pas recommandeé que le
congélateur soit utilisé dans des
environnement dont la température se
situe en dehors de la plage indiquée.
Cela réduirait I'efficacité en termes de
refroidissement de I'appareil.
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» L'appareil a été congu pour fonctionner

dans l'intervalle de température ambiante

(T/SN =10 °C - 43 °C) préconisé dans
les normes, conformément a la classe
climatique indiquée sur I'étiquette
d’information. Nous ne recommandons
pas d'utiliser I'appareil en dehors des
limites de température indiquées pour
meénager l'efficacité du refroidissement.
Consulter les avertissements associés.

cIic|:1I1aaiii| eue Température ambiante °C
T Entre 16 et 43 (°C)
ST Entre 16 et 38 (°C)
N Entre 16 et 32 (°C)
SN Entre 10 et 32 (°C)

3.3 Accessoires

3.3.1 Bac a glagons
* Remplir le bac a glacons d’eau et le

placer dans le compartiment congélateur.

» Une fois que I'eau a complétement gelé,
il est possible de tordre le bac a glagons
comme indiqué pour retirer les glagons.

B>
Sy D

3.3.2 Raclette en plastique

Au bout d’un certain temps, du gel
s’accumule dans certaines
zones du congélateur.Le gel
accumulé dans le congélateur
doit étre retiré regulierement.
Utiliser la raclette en plastique
fournie, si nécessaire.Pour ce
faire, ne pas utiliser d’objets coupants en
métal.lls risqueraient de perforer le circuit
du réfrigérateur et provoquer des
dommages irréparables.

Les descriptions visuelles et
textuelles de la section relatives aux
accessoires peuvent varier selon le

modéle de votre appareil.
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4 RANGEMENT DES ALIMENTS

» Le congélateur est utilisé pour stocker

des aliments congelés, congeler des
aliments frais et faire des glacons.

Pour congeler des aliments

frais; emballer et sceller correctement
les aliments frais, en d’autres mots
I'emballage doit étre étanche a l'air et ne
pas fuir. Les sacs congélateurs, les sacs
en polyéthylene renforcé d’aluminium et
les conteneurs en plastique sont idéaux.

Ne pas ranger des aliments frais a coté
d’aliments congelés car cela risquerait de
faire fondre les aliments congelés.

Avant de congeler des aliments frais, les
diviser en portions de fagon a pouvoir les
consommer en une seule fois.

Consommer les aliments congelés
rapidement apres leur décongélation

Ne jamais placer d’aliments chauds
dans le compartiment congélateur car ils
risqueraient de faire fondre les aliments
congelés.

Toujours respecter les instructions du
fabricant figurant sur 'emballage des
aliments lorsque I'on stocke des aliments
congelés. En 'absence d’informations,
ne pas conserver les aliments plus de

3 mois a compter de la date d’achat.
Lors de I'achat d’aliments congelés,
s’assurer qu’ils ont été conservés dans
des conditions adéquates et que leur
emballage n’est pas endommagé.

Les aliments congelés doivent étre
transportés dans des conteneurs
adequats et placés dans le congélateur
des que possible.

Ne pas acheter d’aliments congelés

si leur emballage présente des

signes d’humidité et un gonflement
anormal. Il est alors probable qu’ils

ont été conservés a une température
inappropriée et que leur contenu est
altére.

La durée de conservation des aliments
congelés depend de la température
ambiante, du paramétre du thermostat,
de la fréquence d’ouverture de la porte,



du type de nourriture et de la durée
requise pour transporter le produit du
magasin a votre domicile. Toujours
suivre les instructions imprimées sur
Femballage et ne jamais dépasser

la durée de conservation maximale
indiquée.

* La quantité maximale d’aliments frais (en
kg) qui peut étre congelée en 24 heures
est indiquée sur I'étiquette de I'appareil.

» Pour plus de célérité, utilisez I'etagére
de congélation rapide pour les denrées
domestiques (et celles a congeler
rapidement) en raison de la plus grande
capacité de I'étagere de congélation.
L'étagére de congélation rapide est
le tiroir inférieur du compartiment
congélateur.

REMARQUE : La porte du congélateur
s’ouvre difficilement aprés la fermeture
immédiate de la porte. Une fois I'équilibre
de température atteint, la porte s’ouvrira
facilement.

Remarque importante :

* Ne jamais recongeler des aliments
décongelés.

» Le golit de certaines épices utilisées
dans les plats cuisinés (anis, basilic,
cresson, vinaigre, melange d’épices,
gingembre, ail, oignon, moutarde, thym,
marjolaine, poivre noir, etc. ) change
et se renforce en cas de conservation
pendant une période prolongée. Par
consequent, ajouter de petites quantités
d’épices aux aliments a congeler ou
mettre les épices souhaitées une fois les
aliments décongelés.

» La durée de conservation des aliments
dépend du type de graisse utilisée. Les
graisses adequates sont la margarine,
la graisse de veau, I'huile d’olive et le
beurre. L’huile d’arachide et la graisse de
porc sont inappropriées.

* La nourriture sous forme liquide doit étre
congelée dans des gobelets en plastique
et les autres aliments dans des films ou
sacs en plastique.
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Le tableau ci-dessous est un guide rapide indiquant comment ranger le plus

efficacement les aliments dans le compartiment congélateur.

Durée de conservation

Viande et poisson Préparation maximale
(mois)
Steak Emballer dans du papier aluminium 6a8
Agneau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Réti de veau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Cubes de veau En petite portion 6as8
Cubes d’agneau En petite portion 4a8
Viande hachée Dans son emballage, sans épices 1a3
Abats (morceaux) En petite portion 1a3
. . Doit étre conservé emballé, méme s’il comporte une
Saucisson / Salami
peau
Poulet et dinde Emballer dans du papier aluminium 4a6
Oie et canard Emballer dans du papier aluminium 4a6
Chevreuil, lapin, sanglier | En portions de 2,5 kg ou sous forme de filets 6a8
Poisson d’eau douce
(saumon, carpe, truite, 2
poisson-chat)
. . Aprés avoir vidé le poisson et nettoyé ses écailles,
Poissons maigres (bar, : o ; ;
. le laver et le sécher. Si nécessaire, retirer la queue 4
turbot, limande) .
et la téte.
Poissons gras (thon,
maquereau, tassergal, 2a4
anchois)
Crustacés Nettoyer et placer dans un sac 4a6
Caviar Dan; son emballage ou dans un récipient en 233
aluminium ou en plastique
Dans de I'eau salée ou dans un récipient en
Escargots 3

aluminium ou en plastique

REMARQUE :La viande décongelée doit étre cuisinée comme de la viande fraiche. Si la viande n’est pas
cuisinée apres avoir été décongelée, elle ne doit pas &tre recongelée.

Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Haricots verts et

Laver, couper en petits morceaux et porter a

haricots ébullition 10a13

Pois Ecosser, laver et porter a ébullition 12

Chou Nettoyer et porter a ébullition 6a8

Carotte Nettoyer, couper en tranches et porter a ébullition 12

Epinard Laver et porter a ébullition 6a9
Retirer les feuilles, couper le coeur en morceaux et

Chou-fleur laisser tremper quelques instants dans 'eau avec un 10a12

peu de jus de citron

FR-15




Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Aubergines

Couper en morceaux de 2 cm aprés lavage

10a12

Mais

Nettoyer et emballer avec la tige ou sous forme de

grains de mais doux

12

Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Pommes et poires Peler et trancher 8a10
Abricots et péches Couper en deux morceaux et retirer le noyau 426
Fraises et mires Laver et équeuter 8a12
Fruits cuits Ajouter 10 % de sucre dans le récipient 12

Prunes, cerises Laver et équeuter 8a12

Durée de conservation
maximale (mois)

Durée de
décongélation a
température ambiante

Durée de décongélation au
four (minutes)

(heures)
Pain 436 2a3 4 a5 (2204225 °C)
Biscuits 3a6 1a15 5a8 (190 a 200 °C)
Pates 1a3 2a3 5a10 (220 a 225 °C)
Tarte 1a1,5 3a4 5a8 (190 a 200 °C)
Pate filo 2a3 1a15 5a8 (190 a 200 °C)
Pizza 2a3 2a4 15420 (200 °C)

Produits laitiers

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Conditions de
conservation

Lait en pack

Dans son propre

(homogénéisé) emballage 2a3 Lait, dans son emballage
L’emballage d’origine peut
étre utilisé pour un stockage

Fromage, en dehors du ) pendant une courte période.

En tranches 6a8 )
fromage blanc Conserver emballé dans du
papier aluminium pour de
plus longues périodes.
Beurre, margarine Dans son emballage 6

5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher I'appareil de I'alimentation
electrique avant de le nettoyer.

Ne pas nettoyer votre appareil en

versant de I'eau dessus.

Ne pas utiliser de produits, de

détergents ou de savons abrasifs pour
nettoyer 'appareil. Aprés avoir procéder au
lavage, rincer a I'eau claire et sécher
soigneusement. Lorsque le nettoyage est
terminé, rebrancher la fiche sur
alimentation électrique avec les mains

seches.

» S’assurer que I'eau ne pénétre pas dans
le boitier de la lampe et dans d’autres
composants électriques.

» L'appareil doit étre nettoye regulierement
a l'aide d’'une solution a base de
bicarbonate de soude et d’eau tiéde.

* Nettoyer les accessoires séparément a la
main avec du savon et de I'eau. Ne pas
laver les accessoires au lave-vaisselle.

* Nettoyer le condenseur avec une brosse
au moins deux fois par an. Ceci permet
de realiser des économies d’énergie et
d’ameliorer le rendement.
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O L’alimentation électrique doit * Ne pas utiliser de raclettes en métal ou
étre débranchée pendant le tranchantes, d’instruments mécaniques
nettoyage. ou autres pour accélérer le processus
de dégivrage. Une augmentation de
la température des aliments congelés
pendant le dégivrage reduira leur durée
de conservation. Conserver le contenu
bien emballé et au frais pendant le
dégivrage.

5.1 Décongélation

Processus de dégivrage du congélateur

* De petites quantités de givre
s’accumulent a I'intérieur du congélateur
selon la durée d’ouverture de la porte
ou la quantité d’humidité introduite.

Il est essentiel de s’assurer que ni

givre, ni glace ne se forment dans les
endroits ou ils sont susceptibles de

géner le dispositif de fermeture du joint
de la porte. Ceci permettrait a 'air de
pénétrer dans appareil et entrainerait un
fonctionnement continu du compresseur.
Une fine couche de givre est relativement
molle et peut étre éliminée avec une
brosse ou une raclette en plastique. « Sécher l'intérieur du compartiment avec
Ne pas utiliser de raclettes en métal ou une éponge ou un chiffon sec.
tranchantes, d’instruments mécaniques - Pour accélérer le processus de

ou autres pour accélérer le processus
de dégivrage. Eliminer tout le givre 6té
de la porte du compartiment. Il n’est

pas nécessaire de mettre I'appareil hors
tension lors du retrait d’'une fine couche
de givre.

» Pour retirer les dépdts épais de glace,
débrancher I'appareil de I'alimentation
secteur, vider son contenu dans des
boites en carton et les emballer dans
des couvertures epaisses ou dans des
couches de papier pour les conserver
au frais. Le dégivrage sera plus efficace
s’il est réalisé lorsque le congélateur est
presque vide et il doit étre effectué aussi
rapidement que possible pour éviter une
augmentation inutile de la température
de son contenu.

dégivrage, placer un ou deux bols
d’eau chaude dans le compartiment
congelateur.

« Examiner le contenu avant de le remettre
dans le congeélateur et, si certains
paquets sont décongelés, ils doivent
étre consommes dans les 24 heures ou
cuisinés puis recongelés.

» Une fois le dégivrage terminé, nettoyer
I'intérieur de 'appareil avec une
solution a base d'eau chaude et d’'un
peu de bicarbonate de soude, puis
sécher soigneusement. Laver les
pieces amovibles de la méme facon
et les remonter. Rebrancher I'appareil
sur I'alimentation secteur et le laisser
fonctionner pendant 2 a 3 heures sur le
parametre « 3 » avant de remettre les
aliments en place dans le congélateur.

FR-17



6 TRANSPORT ET
CHANGEMENT DE PLACE

6.1 Transport et changement de place

* L'emballage d’origine et la mousse
peuvent étre conserves pour transporter
de nouveau l'appareil (de facon
optionnelle).

» Envelopper votre appareil avec un
emballage épais, des sangles ou des
cordes solides et suivre les instructions
de transport figurant sur 'emballage.

* Retirer toutes les pieces amovibles (les
bacs congélateurs, les bacs a glacons,
etc.) ou les fixer dans I'appareil a l'aide
de ruban adhésif pour éviter les chocs
en cas de changement de place ou de
transport.

Toujours transporter votre appareil en
position verticale.

6.2 Changement de position de la porte

* Le sens d’ouverture de la porte de votre
appareil ne peut pas étre modifié si les
poignées sont montées sur la surface
avant de la porte de I'appareil.

* |l est possible de changer le sens
d’ouverture de la porte sur les modeles
sans poignees.

 Si le sens d’ouverture de la porte de

votre appareil peut étre modifié, contacter

votre technicien agrée le plus proche
pour proceder au changement.

7 AVANT DE CONTACTER LE
SERVICE APRES-VENTE

Si votre congélateur ne fonctionne pas
correctement, il se peut qu’il présente un
probléme mineur. Vérifier ce qui suit.

L’appareil ne fonctionne pas
Vérifier si :

* |l est alimenté en électricité.
* |l est raccordé au secteur.

* Le parametre du thermostat se trouve en
position « * ».

 La prise est défectueuse. Pour vérifier
cela, brancher un autre appareil en état
de marche sur la méme prise.

L’appareil fonctionne mal

Vérifier si :

» L'appareil est trop charge.

 Les portes sont correctement fermées.

* De la poussiere se trouve sur le
condenseur.

» L'espace situe a l'arriere et sur les cotes
est suffisant.

L’appareil est bruyant

Le gaz de refroidissement circulant dans

le circuit du congélateur peut générer un

leéger bruit (son de bouillonnement) méme

si le compresseur ne fonctionne pas. Pas

d’inquiétude, ceci est normal. Si un son

différent retentit, vérifier si :

» L'appareil est de niveau.

* Rien ne touche l'arriere de I'appareil.

» Des objets vibrent dans I'appareil.
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Recommandations

 Si l'appareil est mis hors tension ou
débranché, attendre au moins 5 minutes
avant de brancher 'appareil ou de le
redémarrer afin d’éviter d’endommager le
compresseur.

Si 'appareil n’est pas utilisé pendant une
période prolongee (comme pendant les
vacances), débrancher la fiche. Dégivrer
et nettoyer le congélateur, puis laisser la
porte ouverte pour éviter la formation de
moisissures et d’odeurs.

Si un probléme persiste aprés avoir suivi
toutes les instructions ci-dessus, priere
de consulter votre technicien agréé le
plus proche.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune. Si le consommateur utilise
Fappareil d’'une fagon inappropriée,
nous insistons sur le fait que le fabricant
et le vendeur ne pourront étre tenus
responsables quant a une quelconque
réparation ou panne survenant pendant
la période de garantie.
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8 CONSEILS POUR

ECONOMISER DE L’ENERGIE

. Installer 'appareil dans une piéce fraiche

et bien ventilée, mais pas a la lumiére
directe du soleil ou a proximité d’'une
source de chaleur (comme un radiateur
ou un four), dans le cas contraire une
plaque isolante doit étre utilisée.

. Laisser les aliments et les boissons

refroidir avant de les placer dans
I'appareil.

. Les boissons et les aliments doivent étre

conservés fermés dans lappareil. Dans
le cas contraire, 'lhumidité augmente
et, par conséquent, I'appareil utilise
plus d’énergie. Conserver les boissons
et autre liquides fermés permet de
préserver leur odeur et leur goQt.

. Eviter de laisser les portes ouvertes

pendant des périodes prolongées et
d’ouvrir les portes trop fréquemment
car de l'air chaud pénetre alors dans
I'appareil et provoque une mise

en marche inutile et fréquente du
compresseur.

. Le joint de la porte doit étre propre et

souple. En cas d’usure, si votre joint est
amovible, remplacez-le. S’il n’est pas
amovible, vous devez remplacer la porte.

. Il est possible de ranger davantage

d’aliments en retirant la clayette du
congélateur. La consommation d’énergie
est indiquée pour la charge maximale et
sans la clayette du congélateur.



FICHE PRODUIT

Marque ORLINE
Modeéle OGNF143WA+
Catégorie produit 8 (Congélateur)
Classe énergétique A+
Consommation énergétique annuelle* 191 kWh
Volume brut total 103 |

Volume net total 1021

Volume brut du réfrigérateur -

Volume net du réfrigérateur -

Volume net du compartiment fraicheur -

Volume brut du congélateur 1031

Volume net du congélateur 1021

*kkk

Nombre d'étoiles

Systéme de réfrigération STATIQUE

Durée de montée en température (-18°C/-9°C) Autonomie de16 Heures (25°C)
Pouvoir de congélation 7,5 Kg/24h

Classe climatique ** T/SN (10°C - 43°C)

Niveau sonore 40 dB(A) re 1pW

* Consommation d’energie de 191 kWh par an, calculée sur la base du résultat obtenu pour 24 heures dans des
conditions d’essai normalisées. La consommation d’énergie réelle dépend des conditions d’utilisation et de
'emplacement de I'appareil.

** Cet appareil est congu pour étre utilisé a une température ambiante comprise entre 10 °C et 43 °C.

AL ) . BARQUETTE ET ETUI CARTON
£ p e FILM PLASTIQUE —
N ViDL Nk N
LNPACT ENVIRONNENENTA 6 []
JES ENMBALLAGES A JETER A RECYCLER

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRIFR
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Waming; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
0 IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

[\ If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and

EN - 23



natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

* While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

* Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

* This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* |If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

« A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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« This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

« Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* |If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

« This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

* Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

« Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

« Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

« Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

* One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

« If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your freezer for the first time,

please pay attention to the following points:

» The operating voltage for your freezer is
220-240 V at 50Hz.

» The plug must be accessible after
installation.

* Your freezer may have an odour when
it is operated for the first time. This is
normal and the odour will fade when your
freezer starts to cool.

» Before connecting your freezer, ensure
that the information on the data plate
(voltage and connected load) matches
that of the mains electricity supply. If in
doubt, consult a qualified electrician.

* Insert the plug into a socket with an
efficient ground connection. If the socket
has no ground contact or the plug does
not match, we recommend you consult a
qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

* Place your freezer where it will not be
exposed to direct sunlight.

* Your freezer must never be used
outdoors or exposed to rain.

» Your appliance must be at least 50 cm
away from stoves, gas ovens and heater
cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

« If your freezer is placed next to a deep
freezer, there must be at least 2 cm
between them to prevent humidity
forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of freezer
with lace. This will affect the performance
of your freezer.

» Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

* Do not place heavy items on the
appliance.

» Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).

» Before using your freezer, wipe all parts
with a solution of warm water and a
teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the freezer after cleaning.

» Use the adjustable front legs to make
sure your appliance is level and stable.
You can adjust the legs by turning them
in either direction. This must be done
before placing food in the appliance.

+ Install the two plastic distance guides (the
parts on the black vanes "
-condenser- at the rear) et
by turning it 90° (as 2T
shown in the figure) to W
prevent the condenser TB
from touching the wall. i

- The distance between =~ ———
the appliance and back wall must be a
maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

* Do not connect your freezer to the mains
electricity supply using an extension lead.

» Do not use damaged, torn or old plugs.

* Do not pull, bend or damage the cord.

* Do not use plug adapter.

» This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

* Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

» Do not place glass bottles or cans in
your freezer as they will burst when the
contents freeze.

» Do not place explosive or flammable
material in your freezer.

» When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. lce may
cause frost burns and/or cuts.
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* Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

* Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

 Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements

listed in the standards referenced.
ﬁ

Disposal of your old appliance
]

The symbol on the product or on
its packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling

of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that

may occur during transportation. %&

The packaging materials are

environmentally friendly as they are

recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.

Notes:

* Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.

* Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.

» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

-~

This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

1) Thermostat knob

2) Freezer upper flap / Freezer upper
drawer

3) Freezer drawers

4) Levelling feet

5) Freezer glass shelves *
6) Ice box tray

7) Plastic ice scraper *

* In some models

About freezer glass shelves: When the
freezer is unpacked, both two of the freezer
glass shelves may be in the lower freezer
shelf position. In this situation, remove the
bigger shelf and place it on the upper shelf
position.

3 USING THE APPLIANCE

3.1 Thermostat Setting

The freezer thermostat automatically
regulates the temperature of the
compartment. Freezer temperatures can
be obtained by rotating the knob to higher
numbers, 1 to 3.

Important note: Do not try to rotate

the knob beyond position 1, it will stop
your appliance from working.
P

~

Thermostat knob

Thermostat Settings

1 : For short-term storage of food in the
freezer compartment, you can set the
knob between minimum and medium
position.

2 : For long-term storage of food in the
freezer compartment, you can set knob
to medium position.

3 : Maximum cooling position. The
appliance will work longer.

3.2 Temperature Settings Warnings

» The ambient temperature, temperature of
the freshly stored food and how often the
door is opened affects the temperature
in the freezer compartment. If required,
change the temperature setting.

* It is not recommended that you operate
your freezer in environments colder than
10°C in terms of its efficiency.

» When setting the thermostat, take into
consideration how often the appliance
door is opened and closed, how much
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food is stored in the freezer, and the
environment in which the freezer is
located.

When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

Unplug your appliance during a power cut
to prevent damage to the compressor.
Once power is restored, delay plugging

in your appliance for 5 to 10 minutes.
This will help prevent damage to the
appliance's components.

Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated

in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It

is not recommended that your freezer is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature (T/SN = 10°C

- 43°C) intervals stated in the standards,
according to the climate class displayed
on the information label. We do not
recommend operating your appliance out
of the stated temperature limits in terms
of cooling effectiveness.

i Ambient Temperature °C
Class
T Between 16 and 43 (°C)
ST Between 16 and 38 (°C)
N Between 16 and 32 (°C)
SN Between 10 and 32 (°C)

3.3 Accessories

3.3.1 Ice Tray

* Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

 After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

3.3.2 The Plastic Scraper

After some time, frost will build up in certain
areas of the freezer. The frost
accumulated in the freezer
should be removed regularly.
Use the plastic scraper
provided, if necessary. Do not
use sharp metal objects for this
operation. They could puncture the
refrigerator circuit and cause irreparable
damage to the unit.

Visual and text descriptions in
the accessories section may vary
according to the model of your
appliance.
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4 FOOD STORAGE

The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

For freezing fresh food; wrap and seal
fresh food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.

Before freezing fresh food, divide it into
portions that can be consumed in one
sitting.

Consume thawed frozen food within a
short period of time after defrosting

Never place warm food in the freezer
compartment as it will thaw the frozen
food.

Always follow the manufacturer's
instructions on food packaging when
storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

» The maximum amount of fresh food (in
kg) that can be frozen in 24 hours is
indicated on the appliance label.

» Use the fast freezing shelf to freeze
home cooking (and any other food
which needs to be frozen quickly) more
quickly because of the freezing shelf’s
greater freezing power. Fast freezing
shelf is the bottom drawer of the freezer
compartment.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

Important note:
* Never refreeze thawed frozen food.

» The taste of some spices found in cooked
dishes (anise, basilica, watercress,
vinegar, assorted spices, ginger, garlic,
onion, mustard, thyme, marjoram, black
pepper, etc.) changes and they assume
a strong taste when they are stored for a
long period of time. Therefore, add small
amounts of spices to food to be frozen, or
the desired spice should be added after
the food has thawed.

» The storage time of food is dependent
on the type of oil used. Suitable oils are
margarine, calf fat, olive oil and butter.
Unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

* Food in liquid form should be frozen in
plastic cups and other food should be
frozen in plastic folios or bags.
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The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane
Chicken and turkey Wrap in foll -
Goose and duck Wrap in foil -
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanlng'the bowels and scales of the f|sh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar In its packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

O

NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it
must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut thg ;tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9
Cauliflower cave t n water with a itle lomon jice fo a whil 10- 12
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time
(months)

Strawberry and
Blackberry

Wash and hull

8-12

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time
(months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 o
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.

Do not wash your appliance by
pouring water on it.

Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.

» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

» Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

O The power supply must be
disconnected during cleaning.
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5.1 Defrosting

Freezer defrosting process

» Small amounts of frost will accumulate
inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open
or the amount of moisture introduced.

It is essential to ensure that no frost or
ice is allowed to form in places where

it will affect the close fitting of the door
seal. This might allow air to penetrate the
cabinet, encouraging continuous running
of the compressor. Thin frost formation

is quite soft and can be removed with a
brush or plastic scraper. Do not use metal
or sharp scrapers, mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting
process. Remove all dislodged frost from
the cabinet floor. It is not necessary to
switch off the appliance for the removal
of thin frost.

 For the removal of heavy ice deposits,
disconnect the appliance from the
mains supply, empty the contents into
cardboard boxes and wrap in thick
blankets or layers of paper to keep cool.
Defrosting will be most effective if carried
out when the freezer is nearly empty
and should be carried out as quickly
as possible to prevent an unnecessary
increase in the temperature of the
contents.

* Do not use metal or sharp scrapers,
mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An
increase in temperature of frozen food
during defrosting will shorten the storage
life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

Dry the inside of the compartment with a
sponge or a clean cloth.

To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

Examine the contents when replacing
them in the freezer and if some of the
packages have thawed out, they should
be eaten within 24hours, or be cooked
and re-frozen.

After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution

of warm water and a little bicarbonate

of soda, then dry thoroughly. Wash all
removable parts in the same way and
reassemble. Reconnect the appliance

to the mains supply and leave for 2 to

3 hours on setting number '3' before
introducing the food back into the freezer.
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6 SHIPMENT AND
REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing
Positioning

» The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).

» Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.

* Remove all movable parts (drawers,
Ice trays and so on) or fix them into the
appliance against shocks using bands
when re-positioning or transporting.

Always carry your appliance in the
upright position.

6.2 Repositioning the Door

* It is not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

* It is possible to change the opening
direction of the door on models without
handles.

+ If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.

7 BEFORE CALLING AFTER-
SALES SERVICE

If your freezer is not working properly,
there may be a minor problem. Check the
following.

The appliance does not operate

Check if:

» There is power

* The mains is connected

» The thermostat setting is on the “¢”
position

* The socket is defective. To check this,

plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly
Check if:

» The appliance is overloaded

» The appliance door is closed properly
» There is any dust on the condenser

» There is enough space near the rear and
side walls.

The appliance is noisy

The cooling gas which circulates in

the freezer circuit may make a slight

noise (bubbling sound) even when the

compressor is not running. Do not worry,

this is normal. If you hear a different sound,

check whether:

» The appliance is level

» Anything is touching the rear of the
appliance

» Objects in the appliance are vibrating.
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Recommendations

+ If the appliance is switched off or

unplugged, wait at least 5 minutes before

plugging the appliance in or restarting
it in order to prevent damage to the
compressor.

If you will not use your freezer for a long
time (e.g. in summer holidays) unplug it.
Clean your freezer according to chapter
cleaning and leave the door open to
prevent humidity and smell.

If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.
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8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1.

Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

. Allow warm food and drinks to cool

before placing them inside the appliance.

. Drinks or other liquids should be

covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

. Avoid keeping the doors open for long

periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

. The door gasket must be clean and

pliable. In case of wear, if your gasket
is detachable, replace the gasket. If not
detachable, you have to replace the
door.

. Itis possible to store more food

by removing freezer shelf. Energy
consumption is declared with maximum
load and without freezer shelf.



PRODUCT FICHE

Brand ORLINE

Model OGNF143WA+
Product category 8 (Upright freezer)
Energy class A+

Annual energy consumption * 191 kWh

Total gross volume 1031

Total net volume 1021

Refrigerator gross volume -

Refrigerator net volume -

Chiller compartment net volume -

Freezer gross volume 1031

Freezer net volume 1021

Star rating e

Refrigeration system STATIC
Temperature rise time (-18°C/-9°C) 16 Hours

Freezing capacity 7,5 Kg/ 24h
Climate class ** T/SN (10 °C - 43 °C)
Noise emission 40 dB(A) re 1pW

* Energy consumption of 191 kWh kWh per year, calculated on the basis of results obtained in 24 hours under
normalised test conditions. Real energy consumption depends on the conditions in which the equipment is
used as well as where it is placed.

** This appliance is designed for use at an ambient temperature within the 10 °C - 43 °C range.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung lhres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche S
SCHLAGES efahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
0 WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Bellftungsoffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

AWARNUNG: Den Kuhlmittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mégliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/\ Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die

DE -40



Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, natirliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kihlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut llften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

« Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

« Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

- Im Bereich von Personalkuchen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

- In landwirtschaftlichen Betrieben, flr Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

- In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

- Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

« Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

« Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampere anzuschliel3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchfuhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) dirfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen dirfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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 Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Das Gerat ist nicht flr die Nutzung in Hohen Uber
2000 m ausgelegt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tur kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

« Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmalig.

« Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswdurfeln.

* Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

« Falls das Kihlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie den Gefrierschrank zum ersten
Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung flir den
Gefrierschrank betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und Anschliel3en zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann
der Gefrierschrank ausdiinsten. Das ist
vollig normal und der Geruch lasst nach,
sobald die Kiihlung des Gefrierschranks
beginnt.

+ Stellen Sie vor dem AnschlieRen des
Gefrierschranks sicher, dass die Werte
der Netzstromversorgung mit den Daten
auf dem Typenschild (Spannung und
Anschlussleistung) Ubereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
uber keine Erdung verfuigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgemar
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort missen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats Ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fir Schaden, die auf fehlende Erdung
zurlickzuflhren sind, wird keine Haftung
ubernommen.

» Den Gefrierschrank keinem direkten
Sonnenlicht aussetzen.

* Der Gefrierschrank darf unter keinen
Umstanden im Freien betrieben oder
Regen ausgesetzt werden.
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Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen
mindestens 5 cm betragen.

Wenn der Gefrierschrank neben einem
Tiefklihlgerat steht, muss zwischen

den beiden Geraten ein Abstand von
mindestens 2 cm eingehalten werden,
damit sich an der AufRenseite keine
Feuchtigkeit bildet.

Den Kuhlschrank nicht abdecken,

da dadurch die Leistung des Gerats
beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung des Gefrierschranks
alle Teile mit einer Losung aus warmem
Wasser und einem Teeldffel Natron
abwischen. Anschlieend mit klarem
Wasser abspulen und trocknen. Nach
dem Reinigen alle Teile wieder in den
Gefrierschrank einsetzen.

Richten Sie das Gerat aus und sorgen
Sie fur einen stabilen Stand, indem Sie
die hohenverstellbaren StandfliRe (vorn)
entsprechend einstellen. Drehen Sie
dazu die FuRRe vorne am Gerat in die
jeweilige Richtung. Fuhren Sie diesen
Schritt vor dem Beladen des Gerats mit
Lebensmitteln aus.

Montieren Sie den
Kunststoffabstandshalter (an den
schwarzen Lamellen an —
der Rickseite), indem Sie I
ihn um 90° drehen (siehe | gt
Abbildung), damit der St
Verflissiger nicht die i)
Wand berthrt. Tt
Das Gerat sollte mit

einem lichten Abstand von nicht mehr als
75 mm von der Wand entfernt aufgestellt
werden.




1.3 Im Betrieb

* Den Gefrierschrank nicht tber ein
Verlangerungskabel an das Stromnetz
anschlieRen.

» Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

» Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» VVerwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Gerat ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tur
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.

» Keine Glasflaschen oder Dosen im
Gefrierschrank lagern; sie kénnen
platzen, wenn der Inhalt gefriert.

» Keine explosiven oder brennbaren Stoffe
im Gefrierschrank lagern.

* Eis beim Herausnehmen aus dem
Eisfach nicht berlhren. Eis kann
Kalteverbrennungen und Schnitte
verursachen.

» Gefriergut nicht mit nassen Handen
anfassen. Speiseeis oder Eiswiirfel nicht
sofort nach dem Herausnehmen aus dem
Eisfach essen.

» Aufgetaute Lebensmittel nicht
wieder einfrieren. Das kann zu
gesundheitlichen Problemen bis hin zu
Lebensmittelvergiftungen fiihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihlschranke

» Wenn der alte Kiihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstoren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschlief3en.

« Dammmaterial und Kuhimittel alter Kuhl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserkldarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte
die Anforderungen der anzuwendenden
Europaischen Verordnungen, Richtlinien
und Entscheidungen sowie der
aufgeflhrten Nomen erflllen.
Entsorgung von Altgeraten
Das Symbol auf dem Gerat
bzw. auf der Verpackung

weist darauf hin, dass es

nicht als Hausmull behandelt

werden darf. Das Gerat muss

bei der entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, sodass elektrische und
elektronische Teile der Weiterverwertung
zugefiuhrt werden kdnnen. Durch die
ordnungsgemalle Entsorgung von

Altgeraten leisten Sie einen wertvollen

Beitrag zum Schutz von Umwelt und

Gesundheit. Ausfuihrliche Informationen

zum Entsorgen des Gerats erhalten Sie

beim zustandigen Abfallwirtschaftsamt,
beim Abfallentsorgungsunternehmen oder
beim Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien

schutzen lhr Gerat vor @

Schaden, die wahrend des %@

Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden

konnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.

Hinweise:

» Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung flr Schaden infolge von falscher
Handhabung Ubernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.
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» Das Gerat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlieflich
zur Lagerung bzw. Kiihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
flr die gewerbliche oder offentliche
Nutzung konzipiert und nicht fur die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung flr eventuell daraus
entstehende Verluste Ubernommen.

2 GERATEBESCHREIBUNG

Ve

N ) Y
Die Abbildung stellt eine Ubersicht
uber die Zubehorteile des Gerats dar.

Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

1) Thermostat
2) Tiefkuhlschrank obere Klappe / Obere
Gefrierfachschublade
3) Gefrierfachschublade
4) Verstellbare FuRRe
5) Glaseinschub *
6) Eiswirfelschale
7) Eisschaber *
* bei bestimmten Modellen

Uber Tiefkiihlglasablagen: Wenn der
Gefrierschrank ausgepackt wird, konnten
sich die beiden Tiefkihlglasablagen in der
unteren Tiefklihlablageposition befinden.
Entfernen Sie in diesem Fall die groRere
Ablage und platzieren Sie sie in der oberen
Ablageposition.
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur im
Innern des Gefrierteils automatisch. Durch
Drehen des Reglers auf hohere Zahlen

(1 bis 3) werden niedrigere Temperaturen
eingestellt.

Wichtiger Hinweis:Drehen Sie den
Regler nicht unter Position ,1%, da

ansonsten das Gerat abgeschaltet wird.
~ A

Temperaturregler

Thermostateinstellungen

1 : Fur die Kurzzeitlagerung von
Lebensmitteln im Gefrierraum stellen
Sie den Regler auf die Position
zwischen Minimum und mittlere
Stellung.

2 : Fur die Langzeitlagerung von
Lebensmitteln im Gefrierraum stellen
Sie den Regler auf die mittlere Position.

3 : Zum Eingefrieren von frischen
Lebensmitteln. Das Gerat bendtigt
hierflr langere Zeit. Wenn das
Gefriergut die Tiefklihltemperatur
erreicht hat, drehen Sie den Regler
wieder auf die mittlere Position.

Hinweis: Faktoren, wie die

Umgebungstemperatur, die
Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit der
die Geratetir gedffnet wird, wirken sich auf
die Temperatur im Gerat aus. Passen Sie
die Temperatureinstellung ggf.
entsprechend an.

3.2 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Faktoren wie die Umgebungstemperatur,
die Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit der
die Geratetlr geoffnet wird, wirken sich
auf die Temperatur im Gefrierteil aus.
Passen Sie die Temperatureinstellung
gdf. entsprechend an.

* Im Hinblick auf die Effizienz empfiehlt
es sich nicht, das Gefriergerat bei
Umgebungstemperaturen von weniger
als 10 °C zu betreiben.

 Berlcksichtigen Sie bei der Einstellung
des Thermostats die Haufigkeit, mit der
die Geratetlr geoffnet und geschlossen
wird, die Lebensmittelmengen, die
im Gerat gelagert werden, und die
Umgebung, in der das Gefriergerat
betrieben wird.

» Nach dem ersten Einschalten
bendtigt das Gerat 24 Stunden, um
die Betriebstemperatur zu erreichen.
Offnen Sie wahrend dieser Zeit die Tir
nicht und bewahren Sie keine grof3en
Lebensmittelmengen darin auf.

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Wenn
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, warten Sie 5 bis 10 Minuten ab,
bevor Sie das Gerat wieder einstecken.
So vermeiden Sie Schaden an den
Geratekomponenten.

» Das Gerat ist auf den Betrieb in
Umgebungstemperaturen im Bereich
von 10 °C - 43 °C ausgelegt. Es
wird nicht empfohlen, das Kihlgerat
in Umgebungen aufierhalb der
angegebenen Temperaturbereiche zu
betreiben. Dadurch verschlechtert sich
die Klhleffizienz des Gerats.

Klimaklasse Umgebungstemperatur °C
T Zwischen 16 und 43 (°C)
ST Zwischen 16 und 38 (°C)
N Zwischen 16 und 32 (°C)
SN Zwischen 10 und 32 (°C)
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3.3 Zubehor

3.3.1 Eiswiirfelschale

» Fullen Sie die Eiswurfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, konnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswrfel zu entnehmen.

3.3.2 Eisschaber

Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegenstande. Diese
kénnen den KihImittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Gerat verursachen.

Die Darstellungen und
Beschreibungen im Abschnitt iiber
Zubehor konnen je nach Modell von

Ihrem Gerat abweichen.

4 LEBENSMITTELLAGERUNG

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswdrfel
erzeugt.

o Zum Einfrieren frischer Lebensmittel;
Lebensmittel angemessen einwickeln
und abdichten. Die Verpackung muss
luftdicht sein und darf nicht auslaufen.
Spezielle Gefrierbeutel, Alufolie,
Polyathylenbeutel und Kunststoffbehalter
sind dazu am besten geeignet.

» Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden konnen.

* Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

» Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

* Legen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in das Gefrierteil, da sie das
Gefriergut antauen koénnen.

» Halten Sie sich beim Lagern
von Tiefkuhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verfligbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal
3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

» Achten Sie beim Kauf von
Tiefklihlprodukten darauf, dass sie
sachgemal gelagert wurden und die
Verpackung nicht beschadigt ist.

+ TiefkUhlprodukte missen in geeigneten
Behaltnissen transportiert und sobald wie
mdglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

» Kaufen Sie keine Tiefklihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen flir Lagerung
bei falschen Temperaturen und fur
verdorbenen Inhalt sein.

» Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur, den
Thermostateinstellungen, der Haufigkeit
des Turoffnens, der Art der Lebensmittel
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und der Dauer des Transports vom
Laden zu Ihnen nach Hause ab. Halten
Sie sich stets an die Anweisungen auf
der Verpackung und Uberschreiten Sie
keinesfalls die angegebene maximale
Haltbarkeit.

» Auf dem Typenschild des Gerats ist die
maximale Menge (in kg) an frischen
Lebensmitteln angegeben, die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann.

» VVerwenden Sie die Schnellgefrierablage
zum schnelleren Einfrieren von
Hausmannskost (und anderen
Lebensmitteln, die schnell eingefroren
werden sollen) aufgrund der héheren
Gefrierleistung der Tiefklihlablage. Die
Schnellgefrierablage ist das untere
Schubfach des Tiefklihlbereichs.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem
Schlief3en der Gefrierteiltlr versuchen, sie
wieder zu offnen, werden Sie feststellen,
dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen

lasst. Das ist vollig normal. Sobald der
Unterdruck ausgeglichen ist, lasst sie sich
ganz normal 6ffnen.

Wichtiger Hinweis:

* Frieren Sie einmal aufgetaute
Lebensmittel nicht wieder ein.

» Der Geschmack mancher Gewtlirze
in gekochten Gerichten (Anis,

Basilikum, Wasserkresse, Essig,
Gewirzmischungen, Ingwer, Knoblauch,
Zwiebel, Senf, Thymian, Majoran,
schwarzer Pfeffer usw.) andert sich und
sie nehmen einen intensiven Geschmack
an, wenn sie uber einen langeren
Zeitraum eingelagert werden. Wurzen
Sie deshalb einzufrierende Gerichte nur
sparlich, oder geben Sie die Gewiirze
erst nach dem Auftauen zu.

» Die Lagerdauer von Lebensmitteln hangt
vom der verwendeten Ol ab. Geeignete
Ole bzw. Fette sind Margarine, Kalbsfett,
Olivendl und Butter. Nicht geeignet sind
Erdnussol und Schweinefett.

» Flussige Lebensmittel sollten in
Kunststoffoechern, andere Lebensmittel
in Kunststofffolien oder -beuteln
eingefroren werden.
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In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefuhrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stticken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewirze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hithnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
wirlz(;r::’h:l:esi'ﬁ’ In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 5
Karpfen, Wels)
Fet@armer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | S ee™
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar Euies:s\tlsfrfrt))iﬁgljtne? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststoffoehalter

HINWEIS:Aufgetautes Fleisch muss wie frisches Fleisch gekocht werden.Wenn es nach dem Auftauen nicht
gekocht wird, darf es nicht mehr eingefroren werden.

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthtlilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blumenkohl BIéFter' entfernen, Herz in Sti:Jcke schneiden und eine 10- 12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen

Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm groRe Stiicke schneiden 10-12
Mais Putzen und mit Strunk verpacken oder als 12

Zuckermais
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Maximale Lagerdauer

Sauerkirschen

Obst und Gemiise Vorbereitung (Monate)
Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6

.. . Maximale Lagerdauer

Obst und Gemiise Vorbereitung (Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Maximale Lagerdauer

Auftauzeit bei Auftauzeit im Ofen

(Monate) Ra”(';‘ttﬁl':‘ d':enr)at“’ (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Gebéck 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
. . Maximale Lagerdauer .

Milchprodukte Vorbereitung (Monate) Lagerbedingungen
(Homogenisierte) Milch In der eigenen 2.3 Reine Milch —in der eigenen
im Tetrapack Verpackung Verpackung

Originalverpackung fur

K&se — auBer Quark In Scheiben 6-8 kurzfristiges Einfrieren. In

Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.

In der eigenen

Butter, Margarine Verpackung

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem

Reinigen vom Netz.

Leeren Sie kein Wasser Uber das

Gerat.

Verwenden Sie zum Reinigen keine

scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Splilen Sie das Gerat nach

dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.

Stecken Sie nach dem Reinigen den

Geratestecker mit trockenen Handen

wieder in die Netzsteckdose.

« Achten Sie darauf, dass kein \Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

» Das Gerat muss regelmaldig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

» Reinigen Sie das Zubehdr separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehor nicht im Geschirrspller.

* Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Gerats.

0 Zum Reinigen das Gerit stets
vom Stromnetz trennen.
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5.1 Abtauen * Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,

um den Abtauprozess zu beschleunigen.

Ablauf des Abtauprozesses
» Je nachdem, wie lange die Tur gedffnet

wird und wie viel Feuchtigkeit eindringt,
bildet sich im Innern des Gefrierteils
Reif. Achten Sie darauf, dass die Reif-
und Eisbildung keinesfalls die Dichtung
der Tir beeintrachtigt. Anderenfalls

kann Luft ins Gerateinnere gelangen

und dazu fuhren, dass der Kompressor
dauerhaft lauft. Diinne Reifschichten
sind sehr weich und kénnen mit einer
Blrste oder einem Eisschaber entfernt
werden. Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Entfernen Sie das abgeschabte Eis vom
Gerateboden. Zum Entfernen der diinnen
Reifschicht brauchen Sie das Gerat nicht
abzuschalten.

Um dicke Eisablagerungen zu entfernen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
lagern Sie das Gefriergut in Kartons

um und schlagen sie es in dicke Tucher
oder Zeitungspapier ein, damit es

kiihl bleibt. Im Idealfall sollten Sie das
Gefrierteil abtauen, wenn es fast leer ist.
Das Abtauen sollte zligig durchgeflhrt
werden, damit das Gefriergut nicht
unnotig warm wird.
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Wenn die gefrorenen Lebensmittel beim
Abtauen warm werden, verringert sich
ihre Haltbarkeit. Bewahren Sie Gefriergut
flr die Dauer des Abtauens gut
eingepackt an einem kilhlen Platz auf.

Trocknen Sie das Innere des Gerats mit
einem Schwamm oder einem sauberen
Tuch.

Um das Abtauen zu beschleunigen,
konnen Sie Schisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.

Kontrollieren Sie das Gefriergut beim
Einrdumen in das Gefrierteil. Wenn
Packungen angetaut sind, mussen die
Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden
aufgebraucht oder gekocht und wieder
eingefroren werden.

Reinigen Sie das Gerateinnere nach
dem Abtauen mit warmem Wasser und
etwas Natron und trocknen Sie es gut
ab. Waschen Sie die ausbaubaren Teile
ebenso und bauen Sie sie wieder ein.
Schliefen Sie das Gerat wieder an das
Stromnetz an und stellen Sie es fiir 2 bis
3 Stunden auf Stufe ,3“, bevor sie das
Gefriergut wieder einraumen.



6 TRANSPORTIEREN UND
UMSTELLEN

6.1 Transportieren und Umstellen

+ Die Originalverpackung und das
Schaumstofffullmaterial kdnnen flr
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

+ Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

» Nehmen Sie zum Transportieren oder
Umstellen alle beweglichen Teile
heraus (Zubehor, Gefrierfachschublade,
EiswUrfelschale usw.) oder fixieren
Sie diese im Gerat zum Schutz gegen
Erschitterungen.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

6.2 Wechseln des Tiiranschlags

* Wenn an der Vorderseite der Geratetur
Griffe montiert sind, kann die
Offnungsrichtung der Geratetiir nicht
geandert werden.

» Bei Modellen ohne Griffe kann die
Offnungsrichtung der Tiir geandert
werden.

* Wenn an Ihrem Gerat der Tlranschlag
gewechselt werden kann, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Dieser fiihrt die entsprechenden Arbeiten
aus.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Maoglicherweise liegt ein kleineres Problem
vor, wenn das Gefrierteil nicht richtig lauft.
Uberpriifen Sie Folgendes:

Das Gerat lauft nicht
Uberpriifen Sie, ob...

» Strom fliel3t

* Netzanschluss besteht

+ die Thermostateinstellung auf Stufe "
steht

+ die Steckdose defekt ist. Stecken Sie
zum Prufen der Steckdose ein anderes
funktionstlichtiges Gerat ein.

Die Kiihlleistung des Geriats ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

 das Gerat Uberladen ist

 Die Turen richtig geschlossen sind

« der VerflUssiger verstaubt ist

» genugend Freiraum zwischen Wand und
Rickseite bzw. Seite besteht

Das Gerit ist laut

Das im Kihlkreislauf zirkulierende
Kaltemittel kann Gerausche (Blubbern)
erzeugen, auch wenn der Kompressor
nicht lauft. Das ist vollig normal. Wenn ein
anderes Gerausch zu horen ist, Uberprifen
Sie...

» ob das Gerat waagerecht steht

» ob Gegenstande die Riickseite des
Gerats beruhren
» ob Gegenstande im Gefrierteil vibrieren
Die Kanten des Gefrierschrankes, die
die Scharniere beriihren, sind warm
Die Flachen, die das Scharnier
berUhren, werden vor allem im
Sommer (warmes Wetter) beim Betrieb des
Kompressors warmer. Das ist vollig normal.
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Empfehlungen

Wenn Sie das Gerat ausschalten

oder vom Netz nehmen, warten Sie

vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

Wenn das Gerat fur einen langere Zeit
nicht genutzt wird, (z. B. im Urlaub),
ziehen Sie den Stecker ab.Tauen Sie
das Gerat ab und reinigen Sie es und
lassen Sie die Tur offen, damit sich kein

Schimmel und keine Geruche entwickeln.

Wenn ein Problem weiterhin besteht,
nachdem Sie die zuvor genannten
Anleitungen befolgt haben, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder offentliche Zwecke
ausgelegt. Wenn Sie das Gerat zu
anderen als den genannten Zwecken
verwenden, Ubernehmen weder
Hersteller noch Handler Verantwortung
flr eventuelle Reparaturen oder
Stérungen wahrend der Garantiezeit.

Sollten Sie einen Service bendtigen,
halten Sie bitte die Seriennummer lhres
Gerates bereit. Die Seriennummer
befindet sich auf dem Typenschild.
Dieses finden Sie im Kiihlbereich auf der
linken unteren Seite.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1.

Stellen Sie das Gerat in einem kuihlen,
gut bellfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

. Lassen Sie warme Speisen und

Getranke erst abkuhlen, bevor Sie sie im
Gerat aufbewahren.

. Getranke und andere im Gerat

aufbewahrte Flissigkeiten mussen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhohen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
hdheren Energieverbrauch fuhrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

. Offnen Sie die Tiren nicht zu lange und

zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fuhrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

. Halten Sie die Abdeckungen der

verschiedenen Kuhlteile (z. B.
Gefrierfachschublade) geschlossen.

. Die Turdichtung muss sauber und

geschmeidig sein. Bei Verschleil’
missen Sie die Dichtung wechseln,
sofern sie abnehmbar ist. Falls sie nicht
abnehmbar ist, ersetzen Sie die Tur.

. Durch herausnehmen von

Gefrierfachablagen konnen mehr
Lebensmittel eingelagert werden. Der
angegebene Energiebedarf bezieht
sich auf eine maximale Beladung ohne
Gefrierfachablage.



Produktdatenblatt fir Haushaltskiihl- und Gefriergerate

Marke ORLINE
Modell OGNF143WA+
Kategorie 8 (Gefrierschrank)
Energieeffizienzklasse @ A+

Jahrlicher Energieverbrauch (kWh/ Jahr) /" 191 kWh
Nutzinhalt brutto gesamt 1031
Nutzinhalt netto gesamt 1021
Nutzinhalt Kiihlschrank (brutto gesamt) -

Nutzinhalt Kiihlschrank (netto gesamt) -

Nutzinhalt Kéltefach (netto gesamt) -

Nutzinhalt Gefrierfach (brutto gesamt) 103 |
Nutzinhalt Gefrierfach (netto gesamt) 1021
Sternekennzeichnung “ ok
Kiihlsystem STATISCH
Lagerzeit bei Stérung (-18°C/-9°C) 16 Stunden

Gefriervermégen

7,5 Kg / 24 Std.

Klimaklasse ¥/*

T/SN (10 °C - 43 °C)

Luftschallemission

40 dB(A) re 1pW

* Energieverbrauch von 191 kWh pro Jahr, berechnet auf Basis von Ergebnissen, die Uber 24 Stunden unter
normalen Testbedingungen gemessen wurden. Der tatsachliche Energieverbrauch hangt von den Bedingungen
ab, in denen das Gerat verwendet wird, und dem Ort an dem es steht.

** Diese Gerate wurden entworfen fir eine Umgebungstemperatur zwischen 10 °C - 43 °C.

Konformitatserklarung

» Dieses Gerat ist fUr die Aufbewahrung
von Lebensmitteln bestimmt und
entspricht der Verordnung (EG) Nr.
1935/2004 EC, EU 10/2011.

» Dieses Gerat wurde gemal folgender
Richtlinien entworfen, hergestellt und auf
den Markt gebracht:

- Diese Gerate wurden entworfen flr
eine Umgebungstemperatur zwischen
10 °C - 43 °C.

- Die Konstruktion des Gerats entspricht
den Normen EN62552, IEC60335-1 /
IEC60335-2-24, 2014/30/EU.

- Sicherheitsanforderungen der

"Niederspannungsrichtlinie" 2014/35/
EU

- Schutzvorschriften der EG-Richtlinie
2014/30 "EMV"Dieses Gerat entspricht
der EG-Richtlinie Niederspannung
2014/35/EU und Elektromagnetische
Vertraglichkeit 2014/30/EU in der
jeweils aktuellen Fassung bei
Lieferung, Richtigkeit gepriift.

Die Gebrauchsanleitung basiert

auf den in der Europaischen Union

gultigen Normen und Regeln.

Landesspezifische Normen und Regeln

beachten!

1. Kategorie

1= Kuhlschrank mit einem oder
mehreren Lagerfachern fur frische
Lebensmittel,

2= Kuhlschrank mit Kellerzone,
Kellerfach-Kiihlgerat und
Weinlagerschrank,

3= Kuhlschrank mit Kaltlagerzone und
Kuhlschrank mit einem Null-Sterne-
Fach,
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4= Kuhlschrank mit einem Ein-Sterne-
Fach,

5= Kuhlschrank mit einem Zwei-Sterne-
Fach,

6= Kuhlschrank mit einem Drei-Sterne-
Fach,

7= Kihl-Gefriergerat,
8= Gefrierschrank,
9= Gefriertruhe,

10= Mehrzweck-Kuhlgerate und
sonstige.

2. A+++ (hochste Effizienz) bis D (geringste

3.

Effizienz)

Energieverbrauch von "191" kWh

pro Jahr, berechnet auf Basis von
Ergebnissen, die Uber 24 Stunden

unter normalen Testbedingungen
gemessen wurden. Der tatsachliche
Energieverbrauch hangt von den
Bedingungen ab, in denen das Gerat
verwendet wird, und dem Ort an dem es
steht.

. Null-Sterne-Fach: ein Gefriergut-

Lagerfach, in dem die Temperatur unter
0 °C liegt, das auch fur die Bereitung und
Lagerung von Eiswiirfel genutzt werden
kann, jedoch nicht zur Lagerung hoch
verderblicher Lebensmittel vorgesehen
ist.

Ein-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -6 °C
nicht Uberschreitet,

Zwei-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -12 °C
nicht Uberschreitet.

Drei-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -18 °C
nicht Uberschreitet.

Vier-Sterne-Fach: (oder Gefrierfach)

ein Fach zum Einfrieren von mindestens
4.5 kg Lebensmittel je 100 | Nutzinhalt, in
jedem Fall mindestens 2 kg.

5. Klimaklasse T/SN: Dieses Gerat ist fir
den Betrieb bei einer.
Klimaklasse N: Dieses Gerat ist flir den
Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen +16 °C und +32 °C bestimmt.
Klimaklasse ST: Dieses Gerat
ist fur den Betrieb bei einer
Umgebungstemperatur zwischen +16 °C
und +38 °C bestimmit.
Klimaklasse T: Dieses Gerat ist fur den
Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen +16 °C und +43 °C bestimmt.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zZijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

S

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

ymbool

A

A RISICO Och:EI_II.gETRISCHE Risico van gevaarlijke spanning

& BRAND Waarschuwing: Gevaar voor brand / ontvlambare materialen
A LET OP Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

0 BELANGRIJK Correcte bediening van het systeem
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1 VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

1.1 Algemene Veiligheidswaarschuwingen

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor
u uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

A WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen
van de koelkast vrij van obstakels.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische
apparaten of andere middelen om het
ontdooiingsproces te versnellen.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen andere
elektrische apparaten in de koelkast met freezer.

A WAARSCHUWING: Beschadig het koelcircuit niet.

A WAARSCHUWING: Om persoonlijk letsel of
schade te voorkomen dient dit apparaat in
overeenstemming met de instructies van de fabrikant
te worden gednstalleerd.

A WAARSCHUWING: Zorg er bij het plaatsen van
het apparaat voor dat het stroomsnoer niet verstrikt
raakt of beschadigd is.

A WAARSCHUWING: Plaats geen draagbare
stopcontacten of verlengsnoeren achter het apparaat.

A\ Als uw apparaat de koelvloeistof R600a bevat (u
ziet dit in de informatie op het etiket op de koelkast),
moet u tijdens vervoer en installatie heel voorzichtig
zijn om te voorkomen dat de koelelementen van het
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apparaat beschadigen. R600a is wel een
milieuvriendelijk en natuurlijk gas. Maar omdat het
explosief is, moet u de ruimte waar het apparaat wordt
geplaatst een paar minuten ventileren en open vuur
weg houden, voor het geval dat door beschadiging
van de koelelementen gas lekt.

* Tijdens het dragen en plaatsen van de koelkast moet
het koelgascircuit niet beschadigd worden.

- Bewaar geen explosieve substanties zoals
spuitbussen met ontvlambaar drijffgas in dit apparaat.

 Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik of
soortgelijke toepassing, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
bedrijfsomgevingen,

- boerderijen en gasten in hotels, motels of andere
verbliffsomgevingen,

- omgevingen voor overnachting met ontbit,

- catering en soortgelijke niet-commerciele
toepassingen.

* Als de stekker van de koelkast niet past in het
stopcontact moet deze om gevaar te voorkomen
vervangen worden door de fabrikant, zijn
serviceagent of soortgelijk gekwalificeerd persoon.

 Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inbegrepen kinderen) met gereduceerde
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies kregen betreffende het
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gebruik van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Kinderen
moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet spelen met het apparaat.

De stroomkabel van uw koelkast is van een speciale
geaarde stekker voorzien. Deze stekker dient met
een speciaal geaard stopcontact worden gebruikt
met een waarde van minimaal 16 amperes. Als u niet
over een dergelijk stopcontact in uw huis beschikt,
dient u deze door een gekwalificeerde elektricien te
laten aanleggen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met gereduceerde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een gebrek
aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan
of instructies kregen betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan inzien. Laat
Kinderen niet spelen met het apparaat. Kinderen
mogen zonder toezicht geen reinigings- en gebruiker
sonderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud

mogen koelapparaten in- en uitruimen.

Kinderen zijn niet toegestaan reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden voor gebruikers op

het apparaat uit te voeren. Zeer jonge kinderen
(tussen de 0 en 3 jaar oud) mogen het apparaat niet
gebruiken. Jonge kinderen (tussen de 3 en 8 jaar
oud) mogen het apparaat niet gebruiken, mits ze
onder voortdurend toezicht staan. Oudere kinderen
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(tussen de 8 en 14 jaar oud) en kwetsbare personen
mogen het apparaat op veilige wijze gebruiken

als ze onder geschikt toezicht staan of instructies
hebben gekregen over de gebruik van het apparaat.
Zeer kwetsbare personen mogen het apparaat niet
gebruiken mits ze onder voortdurend toezicht staan.

* Als het stroomsnoer beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen vervangen worden
door de fabrikant, zijn serviceagent of soortgelijk
gekwalificeerd persoon.

 Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op hoogtes
van boven de 2000 m.

Om aantasting van voedsel te voorkomen, dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

* Het langere perioden openen van de deur kan een
aanzienlijke temperatuurstijging veroorzaken in de
schappen van het apparaat.

* Reinig oppervlakken die in contact komen met
voedsel en toegankelijke afvoersystemen regelmatig.

« Bewaar rauw viees en vis in geschikte schalen in
de koelkast, zodat deze niet in contact komen met
ander voedsel of hierop kunnen lekken.

 VVriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van diepvriesproducten, en het bewaren of
maken van ijs of ijsblokjes.

 VVriesvakken met een, twee of drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.
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* Als het koelapparaat lange perioden leegstaat,
schakel het dan uit, laat het ontdooien, maak
het schoon en droog, en laat de deur open
om te voorkomen dat er binnenin het apparaat
schimmelvorming optreedt.
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1.2 Installatie waarschuwingen

Vé6r het uitpakken en manoeuvreren
van uw diepvriezer adviseren wij u om de
volgende informatie aandachtig door te
nemen:

Bedrijffsspanning voor uw diepvriezer is
220-240 V bij 50Hz.

LET OP! Vervang nooit elektrische
onderdelen in uw diepvriezer. Neem
contact op met een erkend technisch
servicebedrijf als er iets vervangen moet
worden.

Wij zijn niet aansprakelijk voor schade
die voortkomt uit onjuist gebruik.

Plaats uw diepvriezer dusdanig dat
deze niet aan direct zonlicht wordt
blootgesteld.

Uw apparaat dient minimaal 50 cm van
hittebronnen zoals een fornuis, oven en
radiator te worden geplaatst en minimaal
5 cm van elektrische ovens.

Het apparaat mag nooit buitenshuis
gebruikt worden of in de regen gezet
worden.

Als uw diepvriezer naast een diepvriezer
wordt geplaatst, moet er minstens 2 cm
ruimte tussen hen in zijn om vocht op de
buitenkant te voorkomen.

Aan de bovenkant van uw apparaat

is een ruimte van ten minste 150 mm
vereist. Niets op uw apparaat plaatsen.

De verstelbare voorpootjes moeten

op een geschikte hoogte worden
gestabiliseerd om uw diepvriezer stabiel
en juist te kunnen laten werken. Draai
de pootjes met de klok mee om ze te
verstellen (of in tegengestelde richting).
Dit moet worden gedaan voordat er
etenswaar in de diepvriezer wordt
geplaatst.

Installeer de kunststof afstandshouder

(het onderdeel met de
zwarte vinnen op de

achterkant) door deze
90° te draaien zoals o
aangegeven in de n
afbeelding om te il
voorkomen dat de —

0
3 L\‘::::
3 p |

condensator de wand raakt.
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De diepvriezer moet tegen een wand
geplaatst worden met een vrije ruimte
van niet meer dan 75 mm.

1.3 Veiligheidswaarschuwingen

Gebruik geen verdeelstopcontacten of
verlengsnoeren.

Gebruik geen stekkeradapter.

Steek geen beschadigde, gescheurde of
oude stekkers in het stopcontact.

Het snoer niet buigen, uitrekken of
beschadigen.

Als uw stroomsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door een erkend
servicebedrijff om iedere vorm van
gevaar te voorkomen.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
door volwassenen, dus laat kinderen niet
met het apparaat spelen .

Breek of schraap het ijs niet met een
scherp voorwerp zoals een mes of iets
dergelijks.

Raak de stekker in het stopcontact niet
met natte handen aan om elektrocutie te
voorkomen!

Zet geen glazen flessen of
frisdrankblikjes in het vriesvak. Flessen
of blikjes kunnen ontploffen.

Zet voor uw veiligheid geen explosieve
of ontvlambare materialen in de
koelkast. Plaats dranken met een hoger
alcoholgehalte met goed gesloten hals
verticaal in het koelschap.

Raak bij het uithemen van ijs uit

het vriesvak het ijs niet aan. Dit kan
ijsverbranding en/of sneden veroorzaken.
Raak bevroren etenswaar niet met natte
handen aan! Nuttig geen roomijs of
ijsblokjes onmiddellijk nadat u deze uit
het diepvriesgedeelte heeft genomen!
Vries ontdooide levensmiddelen

niet opnieuw in. Dit kan
gezondheidsproblemen zoals
voedselvergiftiging veroorzaken.

Maak de accessoires in de koelkast
tijdens het vervoer vast om schade aan
de accessoires te voorkomen.



Oude en Defecte Koelkasten

» Als uw diepvriezer voorzien is van een
slot moet u dit slot breken of verwijderen
voor u het apparaat weggooit. Dit om te
vermijden dat kinderen in de diepvriezer
zouden kunnen geklemd raken en een
ongeluk veroorzaken.

» Oude koelkasten en diepvriezers
bevatten isolatiemateriaal en koelmiddel
met CFK. Om die reden moet u erop
letten het milieu niet te beschadigen
wanneer u uw oude koelkast weggooit.

EG-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Afvoeren Van Uw Oude Machine

Dit symbool op het product of
op de verpakking geeft aan dat
dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk
afval. In plaats daarvan moet
het worden afgevoerd naar het geschikte
verzamelpunt voor de hergebruik van
elektrische en elektronische apparatuur.
Door de correcte afvalverwerking van dit
product helpt u mee aan de voorkoming
van potentiéle negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid, die
wel zouden kunnen ontstaan door foutieve
afvalverwerking van dit product. Voor meer
informatie over het hergebruik van dit
product, kunt u contact opnemen met uw
plaatselijk stadskantoor, de afvalservice
voor huishoudelijk afval of de winkel waar u
dit product hebt aangeschaft.

Verpakking En Het Milieu
Verpakkingsmateriaal @
beschermt uw machine tegen

beschadiging die tijdens het %&
transport kan optreden. Het
verpakkingsmateriaal is milieuvriendelijk en
recyclebaar. Het gebruik van gerecycled
materiaal vermindert het verbruik van

grondstoffen en daarmee de afvalproductie.

Opmerkingen:

» Lees de handleiding zorgvuldig voor u
uw apparaat installeert en gebruikt. We
zZijn niet verantwoordelijk voor schade
veroorzaakt door incorrect gebruik.

* Volg alle instructies van uw apparaat en
handleiding en bewaar deze handleiding
op een veilige plaats om problemen die
zich kunnen voordoen in de toekomst op
te lossen.

+ Dit apparaat wordt geproduceerd voor
gebruik thuis en het mag enkel binnen
in huis en voor de gepreciseerde
doeleinden. Het is niet geschikt voor
commercieel of algemeen gebruik. Een
dergelijk gebruikt leidt tot een annulering
van de garantie van het apparaat en
ons bedrijf is niet verantwoordelijk voor
eventuele opgelopen verliezen.

+ Dit apparaat wordt geproduceerd voor
gebruik in huizen en het is enkel geschikt
om etenswaren af te koelen / op te slaan.
Het is niet geschikt voor commercieel of
algemeen gebruik en/of voor het opslaan
van zaken die geen etenswaren zijn. Ons
bedrijf is niet verantwoordelijk voor de
opgelopen verliezen in andere gevallen.
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2 DE ONDERDELEN VAN
HET APPARAAT EN DE
COMPARTIMENTEN

Deze presentatie dient enkel als

informatie over de onderdelen van het
apparaat. Onderdelen kunnen variéren
naar gelang het model van het apparaat.

1) Thermostaat

2) Vriezerklep / Diepvrieslade
3) Diepvriesladen
4) Nivelleringsvoeten
5) Glasplaat *

) ljslade

7) Plastic schraper *

* In sommige modellen

Over de glazen diepvriesschappen: Bij
het uitpakken van de diepvriezer kunnen
beide glazen diepvriesschappen zich in de
onderste positie in de diepvriezer bevinden.
Indien dit het geval is, neemt u het grotere
schap uit en plaatst u dit in de bovenste
positie.

3 BEDIENING VAN HET
APPARAAT

3.1 Instelling Thermostaat

De thermostaat regelt automatisch
de binnentemperatuur van het
vriezercompartiment. Door de knop
van stand 1 naar 3 te draaien wordt de
temperatuur kouder.
Belangrijke opmerking: Draai de
knop niet voorbij stand 1 want dit zal

uw toestel uitschakelen.
e N\

Thermostaatvak

Instelling van de thermostaat voor

vriezercompartiment

Stand 1: Voor het bewaren van voedsel in
het apparaat gedurende korte tijd
kunt u de knop tussen de laagste
en de mediumstand zetten.

Stand 2: Voor het bewaren van voedsel
in het apparaat gedurende
langere tijd kunt u de knop in de
mediumstand zetten.

Stand 3: Voor het bewaren van vers
voedsel. Het apparaat zal langer
blijven werken. Dus nadat het
voedsel is ingevroren moet u de
thermostaat in de vorige stand
zetten.
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3.2 Waarschuwingen met betrekking tot
temperatuur instellingen

» Het wordt afgeraden uw diepvriezer te
gebruiken in omgevingen die kouder zijn
dan 10°C in termen van efficiénte.

» Temperatuurveranderingen kunnen
optreden naar gelang de regelmaat
dat de deur wordt geopend en de
hoeveelheid etenswaren die wordt
bewaard in de diepvriezer.

» Zodra de stekker in het stopcontact
is gestopt moet de diepvriezer
ononderbroken 24 uur lang de gewenste
temperatuur kunnen bereiken. Open
de deuren van uw diepvriezer niet en
plaats geen etenswaren in de diepvriezer
tijdens die periode.

* Als de eenheid uitgeschakeld of
afgesloten is, u moet minstens 5 minuten
toestaan alvorens of hergestopt de
eenheid opnieuw te beginnen om niet te
om de compressor te beschadigen.

» Uw diepvriezer kan worden gebruikt in
de omgevingstemperatuur die wordt
vermeld op het informatie label. Voor een
efficiénte koeling raden wij u af om uw
diepvriezer te gebruiken die buiten de
vermelde temperatuurwaarden valt.

 Dit apparaat is ontworpen voor gebruik

bij een omgevingstemperatuur tussen de
10°C - 43°C.

Klimaatklasse | Omgevingstemperatuur °C
T Tussen 16 en 43 (°C)
ST Tussen 16 en 38 (°C)
N Tussen 16 en 32 (°C)
SN Tussen 10 en 32 (°C)

3.3 Accessoires

3.3.1 ljsblok bakje

* Vul het ijsblok bakje met water en plaats
deze in het vriezercompartiment.

» Zodra het water helemaal is veranderd
in ijs kunt u het bakje buigen zoals
hieronder getoond, om de ijsklontjes te
kunnen pakken.

3.3.2 Plastic schraper

Na een bepaalde periode zal vorst
opbouwen in bepaalde zones in
het vriesvak. De
geaccumuleerde vorst in het
vriesvak moet regelmatig
worden verwijderd. Gebruik
hiervoor, indien noodzakelijk, de
geleverde plastic schraper. Gebruik geen
scherpe metalen voorwerpen tijdens deze
bediening. Hierdoor kunt u namelijk het
koelcircuit doorboren en onherstelbare
schade aan het apparaat berokkenen.

De visuele en tekstuele beschrijvingen
op de accessoires kunnen afhankelijk
van het model variéren.
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4 HET PLAATSEN VAN
LEVENSMIDDELEN

Gebruik het diepvriesgedeelte van uw
koelkast voor het langdurig bewaren van
ingevroren levensmiddelen en het maken
van ijs.

Om de maximum capaciteit van het
vriesvak te benutten, gelieve enkel
glasplaten te gebruiken in het bovenste
en middelste gedeelte. Gelieve voor

het onderste gedeelte de lage mand te
gebruiken.

Plaats de levensmiddelen die u wilt
invriezen eerst in de bovenste lade van
de diepvriezer zodat de vriescapaciteit
van uw koelkast niet wordt overschreden.
U kunt uw levensmiddelen naast reeds
ingevroren levensmiddelen plaatsen
wanneer deze etenswaren (minimaal 24
uur) zijn ingevroren.

Zorg ervoor dat in te vriezen
levensmiddelen niet tegen reeds
ingevroren levensmiddelen aan komen
te liggen.

U dient de levensmiddelen die u wilt
invriezen (vlees, stukjes vlees, vis enz.)
te verdelen in porties die u per keer kunt
consumeren.

Vries ontdooide levensmiddelen niet
opnieuw in. Dit kan uw gezondheid in
gevaar brengen omdat het problemen als
voedselvergiftiging kan veroorzaken.

Plaats geen warme maaltijden in uw
diepvriezer voordat deze zijn afgekoeld.
Hierdoor kunnen reeds ingevroren
levensmiddelen in de diepvriezer gaan
ontdooien en rotten.

Indien u reeds ingevroren
levensmiddelen koopt, controleer of deze

binnen de korst mogelijke tijdsperiode
geconsumeerd te worden.

» Bevroren levensmiddelen dienen te
worden verplaatst voordat ze ontdooien
en dienen zo snel mogelijk in de
snelvrieslade te worden geplaatst.

 Als de verpakking van ingevroren
levensmiddelen vochtig is geworden
of een geur afgeeft, kan het zijn dat
deze producten onder ongunstige
omstandigheden werden opgeslagen
en zijn gaan rotten. Deze soort
levensmiddelen niet consumeren!

* De bewaartermijn van ingevroren
levensmiddelen is afhankelijk van
de omgevingstemperatuur, het
frequent openen en sluiten van de
deuren, thermostaatinstellingen, soort
levensmiddel en de tijdsduur die is
verstreken sinds de levensmiddelen
werden gekocht tot het moment waar
op ze in de vriezer werden geplaatst.
Neem altijd de aanwijzingen op de
verpakking in acht en overschrijd nooit de
bewaartermijn.

+ Tijdens langere perioden van
stroomstoring, de deur of het
diepvriesgedeelte niet openen. In geval
van stroomstoringen die langer duren,
dient u de levensmiddelen niet opnieuw
in te vriezen maar zo snel mogelijk te
consumeren.

* Bij het invriezen van verse
levensmiddelen: Maximale hoeveelheid
aan verse levensmiddelen (in kg) die
binnen 24 uur kunnen worden ingevroren
staat vermeld op het toestelplaatje.

Indien u de deur van uw vriescompartiment

direct opnieuw opent, nadat u deze heeft

gesloten, kan het moeilijk zijn om hem

open te krijgen. Dit is normaal en nadat het

vriesgedeelte weer de evenwichtstoestand

heeft bereikt, zal de deur weer gemakkelijk
opengaan.

Belangrijk:

» Eenmaal ontdooide diepvriesproducten
dienen te worden bereid zoals verse
levensmiddelen. Indien deze ontdooide
levensmiddelen niet kunnen worden

onder de juiste omstandigheden werden
ingevroren en of de verpakking niet is
beschadigd.

* Bij het bewaren van ingevroren
levensmiddelen, dient u de
bewaaromstandigheden zoals vermeld
op de verpakking in acht te nemen.
Mochten er geen instructies vermeld
staan, dan dienen de levensmiddelen
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bereid, mogen ze NIET meer worden
ingevroren.

De smaak van een aantal kruiden in
bereide schotels (anijs, basilicum,
waterkers, azijn, kruidenmix, gember,
knoflook, ui, mosterd, tijm, marjolein,
zwarte peper, enz.) verandert en
versterkt bij langdurige opslag.
Daarom adviseren wij u om een kleine
hoeveelheid kruiden toe te voegen

als u van plan bent om het gerecht

in te vriezen, of u kunt eventueel de
gewenste kruiden achteraf na ontdooiing
toevoegen.

De opslagperiode van voedsel is
afhankelijk van de gebruikte olie.
Geschikte olién zijn margarine, kalfsvet,
olijfolie en boter en ongeschikte olién zijn
pinda-olie en varkensvet.

Voedsel in vloeibare vorm dient in plastic
bekers te worden ingevroren en het
andere voedsel in plastic folie of zakken.

Hieronder vindt u een aantal suggesties bij het plaatsen en opslaan van uw
etenswaren in de vriezer.

Maximale bewaarperiode

Vlees en vis Voorbereiden
(maand)

Biefstuk Verpakt in folie 6-8
Lamsvlees Verpakt in folie 6-8
Kalfsbraadstuk Verpakt in folie 6-8
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-8
Lamsvlees in blokjes In stukjes 4-8
Gehakt Verpakt zonder kruiden 1-3
Orgaanvlees (in stukjes) | In stukjes 1-3
Bolognese-worst/salami | Moet worden verpakt zelfs als er een vel omzit
Kip en kalkoen Verpakt in folie 4-6
Gans en eend Verpakt in folie -
Hert, konijn, wildzwijn In porties van 2,5 kg en als filets -
Zoetwatervissen
(Zalm, Karper, Crane, 2
Siluroidea)
Magere vis; zeebaars, Ontdoe de vis van de ingewanden en schubben, was 4
tarbot, tong en droog het; snij indien nodig de staart en kop af.
Vette vis (tonijn,
makreel, zeeforel, 2-4
ansjovis)
Schelpdieren Schoongemaakt en in zakken 4-6
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Kaviaar

In zijn verpakking, in aluminium of plastic bakje

2-3

Slakken

In zout water, in aluminium of plastic bakje

3

Opmerking: Ingevroren vlees dient als vers vilees te worden bereid nadat het werd ontdooid. Als viees niet
is bereid na te zijn ontdooid, mag dit nooit opnieuw worden ingevroren.

Groenten en fruit

Voorbereiden

Maximale bewaarperiode

(maanden)
Snijbonen en bonen Was en snij ze in kleine stukjes en kook ze in water 10-13
Bonen Dop en was ze en kook ze in water 12
Kool Was en kook in water 6-8
Wortel Was en snij in stukjes en kook in water 12
S e e et e dmidn e v e
Spinazie Was en kook in water 6-9
Aubergine Wassen en in stukken van 2 cm snijden 10-12
Mais Was en verpak met steel of als madskolf 12
Appel en peer Schil en snij in plakken 8-10
Abrikoos en perzik Snij doormidden en verwijder de pit 4-6
Aardbeien en bosbessen | Voeg 10% suiker aan het bakje toe
Gekookt fruit
Pruimen, kersen, zure Wassen en de steeltjes verwijderen 8-12

bessen

Maximale Ontdooiperiode op Ontdooiperiode in oven
bewaarperiode kamertemperatuur olper
. (in minuten)
(maanden) (in uren)
Brood 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Koekjes 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Gebak 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Taart 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodeeg 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Maximale
Zuivelproducten Voorbereiden bewaarperiode Bewaarwijze
(maanden)
. . Pure melk - In eigen
Pak (homogene) melk In eigen verpakking 2-3 verpakking
Oorspronkelijke verpakking
Kaas. met uitzonderin kan gebruikt worden voor
’ 9 In plakken 6-8 korte bewaarperiode. Voor
van witte kaas ; i
langere perioden moet het in
folie worden gewikkeld.
Boter, margarine In eigen verpakking 6
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5 SCHOONMAKEN EN
ONDERHOUD

Zorg dat de diepvriezer van het
stroomnet is afgekoppeld voordat u
deze schoonmaakt.

Giet geen water in en over uw
diepvriezer.

Verwijder de onderdelen €én voor één

en reinig met zeepwater. Was ze niet
in de vaatwasmachine.

* U kunt de binnen- en buitenzijden van het

apparaat reinigen met een zachte doek
of een spons en warm zeepwater.

» Gebruik voor reiniging nooit brandbare,
explosieve of bijtende middelen zoals
verdunner, gas of zuur.

* De condensator (het zwarte onderdeel
op de achterkant met zwarte vinnen)
moet minstens eenmaal per jaar worden
gereinigd met een stofzuiger of een
droge borstel. Dit helpt uw vriezer
efficiénter te werken en laat u energie
besparen.

O De stekker moet hiervoor uit het
stopcontact worden verwijderd.

5.1 De diepvriezer ontdooien

WAARSCHUWING: Gebruik nooit scherpe

metalen voorwerpen, tenzij aanbevolen
door de fabrikant, voor deze bewerking
want deze kunnen het koelmiddelcircuit
beschadigen.

Na een bepaalde periode zal vorst
opbouwen in bepaalde zones in het
vriesvak. De vorst, geaccumuleerd in

het vriesvak, moet regelmatig verwijderd
worden (gebruik de plastic schraper indien
beschikbaar).

Het vriesvak moet volledig ontdooid worden

van zodra de vorstlaag meer dan 3-5 mm

dik is om de efficiéntie van het vriesvak te

handhaven.

» De dag voor u ontdooit, stelt u de
thermostaat op “3” om de etenswaren
volledig in te vriezen. (Aanbeveling)

+ Tijdens het ontdooien, moeten de
ingevroren etenswaren in meerdere

lagen papier verpakt en op een koele
plek bewaard worden. De onvermijdelijke
stijging in temperatuur zal hun bewaartijd
verkorten. Denk eraan dat u deze
etenswaren binnen een relatief korte
periode gebruikt.

» Stel de thermostaat in op “e” en schakel
het apparaat uit. Om het toestel volledig
te stoppen, verwijder de stekker uit het
stopcontact.

» Laat de deur openen om het dooiproces
te versnellen. Verwijder het dooiwater uit
het compartiment.

Als er dooiwater op de bodem van de

diepvriezer ligt, kunt u het verwijderen met

een spons.

* Maak de binnenzijde met de hand
schoon met lauw water en een beetje
vaatwasmiddel.

» Gebruik nooit schuurmiddelen of
agressieve schoonmaakmiddelen.

» Droog de binnenzijde van het apparaat
af, steek de stekker in het stopcontact en
schakel de thermostaat op “3”. Na 24 uur
stelt u de thermostaat opnieuw in op de
gewenste stand.
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6 TRANSPORT EN
VERANDERING VAN PLAATS

6.1 Transport en verandering van de
installatieplaats

* De originele verpakkingen en schuim kan
worden bewaard voor transport achteraf
(indien gewenst).

* U moet uw koelkast vastmaken met
een dikke verpakking, banden of
sterke touwen en de instructies op de
verpakking volgen voor transport als u de
diepvriezer opnieuw wilt transporteren.

» Verwijder de bewegende onderdelen
(laden, accessoires etc.) of bevestig ze
in de diepvriezer tegen schokken met
banden tijdens de herplaatsing of het
transport.

U moet de diepvriezer steeds rechtop
dragen.

7 VOORDAT U EEN
BEROEP DOET OP DE
KLANTENSERVICE

Als uw diepvriezer niet goed werkt, dan

is dit mogelijk te wijten aan een klein
probleem. Controleer eerst de volgende
punten voordat u met een elektricien
contact opneemt. Dat bespaart u tijd en
geld.

Uw diepvriezer doet het niet, controleer
of:

* |s er een stroompanne?

+ Zit de stekker correct in het stopcontact?

* Is de zekering van het stopcontact
waar de stekker werd ingevoerd of de
hoofdzekering gesprongen?

* Is het stopcontact defect? Om dit te
controleren, kunt u de stekker van de
koelkast in een stopcontact waarvan u
zeker bent dat het werkt.

« De thermostaat niet in de stand ‘s’ staat;

Wat moet ik doen als de diepvriezer niet

naar behoren functioneert? Controleer

of ;

» Het apparaat niet overladen is met
producten;

« De thermostaat niet in de stand “1” staat;

» De deuren perfect gesloten zijn;

» Er geen stofis op de condensor;

» Er aan de achterzijde genoeg ruimte is;

Normale geluiden;

Krakend (krakend ijs) geluid:

* Wanneer het apparaat gekoeld of
verwarmd wordt (door uitzetting van
het materiaal van het apparaat).

Kort kraken: Te horen wanneer de
thermostaat de compressor aan-uit
schakelt.

Compressor geluid (hormaal motor
geluid): Dit geluid betekend dat de
compressor naar behoren werkt. De
compressor kan kort meer geluid
maken wanneer deze ingeschakeld
wordt.
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Bubbelend geluid en spetteren: Dit
geluid is het gevolg van de stroom
koelvloeistof in de leidingen van het
systeem.

Indien de randen van de behuizing waar
het deurrubber contact maakt warm zijn;
In het bijzonder 's zomers (warm weer), kan
het opperviakken waar het rubber contact
maakt warm worden tijdens de werking van
de compressor, dit is normaal.

Indien de deuren niet correct geopend
en gesloten worden;

Belemmeren de verpakkingen van
etenswaren de sluiting van de deur?

Zijn de deuren, mandjes en ijsbak goed
geplaatst?

Zijn de rubbers van de deuren stuk of
gescheurd?

Staat uw diepvriezer waterpas?

Belangrijke Opmerkingen:

Het apparaat dat u gekocht heeft is
ontworpen voor huishoudelijk gebruik

en kan alleen thuis en voor aangegeven
doeleinden gebruikt worden. Het is niet
geschikt voor commercieel of algemeen
gebruik. Indien de consument het
apparaat gebruikt op een manier niet

in overeenstemming met deze functies,
benadrukken wij dat de fabrikant noch de
dealer verantwoordelijk is voor reparaties
en storingen binnen de garantietermijn.

Indien het probleem blijft nadat u de
instructies hierboven heeft opgevolgd,
neem contact op met een geautoriseerde
service verlener.

Om het toestel volledig te stoppen,
verwijder de stekker uit het stopcontact
(om te reinigen en wanneer de deuren
open worden gelaten).

8 TIPS OM ENERGIE TE
BESPAREN

1. Installeer het apparaat in een koele,
goed geventileerde ruimte, maar niet in
direct zonlicht en niet in de buurt van
een warmtebron (radiator, fornuis, etc.).
Zo niet moet u een isolerende plaat
gebruiken.

2. Laat warme dranken en etenswaren
eerst afkoelen buiten het apparaat.

3. Wanneer u dranken in de diepvriezer
plaatst, moet u ze afdekken. Zo niet
verhoogt de vochtigheid in het apparaat.
Dit verhoogt de werkingstijd. Afdekken
van dranken helpt de geur en smaak te
bewaren.

4. Wanneer u etenswaren en dranken
plaatst, moet u de deur van het apparaat
zo kort mogelijk openen.

5. Houd de deksels gesloten van andere
vakken met verschillende temperaturen
in het apparaat (groentevak, koeler,
...efc).

6. De pakking van de deur moet schoon
en vouwbaar zijn. Bij slijtage moet u de
pakking vervangen (als de pakking kan
worden losgemaakt) Als deze niet kan
worden losgemaakt, moet u de deur
vervangen.
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PRODUCT FICHE

Merk ORLINE
Model OGNF143WA+
Productcategorie 8 (Diepvriezer)
Energieklasse A+

Jaarlijks energieverbruik* 191 kWh
Totaal brutovolume 103 |

Totaal nettovolume 1021
Koelkast brutovolume -

Koelkast nettovolume -
Chiller-gedeelte netto inhoud -

Diepvriezer brutovolume 1031
Diepvriezer nettovolume 1021

Ster klassering ol
Koelingsysteem STATISCH
Duur temperatuurverhoging (-18°C / -9°C) 16 uur
Vriesvermogen 7,5Kg/24u

Klimaatklasse **

T/SN (10 °C - 43 °C)

Geluidsemissie

40 dB(A) re 1pW

en waar het wordt geplaatst.

* Energieverbruik van 191 kWh per jaar, berekend op basis van de resultaten na 24 uur onder normale
testvoorwaarden. Reéel energieverbruik hangt af van de voorwaarden waaronder het apparaat wordt gebruikt

range.

** Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur binnen een bereik van 10 °C - 43 °C
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ﬁ/ CEDICORA 2
Zoning inductriel - 4eme Rue
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