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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erflllen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaraciéon de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaracao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AnAwon cupuépewong

AnAwvoue 6Tl Ta TTPOIGVTA Pag TTANPOUV TIG
epapuooipeg Eupwiraikég Odnyieg, ATropdoelg
Kal Kavoviououg, KaBwg Kal TIS ATTaITACEIG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA TTPATUTTA OTTOU YiveTal avapopd.

BG-[Jeknapauusa 3a CbOTBETCTBME

Hue 3asBsiBame, Ye HaLIMTe NPOAYKTU OTroBapAT
Ha NPUINOXUMUTE EBPONENCKN ONPEKTUBH,
PEeLUeHMNs 1 pernameHT! U Ha U3UCKBaHMATA,
MOCOYEHU B ropeonuncaHnTe cTaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze nase vyrobky spliuji pfislusné
evropské smeérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
poZadavky uvedené ve zmifiovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze nase produkty spifiaju prislusné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a pozZiadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om overensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saaddsten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



GB: The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall
be handed over the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equip-
ment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential nega-
tive consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local city of-
fices, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht
als Hausmull behandelt werden darf. Statt-
dessen sollte es einem Sammelpunkt flr das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten ubergeben werden. Indem Sie dafur
sorgen, dass dieses Produkt korrekt verwertet
wird, helfen Sie dabei, mogliche negative Fol-
gen fur die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit zu verhindemn, die ansonsten durch
die ungeeignete Beseitigung dieses Produkts
entstehen konnten. Weitere Informationen Uber
die Verwertung diese Produkts erhalten Sie,
wenn Sie sich mit lhrer ortlichen Behorde, der
Hausmiuillabfuhr oder dem Geschaft in Ver-
bindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur
'emballage indique que ce produit ne doit pas

étre traité comme des déchets ménagers. I
doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du maté-
riel électrique et électronique. En vous confor-
mant a une procédure d’enlévement correcte
du produit, vous aiderez a prévenir tout effet
nuisible a 'environnement et a la santé, qu’une
manipulation inappropriée pourrait autrement
provoquer. Pour plus de détails concernant

le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre autorité locale, un centre de recyclage
des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a

la manipulacion incorrecta de los residuos de
este producto. Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje de este producto,
pdngase en contacto con la oficina municipal
local, con el servicio de eliminacion de resi-
duos domésticos o con el comercio en el que
haya adquirido el producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletronico. Ao garantir que este produto é
eliminado de forma correta estara a ajudar

a evitar eventuais consequéncias negativas
para o meio ambiente e a saude humana, que
poderao ser provocadas pela incorreta gestéo



Contenu

Présentation et taille du produit
Avertissements

Préparation de l'installation et de l'utilisation
Utilisation du four

Nettoyage et entretien de votre produit
Service et transport
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PRESENTATION ET TAILLE DU PRODUIT

Panneau de commandes

Poignée

Porte du four

Elément chauffant inférieur
(derriere la plaque)

Grille N}

Plague de cuisson

Lampe de four

Guides
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS ENTIERE-
MENTAVECATTENTIONAVANT D’UTI-
LISER VOTRE APPAREIL, ET GAR-
DEZ-LES DANS UN EMPLACEMENT
PRATIQUE POUR UNE CONSULTA-
TION ULTERIEURE, SI NECESSAIRE.

CE MANUEL EST PREPARE POUR
PLUS D’UN MODELE. VOTRE APPA-
REIL PEUT DONC NE PAS DISPOSER
DE CERTAINES DES FONCTIONS
DECRITES DANS CE MANUEL.
FAITES ATTENTION AUX EXPRES-
SIONS AYANT DES ILLUSTRATIONS
DURANT VOTRE LECTURE DE CE
MANUEL D’UTILISATION.

Avertissements généraux de sécurité

» Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et
des personnes aux
capacités physiques,
sensorielles ou men-
tales réduites ou man-
quant d'expéerience et
de connaissances s'ils
sont supervises ou s'ils
ont recu des instruc-
tions concernant ['utili-
sation de cet apparell
en toute sUreté et com-
prennent les risques
encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer

FR -

avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne
doivent pas étre effec-
tués par des enfants
non supervises.

* AVERTISSEMENT :
L'appareil et ses
pleces accessibles
chauffent durant I'uti-
lisation. Faites atten-
tion a ne pas toucher
les éléments chauf-
fants. Les enfants
de moins de 8 ans
doivent étre tenus a
distance de l'appareil,
sauf en cas de super-
vision continue.

* AVERTISSEMENT :
Danger de feu : ne
stockez pas d'objets sur
les surfaces de cuisson.

* AVERTISSEMENT : Si
la surface est craque-
lee, éteignez 'apparell
pour éviter tout risque
de choc éelectrique.

» Cet appareil n’est pas
congu pour étre utili-
se via un minuteur ou
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un systeme de telé-
commande externe.

* Durant l'utilisation,
I'appareil chauffe.
Faites attention a ne
pas toucher les éelé-
ments chauffants a
I'intérieur du four.

* Durant l'utilisation,
des poignées tenues
pendant une longue
periode peut devenir
chaude en conditions
normales d’utilisation.

* N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agressif
ou de grattoir metallique
pour nettoyer le verre
de la porte et les autres
surfaces, ceux-Ci pou-
vant rayer les surfaces
et provoquer I'éclate-
ment du verre ou en-
dommager la surface.

* N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour
nettoyer cet appareil.

* AVERTISSEMENT :
Assurez-vous que l'ap-
parell est eteint avant

de remplacer la lampe
pour eviter tout risque
de choc éelectrique.

*ATTENTION : Les
pieces accessibles
peuvent chauffer du-
rant I'utilisation du
four (cuisson normale
ou gril). Les jeunes
enfants doivent étre
tenus a distance.

® Votre appareil est fabriqué confor-
mement aux standards et lois lo-
cales etinternationales en vigueur.

® Les travaux d’entretien et de ré-
paration ne doivent étre effectués
que par des techniciens de ser-
vice autorisés. Les travaux d’ins-
tallation et de réparation effectués
par des techniciens non-autorisés
peuvent vous mettre en danger.
est dangereux d’altérer ou de mo-
difier les spécifications de I'appa-
reil d’'une quelconque maniere.

® Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions locales de dis-
tribution (tension et fréquence
electriques) et les exigences de
'appareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont in-
diquées sur la fiche signalétique.

® ATTENTION : Cet appareil est uni-
guement concu pour la cuisson des
aliments dans un environnement
domestique en intérieur, il ne doit
pas étre utilisé a d'autres fins ou
dans d’autres applications, comme
une utilisation non domestique,
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dans un environnement commer-
cial ou pour chauffer des piéces.
N’essayez pas de soulever ou de
déplacer I'appareil en tirant sur la
poignée de porte.

Toutes les mesures de sécuri-
té possibles ont été prises pour
assurer votre sécurité. Puisque
le verre peut casser, vous devez
faire attention a ne pas le rayer.
Evitez de frapper ou de heurter le
verre avec des accessoires.

» Assurez-vous que le cordon d’ali-
mentation ne soit pas coincé du-
rant [linstallation. Si le cordon
d’alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou par une
personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez pas les enfants
grimper ou s’assoir sur la porte.

Avertissements d’installation

» N'utilisez pas l'appareil avant qu’il
ne soit complétement installé.
L’appareil doit étre installé et
mis en service par un
technicien qualifié. Le fabricant
n‘est pas res-ponsable de tout
dommage pou-vant étre causé
par une mise en place ou
installation effectuée par des
personnes non-autorisées.
Lorsque vous déballez l'appareil,
assurez-vous qu’il n’ait pas été en-
dommagé durant le transport. En
cas de défaut, n'utilisez pas I'appa-
reil et contactez un agent de ser-
vice qualifié immédiatement. Les
matériaux utilisés dans 'emballage
(nylon, agrafes, styrofoam, etc...)
pouvant avoir des effets nocifs sur

les enfants, ils doivent étre collec-
tés et éliminés immédiatement.

Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, efc...
Les matériaux entourant l'appareil
doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.

Durant Putilisation

Durant votre premiére utilisation du
four, une odeur se dégagera des
matériaux d’isolation et des élé-
ments chauffants. Pour cette raison,
avant d'utiliser votre four, faites-
le tourner a vide a la température
maximale pendant 45 minutes. Au
méme moment vous devez ventilez
correctement I'environnement dans
lequel le produit est installé.

Durant [lutilisation, les surfaces
extérieures et intérieures du four
peuvent chauffer. Lorsque vous
ouvrez la porte de four, reculez
pour éviter la vapeur chaude sor-
tant du four. Celle-ci peut
provoquer un risque de bralure.
Ne placez pas de matériaux infla -
mables ou combustibles dans ou prés
de l'appareil lorsqu'’il est en route.
Utilisez toujours des gants pour
four pour retirer et remplacer les
aliments dans le four.

Si vous n'utilisez pas l'appareil pen-
dant une période prolongée, dé-
branchez-le. Gardez [interrupteur
principal de contrdle a l'arrét.
Assurez-vous que les boutons de
commande de [l'appareil soient
toujours en position « 0 » lorsqu’il
n'est pas utilisé.

Les plaques de cuisson s’inclinent
lorsqu’elles sont retirées du four.
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Faites attention a ne pas renver-
ser de liquide chaud.

» Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez rien dessus. Ceci
pourrait désequilibrer votre appa-
reil ou endommager la porte.

* Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plas-
tique, papier, tissu, etc...) dans
le four. Ceci inclut les articles de
cuisine comprenant des pieces en
plastique (par ex. poignées).

» N'accrochez pas de chiffon ou de vé-
tements sur l'appareil ou sa poignée.

» Durant le nettoyage et I'entretien

» Coupez toujours l'appareil avant
d’effectuer des opérations de net-
toyage ou d’entretien. Ceci est
possible aprés avoir débranché
'appareil ou coupé les interrup-
teurs principaux.

* Ne retirez pas les boutons de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

-« POUR MAINTENIR L’EFFICACI-
TE ET LA SECURITE DE VOTRE
APPAREIL, NOUS VOUS RECOM-
MANDONS DE TOUJOURS UTILI-
SER DES PIECES DETACHEES
D'ORIGINE ET DE N'APPELER
QUE NOSAGENTS DE SERVICES
AUTORISES EN CAS DE BESOIN.

PREPARATION DE L’INSTALLA-
TION ET DE L’UTILISATION

Fabriqué avec des pieces et matériaux
de meilleure qualité, ce four moderne
et pratique répond a tous vos besoins.
Assurez-vous de lire ce manuel pour
obtenir de meilleurs résultats et éviter
les problemes futurs. Les informations
fournies ci-dessous contiennent des

régles importantes concernant la mise
en place et les opérations de service.
Elles doivent impérativement étre lues,
particulierement par le technicien posi-
tionnant 'appareil.

CONTACTEZ LE SERVICE APRES-
VENTE POUR L'INSTALLATION DE
VOTRE FOUR'!

CHOISIR UN EMPLACEMENT
POUR LE FOUR

— Vous devez faire attention a plusieurs
points durant la mise en place de
votre four. Assurez-vous de prendre
nos considérations ci-dessous en
compte afin d’éviter tout probleme et
toute situation dangereuse pouvant
se développer ultérieurement.

— Durant la mise en place du four, faites
attention a ce que des matériaux infla -
mables ou combustibles, tels que des
rideaux, de l'huile, des vétements, efc...,
ne soient pas a proximité de l'appareil,
ceux-ci pouvant rapidement prendre feu.

— Les meubles entourant [lappareil
doivent utiliser des matériaux résis-
tant a des températures 50 °C supé-
rieures a la température ambiante.

Les changements requis des placards

muraux et ventilateurs d’extraction

au-dessus du produit combiné en-
castrable ainsi que les hautes mini-
males de la planche de four sont preé-
sentés dans la Figure 1. Le ventilateur
d’extraction doit ainsi étre au moins

65 cm au-dessus des plaques de cuis-

son. Si aucun ventilateur d’extraction

n’est installé, la hauteur ne doit pas étre
inférieure a 70 cm.
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Minimum 65¢cm
(Avec le couvercle)
Minimum 70cm

(Sans couvercle)

42 cm

Minimum
42 cm .
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INSTALLATION DU FOUR EN-
CASTRABLE

min. |
= 10mm |

—>

Insérez le four dans son emplacement
en le poussant vers I'avant. Ouvrez la
porte du four et insérez deux vis dans
les trous situés sur le cadre du four.
Lorsque le cadre du four touche la sur-
face en bois du compartiment, serrez
les vis.

Surface de travall
min.
In. | 25mm , Plaques encastrables
mm ~
_I |
Four encastrable

Sile four est installé sous une plaque de
cuisson, la distance entre la surface de
travail et le panneau supérieur du four
doit étre au moins 50 mm et la distance
entre la surface de travail et la surface
supérieure du panneau de contréle doit
étre au moins 25 mm.
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RACCORDEMENT ET SECURITE
DU FOUR ENCASTRABLE

Les instructions fournies ci-dessous
doivent étre suivies impérativement du-
rant le raccordement :

— Le cable de mise a la terre doit étre
connecté via la vis dotée du sym-
bole terre. Le raccordement du cable
d’alimentation doit correspondre a la
Figure 6. Risque d’incendie ou d’élec-
trocution,si 'appareil n'est pas relié a
la terre.

— Dans ce cas veuillez contacter imme-
diatement un électricien qualifié pour
modifier votre installation électrique.

— La prise de mise a la terre doit étre
proche de I'appareil. N'utilisez jamais
de cordon d’extension.

— Le cable d’alimentation ne doit pas
entrer en contact avec la surface
chaude du produit.

— En cas de cable d’alimentation en-
dommage, assurez-vous d’appeler le
service apres-vente. Le cable doit
étre remplacé un technicien qualifié.
Le cablage de l'appareil doit étre
remplacé un technicien qualifié. Un
cable d’alimentation de type HO5VV-F
doit étre utilisé.

— Unraccordement défectueux pourrait en-
dommager I'appareil. De tels dommages
ne seront pas couverts par la garantie.

— L’appareil est congu pour étre raccor-
dé a une alimentation 220-240V. Si
la tension de l'alimentation differe de
cette valeur, contactez immeédiate-
ment le service apres-vente.

— Le Fabricant déclare qu’il ne sau-
rait en aucun cas étre responsable
de tous types de dommages et de
pertes dus a un non-respect des
normes de sécurité !

Cet appareil est congu pour étre utili-
sé avec une prise murale ou pour étre
raccordé directement a I'alimentation
électrique. Il est nécessaire d'installer
un interrupteur bipolaire entre le pro-
duit et l'alimentation électrique, avec
une séparation d'au moins 3 mm
entre les contacts d'interrupteur. (cou-
rant nominal 20 A , type a fonctionne-
ment retardé).

MARRON

E
+
w
=
S
S

|i ; FIGURE 6

3.4. PRECAUTIONS ET AVERTIS-
SEMENTS GENERAUX

Votre appareil est concu pour se confor-
mer aux instructions de sécurité appro-
priées s'appliquant aux appareils élec-
trigues. Les travaux d'entretien et de
réparation doivent étre effectués uni-
quement par des techniciens de service
autorisés et formés par le fabricant. Les
travaux d'installation et de réparation ne
respectant pas ces régles peuvent étre
dangereux.

Les surfaces extérieures chauffent du-
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rant le fonctionnement de votre appa-
reil. Les éléments chauffant la surface
intérieure du four et la sortie de va-
peur sont extrémement chauds. Ces
sections continueront de stocker de la
chaleur pendant un certain temps
aprés l'arrét de l'appareil. Ne touchez
jamais les surfaces chaudes. Gardez
les enfants éloignés.

Afin d'utiliser votre four, les
réglages de fonction du four et de
température doivent étre ajustés et la
minuterie du four doit étre
programmée. Le four ne fonctionnera
pas autrement.

Lorsque la porte du four est ouverte,
n'y placez aucun objet. Ceci pourrait
perturber I'équilibre de 'appareil ou en-
dommager la porte.

Débranchez votre apparelil

lorsqu'il n'est pas utilisé.

Protégez votre appareil des effets
at-mosphériques. Ne le laissez pas
expo-sé au soleil, a la pluie, a la
neige, a la poussiere, etc.

Utilisation du bouton de fonc-
tion du four

Fonctions du four

* Les fonctions de votre four peuvent dif-

férer selon le modéle de votre produit.

&
é | Fonction décongélation :

Les voyants d’avertissement du four
s’allumeront, le ventilateur commence-
ra a tourner.

Pour utiliser la fonction de décongéla-
tion, placez vos aliments congelés dans
le four sur une grille placée dans le troi-
sieme emplacement depuis le bas. |l est

recommandé de placer une plaque de
cuisson sous les aliments a décongeler,
afin de récupérer I'eau accumulée du-
rant la fonte de la glace. Cette fonction
ne cuira pas vos aliments, elle ne sert
qu'a les décongeler.

___ | Fonction convection

naturelle:

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les élé-
ments supérieurs et inférieurs se met-
tront en route. La fonction convection
naturelle émet de la chaleur, ce qui
assure une cuisson homogene entre
le bas et le haut des aliments. Elle
est parfaite pour la cuisson

des patisseries, des gateaux, des
gratins de pates, des lasagnes et des
pizzas. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant 10
minutes et de ne cuire qu’avec
une seule grille avec cette fonction.

z Fonction chaleur brassée:

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissements s’allumeront, les
éléments chauffants supérieur,
inférieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

Cette fonction est parfaite pour la
cuisson des patisseries. La cuisson est
effectuée par les éléments chauffants
inférieur et supérieur dans le four
tandis que le ventilateur permet la
circulation de l'air, ce qui donne un
léger effet de gril aux aliments. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes

Y1 Fonction gril :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, 'élément de
cuisson du gril commence a fonctionner.
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La fonction est utilisée pour griller les
aliments, utilisez la partie supérieure du
four. Graissez légérement la grille avec
de l'huile pour éviter que les aliments ne
collent et placez les aliments au centre
de la grille. Placez toujours un plateau
en dessous pour collecter les gouttes
d’huile ou de graisse. |l est recommandé
de préchauffer le four pendant environ
10 minutes. Avertissement : Durant la
fonction gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre
réglée sur 190°C.

S~

Fonction double gril :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les éléments
de gril et supérieur commenceront a
fonctionner. La fonction est utilisée pour
griller plus rapidement les aliments et
pour couvrir une large surface, comme
pour la grillade de viande. Utilisez la
partie supérieure du four. Graissez
légerement la grille avec de I'huile pour
eviter que les aliments ne collent et
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours un plateau en dessous
pour collecter les gouttes d’huile ou de
graisse. Il est recommandé de préchauffer
le four pendant environ 10 minutes.
Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée sur

190°C.

oo
« « « Fonction de nettoyage par

pyrolyse

Cette fonction vous permet de nettoyer
complétement l'intérieur de votre four.

AAVERTISSEMENT z

* Avant d’activer la fonction de
nettoyage par pyrolyse, essuyez
tout écoulement excessif et
assurez-vous que le four est vide.
Ne laissez rien a l'intérieur de la cavité du
four (par exemple des grilles, des plateaux
profonds ou non, etc.), car vous pourriez
fortement endommager de tels objets.

+ Avant d'activer la fonction de nettoyage
par pyrolyse, retirez les supports d’étagere
et les étageres du four (le cas échéant).

* Assurez-vous que la porte du four est
fermée avant d’'activer la fonction de
nettoyage par pyrolyse.

* La porte du four se verrouillera au
démarrage de la fonction de pyrolyse.

* Lorsque la fonction de nettoyage par
pyrolyse est activée, il est conseillé de ne
pas utiliser de plaque de cuisson si elle est
montée au-dessus du four. Cela pourrait
causer une surchauffe et endommager
les deux appareils.

* Lors du cycle de nettoyage par pyrolyse,
la porte du four chauffe. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart jusqu’a son
refroidissement.

* Au terme du cycle de nettoyage par
pyrolyse, I'écran affiche I'heure.

Nettoyage par pyrolyse

« La cavité du four est recouverte d'un
émail résistant aux températures élevées.

* Lors du nettoyage par pyrolyse, la
température a l'intérieur du four peut
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atteindre environ 475°C pour brdler les
résidus de nourriture. Pour votre sécurité,
la porte du four se ferme automatiquement
pendant le nettoyage par pyrolyse.

* Une fois le nettoyage terminég, la
porte du four restera verrouillée
Jusqu’au refroldissement de la
cavité du four.

* Le ventilateur de refroidissement tourne
jusqu’au refroidissement du four. Apres
la cuisson, il est conseillé de retirer tous
les résidus de nourriture avec une éponge
humide.

* |l est conseillé de nettoyer le four avec
une éponge trempée dans de I'eau chaude
apres chaque cycle de nettoyage par

pyrolyse.

* Lors du nettoyage par pyrolyse, la
destruction des résidus de nourriture
crée des odeurs et de la fumée, ce qui
est normal. Les fumées de nettoyage
peuvent étre létales pour les oiseaux et
déranger particulierement les enfants et
les animaux de compagnie, aussi faites-les
patienter dans une autre piece jusqu’a la
fin du nettoyage. Lors du nettoyage par
pyrolyse, la salle dans laquelle le four est
installé doit étre suffis mment aérée, et
vous devez fermer la porte de la cuisine
pour éviter de laisser les odeurs et fumées
se propager a d’autres pieces.

Economies d'énergie
Minimisez la quantité de liquide
ou de gras utilisée pour réduire
les temps de cuisson.

La porte du four ne doit pas étre trop
souvent ouverte durant la cuisson.

UTILISATION DE LA PAR-
TIE FOUR

Configuration et utilisa-
tion du programmateur/
minuteur du four

Sélection du mode de fonc-
tionnement manuel

Symbole « Minuterie
de rappel »

19888,

Symbole « Fonction-
nement manuel »

Symbole de la
fonction « Auto »

Une fois votre appareil connecté a l'ali-
mentation pour la premiére fois, les
chiffres a I'écran clignotent. Avant de
pouvoir sélectionner une fonction de
cuisson ou régler une température,
vous devez passer 'appareil en mode
« manuel ». Pour sélectionner le mode
de fonctionnement manuel, appuyez
sur le bouton « moins » ou « plus » du
panneau de commande lorsque l'inter-
rupteur de fonction du four est en posi-
tion « 0 ».

Configuration de 'heure

Aprés avoir réglé votre four pour un
fonctionnement manuel, vous devez
également définir I'heure. Utilisez les
boutons « moins » et « plus » pour ré-
gler ’heure qui s’affiche sur I'écran

Une fois la bonne heure affichée
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al’écran, relachezles boutons « moins »
et « plus ». Apres 5 secondes, I'heure
se figera sur I’écran et vous pourrez uti-
liser votre four.

Configuration de la fonction de
minuterie de rappel

Vous pouvez régler la minuterie de rap-
pel a tout moment, qu’'une fonction du
four ait été sélectionnée ou non. Vous
pouvez définir une période de temps
avec la fonction de minuterie de rappel,
pour gqu’'une alarme retentisse apres
cette période de temps.

Appuyez sur le bouton Mode une fois,
I'écran affichera une valeur de 00:00 et
le symbole de minuterie de rappel. Dé-
finissez la période de temps que vous
souhaitez décompter avec la minute-
rie de rappel en utilisant les boutons
« moins » et « plus ».

Une fois que I'écran affiche la tempori-
sation souhaitée, relachez les boutons
« moins » et « plus ». Le symbole de
minuterie de rappel s’affiche sur I'écran
d’heure. Une fois que vous avez défini
une temporisation, vous pouvez réduire
ou augmenter la durée en utilisant les
boutons « moins » et « plus » aprés
avoir appuyé sur le bouton Mode une
fois.

Une alarme retentit une fois le compte
a rebours écoulé. L'alarme peut étre
coupée en appuyant sur Mode ou sur
les boutons « moins » ou « plus ».

Définir la fonction de durée

Cette fonction vous permet de définir
une temporisation similaire a la fonc-
tion de minuterie de rappel. Cependant,
le four ne chauffera plus une fois le
compte a rebours écoulé.

Utilisez le bouton de contréle du ther-
mostat pour régler la température, et
le bouton de sélection de fonction pour
sélectionner le mode de cuisson dont
vous avez besoin. Le symbole de fonc-
tionnement manuel s’affiche sur 'écran.
Il est alors possible de régler la durée de
cuisson souhaitée. Appuyez deux fois
sur le bouton Mode (jusqu’a voir
« durée » sur lécran), et l'écran
affichera  une valeur de 00:00.
Définissez la période de temps que
vous souhaitez décompter avec la
fonction de durée en utilisant les
boutons « moins » et « plus ». Une fois
que I'écran affiche la temporisation sou-
haitée, relachez les boutons « moins »
et « plus ». Le compte a rebours de-
marre immédiatement et A s’affichera
sur I'écran d’heure. Une fois que vous
avez défini une temporisation, vous
pouvez réduire ou augmenter la durée
en utilisant les boutons « moins » et
« plus » aprés avoir appuyé sur le bou-
ton Mode deux fois.

Une alarme retentit lorsque le compte
a rebours est écoulé, et le four s’éteint.
Le mot A clignote et le symbole de pre-
chauffage disparait. Pour couper le si-
gnal audio et rétablir le four sur le mode
de fonctionnement normal une fois la
durée écoulée, effectuez ce qui suit.
Vous devez appuyer sur Mode, ou sur
le bouton « plus » ou « moins ». « A »
disparait de I'écran et le symbole de
fonctionnement manuel s’affiche a la
place.

Important : Si vous ne tournez pas le
bouton de contrble et le bouton de sé-
lection de fonction du four a la position
0, lappareil continuera a fonctionner
des que vous appuierez sur le bouton
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Régler la fonction de fin de cuisson

Cette fonction est similaire a la fonction
de durée, sauf que vous sélectionnez
une période de temps apres laquelle
vous souhaitez éteindre le four. Vous
pouvez également sélectionner I'heure
a laquelle vous souhaitez éteindre le
four.

Utilisez le bouton de contréle du ther-
mostat pour regler la température, et
le bouton de sélection de fonction pour
sélectionner le mode de cuisson dont
vous avez besoin. Le symbole de fonc-
tionnement manuel s’affiche sur I’écran.
Appuyez trois fois sur le bouton Mode
(jusqu’a voir « end » sur I'écran), et
'écran affichera une valeur de 00:00.
Définissez I'heure a laquelle vous sou-
haitez arréter la cuisson en appuyant
sur les boutons « moins » et « plus ». Le
minuteur calculera la durée de cuisson
en fonction de I'heure sélectionnée et
I'affichera a I'’écran. Une fois que I'écran
affiche I'heure a laquelle vous souhai-
tez arréter la cuisson, relachez les bou-
tons « moins » et « plus ». Une fois que
vous avez défini une temporisation,
vous pouvez réduire ou augmenter la
durée en utilisant les boutons « moins »
et « plus » aprés avoir appuyé sur le
bouton Mode trois fois.

Lorsque la cuisson atteint I'heure de fin
définie, le four s’éteint et un son d’aver-
tissement retentit. Le mot A clignote et
le symbole de préchauffage disparait.
Pour couper le signal audio et rétablir
le four sur le mode de fonctionnement
normal une fois la fonction de fin de
cuisson utilisée, effectuez ce qui suit.
Appuyez sur Mode, ou sur le bouton
« plus » ou « moins ». « A » disparait de
I'écran et le symbole de fonctionnement

manuel s’affiche a la place

Important : Si vous ne tournez pas le
bouton de contrdle et le bouton de se-
lection de fonction du four a la position
0, l'appareil continuera a fonctionner
des que vous appuierez sur le bouton
« moins » ou « plus ».

Régler la fonction d’heure de
début et de fin

Cette fonction vous permettra de déter-
miner une heure de mise en marche et
d’arrét du four a I'avance.

Utilisez le bouton de contréle du ther-
mostat pour régler la température, et
le bouton de sélection de fonction pour
sélectionner le mode de cuisson dont
vous avez besoin. Appuyez deux fois
sur le bouton Mode (jusqu’a voir « dur »
sur I'écran), et l'écran affichera une
valeur de 00:00. Définissez la période
de temps pendant laquelle vous effec-
tuer la cuisson en utilisant les boutons
« moins » et « plus ». « A » s’affiche
sur I'écran d’heure. Appuyez immédia-
tement sur le bouton Mode (jusqu’a voir
« end » sur I’écran), et I'écran affichera
une valeur de 00:00. Définissez I'heure
a laquelle vous souhaitez arréter le four
en appuyant sur les boutons « moins »
et « plus ».

Le four calculera I'heure a laquelle il doit
s’allumer, pour que votre nourriture soit
cuite pendant la durée sélectionnée. Il
s’allumera automatiquement a I'heure
calculée. Lorsque la cuisson atteint
'heure de fin définie, le four s’éteint et
un son d’avertissement retentit. Le mot
A clignote et le symbole de préchauf-
fage disparait. Pour couper le signal
audio et rétablir le four sur le mode de
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fonctionnement normal, appuyez sur le
bouton « plus » ou « moins ». « A » dis-
parait de I'écran et le symbole de fonc-
tionnement manuel s’affiche a la place

Important : Si vous ne tournez pas le
bouton de contréle et le bouton de seé-
lection de fonction du four a la position
0, l'appareil continuera a fonctionner
des que vous appuierez sur le bouton
« moins » ou « plus ».

Régler le signal sonore

Pour régler le niveau du signal sonore
quand il retentit, appuyez trois fois sur
le bouton Mode avec l'interrupteur de
sélection de fonction sur « 0 ». L3 s’af-
fiche a 'écran. Réglez le niveau sonore
souhaité avec les boutons « moins » ou
« plus ». Relachez le bouton moins et
le niveau sonore du signal sera défini

GRIL

Période de

cuisson
(min)

10-15

50-60
15-25

15-25

Posi-
tion de
grille

*

4-5

Position de

thermostat
(min)

200

200
200

200

INFERIEUR-SUPERIEUR
VENTILATEUR

Période de
cuisson
(min)

25-35

25-35
25-35

40-50

45-60

Posi-

tion de
grille

2-3-4

2-3-4
2-3-4

2

2-3-4

Position de

thermostat
(°C)

170-190

150-170
150-170

175-200

200

INFERIEUR-SUPERIEUR

Période de

cuisson
(min)

35-45

30-40
30-40

40-50

45-60

Posi-
tion de
grille

2-3-4

2-3-4
2-3-4

2

2-3-4

Position de

thermostat
(°C)

170-190

170 -190
170-190

175-200

200

TURBO

Période de
cuisson
(min)

35-45

30-40
25-35

40-50

Position
de grille

2-34

2-34
2-34

2

Position de

thermostat
(°C)

170-190

150-170

150-170

175-200

PLATS

Patisserie

en couches

Gateau

Cookie

Boulettes
de viande
grillées

Aliments

aqueux

Poulet

Cotelettes
Steak de
boeuf

* Cuire avec des brochettes de poulet grillé...
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Accessoires

Le produit est fourni avec des acces-
soires. Vous pouvez aussi utiliser des
accessoires obtenus a partir d’autres
sources, ceux-ci devant résister a la
chaleur et aux flammes. Vous pouvez
utiliser des plats en verre, des plats en
silicone et des plaques de cuisson ap-
propriés dans le four. Suivez les instruc-
tions du fabricant lorsque vous utilisez
des accessoires tiers. Lorsque de petits
plats sont utilisés, placez le plat sur la
grille, celui étant entierement sur la partie
centrale de la grille. Si les aliments que
vous souhaitez cuisiner ne couvrent pas
le plateau pour four complétement, si les
aliments sont surgelés ou si le plateau est
utilisé pour collecter les jus des aliments
durant leur grillage, une déformation du
plateau peut étre observée. Ceci est dii
aux hautes températures se développant
durant la cuisson. Le plateau reprendra
sa forme normale en refroidissant aprés
la cuisson. Ceci est un phénomene phy-
sigue normal se développant durant le
transfert de chaleur. Ne déplacez pas de
plats en verre chauds directement du four
vers un environnement froid pour éviter
de les endommager. Ne les placez pas
sur des surfaces froides et humides. Pla-
cez-les sur un chiffon sec et laissez-les
refroidir lentement. Lorsque vous utilisez
le four en fonction gril, nous recomman-
dons (lorsqu’approprié) d'utiliser la grille
fournie avec le produit. Lorsque vous uti-
lisez la grille, placez une plaque sur 'une
des positions inférieures afin de collecter
les graisses. De l'eau peut étre versée
dans la plaque pour faciliter le nettoyage
de la plaque.

si elle est endommagée et ne peut pas
étre utilisé, demandez une piece de
rechange au centre de service le plus
proche.

Cavité du four Guides:

7z

= NWhAhO

[ gl

Accessoires du four

Les accessoires de votre four peuvent
différer selon le modéle de votre pro-
duit.

La grille est utilisee pour griller ou pour
placer des plats dans le four.

AVERTISSEMENT- .placez la grille cor-
rectement dans I'un des guides de la
cavité du four et poussez-la vers le bas.

FR - 74



Plaque de cuisson peu profonde

La plague de cuisson peu profonde est
utilisée pour la cuisson des boulange-
ries telles que flans, etc... Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la dans n'importe quelles guides
et poussez-la vers l'arriere.

Plaque de cuisson profonde

La plaque de cuisson profonde est utili-
sée pour cuire les ragoats. Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la dans n'importe quelles guides
et poussez-la vers l'arriere.

Retrait des grilles latérales de
support

Tirez sur la grille latérale de support tel
qgu'indiqué dans lillustration. Une fois
enlevée de ses attaches, tirez-la vers
le haut.

NETTOYAGE ET ENTRE-
TIEN DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE

Avant de commencer le nettoyage de
votre four, assurez-vous que tous les
boutons de contrbéle sont désactives
et que votre appareil est froid. Débran-
chez l'appareil.

N’utilisez pas de matériaux de nettoyage
contenant des particules pouvant rayer
les parties émaillées et peintes de votre
four. Utilisez des nettoyants crémeux
ou liquides, ne contenant pas de par-
ticules. Celles-ci pouvant endommager
les surfaces, n’utilisez pas de cremes
corrosives, de poudres de nettoyage
abrasives, de laine métallique ou d’ou-
tils durs. Si un excés de liquide s’étant
écoulé dans votre four commencent a
briler, il peut endommager I'émaille.
Nettoyez immeédiatement tout
écoulement de liquide. N'utilisez pas
de nettoyeur a vapeur pour nettoyer ce
four.

Nettoyage de l’intérieur du four.

Assurez-vous de débrancher le four
avant de commencer son nettoyage
Vous obtiendrez de meilleurs résultats
si vous nettoyez lintérieur du four
lorsque le four est légérement chaud.
Nettoyez votre four avec un chiffon
et de [eau savonneuse apres
chaque utilisation. Nettoyez-le a
nouveau, cette fois avec un chiffon
humide, et séchez-le. Un net-toyage
complet utilisant des produits de
nettoyage de type sec et poudre. Pour
les produits équipés de cadres cataly-
tigues en émaille, les parois avant et
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arriere du cadre intérieur n’ont pas be-
soin d’étre nettoyées. Cependant, sui-
vant l'utilisation, il est recommandé de
les remplacer aprés une certaine pé-
riode de temps.

ENTRETIEN

Remplacement de |la lampe du
four

Le changement de la lampe du four doit
étre effectué par un technicien autorisé.
La lampe doit étre de type E13, T300,
230V, 25W. Avant de changer la lampe,
le four doit étre débranché et doit étre
froid.

Le design de la lampe est spécifique
aux appareils domestiques de cuisson,
elle n'est pas adaptée aux applications
d’éclairage des piéces.

SERVICE ET TRANSPORT

EXIGENCES AVANT DE
CONTACTER LE SERVICE
APRES-VENTE

Si le four ne fonctionne pas :

Le four peut étre débranché, ou une
panne de courant. Nos modéles sont
equipés d’'une minuterie, le temps peut
ne pas étre correctement reglé.

Si le four ne chauffe pas :

La température peut étre ajustée avec
les touches symboles « + » et

« = » .

L’alimentation électrique doit
étre vérifiée. Veérifiez si la lampe
est defectueuse. Le cas
échéant, remplacez-la en respectant

le guide suivant.

Cuisson (si les parties inférieure et
supérieure ne cuisent pas de maniere
homogeéne) :

Contrélez I'emplacement des grilles,
la durée de cuisson et les valeurs
de température dans le manuel.

Si ces instructions ne permettent
pas de résoudre un probleme avec
votre produit, veuillez appeler le
service apres-vente.

INFORMATIONS RELATIVES AU
TRANSPORT

Si vous avez besoin de transporter
lap-pareil :

Gardez 'emballage d’origine du
produit pour le transporter si

nécessaire. Suivez les instructions de
transport sur ’emballage. Scotchez
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les piéces supérieures, couvercles et
porte-casseroles du four sur les pan-
neaux de cuisson.

Placez un papier entre le panneau su-
périeur et le panneau de cuisson, cou-
vrez le couvercle supérieur puis scot-
chez aux surfaces latérales du four.

Scotchez du carton ou du papier sur la
partie vitrée intérieure de la porte, les
plaques et grilles de votre four pou-
vant endommager la porte du four du-
rant le transport. Scotchez aussi les
panneaux du four aux parois latérales.

Si vous ne disposez de 'emballage ori-
ginal :

Prenez des mesures de protection
pour que les surfaces extérieures
(verre et surfaces peintes) du four

ne soient pas abimées lors d’éventuels
chocs.

La grille métallique EasyFix

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de I'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

4=
3 - = T2
N\
22 =T
N\ 1 K J

. Insé_r_ez I’ac_cess_oire dans la bonne
position a l'intérieur du four.

 Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et/ ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brllures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs
performances d’origine.

* Les plateaux et grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n’importe
quel niveau de 1 a 5.

» Les rails télescopiques peuvent étre
positionnés aux niveaux T1, T2, 3, 4, 5.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandeé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour le
positionnement de la grille du
tournebroche avec rails télescopiques.

****Les accessoires peuvent varier selon le
modéle acheté.
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